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16 czerwca 2025 r. Prezydent Rzeczypospolitej Polskiej Andrzej Duda wreczyt akty
nominacyjne nauczycielom akademickim oraz pracownikom nauki i sztuki. Akt nominacyjny
odebrata prof. Danuta Jaworska profesor nauk rolniczych w dyscyplinie technologia zywnosci
i zywienia z Katedry Technologii Gastronomicznej i Higieny Zywnosci.

Danuta Jaworska jest zwigzana ponad 30 letnim stazem pracy ze Szkotg Gtéwna
Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie. Zainteresowania naukowe pani Profesor
obejmujg wptyw surowcow, technologii oraz réznych dodatkéw do zywnosci na
sensoryczng jakos¢ produktéw finalnych i bezpieczenstwo zywnosci.

Szczegotowe zainteresowania dotyczg sensorycznych, technologicznych,
fizykochemicznych uwarunkowan jakosci réznych grup zywnosci, zywnosci tradycyjnej,



konwencjonalnej, wzbogacanej. W tym zakresie wyrézni¢ mozna kilka obszaréw
badawczych, takich jak, ocena jakosci produktéw spozywczych wzbogacanych w
wielonienasycone kwasy ttuszczowe, ustalenie mozliwosci stosowania bakterii
probiotycznych do produkcji wybranych produktéw miesnych ze wzgledu na kryterium
sensoryczne, badania wybranych czynnikéw warunkujgcych jakos¢ kulinarnego miesa
wieprzowego, kréliczego i jagniecego.

Poza obszarami miesnymi, badania prof. dr hab. Danucie Jaworskiej dotyczyty oceny
wptywu wzbogacania produktow zbozowych w preparaty btonnikowe, innowacyjne
dodatki warzywne i ziotowe oraz surowce poprodukcyjne do zywnosci celem poprawy
ich wartosci odzywczej przy jednoczesnym zapewnieniu wysokiej jakosci sensorycznej,
trwatosci i bezpieczenstwa.

Ostatnie badania dotyczyty opracowania warunkéw otrzymania odpowiedniej jakosci
sensorycznej innowacyjnych i niszowych produktéw z miesa wotowego z
wykorzystaniem biostarteréw grzybowych, co zostato opatentowane.

W zaleznosci od okresu kariery naukowej prof. dr hab. Danuty Jaworskiej, obszary
pracy badawczej ewaluowaty, ale wspdlnym mianownikiem byty zawsze
uwarunkowania jakosSci sensorycznej zywnosci.

Pani Profesor wspétpracuje z naukowcami z wielu osrodkéw w Polsce, a takze z
naukowcami z zespotdw miedzynarodowych, miedzy innymi z Francji, Niemiec,
Australii i Litwy.
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