Uchwala Komisji Habilitacyjnej
z dnia 29 kwietnia 2025 r.
powolanej w postepowaniu w sprawie nadania stopnia doktora habilitowanego
w dziedzinie nauk rolniczych w dyscyplinie technologia ZywnoSci i Zywienia
wszezetym na wniosek dr inz. Iwony Wojtasik-Kalinowskiej

Komisja Habilitacyjna, powotana uchwata Rady Dyscypliny Technologia Zywnodci i Zywienia
Szkoly Glownej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie nr 20/TZiZ-2024/2025 z dnia 4 lutego
2025 oraz 21/TZiZ-2024/2025 z dnia 7 lutego 2025, dzialajac na podstawie art. 221 ust. 10
ustawy z dnia 20 lipca 2018 r. Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce (t.j. Dz. U. z 2024 . poz.
1571 z pbzn. zm.) w trybie okreslonym Regulaminem przeprowadzania postgpowan w sprawie
nadania stopnia doktora habilitowanego Szkoly Glownej Gospodarstwa Wiejskiego w
Warszawie, stanowiacym zalacznik do Uchwaty Nr 90 — 2022/2023 Senatu SGGW z dnia 26
czerwca 2023 r. uchwala, co nastgpuje:

§1

Komisja Habilitacyjna po zapoznaniu si¢ z recenzjami i dokumentacja wniosku oraz po
przeprowadzeniu kolokwium habilitacyjnego stwierdza, ze aktywnosé naukowa oraz
osiagniecia naukowe Kandydatki stanowig istotny wklad w rozwoj dyscypliny naukowej
technologia Zywnosci i zywienia i wyraza pozytywna opini¢ w sprawie nadania dr inz. Iwonie
Wojtasik-Kalinowskiej stopnia doktora habilitowanego w dziedzinie nauk rolniczych w
dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia, uznajac spelnienie przestanek warunkujacych
nadanie stopnia doktora habilitowanego, o ktérych mowa w art. 219 ust. 1 pkt 1-3 wskazanej
ustawy.

UZASADNIENIE
Zalgcznik nr 1 do ninigjszej uchwaly zawierajacy uzasadnienie stanowi jej integralng czgsc.
§2

Na niniejsza uchwale nie przystuguje zazalenie. Uchwata wehodzi w zycie z dniem podjecia.
Przewodniczgcy Komisji Habilitacyjnej

-

Prof. dr I'I' ; en?yi‘“' Jelen
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Zalacznik nr 1 do Uchwaly Komisji Habilitacyjnej
z dnia 29 kwietnia 2025 r.
powolanej w post¢gpowaniu w sprawie nadania stopnia doktora habilitowanego
w dziedzinie nauk rolniczych w dyscyplinie technologia Zywnosci i Zywienia
wszezetym na wniosek dr inz. Iwony Wojtasik-Kalinowskiej

UZASADNIENIE

Komisja Habilitacyjna zapoznala si¢ z materiatami dotyczacymi postgpowania habilitacyjnego
dr inz. Iwony Wojtasik-Kalinowskiej. W ocenianym opracowaniu Habilitantka zawarla
wniosek o przeprowadzenie postgpowania w sprawie nadania stopnia doktora habilitowanego
w dziedzinie nauk rolniczych w dyscyplinie technologia zywnosci i Zywienia, dane
wnioskodawcy, kopie dokumentu potwierdzajacego uzyskanie stopnia doktora, autoreferat
prezentujacy opis osiagnie¢ i dorobku naukowo-badawczego, wykaz osiggnig¢ naukowych
stanowiacych znaczacy wkilad w rozwéj dyscypliny technologia zywnosci i zywienia, w tym
cyklu szesciu powigzanych tematycznie prac stanowigcych giowne osiggniecie naukowe,
informacje o osiagnieciach dydaktycznych, wspolpracy naukowej i popularyzacji nauki. Do
dokumentacji dolaczono oswiadczenia wspotautoréw charakteryzujace wklad kazdego z nich
w powstanie publikacji stanowiacych gléwne osiagnigeie Habilitantki oraz stosowne
zaswiadczenia i certyfikaty.

Komisja habilitacyjna zapoznata si¢ z opiniami sporzadzonymi przez Recenzentow:

- dr hab. Radostaw Bonikowski, prof. uczelni - Politechnika L.6dzka;

- prof. dr hab. Antoni Szumny — Uniwersytet Przyrodniczy we Wroctawiu;

- prof. dr hab. Renata Zawirska-Wojtasiak — Uniwersytet Przyrodniczy w Poznaniu

- dr hab. inz. Piotr Kulawik, prof. URK — Uniwersytet Rolniczy im. H. Koltgtaja w
Krakowie

Wszyscy cztonkowie Komisji, wlaczajac ww. Recenzentow, Przewodniczacego Komisji — prof.
dr hab. Henryka Jelenia, Sekretarza — dr hab. Jerzego Gebskiego, prof. SGGW oraz cztonka —
dr hab. Malgorzate Drywien, prof. SGGW stwierdzili, ze dokumentacja wniosku zostata
przygotowana zgodnie z wytycznymi zawartymi w Ustawie z dnia 20 lipca 2018 r. Prawo o
szkolnictwie wyzszym i nauce (tj. Dz. U. z 2023 r. poz. 742 z pdzn. zm.) oraz zgodnie z
obowiazujacym Regulaminem przeprowadzania postgpowafi w sprawie nadania stopnia
doktora habilitowanego Szkoly Gtéwnej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie,
stanowiacym zatacznik do Uchwaty Nr 90 —2022/2023 Senatu Szkoly Glownej Gospodarstwa
Wiejskiego w Warszawie z dnia 26 czerwca 2023.

Na podstawie opinii Recenzentow, autoprezentacji Kandydatki oraz dyskusji w trakcie
posiedzenia Komisji oceniono m.in..

- Osiagniecie naukowe w postaci powigzanego tematycznie cyklu pigciu publikacji

- Caloksztatt dorobku naukowo-badawczego

- Aktywno$¢ naukowsz realizowana z innymi jednostkami naukowymi, w tym
zagranicznymi.

Sylwetka Habilitantki

Pani dr inz. Iwona Wojtasik-Kalinowska w 2005 r. ukonczyla studia wyzsze na Wydziale
Technologii Zywnosci Szkoty Glownej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie, uzyskujac
tytul zawodowy magistra technologii zywnosci i zywienia; specjalizacji: biotechnologia i
mikrobiologia zywnosci. Stopien doktora nauk rolniczych w dyscyplinie technologia Zywnosci
i zywienia nadany uchwala Rady Wydziatu Nauk o Zywieniu Czlowieka i Konsumpcji, Szkoly
Gléwnej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie, uzyskala w 2018 r. na podstawie rozprawy
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doktorskiej pt. ,,Charakterystyka profilu zwigzkéw lotnych w migsie i wyrobach z migsa
wieprzowego o podwyzszonej wartosci biologicznej”. Prace zawodowa w charakterze asystenta
naukowo-dydaktycznego Kandydatka rozpoczela w 2006 r., w Katedrze Procesow i Urzadzen
Przemystu Spozywczego na Wydziale Mechanicznym Politechniki Koszalinskiej. Od 2013
roku Kandydatka jest pracownikiem Instytutu Nauk o Zywieniu Cztowieka Szkoly Glownej
Gospodarstwa Wiejskiego, w Katedrze Techniki i Projektowania Zywnosci, poczatkowo jako
asystent naukowy, od 2016 roku jako asystent naukowo-dydaktyczny, a od 2018 roku jako
adiunkt badawczo-dydaktyczny. Od 2019 roku Kandydatka petni funkcje Kierownika Zaktadu
Projektowania Zywnosci. Jako wyksztalcenie uzupetiajace, Kandydatka ukonczyla studia
licencjackie z filologii angielskiej w Instytucie Neofilologii i Komunikacji Spotecznej,
Politechniki Koszalinskiej.

Ocena osiagni¢cia naukowego

Osiagniecie naukowe wskazane przez dr inz. Iwone Wojtasik-Kalinowska jako podstawa do
ubiegania si¢ o stopien naukowy doktora habilitowanego w dziedzinie nauk rolniczych,
dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia, stanowi cykl 6 publikacji (5 badawczychi 1 pracy
przegladowej) pod wspdlnym tytulem ,,Wphyw wybranych proceséw technologicznych oraz
podwyzszonej wartosci bioaktywnej na wiasciwosci fizykochemiczne oraz profil zwigzkéw
lotnych migsa i thuszczu":

O1. Wojtasik-Kalinowska L., Szpicer A., Binkowska W., Hanula M., Marcinkowska-Lesiak
M., Péltorak A. Effect of Processing on Volatile Organic Compounds Formation of Meat—
Review. Applied Science-Basel, 2023, 13, 1-13. DOI:10.3390/app13020705

02. Wojtasik-Kalinowska I., Gorska-Horczyczak, E., Stelmasiak, A., Marcinkowska-
Lesiak, M., Onopiuk A., Wierzbicka A., Pottorak, A. Effect of temperature and oxygen dose
during rendering of goose fat to promote fatty acid profiles. European Journal of Lipid
Science and Technology, 2021, 123(12), 1-8. DOI: 10.1002/¢j1t.202100085

03. Wojtasik-Kalinowska 1., Marcinkowska-Lesiak M., Onopiuk A., Stelmasiak A., Szpicer
A., Hole D., Wierzbicka A. Pottorak, A. Geese filets flavor stability and quality characteristics
at different stages of sous-vide cooking. Animal Science Papers and Reports, 2021, 39(4), 419-
435.

04. Wojtasik-Kalinowska 1., Farmer L.J., Hagan T.D.J., Gordon A., Polkinghorne R.,
Pogorzelski G., Wierzbicka A., Péttorak A. The Influence of Cooking Methods and Muscle on
Beef Aroma Profile and Consumer Satisfaction: Insights from Volatile Compound Analysis.
Applied Science-Basel, 2024, 14, 4477. DOI:10.3390/app14114477

05. Wojtasik-Kalinowska I., Onopiuk A., Szpicer A., Wierzbicka A., Pottorak, A. Frozen
storage quality and flavor evaluation of ready to eat steamed meat products treated with
antioxidants. Cyta-Journal of Food, 2021, 19(1), 152-162.
DOI:10.1080/19476337.2020.1869103.

06. Wojtasik-Kalinowska 1., Marcinkowska-Lesiak M., Onopiuk A., Szpicer A.,
Wierzbicka A., Péttorak, A. The effect of Solanum lycopresicum L. extract on quality and
flavor stability of ready to eat meat products. Animal Science Papers and Reports, 2022, 40,
423-438.

Laczna warto$¢ wspolczynnika wplywu (IF) ww. publikacji wynosi 12,641 (zgodnie z rokiem
opublikowania, wedlug listy JCR). Sumaryczna liczba punktow wg wykazu czasopism
naukowych MNiSW, zgodnie z rokiem publikacji pracy, wynosi 540. Deklarowany wktad
Kandydatki w przygotowanie tych publikacji wynosi od 65 do 80%. We wszystkich tych
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publikacjach Kandydatka jest pierwszym, a pigciu z nich jest rownoczesnie autorem
korespondencyjnym.

Celem osiagnigcia naukowego, bedacego podstawa do ubiegania si¢ o stopiefi naukowy doktora
habilitowanego, byla ocena wplywu wybranych proceséw technologicznych oraz
podwyzszonej wartosci bioaktywnej na parametry fizykochemiczne oraz profil zwigzkow
lotnych w miesie i thuszczu zwierzgcym. Badania miaty na celu optymalizacj¢ procesow
przetwarzania, w tym obrébki termicznej, aby osiagna¢ korzystne wlasciwosci sensoryczne,
zdrowotne oraz przedtuzyé trwalos¢ produktow migsnych i thuszezowych. Habilitantka
zdefiniowala ponadto 4 cele szczegétowe:

1. Opracowanie metody wytapiania tluszczu z ggsi technika sous-vide, ktora zapewnia
zachowanie stabilno$ci aromatu oraz korzystnego profilu kwaséw ttuszczowych.

2. Okredlenie wplywu parametrow obrobki termicznej na wybrane wilasciwoscei
fizykochemiczne i profil aromatyczny migsa gesi.

3. Okreslenie wptywu wybranych metod obrobki termicznej na zawartos¢ “markerowych
zwiazkow lotnych™ oraz akceptacje konsumencka w migsie wolowym.

4. Okreslenie wplywu ekstraktow roslinnych, obrébki termicznej oraz mrozenia na
wybrane parametry fizykochemiczne i profil zwigzkow lotnych w produktach
miesnych typu ,,ready to eat”.

Oraz cztery hipotezy badawcze:

H1: Zastosowanie metody sous-vide wptywa na zachowanie stabilnosci aromatu oraz
utrzymanie wartosci odzywczej thuszczu i migsa gesi.

H2: Istnieja réznice w zawartosci ,markerowych zwiazkéw” lotnych pomiedzy wybranymi
elementami miesa wotowego poddawanymi wybranym metodom obrébki termiczne;.

H3: Rodzaj elementu i obrébki termicznej wplywa na akceptacj¢ konsumencka aromatu
migsa wolowego.

H4: Zastosowanie naturalnych ekstraktéw roslinnych do produkcji wyrobéw z migsa
mielonego korzystnie zmienia profil zwigzkow lotnych i pozytywnie wplywa na redukcje
stopnia utlenienia lipidow oraz na wyzsza akceptacje sensoryczng.

Pan dr hab. inz. Radostaw Bonikowski, prof. uczelni stwierdzit, ze ,, Kandydatka skupita si¢ na
okresleniu zwigzkéw markerowych charakterystycznych dla réinych metod przetwarzania
miesa oraz poszukiwaniu innowacyjnych metod przediuzania jego trwatosci. Jednym z
kluczowych osiggnigé bylo opracowanie metody oceny jakoSci migsa z wykorzystaniem
"elektronicznego nosa" opartego na chromatografii gazowej. Badania wykazaty, ze urzqdzenie
10 jest w stanie z wysokq dokladnoscig rozréini¢ migso przechowywane w warunkach
chlodniczych i mroZniczych, co moze mieé istotne zastosowanie w kontroli jakosci produktow
spozywezych. Innym istotnym rezultatem bylo wykazanie, Ze ekstrakt z pomidora (Solanum
Iycopersicum L.) wplywa korzystnie na stabilno$¢ aromatyczng i jakos¢ sensoryczng gotowych
produktéw miesnych. Prace te wskazujq na potencjalne zastosowanie naturalnych
przeciwutleniaczy w celu ograniczenia negatywnego wplywu procesow oksydacyjnych w
produktach spozywczych. Dodatkowo, Kandydatka badata wplyw parametrow obrobki
termicznej na jakosé miesa drobiowego i wolowego, wykazujqc, ze technika sous-vide pozwala
na zachowanie korzystnego profilu kwaséw tuszczowych oraz ograniczenie powstawania
zwigzkéw niepozqdanych, takich jak wielopierscieniowe weglowodory aromatyczne.
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Osiggniecie to wnosi nowq warto$¢ do dyscypliny technologii zywnosci i Zywienia, poniewaz
dostarcza naukowych podstaw do optymalizacji metod przetwarzania produktéw migsnych,
wplywajge na ich jakosé sensoryczng, warto$¢ odzywczq i bezpieczeristwo zdrowotne. Badania
Kandydatki mogq przyczynié si¢ do rozwoju innowacyjnych rozwigzan technologicznych w
przemysle spozywczym, zwlaszcza w kontekscie rosngcego zainteresowania produktami o
podwyzszonej wartosci bioaktywnej i naturalnym sktadem.”

Pan prof. dr. hab. Antoni Szumny wskazat, ze ,, biorgc pod uwage wyniki i wnioski z powyzszych
publikacji (stanowigcych osiggniecie naukowe), jak i przedstawiony ich opis w Autoreferacie
moge stwierdzié, ze powiqzany lematycznie cykl powyiszych prac stanowi istotny whktad
Habilitanta w obszar projektowania jakosci produktéw migsnych, w tym w kontekscie ich cech
fizykochemicznych i sensorycznych. Jednoczesnie, z calym przekonaniem uwazam Panig dr
Iwone Wojtasik-Kalinowskq za bardzo dobrego specjalistg w obszarze chemii i analityki miesa
z w naszym kraju, o czym mogq Swiadczy¢ réwniez inne (poza wydzielonym dzietem) prace ze
wspdlautorstwem Habilitanta wymienione w ZALACZNIKU NR 4 publikacje. Potrafi ona w
pelni zaplanowaé i zrealizowaé badania z wymienionego obszaru. Przedstawione w
publikacjach badania udowadniajq pelng samodzielnos¢ badawczq i oryginalnosé badan.
Dopetnieniem aktywnosci badawczej mogq byc prace, realizowane w ramach wspolprac (prace
I[4.], 11.4.20, 114.12, 114.17 114.3 ., gdzie Habilitantka szczegélowo opisala: a) wplyw
suplementacji pasz zwierzqt substancjami bioaktywnymi na fizykochemiczne wiasciwosci
miesa, b) Zwiqzki bioaktywne dodawane do zywnosci i ich wplyw na Jjakos¢ produktow
finalnych; c) Wplyw innowacyjnych metod przedtuzania trwalosci Zywnosci; d) wykorzystanie
elektronicznego nosa” jako innowacyjnej metody stuzqcej do oceny jakoSci i swiezosci
zywnosci.” Ponadto Recenzent wielokrotnie zwracal uwage na to, Ze przedstawione
watpliwosci dotyczace ocenianych prac majg charakter techniczny (i typowo polemiczny) 1, co
do zasady, nie wplywaja na koncowe wnioski sformutowane z przedstawionych tam badan.

Pani prof. dr hab. Renata Zawirska-Wojtasiak podsumowujac wyniki badan zawartych w
szesciu zgloszonych monotematycznych publikacjach stanowigcych osiggnigcie naukowe
stwierdzita ze: ,, Habilitantka znacznie przyczynila si¢ do poszerzenia wiedzy na temat wplywu
procesow termicznych na jako$¢ migsa i jego produktéw, biorge pod uwage rozine cechy
fizykochemiczne, gléwnie proces utleniania lipidéw, jak i stabilizacj¢ aromatu, oceniang na
podstawie okreslania ,,zwiqzkéw markerowych”. Znajomosé tych faktéw stwarza mozliwose,
ale i konieczno$é optymalizacji proceséw termicznych w przemysle migsnym celem osiggnigcia
szeroko pojetej wysokiej jakoSci wyrobéw. Zdaje sig, czego Habilitantka mocno nie podkreslita,
ze taka optymalizacja musi prowadzié¢ do pewnego wyboru, co jest wazniejsze: wysoka jakos¢
zdrowotna”, czy intensywny pozgdany aromat. Nie zawsze te cechy ,idq w parze” i tu
optymalizacja moze byc ,, sztukq”.

Pan dr hab. inz. Piotr Kulawik, prof. URK oceniajgc osiagnigcie naukowe stwierdzit ze ,, ...
uwazam, ze zaréwno zaplanowanie eksperymentu, uzyskane wyniki oraz ich prezentacja
umozliwily osiggniecie zamierzonych celéw szczegélowych. Na szczegdlng uwage zastuguje
zastosowanie innowacyjnych metod analitycznych, oraz szeroki zakres analiz zwigzanych z
substancjami lotnymi. Dodatkowo bardzo pozytywnie oceniam zastosowanie diugotrwatego
okresu przechowywania tuszczu gesiego przedstawionego w publikacji O2. Uwazam, Ze
przeprowadzone badania byly innowacyjne, a uzyskane wyniki majq charakter aplikacyjny.
Na szczegolIng uwage zastugujq nowoczesne metody jakie wykorzystano podczas analiz oraz
rozbudowana analiza konsumencka wraz z analizq statystyczng.”
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Ocena pozostalego dorobku naukowego

Jako pozostate osiagniecia naukowe Habilitantka wskazala badania prowadzone w
nastepujacych obszarach tematycznych: wlasciwosci fizykochemiczne migsa w zaleznosci od
skladu paszy; zwiazki bioaktywne zywnosci, a jakos¢ produktéw finalnych; innowacyjne
metody przediuzania trwatosci zywnosci; wykorzystanie ,nosa elektronicznego” do oceny
jakosci zywno$ci. W kazdym z tych obszaréw Habilitantka opublikowata artykuly w
renomowanych czasopismach z listy JCR. Najwigkszy udzial majg publikacje dotyczace
jakosci zywnosci zwigzanej z obecnoscia zwigzkéw bioaktywnych.

Wedhig oceny Komisji poruszane zagadnienia badawcze mieszczg si¢ w zakresie dyscypliny
technologia zywnoéci i zywienia. Rozwigzywane problemy naukowe, ktérymi zajmuje si¢
Habilitantka, sa aktualne, cechuje je duza warto$¢ poznawcza oraz, co wazne, majg znaczenie
dla praktyki zywieniowe;.

Dr inz. Iwona Wojtasik-Kalinowska jest wspétautorem lacznie 51 pozycji bibliograficznych w
czasopismach z listy JCR (w tym 37 po uzyskaniu stopnia doktora), 12 publikacji
nieznajdujacych sie na liscie JCR oraz 12 rozdziatéw w monografiach naukowych. Kandydatka
jest wspottworcg 3 udzielonych patentow krajowych. Ponadto, dr inz. Iwona Wojtasik-
Kalinowska brata udzial w realizacji 9 projektéw naukowych (w tym jednego byla
kierownikiem) oraz 2 projektach dydaktycznych (1 w roli kierownika). Kandydatka jest
wspolautorem 48 doniesien konferencyjnych.

Sumaryczny wspélczynnik wptywu (IF) publikacji naukowych Habilitantki wedtug listy JCR,
zgodnie z rokiem opublikowania, wynosi 159,772 (w tym po uzyskaniu stopnia doktora
128,682). Sumaryczna liczba punktéw uzyskanych za publikacje naukowe i rozdzialy w
monografii wynosi 4521 (w tym po uzyskaniu stopnia doktora 4060), indeks Hirscha 13 (WoS)
i 14 (Scopus), a liczba cytowan publikacji (na dzien 21.10.2024) (bez autocytowan) 442 i 520
wedtug odpowiednio bazy Web of Science Core Collection oraz Scopus.

W okresie swego zatrudnia w Szkole Giéwnej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie
Kandydatka wielokrotnie uczestniczyla w kursach i szkoleniach podnoszacych Jej kwalifikacje
zawodowe. Wérdd nich mozna wymienié m.in. 2 szkolenia dotyczace wykorzystania narzedzi
statystycznych, szkolenie z jezyka angielskiego, szkolenie z zakresu obstugi chromatografu
cieczowego, specjalistyczne szkolenie z zakresu wykrywania alergenow w zywnosci metoda
real-time PCR, kurs z zakresu analizy zwigzkéw zapachowych i lotnych w zywnosci, uzyskujac
stosowne dyplomy lub certyfikaty.

Pani dr inz. Iwona Wojtasik-Kalinowska byla wielokrotnie uhonorowana m.in. nagrodg
indywidualng III stopnia J.M. Rektora SGGW w Warszawie za osiggniecia naukowe;
nagrodami zespolowymi I, 1T oraz III stopnia J.M. Rektora SGGW w Warszawie za osiggnigcia
naukowe; dyplomem uznania Rektora SGGW w Warszawie za osiggnigcia naukowe; nagrodg
za poster pt. “Modeling the structure of yoghurts containing oat beta-glukan” na konferencji
14th International Conference on Polysaccharides-Glycoscience, Praga, Republika Czeska;
ztotym medalem na World Exhibition on Inventions, Research and New Technologies, Eureka,
za innowacje “Use of three-layer foil and modified atmosphere for packaging ostrich meat
products”, Barcelona; zlotym medalem na wystawie inmowacji 1 patentdw w “Bangkok
International Inellectual Property, Invention, Innovation and Technology Exposition” (IPITEX
za innowacje “Technology of Production of Culinary Ostrich meat with Enhanced Nutritional
and Health — Promoting Properties”, 2-6.02.2016, Bangkok; stypendium dla najlepszych
doktorantéw z dotacji podmiotowej na dofinansowanie zadan projakosciowych przyznane za
osiagniecia naukowe w 2014 r.
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Nalezy podkresli¢, ze znaczaca czes¢ dorobku naukowego Habilitantki zostala wypracowana
w okresie po uzyskaniu stopnia naukowego doktora, co wskazuje na duzy progres w rozwoju
naukowym, a tym samym s$wiadczy o spelnieniu waznego kryterium ustawowego,
wymaganego do uzyskania stopnia naukowego doktora habilitowanego.

Ocena aktywno$ci naukowej w wigcej niz jednej uczelni, instytucji naukowej, w
szczegolnosci zagranicznej

Po ukoniczeniu studiéw magisterskich dr Wojtasik-Kalinowska odbyla 9-miesigczny staz w
ramach programu Leonardo Da Vinci w firmie Sartorius AG, Gottingen, Niemcy gdzie
pracowata w dziale badan i rozwoju zajmujagcym si¢ zagadnieniami dotyczacymi
chromatografii. Habilitantka podjeta wspélprace z wieloma krajowymi i zagranicznymi osrodkami
naukowymi, w tym: Agri-Food and Biosciences Institute, Belfast, Irlandia Péinocna, gdzie odbyta
3 miesieczny staz naukowy i prowadzita badania nad markerami zapachowymi w migsie; Food
Refrigeration & Computerised Food Technology (FRCFT), School of Biosystems Engineering,
Agriculture & Food Science Centre, University College Dublin, National Uniyersity of Ireland;
Department of Nutrition and Dietetics, Kurdistan Region, Cihan University-Erbil, Irak; Department
of Food Science and Technology, Faculty of Agriculture, University of Tabriz, Iran; Instytut
Fizjologii i Zywienia Zwierzat im. Jana Kielanowskiego Polskiej Akademii Nauk w Jablonnie;
Katedra Drobiarstwa, Uniwersytet Warmifisko-Mazurski w Olsztynie; Instytut Rozrodu Zwierzat
i Badan Zywnosci Polskiej Akademii Nauk w Olsztynie; Instytut Wokien Naturalnych i Roslin
Zielarskich, Pafistwowy Instytut Badawczy w Poznaniu; Katedra Hodowli Zwierzat, Instytut Nauk
o Zwierzetach, Szkola Gtéwna Gospodarstwa Wiejskiego 'w Warszawie; Katedra Procesow i
Urzadzeni Przemystu Spozywezego, Wydzial Inzynierii Mechanicznej i Energetyki, Politechnika
Koszalifiska; Instytut Genetyki i Biotechnologii Zwierzat Polskiej Akademii Nauk, Jastrzgbiec;
Katedra Warzywnictwa i Zielarstwa, Wydziat Ogrodnictwa i Architektury Krajobrazu, Uniwersytet
Przyrodniczy w Lublinie. Zaréwno odbyte staze naukowe, jak i wspélpraca z innymi os$rodkami
naukowymi zaréwno w Polsce, jak i za granica zaowocowaly licznymi wspélnymi publikacjami,
co zostalo rowniez podkreslone przez Recenzentow.

Podsumowanie

Wszystkie cztery opinie sporzadzone przez Recenzentéw w postgpowaniu habilitacyjnym,
dotyczace osiagnigcia naukowego i aktywnosci naukowej dr inz. Iwony Wojtasik-
Kalinowskiej, sa pozytywne.

W ocenie koficowej Pan dr hab. inz. Radostaw Bonikowski, prof. uczelni, stwierdzil, ze: ,, Pani
dr inz. Iwona Wojtasik-Kalinowska spetnia wymagania Ustawy z dnia 20 lipca 2018 r. Prawo
o szkolnictwie wyzszym i nauce (Dz.U. 2023 poz. 742 ze zm.) zawarte w art. 219 ust. 1 pkt. 2.
w zwigzku z ubieganiem sig o nadanie stopwia doktora habilitowanego w dziedzinie nauk
rolniczych w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia.”

Pan prof. dr hab. Antoni Szumny we wniosku koncowym pozytywnie ocenil dorobek
Habilitantki, konkludujac: , Waikliwa ocena dorobku naukowego Pani dr inz. Iwony Wojtasik-
Kalinowskiej przedlozonego mi do recenzji, w tym w tym wydzielonego cyklu publikacji
powigzanych tematycznie, jak rowniez jej dorobek dydaktyczny, organizacyjny i wspolpraca
upowazniajq mnie do jednoznacznego stwierdzenia, ze jest w pelni samodzielnym i
ukierunkowanym badaczem, posiadajgcym znaczny dorobek naukowy. W zwigzku z powyzszym,
Habilitantka spelnia warunki ustawowe do nadania stopnia doktora habilitowanego w
dziedzinie nauk rolniczych w dyscyplinie Technologii Zywnosci i Zywienia (art. 219 ust. 1 pkt
2i 3 Ustawy z dnia 20 lipca 2018 roku Dz. U. z 20 lipca Dz.U. z 2018 r. poz. 1668 ze zmianami
i nowelizacjg z dnia 13 stycznia 2023). Przedfozony do oceny dorobek naukowy, w tym
wydzielony cyki publikacji powigzanych tematycznie stanowiq istoiny wklad w rozwoju
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dyscypliny Technologia Zywnosci i Zywienia. Zwracam sig w tym miejscu do Przewodniczqgcej
Rady Dyscypliny Technologia Zywno$ci i Zywienia SGGW, prof. dr hab. Ewy Jakubczyk o
dopuszczenie Pani dr inz. Iwony Wojtasik-Kalinowskiej do dalszych etapow posigpowania
habilitacyjnego.”

Pani Prof. dr hab. Renata Zawirska-Wojtasiak we wniosku koficowym recenzji stwierdzila, ze:
. Na podstawie przedlozonej przez Habilitantke dokumentacji stwierdzam, ze dr inz. Iwona
Maria Wojtasik-Kalinowska speinia wszystkie niezbedne wymogi do nadania stopnia doktora
habilitowanego. Posiada stopier doktora nauk rolniczych w dyscyplinie technologia Zywnosci
i zywienia. Przedstawita osiggnigcie naukowe, na ktdre sklada sig szes¢ opublikowanych prac
naukowych, tematycznie powigzanych, ktore wnoszq nowe wartosci w rozwdj dyscypliny.
Wykazala, ze jest aktywnym naukowo pracownikiem SGGW w Warszawie, zdolnym do
wspélpracy miedzynarodowej, jak i w ramach krajowych jednostek naukowych. Poza tym dr
Wojtasik-Kalinowska posiada pokazny dorobek naukowy oraz osiggnigcia w dzialalnosci
dydaktycznej i organizacyjnej. Biorgc pod uwage wszystkie obszary dziatalnosci zawodowej dr
inz. Iwony Marii Wojtasik-Kalinowskiej, uwazam, ze spetnia Ona warunki formaine okreslone
w ustawie z dnia 20 lipca 2018 Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce Dz. U. z 2023r. poz. 742
z piniejszymi zmianami i popieram wniosek o nadanie Habilitantce stopnia doktora
habilitowanego w dziedzinie nauk rolniczych w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia. ™

Pan dr hab. Piotr Kulawik, prof. URK zakoficzyl oceng dorobku Habilitantki konkludujac:
., Podsumowujgc, pomimo sformutowanych w recenzji uwag moge stwierdzic, Ze po zapoznaniu
z przediozonym osiggnigciem naukowym, bedgcym podsumowaniem monotematycznego zbioru
6 publikacji, zaprojektowane eksperymenty, uzyskane z nich wyniki jak i ich interpretacja sq
innowacyjne i w mojej opinii wnoszq istotne wartosci poznawacze w kontekscie wplywu
wybranych proceséw technologicznych na wlasciwosci fizykochemiczne oraz profil zwigzkow
lotnych miesa i thuszczu. Tym samym pozwalajq uznaé je jako osiggnigcie naukowe, spetniajgce
warunki do ubiegania sie przez dr inz. Iwong Marig Wojtasik-Kalinowskg o stopien doktora
habilitowanego w dyscyplinie naukowej technologia zywnosci i zywienia, zgodnie Ustawq
Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce z dnia 20 lipca 2018 v. (Dz. U. z 2018 r poz. 1668, z
pozn. zm.). W zwigzku z powyzszym oceniam pozylywnie osiqgnigcie pt. ,, Wplyw wybranych
proceséw technologicznych oraz podwyzszonej wartosci bioaktywnej na wlasciwosci
fizykochemiczne oraz profil zwiqzkow lotnych migsa i Huszczu”. Przedkiadam zatem Radzie
Dyscypliny Technologia Zywnosci i Zywienia Szkoly Giéwnej Gospodarstwa Wiejskiego w
Warszawie wniosek o dopuszczenie dr inz. Iwony Marii Wojtasik-Kalinowskiej do dalszych
etapow postegpowania habilitacyjnego.”

Whiosek koncowy

W opinii cztonkéw Komisji przedstawione informacje dotyczace osiggnig¢ oraz dziatalnosci
naukowej dr inz. Iwony Wojtasik-Kalinowskiej pozwalaja stwierdzi¢, ze Habilitantka jest
doswiadczonym, samodzielnym pracownikiem naukowym i dydaktycznym. Osiagnigcia
naukowe Habilitantki przyczyniajg sie do postepu wiedzy w dyscyplinie technologia Zywnosci
i zywienia.

Jednoglosna pozytywna opinia Komisji nt. osiagnigcia naukowego stanowigcego podstawe do
ubiegania si¢ o stopief doktora habilitowanego, jak réwniez catoksztalt dorobku naukowego
Habilitantki oraz potwierdzona aktywno$¢ naukowa w wigcej niz jednej instytucji naukowej,
pozwolily czlonkom Komisji stwierdzi¢, ze Habilitantka speinia wymagania do nadania stopnia
doktora habilitowanego w dziedzinie nauk rolniczych, w dyscyplinie technologia zywnosci i
zywienia, okreslone w art. 219, ust. 1, pkt 1-3 ustawy z dnia 20 lipca 2018 r. Prawo o
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szkolnictwie wyzszym i nauce. Zostalo to wyrazone jednomys$lnym glosowaniem cztonkow
Komisji na posiedzeniu Komisji w dniu 29.04.2025 .

Komisja Habilitacyjna powolana w sprawie przeprowadzenia postgpowania habilitacyjnego dr
inz. Iwony Wojtasik-Kalinowskiej pozytywnie opiniuje wniosek o nadanie stopnia naukowego
doktora habilitowanego nauk rolniczych w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia.
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Prof. dr hab. Henryk Jelen
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