Zatacznik nr 79 do Uchwaty Nr 70 - 2024/2025 Senatu Szkoty Gtéwnej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie
z dnia 24 lutego 2025 r. w sprawie ustalenia programéw studiéw dla kierunkéw studiéw prowadzonych
w Szkole Gtéwnej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie obowigzujacych od roku akademickiego 2025/2026
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Program studiow

towaroznawstwo i marketing zywnosci

Wydziat: Wydziat Technologii Zywnosci
Poziom studiow: studia pierwszego stopnia (inzynier)
Profil studiow: ogoblnoakademicki

Forma studiow: studia stacjonarne

Cykl dydaktyczny: 2025/26
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Informacje podstawowe

Nazwa wydziatu: Wydziat Technologii Zywnosci

Nazwa kierunku: towaroznawstwo i marketing zywnosci
Poziom studidéw: studia pierwszego stopnia (inzynier)
Profil studiow: ogoblnoakademicki

Forma studiow: studia stacjonarne

Czas trwania studidw (liczba semestréw): 7

Liczba ECTS konieczna do ukonczenia studiéw: 210

Liczba punktéw ECTS jaka student uzyskuje w ramach zajec
prowadzonych z bezposrednim udziatem nauczycieli 118
akademickich lub innych oséb prowadzacych zajecia:

Tytut zawodowy nadawany absolwentom: inzynier
Kod ISCED: 0721
Jezyk studidw: polski

Przyporzadkowanie kierunku do dyscyplin, do ktérych odnosza sie efekty uczenia sie

Technologia zywnosci i zywienia 89%

Nauki o zarzadzaniu i jakosci 11%
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Charakterystyka kierunku

Charakterystyka kierunku

Na kierunku Towaroznawstwo i marketing zywnosci studenci poznaja zagadnienia z zakresu wtasciwosci uzytkowych surowcéw
przemystu spozywczego oraz gotowych produktdw, a takze procesdw stosowanych w produkcji zywnosci. Waznym zagadnieniem
poruszanym w trakcie studiéw jest takze zarzadzanie jakoscig zywnosci w powigzaniu z analizg potrzeb konsumentéw i ich segmentacja.

W programie studidw znajduja sie przedmioty dotyczace wdrazania nowych produktéw na rynek oraz obrotu gotowymi produktami.
Dodatkowo studenci pogtebiajg wiedze w obszarach mikro- i makroekonomii, poznajg podstawy zarzadzania i marketingu, strategii
rynkowych i innowacyjnych w przedsiebiorstwach. W programie tych studiéw znajduja sie takze tresci bardzo istotne dla kompetencji
zawodowych absolwentéw, jak np. marketing w erze cyfrowej, psychologia reklamy, projektowanie graficzne czy wykorzystanie technik
komputerowych w obrocie towarowym.

Cele ksztatcenia

Misjg Szkoty Gtéwnej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie jest przede wszystkim stuzenie rozwojowi intelektualnemu, spotecznemu i
gospodarczemu spoteczehstwa, ze szczegdlnym uwzglednieniem zréwnowazonego rozwoju gospodarki zywnosciowej i srodowiska
przyrodniczego, a jednym z zatozen jest uwzglednianie w programach ksztatcenia oczekiwan i potrzeb rynku pracy. Realizowane jest to
poprzez ksztattowanie efektywnej komunikacji mtodziez akademicka - uczelnia, rozwdj i doskonalenie programéw studiéw z udziatem
przedstawicieli gospodarki i studentéw, transfer wiedzy uzyskanej w wyniku badan naukowych do nauczania, a takze indywidualizacje
ksztatcenia. Celem ksztatcenia na kierunku Towaroznawstwo i marketing zywnosci jest uksztattowanie absolwenta, ktéry bedzie
wyposazony w wiedze i umiejetnosci z zakresu podstaw technologii zywnos$ci oraz szeroko pojetego marketingu zywnosci, ktéry
zajmujac sie przede wszystkim sprzedaza i kontaktem z rynkiem bardzo dobrze odnajdzie sie we wspétczesnej, bardzo dynamicznie
zmieniajacej sie rzeczywistosci rynku zywnosci.

Koncepcja ksztatcenia

Koncepcja ksztatcenia studentéw na tym kierunku opiera sie na potgczeniu dwoéch obszaréw wiedzy i umiejetnosci. Pierwszy obejmuje
zagadnienia zwigzane z przetwdérstwem surowcéw roslinnych i zwierzecych, towaroznawstwem i ocena jakosci zywnosci,
projektowaniem produktéw spetniajacych wymagania rynku oraz wdrazania ich do obrotu. Drugi obszar dotyczy zagadnien zwigzanych z
marketingiem zywnosci, analiza potrzeb konsumentéw i ich segmentacja, podstawami zarzadzania w przedsiebiorstwie, jak réwniez
analizg mozliwosci sprzedazy produktéw spozywczych, uwzgledniajgcg wymogi rynkowe, a takze ksztattowanie dobrego odbioru
produktéw przez konsumentéw.

Do realizacji procesu dydaktycznego wigczeni sa przede wszystkim pracownicy Instytutu Nauk o Zywnosci, specjalizujacy sie w réznych
obszarach produkcji zywnosci, towaroznawstwa, oceny jakosci i bezpieczehstwa zywnosci i prawa zywnosciowego, a takze pracownicy
Instytutu Ekonomii i Finanséw oraz Instytutu Zarzadzania, specjalizujgcy sie w zakresie marketingu, reklamy, ekonomii i finanséw.
Dydaktykami na kierunku sg tez pracownicy innych jednostek Szkoty Gtéwnej Gospodarstwa Wiejskiego.

Koncepcja ksztatcenia na tym kierunku zaktada umiedzynarodowienie procesu dydaktycznego, poprzez proponowanie wymiany
akademickiej w ramach miedzynarodowych programéw, takich jak np. ERASMUS, CEEPUS i innych. Studenci uczestniczg w lektoratach z
wybranego jezyka obcego, zdobywajgc umiejetnosci postugiwania sie specjalistycznym stownictwem obcojezycznym. Umiejetnosci te
moga by¢ wykorzystane i pogtebione podczas wspomnianej wymiany miedzynarodowej, a nastepnie na miedzynarodowym rynku pracy.

Opis realizacji praktyk zawodowych (jesli przewidziano w programie studiow)

W programie studiéw uwzgledniono praktyke zawodowa, podczas ktérej studenci majg szanse pogtebiaé swojg wiedze i umiejetnosci
zdobyte podczas studidw i zapoznac¢ sie ze specyfika i wymaganiami przysztych miejsc pracy. Praktyke zawodowg studenci kierunku
Towaroznawstwo i marketing zywnosci odbywajg w okresie przerwy wakacyjnej po zakonczeniu trzeciego roku studiéw. Praktyka
zawodowa ujeta jest w programie studiéw jako przedmiot przypisany do 6 semestru studiéw. Jest ona realizowana w wymiarze 160
godzin (4 tygodnie) pracy studenta. Realizacja praktyki zawodowej moze odbywac sie w réznych ogniwach tancucha dostaw (zaktadach
przetwérczych przemystu spozywczego, centrach logistycznych, laboratoriach, czy instytucjach swiadczacych ustugi na rzecz
agrobiznesu). W zaleznosci od miejsca wykonywania praktyki student powinien zdoby¢ doswiadczenie praktyczne dotyczace:
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dziatalnosci marketingowej przedsiebiorstwa, specyfiki funkcjonowania przedsiebiorstwa branzy spozywczej, specyfiki funkcjonowania
laboratorium oraz rodzaju analiz w nim wykonywanych, zasad funkcjonowania centrum logistycznego i obstugi klienta.

Sylwetka absolwenta

Absolwenci przygotowani sg do realizacji potrzeb wspétczesnego rynku pracy, ktére wskazujg na koniecznos$¢ ciggtego pogtebiania
wiedzy i umiejetnosci oraz ksztattowania odpowiednich kompetencji spotecznych, uwzglednionych w programie kierunku studiéw.
Koncepcja nauczania oraz tresci dydaktyczne na kierunku wzbogacane sg o aspekty praktyczne, aby utatwi¢ absolwentom wejscie na
rynek pracy i funkcjonowanie na nim. Absolwenci moga podjg¢ prace zawodowa na stanowiskach wymagajacych wysokich kwalifikacji.

Absolwenci charakteryzujg sie pozadanymi na rynku kompetencjami zwigzanymi z umiejetnoscia pracy zespotowej, umiejetnoscig
petnienia réznych rél w zespotach, w ktdrych pracuja, w tym znajomoscia zasad kierowania zespotami ludzkimi. Sg takze przygotowani
do prowadzenia dziatalnosci gospodarczej. Program studiéw zaktada wyksztatcenie absolwentéw, ktdrzy bedg potrafili komunikowaé ze
soba rézne dziaty funkcjonujace w zaktadach produkcyjnych. Absolwenci moga pracowaé w réznych ogniwach tancucha zywnosciowego,
w przedsiebiorstwach przemystu spozywczego lub zajmujgcych sie wytwarzaniem i obrotem zywnos$cig w charakterze towaroznawcy,
specjalisty ds. jakosci, specjalisty ds. marki (Brand Manager) oraz marketingowego zarzadzania produktem, specjalisty ds. badan i
rozwoju produktu (Product Developer), a takze specjalisty ds. sprzedazy, dystrybucji towardw, logistyki, eksportu lub organizacji dostaw.
Moga takze znalez¢ prace w urzedach celnych, firmach zajmujacych sie atestami i certyfikacjg wyrobdw oraz w instytucjach badawczych
i osrodkach badawczo-rozwojowych. Celem studiéw na kierunku Towaroznawstwo i marketing zywnosci jest takze przygotowanie
studenta do prowadzenia badan naukowych i kontynuowania nauki na studiach Il stopnia.
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Wiedza

Kod

TO_K3_W01_inz

TO_K3_W02_inz

TO_K3_W03_inz

TO K3 W04 _inz

TO_K3_WO05_inz

TO_K3_WO06_inz

TO_K3_WO07_inz

TO_K3_W08_inz

TO_K3_W09_inz

Umiejetnosci

Kod

TO_K3_U01_inz

TO_K3_U02_inz

TO_K3_U03_inz

TO_K3_U04 _inz

TO_K3_U05_inz

Efekty uczenia sie

Efekty uczenia sie

Tresé

Absolwent zna i rozumie podstawy teoretyczne zjawisk zachodzacych w naturze i pod
wptywem dziatalnosci cztowieka, w zakresie wiasciwym dla towaroznawstwa oraz
dziatalnosci marketingowej przedsiebiorstw na rynku zywnosci

Absolwent zna i rozumie surowce pochodzenia roslinnego i zwierzecego i ich wiasciwosci
oraz kryteria oceny ich przydatnosci

Absolwent zna i rozumie sposoby i organizacje wykorzystania surowcéw pochodzenia
roslinnego i zwierzecego oraz srodkéw produkcji stuzagcych wytwarzaniu débr

Absolwent zna i rozumie klasyfikacje i wtasciwosci produktéw zywnosciowych, a takze
metody wykorzystywane do towaroznawczej oceny tych produktéw

Absolwent zna i rozumie podstawy funkcjonowania rynku i skutecznego zarzadzania
przedsiebiorstwem w otoczeniu technicznym, spotecznym, prawnym i ekonomicznym

Absolwent zna i rozumie spoteczne, prawne, ekonomiczne, etyczne, ekologiczne i inne
uwarunkowania prowadzenia dziatalnosci zwigzanej z produkcjag zywnosci, przetwérstwem,
a takze sprzedaza konsumentom produktéw branzy spozywczej

Absolwent zna i rozumie zasady rozwoju i zarzadzania przedsiebiorstwami branzy
spozywczej (z uwzglednieniem ich funkcjonowania w gospodarce rynkowej), zasady
tworzenia réznych form przedsiebiorczosci oraz zarzadzania marketingowego i kreowania
pozycji rynkowej przedsiebiorstw

Absolwent zna i rozumie teorie zwigzane z zachowaniami konsumenta na rynku, jego
uwarunkowaniami, ksztattowaniem wspdtczesnych trendéw na rynku zywnosci

Absolwent zna i rozumie pojecia i zasady z zakresu ochrony wiasnosci przemystowe;j i
prawa autorskiego

Tresé

Absolwent potrafi dokonywac¢ obserwacji i obliczeh w obszarach stanowigcych podstawe
dla realizacji dziatan zawodowych

Absolwent potrafi wykorzystywac wiedze oraz zasoby i techniki Swiata cyfrowego podczas
podejmowania decyzji i doboru metod, narzedzi oraz dokonywania obserwacji, pomiaréw i
obliczen w zakresie zjawisk zachodzacych podczas wytwarzania, przetwarzania, badania

produktdw branzy spozywczej, a takze zjawisk spotecznych zachodzacych w jej otoczeniu

Absolwent potrafi dokonywac krytycznej analizy i interpretacji uzyskanych danych, w
powigzaniu z oceng ich wiarygodnosci i wstepng analiza ekonomiczng proponowanych
rozwigzan

Absolwent potrafi wtasciwie dobiera¢ Zrddta i dokonywac syntezy uzyskanych informacji
dotyczacych wytwarzania i dystrybucji produktéw oraz ich oceny towaroznawczej w celu
skutecznego zarzadzania podmiotami tancucha zywnosciowego oraz wycigga¢ stosowne
whioski postrzegajac ztozone uwarunkowania powyzszych zagadnien, w tym ekonomiczne,
spoteczne, prawne, etyczne, ekologiczne i techniczne

Absolwent potrafi dokonywac krytycznej analizy istniejacych rozwigzan i projektowac
systemy charakterystyczne dla towaroznawstwa z uzyciem odpowiednich materiatéw,
technik i narzedzi, w tym analizujac oraz prognozujgc procesy i zjawiska spoteczne

PRK
P6S_WG

P6S_WG

P6S_WG

P6S_WG

P6S_WG

P6S_WK

P6S_WK

P6S_WK

P6S_WK

PRK
P6S_UW

P6S_UW

P6S_UW

P6S_UW

P6S_UW
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Kod
TO_K3_U06_inz

TO_K3_U07

TO_K3_U08

TO_K3_U09

Tresé

Absolwent potrafi identyfikowa¢ nowe wyzwania i perspektywy rozwoju branzy
spozywczej, kreatywnie poszukiwac ich rozwigzan lub sposobdw realizacji z
zastosowaniem nowoczesnych narzedzi, w tym eksperymentdéw, metod analitycznych,
heurystycznych, symulacji komputerowych i technik informacyjno-komunikacyjnych

Absolwent potrafi skutecznie komunikowac sie z otoczeniem przy pomocy terminologii

wiasciwej dla nauk ekonomicznych, przyrodniczych i technicznych, bra¢ udziat w dyskusji

nt. zagadnien zawodowych i innych, rozwazajac rézne punkty widzenia, postugiwac sie
jezykiem obcym na poziomie B2 Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego

Absolwent potrafi organizowa¢ prace indywidualng oraz zespotu, wykorzystujac
umiejetnosci i kompetencje wspdtpracownikow

Absolwent potrafi samodzielnie planowac dalszy rozwdj pod wzgledem zawodowym i
spotecznym

Kompetencje spoteczne

Kod
TO_K3 K01

TO_K3_K02

Efekty uczenia sie

Tresé

Absolwent jest gotéw do uznawania znaczenia wiedzy interdyscyplinarnej w zyciu
zawodowym, krytycznej analizy posiadanych jej zasobéw oraz poszerzania jej zakresu
korzystajac z réznych zrédet, w tym zasobdw i mozliwosci Swiata cyfrowego

Absolwent jest gotéw do prowadzenia dziatalnosci zawodowej w sposéb etyczny,
odpowiedzialny spotecznie i zgodny z interesem publicznym, przedsiebiorczy oraz
zapewniajgcy poszanowanie dorobku poprzednich pokolen

PRK
P6S_UW

P6S_UK

P6S_UO

P6S_UU

PRK
P6S_KK

P6S_KO, P6S_KR
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Plan studiow

Semestr 1

W semestrze 1. studenci realizujg szkolenie biblioteczne oraz kurs BHP na platformie dostepnej pod adresem https://szkolenia.sggw.pl

Przedmiot

Liczba godzin

Punkty ECTS

Forma weryfikacji

Obligatoryjnos¢

Szkolenie BHP

Chemia ogdlna i organiczna

Matematyka

Student ma mozliwos¢ wyboru stopnia zaawansowania przedmiotu.

Matematyka podstawowa

Matematyka zaawansowana

Materiatoznawstwo w technologii zywnosci

Mikroekonomia

Podstawy produkcji roslinnej
Podstawy produkcji zwierzecej

Technologia informacyjna

Fakultet humanistyczno-spoteczny | (lista otwarta)
Student wybiera jeden przedmiot z listy.

Komunikacja miedzykulturowa

Plan studiéw

Szkolenie BHP: 4

Wyktad: 30
Cwiczenia laboratoryjne: 40

Wyktad: 30
Cwiczenia audytoryjne: 45

Wyktfad: 30
Cwiczenia audytoryjne: 45

Wykfad: 30
Cwiczenia audytoryjne: 45

Wykfad: 10
Cwiczenia laboratoryjne: 10

Wykfad: 28
Cwiczenia audytoryjne: 20

Wyktad: 40
Wyktad: 30

Wykfad: 20
Cwiczenia laboratoryjne: 30

Wyktad: 30

Wyktad: 30

0
5

Zaliczenie

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Egzamin

Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Przedmioty obowigzkowe

Przedmioty obowigzkowe

Obowigzkowa grupa

Przedmioty do wyboru

Przedmioty do wyboru

Przedmioty obowigzkowe

Przedmioty obowigzkowe

Przedmioty obowigzkowe
Przedmioty obowigzkowe

Przedmioty obowigzkowe

Obowigzkowa grupa

Przedmioty do wyboru
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Przedmiot

Liczba godzin

Punkty ECTS

Forma weryfikacji

Obligatoryjnos¢

Praktyczne kompetencje spoteczne
Socjologia
Zywno$¢ w kulturze i spoteczenstwie
Fakultet humanistyczno-spoteczny Il (lista owarta)
Student wybiera jeden przedmiot z listy.
Chemia piekna
Zywno$¢ - wczoraj, dzi$ i jutro
Fakultet humanistyczno-spoteczny llI (lista otwarta)
Student wybiera jeden przedmiot z listy.
Mnemotechniki jako pomoc w przyswajaniu wiedzy
Myslenie projektowe
Zarzadzanie czasem
Fakultety kierunkowe | (lista otwarta)
Student wybiera dwa przedmioty z listy.
Historia zafatszowan zywnosci
Mity i fakty o zywnosci
Zywnos¢ cyrkularna
Zywno$¢ fermentowana dookota $wiata

Suma

Semestr 2

Plan studiéw

Wyktad:
Wyktad:
Wyktad:
Wykfad:

Wyktad:
Wyktad:
Wykfad:

Wyktad:
Wyktad:
Wykfad:
Wyktad:

Wyktad:
Wykfad:
Wyktad:
Wyktad:

427

30
30
30
15

15
15
15

15
15
15
30

15
15
15
15

2
2

30

Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru

Obowigzkowa grupa

Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru

Obowigzkowa grupa

Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru

Obowigzkowa grupa

Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru

Przedmioty do wyboru
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Przedmiot

Liczba godzin

Punkty ECTS

Forma weryfikacji

Obligatoryjnos¢

Ekologia i ochrona Srodowiska

Logistyka

Makroekonomia

Ogélna technologia zywnosci i podstawy towaroznawstwa

Podstawy prawa zywnosciowego
Projektowanie graficzne

Wiasciwosci chemiczne sktadnikdéw zywnosci
Zréwnowazona konsumpcja zywnosci

Suma

Semestr 3

Przedmiot

Wyktad: 20
Cwiczenia laboratoryjne: 10

Wyktad: 20
Cwiczenia audytoryjne: 20

Wyktad: 28
Cwiczenia audytoryjne: 20

Wykfad: 45
Cwiczenia laboratoryjne: 45

Wykfad: 30
Cwiczenia projektowe: 10

Wykfad: 10
Cwiczenia laboratoryjne: 40

Wykfad: 30
Cwiczenia laboratoryjne: 30

Wyktad: 20
Cwiczenia audytoryjne: 10

388

Liczba godzin

2

30

Punkty ECTS

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Egzamin

Egzamin

Egzamin

Zaliczenie na ocene

Egzamin

Zaliczenie na ocene

Forma weryfikacji

Przedmioty obowigzkowe

Przedmioty obowigzkowe

Przedmioty obowigzkowe

Przedmioty obowigzkowe

Przedmioty obowigzkowe

Przedmioty obowigzkowe

Przedmioty obowigzkowe

Przedmioty obowigzkowe

Obligatoryjnos¢

Ekonomika i organizacja przedsiebiorstwa spozywczego

Jezyk obcy

Student wybiera zajecia z jezyka obcego
Jezyk angielski
Jezyk hiszpanski

Plan studiéw

Wyktad: 20
Cwiczenia audytoryjne: 14
Cwiczenia projektowe: 6

Lektorat: 60

Lektorat: 60

Lektorat: 60

3

Egzamin

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Przedmioty obowigzkowe

Obowigzkowa grupa

Przedmioty do wyboru

Przedmioty do wyboru
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Przedmiot

Liczba godzin

Punkty ECTS

Forma weryfikacji

Obligatoryjnos¢

Jezyk niemiecki
Jezyk rosyjski
Kreatywne myslenie

Metody oceny fizykochemicznej produktéw spozywczych

Podstawy marketingu

Podstawy zarzgdzania

Procesy w produkcji zywnosci

Technika komputerowa w obrocie towarowym

Wiasciwosci fizyczne zywnosci

Zarzadzanie jakoscia

Fakultet ekonomiczny (lista otwarta)

Student wybiera jeden przedmiot

Planowanie finanséw

Podstawy finanséw przedsiebiorstwa

Rachunkowos¢

Suma

Plan studiéw

Lektorat: 60
Lektorat: 60
Cwiczenia audytoryjne: 15

Wyktad: 20
Cwiczenia laboratoryjne: 20

Wyktad: 20
Cwiczenia audytoryjne: 30

Wykfad: 20
Cwiczenia audytoryjne: 22

Wykfad: 30
Cwiczenia laboratoryjne: 30

Wykfad: 15
Cwiczenia laboratoryjne: 15

Wykfad: 10
Cwiczenia laboratoryjne: 15

Wyktad: 15
Cwiczenia audytoryjne: 15

Wyktad: 20
Cwiczenia audytoryjne: 20

Wyktad: 20
Cwiczenia audytoryjne: 20

Wyktad: 20
Cwiczenia audytoryjne: 20

Wykfad: 20
Cwiczenia audytoryjne: 20

432

3
3

30

Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Egzamin

Egzamin

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru
Przedmioty obowigzkowe

Przedmioty obowigzkowe

Przedmioty obowigzkowe

Przedmioty obowigzkowe

Przedmioty obowigzkowe

Przedmioty obowigzkowe

Przedmioty obowigzkowe

Przedmioty obowigzkowe

Obowigzkowa grupa

Przedmioty do wyboru

Przedmioty do wyboru

Przedmioty do wyboru
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Semestr 4

Przedmiot Liczba godzin Punkty ECTS Forma weryfikacji Obligatoryjnos¢

Jezyk obcy Lektorat: 60 3 Zaliczenie na ocene Obowigzkowa grupa

Student wybiera zajecia z jezyka obcego

Jezyk angielski Lektorat: 60 3 Zaliczenie na ocene Przedmioty do wyboru
Jezyk hiszpanski Lektorat: 60 3 Zaliczenie na ocene Przedmioty do wyboru
Jezyk niemiecki Lektorat: 60 3 Zaliczenie na ocene Przedmioty do wyboru
Jezyk rosyjski Lektorat: 60 3 Zaliczenie na ocene Przedmioty do wyboru
Metody oceny mikrobiologicznej produktéw spozywczych Wyktad: 20 3 Zaliczenie na ocene Przedmioty obowigzkowe
Cwiczenia laboratoryjne: 20
Ochrona wiasnosci intelektualnej Wyktad: 15 1 Zaliczenie na ocene Przedmioty obowigzkowe
Opakowalnictwo Wykfad: 30 5 Zaliczenie na ocene Przedmioty obowigzkowe
Cwiczenia laboratoryjne: 36
Potwierdzenie B2 jezyk obcy Suma godzin kontaktowych: 2 1 Egzamin Przedmioty obowigzkowe
Psychologia reklamy i konsumenta Wyktad: 15 2 Egzamin Przedmioty obowigzkowe

Cwiczenia audytoryjne: 15

Statystyka matematyczna Wyktad: 20 3 Zaliczenie na ocene Przedmioty obowigzkowe
Cwiczenia laboratoryjne: 30

Towaroznawstwo zywnosci Wykfad: 40 5 Egzamin Przedmioty obowigzkowe
Cwiczenia laboratoryjne: 40

Zarzadzanie bezpieczenstwem zywnosci Wykfad: 20 3 Zaliczenie na ocene Przedmioty obowigzkowe
Cwiczenia projektowe: 20

Zarzadzanie marketingowe Wykfad: 15 2 Egzamin Przedmioty obowigzkowe
Cwiczenia audytoryjne: 15

Znakowanie zywnosci Wykfad: 15 2 Zaliczenie na ocene Przedmioty obowigzkowe
Cwiczenia projektowe: 10

Suma 438 30

Plan studiéw 12/83



Semestr 5

Przedmiot

Liczba godzin

Punkty ECTS

Forma weryfikacji

Obligatoryjnos¢

Marketing w erze cyfrowej

Przechowalnictwo zywnosci

Towaroznawstwo produktéw pochodzenia roslinnego

Towaroznawstwo produktéw pochodzenia zwierzecego

Wychowanie fizyczne

Zréwnowazone przetwérstwo zywnosci

Fakultety kierunkowe Il (lista otwarta)
Student wybiera sze$¢ przedmiotdéw z listy
Alternatywne surowce do otrzymywania olejéw jadalnych
Etyka biznesu
Midd i inne produkty pszczele
Mykologia w technologii zywnosci
Polskie superowoce

Przekaski i napoje bezalkoholowe - charakterystyka i
technologia

Zamrazalnictwo zywnosci
Zielona chemia w przemysle spozywczym

Suma

Plan studiéw

Wykfad: 15
Cwiczenia audytoryjne: 15

Wykfad: 45
Cwiczenia laboratoryjne: 45

Wykfad: 45
Cwiczenia laboratoryjne: 60

Wykfad: 45
Cwiczenia laboratoryjne: 45

Zajecia z wychowania fizycznego: 30
Wyktad: 20

Cwiczenia audytoryjne: 4

Cwiczenia laboratoryjne: 3
Cwiczenia projektowe: 7

Cwiczenia terenowe: 6

Suma godzin kontaktowych: 90

Wyktad: 15
Wyktad: 15
Wyktad: 15
Wyktad: 15
Wyktad: 15
Wyktad: 15

Wyktad: 15
Wykfad: 15
475

2

30

Egzamin

Zaliczenie na ocene

Egzamin

Egzamin

Zaliczenie

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Przedmioty obowigzkowe

Przedmioty obowigzkowe

Przedmioty obowigzkowe

Przedmioty obowigzkowe

Przedmioty obowigzkowe

Przedmioty obowigzkowe

Obowigzkowa grupa

Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru

Przedmioty do wyboru

Przedmioty do wyboru

Przedmioty do wyboru
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Semestr 6

Przedmiot

Liczba godzin

Punkty ECTS

Forma weryfikacji

Obligatoryjnos¢

Przetwérstwo surowcoéw pochodzenia roslinnego

Przetwérstwo surowcéw pochodzenia zwierzecego

Strategia projektowania produktéw spozywczych

Strategie innowacyjne w przedsiebiorstwach

Wychowanie fizyczne
Zarzadzanie przedsiebiorstwem w warunkach rynkowych
Fakultety kierunkowe Il (lista otwarta)
Student wybiera siedem przedmiotdéw z listy
Apertyzacja
Bakterie mlekowe w technologii zywnosci
Biopolimery w produkcji opakowan do zywnosci
Dodatki do zywnosci - aspekty technologiczne
Dodatki do zywnosci - aspekty zdrowotne
Ekologia w produkcji zywnosci
Podstawy dietetyki
Projektowanie w AutoCAD - poziom Il
Przeciwutleniacze naturalne i syntetyczne w zywnosci

System bezpieczenstwa zywnosci HAACP w przemysle
Spozywczym

Systemy zarzadzania w laboratorium

Plan studiéw

Wykfad: 45
Cwiczenia laboratoryjne: 45

Wykfad: 35
Cwiczenia laboratoryjne: 30

Wykfad: 10
Cwiczenia projektowe: 15

Wykfad: 20
Cwiczenia audytoryjne: 20

Zajecia z wychowania fizycznego: 30
Cwiczenia projektowe: 15

Suma godzin kontaktowych: 90

Wyktad: 15
Wyktad: 15
Wyktad: 15
Wyktad: 15
Wyktad: 15
Wyktad: 15
Wykfad: 15
Cwiczenia laboratoryjne: 15
Wyktad: 15
Wyktad: 15

Wyktad: 15

7

Egzamin

Egzamin

Zaliczenie na ocene

Egzamin

Zaliczenie
Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Przedmioty obowigzkowe

Przedmioty obowigzkowe

Przedmioty obowigzkowe

Przedmioty obowigzkowe

Przedmioty obowigzkowe
Przedmioty obowigzkowe

Obowigzkowa grupa

Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru

Przedmioty do wyboru

Przedmioty do wyboru
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Przedmiot

Liczba godzin

Punkty ECTS

Forma weryfikacji

Obligatoryjnos¢

Techniki komputerowe w opracowaniu i prezentacji wynikéw
Trendy weganhskie w przetworstwie zywnosci

Walidacja metod analitycznych

Wiasciwosci teksturalne produktéw spozywczych

Zarzadzanie zasobami ludzkimi

Ziota, zywnos$¢ i zdrowie
Zywno$¢ dla dzieci
Zywno$¢ i suplementy dla 0s6b aktywnych fizycznie
Zywno$¢ minimalnie przetworzona
Praktyka zawodowa (lista otwarta)
Praktyka zawodowa 1
Praktyka zawodowa 2
Praktyka zawodowa 3

Suma

Semestr 7

Przedmiot

Cwiczenia laboratoryjne: 15
Wyktad: 15
Wyktad: 15
Wyktad: 15

Wykfad: 10
Cwiczenia projektowe: 5

Wyktad: 15

Wykfad: 15

Wyktad: 15

Wyktad: 15

Praktyki zawodowe: 160
Praktyki zawodowe: 160
Praktyki zawodowe: 160
Praktyki zawodowe: 160
515

Liczba godzin

1
1

Punkty ECTS

Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene
Zaliczenie
Zaliczenie
Zaliczenie

Zaliczenie

Forma weryfikacji

Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru

Przedmioty do wyboru

Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru
Obowigzkowa grupa

Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru

Przedmioty do wyboru

Obligatoryjnos¢

Sensoryczne metody oceny produktéw spozywczych

Strategie rynkowe

Fakultety kierunkowe IV (lista otwarta)

Student wybiera siedem przedmiotéw z listy

Plan studiéw

Wykfad: 20
Cwiczenia laboratoryjne: 20

Wyktad: 30
Cwiczenia audytoryjne: 20

Suma godzin kontaktowych: 105

3

7

Egzamin

Egzamin

Zaliczenie na ocene

Przedmioty obowigzkowe

Przedmioty obowigzkowe

Obowigzkowa grupa
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Przedmiot

Liczba godzin

Punkty ECTS

Forma weryfikacji

Obligatoryjnos¢

Alergeny w zywnosci
Domowy wyréb seréw i wedlin

Drozdze jako mikroorganizm modelowy w badaniach
biotechnologicznych

Mikroorganizmy jako zrddta sktadnikéw bioaktywnych i
funkcjonalnych technologicznie

Niekonwencjonalne metody produkcji piwa
Odpady z przetwdrstwa zywnosci
Percepcja sensoryczna zywnosci

Podstawy eksploatacji maszyn i urzadzen w przemysle
Spozywczym

Polityka wyzywienia ludnosci

Powlekanie zywnosci

Sustainable food

Systemy zapewnienia jakosci

Thuszcze w technologii zywnosci

Tradycja i nowoczesnos¢ w produkgcji spirytusu i wédek
Wykorzystanie drozdzy w technologii

Zywno$¢ specjalna

Seminarium dyplomowe (lista otwarta)

Seminarium dyplomowe - jakos¢ i technologia

Seminarium dyplomowe - zarzadzanie i marketing

Praca dyplomowa

Student wybiera tematyke pracy dyplomowe;j

Praca inzynierska - ekspertyza

Plan studiéw

Wyktfad: 15
Wyktad: 15
Wyktad: 15

Wyktad: 15

Wyktad: 15
Wyktad: 15
Wyktad: 15
Wyktad: 15

Wyktad: 15
Wyktad: 15
Wykfad: 15
Wyktad: 15
Wyktad: 15
Wyktad: 15
Wyktad: 15
Wyktad: 15

Cwiczenia seminaryjne: 45
Cwiczenia seminaryjne: 45

Cwiczenia seminaryjne: 45

Praca dyplomowa: 0

Praca dyplomowa: 0

1
1

15

15

Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Egzamin

Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru

Przedmioty do wyboru

Przedmioty do wyboru

Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru

Przedmioty do wyboru

Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru
Obowigzkowa grupa

Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru

Obowigzkowa grupa

Przedmioty do wyboru
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Przedmiot Liczba godzin Punkty ECTS Forma weryfikacji Obligatoryjnos¢

Praca inzynierska - eksperyment Praca dyplomowa: 0 15 Egzamin Przedmioty do wyboru
Praca inzynierska - projekt Praca dyplomowa: 0 15 Egzamin Przedmioty do wyboru
Suma 240 30

Plan studiéw 17/83



Opis przypisanych do przedmiotow efektow uczenia sie oraz tresci
programowe zapewniajace uzyskanie tych efektow

Opis przypisanych do przedmiotéw efektéw uczenia sie oraz tresci 18 /83
programowe zapewniajgce uzyskanie tych efektéw - strona tytutowa



Nazwa zajec:

Chemia ogélna i organiczna

Liczba ECTS: 5

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Absol Wifdza; w1 | podziat zwiazkéw chemicznych oraz zaleznosci pomiedzy budowa TO K3 W01 inz,
(Abso Wfonzu?;)' i reaktywnodcia zwiazkéw chemicznych TO K3 WO02_inz
W2 techniki laboratoryjne stosowane w chemii ogélnej i organicznej TO_K3_WO01._inz,
z wykorzystaniem obliczeh chemicznych. TO_K3_W02_inz
Umiejetnosci: montowac i uzytkowad sprzet laboratoryjny przeznaczony
(Absolwent potrafi) U1 do oznaczania zawartosci, rozdziatu i oczyszczania zwigzkéw TO_K3_UO01 inz,
chemicznych oraz przeprowadzania prostych doswiadczen TO K3 U02 inz
chemicznych.
Kompetencje: ; ; Vi ; TR
(Absolwent jest K1 pracy |ndyW|duaIne4 i zespoioyvej oraz do zagrozenh zwigzanych TO K3 K01, TO K3 K02
gotéw do) z pracg w laboratorium chemicznym. - = - =

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Klasyfikacja zwigzkéw chemicznych, ich metody otrzymywania i whasciwosci fizykochemiczne.
Podziat roztworéw i sposoby wyrazania ich skfadu iloSciowego (stezenie, wartos¢ pH). Budowa
atomu i czasteczki. Charakterystyka uktadu okresowego Mendelejewa. Rodzaje wigzah
chemicznych i ich wptyw na wiasciwosci zwigzkéw chemicznych. Podstawy analizy jakosciowej i
ilosciowej. Podstawowe metody izolacji i identyfikacji zwigzkdéw chemicznych.

Sposoéb weryfikacji
efektdw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne, Raport

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Matematyka podstawowa

Liczba ECTS: 6

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu

kierunkowego:

Wiedza: definicje, wtasnosci, kryteria i twierdzenia dotyczace funkg;ji
(Absolwentznai [ W1 | elementarnych, granicy ciagu, szeregéw liczbowych oraz granicy TO K3 _WO01._inz
rozumie) i ciggtosci funkcji.
W2 dfeﬁmqe, W’rasnpsch twierdzenia i interpretacje rachunku TO K3 WO1 inz
rézniczkowego i catkowego. - - -
W3 Qeﬁn|CJ,e, w’[asnolscll |.tW|erdzen|a dotyczace macierzy, wyznacznikow TO_K3_WOL_inz
i uktaddw rownan liniowych.
Umiejetnosci: bada¢ wiasnosci prostych funkcji elementarnych, oblicza¢ granice T0 K3 UO1 inz
(Absolwent potrafi) | U1 prostych ciggdéw, badac zbieznos$¢ prostych szeregéw, obliczac = s
o t Py . TO_K3_U02_inz
granice i badac ciggtosc prostych funkgji. - ==
oblicza¢ pochodne prostych funkcji, badac ich wtasnosci za pomoca
U2 pochodnych, oblicza¢ proste catki nieoznaczone, oznaczone TO_K3_U01 inz,
i niewtasciwe, oblicza¢ pola obszaréw i wartosci srednie funkcji TO K3 U02_inz
za pomoca catek.
wykonywac dziatania arytmetyczne na macierzach, oblicza¢ .
L . . . . , TO K3 UO01 inz,
u3 wyznaczniki i rzedy macierzy oraz rozwigzywac uktady rownan = AT
7 TO K3 U02_inz
liniowych w prostych przypadkach. -
Kompetencje: stosowania poznanych w ramach przedmiotu modeli i technik
(Absolwz{nt J§S§ K1 rachunkowych w prostych problemach praktycznych powigzanych TO K3 K01
gotéw do

z przedmiotami kierunkowymi.

Tresci programowe

zapewniajace uzyskanie

efektédw uczenia sie:

Macierze, zbiory liczbowe, ogdlne wtasnosci funkcji, ciggi, szeregi liczbowe, granica i pochodna
funkcji jednej zmiennej, catka nieoznaczona, oznaczona i niewtasciwa, réwnania rézniczkowe

zwyczajne.

Sposoéb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Zaliczenie pisemne, Ocena aktywnosci podczas zajeé

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Matematyka zaawansowana

Liczba ECTS: 6

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: zaawansowane definicje, wtasnosci, kryteria i twierdzenia dotyczace
(Absolwentznai [ W1 | funkcji elementarnych, granicy ciagu, szeregéw liczbowych oraz TO K3 _WO01._inz
rozumie) granicy i ciggtosci funkcji.
W2 |Z3awansowane definicje, yv’rasnosu, twierdzenia i interpretacje TO K3 WO1 inz
rachunku rézniczkowego i catkowego. - - -
w3 |Z2awansowane deﬁnlclje, vy%asngsg i twierdzenia dotyczace macierzy, TO_K3_WO1_inz
wyznacznikéw i uktaddw rownan liniowych.
Umiejetnosci: wykonywad dziatania arytmetyczne na macierzach, obliczaé TO K3 _UO1 inz,
(Absolwent potrafi) | Ul | wyznaczniki i rzedy macierzy oraz rozwigzywac¢ uktady réwnan TO K3 U02_inz,
liniowych w prostych przypadkach. TO K3 U03 inz
bada¢ wtasnosci prostych funkcji elementarnych, oblicza¢ granice TO_K3_U01 inz,
u2 prostych ciagéw, badac zbieznos¢ prostych szeregéw, oblicza¢ TO K3 U02_inz,
granice i bada¢ ciggtos¢ prostych funkgji. TO K3 U03 inz
oblicza¢ pochodne prostych funkcji, badac ich wtasnosci za pomoca .
o A TO K3 UO01 inz,
pochodnych, oblicza¢ proste catki nieoznaczone, oznaczone — T e
U3 D 2 . - ) - TO K3 U02 inz,
i niewtasciwe, oblicza pola obszardow i wartosci Srednie funkcji = ine
TO K3 UO03 inz
Za pomocy catek. - T
Kompetencje: stosowania poznanych w ramach przedmiotu modeli i technik
(Absolwz{nt J§S§ K1 rachunkowych w prostych problemach praktycznych powigzanych TO K3 K01
gotéw do

z przedmiotami kierunkowymi.

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektdw uczenia sie:

Macierze, zbiory liczbowe, ogdlne wtasnosci funkcji, ciggi, szeregi liczbowe, granica i pochodna
funkcji jednej zmiennej, szereg Taylora i Maclaurina, catka nieoznaczona, oznaczona i
niewtasciwa, funkcje dwdch zmiennych, pochodne czastkowe funkcji dwéch zmiennych, catki

podwdjne, réwnania rézniczkowe zwyczajne.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne, Ocena aktywnosci podczas zajec

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec: Materiatoznawstwo w technologii zywnosci Liczba ECTS: 1

Odniesienie do efektu

Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza: zastosowanie materiatéw inzynierskich, ich wtasnosci, metody
(Absolwent zna i w1 otrzymywania i ksztattowania, z uwzglednieniem oceny TO K3 _WO01._inz
rozumie) eksploatacyjnej urzadzen stosowanych do przetwarzania zywnosci
Umiejetnosci: zinterpretowad uzyskane wyniki badan, wyszukiwaé informacjei
(Absolwent potrafi) nowosci techniczne dot. obecnie stosowanych TO K3 U033 inz,
Ul P . , _— —
materiatéw inzynierskich, przygotowac opracowanie pisemne TO_K3_U06_inz

na zadany temat lub wygtosi¢ prezentacje

wspotpracowad w zespole i przyjmowac rézne funkcje oraz planowad

u2 . . ; ) TO_K3_U08
i udoskonalac prace wtasna i cztonkdw zespotu
Kompetencje: prezentowania postawy potwierdzajgcej Swiadomos¢
(Absolwent jest k1 | odpowiedzialno$¢ w odniesieniu do dziatan w zakresie doboru T0 K3 KOl
gotow do) materiatéw i oceny eksploatacyjnej urzadzen stosowanych - 7=
do przetwarzania zywnosci
Tresci programowe Obecnie stosowane materiaty inzynierskie, ich wtasnosci, metody otrzymywania i ksztattowania
zapewniajace uzyskanie | oraz metody ich badania, a takze zagadnienia zwigzane z eksploatacja urzadzen w odniesieniu
efektéw uczenia sie: do technologii zywnosci i zapewniania bezpieczenstwa zywnosci.
Sposoéb weryfikacji . I
? o Zaliczenie pisemne
efektédw uczenia sie:
Opis przypisanych do przedmiotéw efektéw uczenia sie oraz 22/83

tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec:

Mikroekonomia

Liczba ECTS: 4

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwentznai| W1 | najwazniejsze pojecia i kategorie ekonomiczne TO_K3_WO05_inz
rozumie)
TO_K3_WO01 _inz,
. TO_K3_WO05 _inz,
W2 wybrane mechanizmy gospodarcze TO_K3_W06_inz,
TO_K3_WO08_inz
Umiejetnosci: U1 zanalizowa¢ zachowanie podmiotéw ekonomicznych pod katem ich TO K3 _UO1 inz,
(Absolwent potrafi) efektywnosci. TO_K3_U02_inz
U2 wyjasni¢ podstawowe reakcje podmiotéw gospodarczych TO_K3_U03_inz,
na pojawiajace sie bodZce z otoczenia. TO_K3_U04 _inz
Kompetencje:
(Absolwent jest K1 podejmowania podstawowych decyzji w zyciu gospodarczym. TO_K3 K02
gotéw do)
K2 samodmelnego okresllema., jakie mformaqe sg potrzebne po podjecia TO K3 KO1
racjonalnych ekonomicznie decyzji. - -

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Podstawowe pojecia i kategorie mikroekonomiczne. Mechanizm rynkowy i jego zastosowanie w

zachowaniach konsumenta i decyzjach przedsiebiorstw.

Sposoéb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Zaliczenie pisemne, Ocena aktywnosci podczas zajeé

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw

23/83




Nazwa zajec: Podstawy produkcji roslinnej Liczba ECTS: 3
o > , s Odniesienie do efektu
Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Ab IWifdza; Wi znaczenie wptywu warunkdéw srodowiskowych i agrotechnicznych TO K3 WO1 inz
(Abso Wfonzu?;)' na jako$¢ surowcéw pochodzenia roélinnego. e
znaczenie surowcéw pochodzenia roslinnego, ich wtasciwosci oraz .
W2 mozliwosci wykorzystania. TO_K3_W02_inz
Kompetencje:
(Absolwent jest K1 prezentowania aktywnej postawy w zakresie samoksztatcenia TO K3 K01
gotéw do)
Wptyw uwarunkowan klimatycznych (opady, temperatura, Swiatto), glebowych (typ gleby,
skfad granulometryczny, pH gleby, zawartos¢ préchnicy i sktadnikéw pokarmowych) i
Tresci programowe agrotechnicznych (nawozenie, ochrona roslin, sposéb zbioru, ptodozmian, materiat siewny) na
zapewniajace uzyskanie | plonowanie roslin i jakos¢ surowcéw pochodzenia roslinnego. Charakterystyka biologiczna,
efektéw uczenia sie: uzytkowa i agrotechniczna roslin zbozowych, okopowych, przemystowych oraz bobowatych
grubo- i drobnonasiennych.
Sposob weryfikacji . S
ef?ektéw ucz)t/enia sfie: Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 24 /83
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec:

Podstawy produkcji zwierzecej Liczba ECTS: 2

Efekty uczenia sie:

Odniesienie do efektu

Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:

(Absolm\%lgij% Wi gxguwkx}l::izkv?ivérgggetycanCh i $rodowiskowych na efekty TO_K3_ W01 inz
w2 wymogi dobrostanu zwierzat i ich potrzeby. TO_K3_WO02_inz
(Ableg?szjneit;ocirs’acfj ) U1 g;:v?::;’:qifekty produkcyjne poszczegdinych kierunkéw uzytkowania TO_K3_U0L inz
U2 rozpozné najwazniejsze rasy zwierzat gospodarskich. TO_K3_U02_inz
Kompetencje:
(Absoévgfgvsjgcs)g K1 optymalnego wyboru zwierzat do konkretnych kierunkéw produkgji. TO_K3 K01

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Zasady doskonalenia zwierzat i praca hodowlana. Ogdlne zasady zywienia i specyfika zywienia
poszczegdblnych gatunkdw zwierzat w réznych okresach fizjologicznych. Kierunki uzytkowania,
akty prawne w zakresie hodowli zwierzat i realizacji wymogoéw dobrostanu. Zasady
prowadzenia rozrodu poszczegdlnych gatunkéw zwierzat gospodarskich. Najwazniejsze

typy uzytkowe i rasy zwierzat gospodarskich. Technologie produkcji oraz kryteria oceny jakosci
mleka i miesa od poszczegdlnych gatunkéw zwierzat gospodarskich

Sposob weryfikacji
efektdw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektéw uczenia sie oraz 25/83
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw




Nazwa zajec: Technologia informacyjna Liczba ECTS: 3
o > , s Odniesienie do efektu
Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza:
(Absolwentznai| W1 | potrzeby i zakres stosowania technologii informacyjnych TO_K3_WO01_inz
rozumie)
W2 !‘nOZ|IWOSCI zastosowania technik informacyjnych, systemow TO K3 WO5 inz
informatycznych, sprzetu komputerowego - = -
(Ablig?v:,?nett;o(irsacf:; Ul dobiera¢ wtasciwg graficzng i tekstowg forma prezentacji danych $8:E§:38421::2§
. . TO K3_U01 inz,
U2 analizowac dane tabelaryczne TO K3_U03_inz
. s . . . TO_K3_UO05 inz,
budowac zespét i w ramach wspoétpracy dokonywac opracowania et
U3 danych i prezentacji wynikéw TO_K3_U06_inz,
yehtp Jrwy TO K3_U08
Kompetencje: i ; Lol ; AT ;
(Absolwent jest K1 ekzploragl danych z gietd towarowych i obliczania wskaznikéw na ich TO_K3_KO1
gotéw do) podstawie

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektdéw uczenia sie:

Zapoznanie studentéw z podstawowymi systemami informatycznymi, w tym bazodanowymi i
gietdowymi. Przekazaniem wiadomosci z zakresu narzedzi i metod pozyskiwania oraz
przetwarzania danych oraz informacji z zakresu surowcéw i towardw. Przekazanie umiejetnosci
wykorzystania systeméw informatycznych ze szczegdlnym uwzglednieniem sieci

do pozyskiwania informacji. Wyrobienie umiejetnosci pozyskiwania i przetwarzania baz danych
tabelarycznych, przedstawienie mozliwosci wykonywania analiz przy pomocy arkusza
kalkulacyjnego. Tworzenie raportéw, tabelarycznych i graficznych. Ksztattowanie umiejetnosci
postugiwania sie edytorem tekstéw w tworzeniu rozbudowanych raportéw tekstowo
graficznych.

Sposoéb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Test (pisemny lub komputerowy), Zaliczenie pisemne, Projekt, Ocena aktywnosci podczas
zaje¢, kolokwium praktyczne ze stosowania narzedzi ze stosowania narzedzi eksploracji i
prezentacji danych oraz wykonywanie na nich obliczeh

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz

26/83

tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw




Nazwa zajec:

Ekologia i ochrona Srodowiska

Liczba ECTS: 2

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: strukture i procesy zachodzace w ekosystemie, substancje szkodliwe
(Absolwent zna i powstajgce w przemysle spozywczym oraz zanieczyszczenia .
rozumie) | W1 $rodowiska wptywajace na zdrowie ludzi, zna metody ich kontroli TO_K3 W01 _inz
oraz systemy zarzadzania $rodowiskowego i PMS.
Umiejetnosci: U1 ocenia¢ skutki wptywu Sciekéw i odpaddéw pochodzacych z przemystu T0 K3 U08
(Absolwent potrafi) Spozywczego na zanieczyszczenie $rodowiska naturalnego. --
Kompetencje:
(Absolwent jest K1 znaczenia wiedzy z zakresu ochrony srodowiska i ekologii. TO_K3_KO01, TO_K3_K02
gotéw do)

Tresci programowe

efektéw uczenia sie:

zapewniajace uzyskanie

Substancje zanieczyszczajace, Zrédta zanieczyszczeh wody, gleby i powietrza i metody
ochrony. Technologie oczyszczania $Sciekéw i zagospodarowania odpaddw. Ekosystem
cztowieka. Systemy zarzadzania Srodowiskiem. Ustawa o ochronie $srodowiska.

Sposoéb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Test (pisemny lub komputerowy), Raport

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Logistyka Liczba ECTS: 3

Efekty uczenia sie:

Odniesienie do efektu

Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwent zna i w1
rozumie)

istote i role logistyki w sprawnym funkcjonowaniu organizacji

W zmieniajgcym sie otoczeniu. TO_K3_W05_inz

Umiejetnosci:
(Absolwent potrafi) Ul

wykorzysta¢ wiedze oraz dobra¢ wtasciwe narzedzia i metody
ilosciowe w zarzadzaniu zasobami materiatowymi w logistyce TO_K3_U02_inz
zaopatrzenia i dystrybucji

Kompetencje:
(Absolwent jest K1l
gotéw do)

uznawania znaczenia wiedzy z zakresu logistyki do rozwigzania

problemoéw praktycznych w przedsiebiorstwach. TO_K3_K01

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Logistyka we wspdtczesnych organizacjach i fancuchach dostaw. Zarzadzanie procesami
logistycznym, w tym - sterowanie zapasami, magazynowanie, tworzenie tadunkéw
logistycznych, transport, pakowanie oraz zarzgdzanie informacja logistyczng. Zasady
projektowania sieci logistycznych oraz nowoczesne metody zarzadzania logistyka w
tahcuchach dostaw.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektéw uczenia sie oraz 28/83
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw




Nazwa zajec:

Makroekonomia

Liczba ECTS: 4

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu

kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwent zna i
rozumie)

Umiejetnosci:
(Absolwent potrafi)

Kompetencje:
(Absolwent jest
gotéw do)

W1 | najwazniejsze pojecia i kategorie makroekonomiczne TO_K3_WO01_inz

W2 rézne rodzaje strgktur go;podgrczygh |I|nstytuq| ekongmlcznych oraz TO K3 WO5 inz
rozumie ich relacje w skali krajowej i miedzynarodowej - = -
wzajemne uwarunkowania (relacje) i mechanizmy transmisji .

w3 (wptywu) réznych zjawisk makroekonomicznych TO_K3_W06_inz

U1 Z|dent¥ﬁkowa_c wyb_rane problemy makroekor]om.lczne, dokonac T0 K3 UO1 inz
oceny ich poziomu i analizy wptywu na inne zjawiska -
dokona¢ oceny decyzji gospodarczych podejmowanych przez

U2 decydentéw politycznych na szczeblu kraju i miedzynarodowych TO _K3_U02_inz,
ugrupowan ekonomicznych wykorzystujgc podstawowe wskazniki TO K3 _U03_inz
makroekonomiczne

U3 yvykorzys_tac w praktyce zrodta !nformaCJl i danych oraz metody TO K3 U04 inz
i narzedzia analizy danych empirycznych - ==

K1 dostosowywania sie do nowych uwarunkowan i wyzwan TO_K3_KO1

zmieniajgcego sie otoczenia zewnetrznego gospodarki

Tresci programowe

zapewniajace uzyskanie

efektéw uczenia sie:

Metody liczenia réznych kategorii rachunkéw narodowych. Ocena zmian PKB w czasie i
przestrzeni. Mechanizm ksztattowania podazy pienigdza. Mierzenie inflacji. Szacowanie
aktywnosci zawodowej spoteczenstwa. Opodatkowania podmiotéw gospodarczych w praktyce.
Ocena stanu finanséw publicznych. Analiza korzysci i zagrozenh ptynacych z prowadzenia

gospodarki otwartej.

Sposoéb weryfikacji
efektdw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Ogdlna technologia zywnosci i podstawy towaroznawstwa Liczba ECTS: 7

Efekty uczenia sie:

Odniesienie do efektu

Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:

" IWifdza; W1 | towaroznawcze wymagania jakosciowe surowcéw przetwarzanych 70 K3 W02 inz
(Abso Wfonzu?;)' w przemysle spozywczym - - -
W2 zasady sFosowanych w tecr,wlnologu ZyWnosci operacji i procesow oraz | 4«3 \wo3 inz
rozumie ich wptyw na jakos¢ produktu - - -
Umiejetnosci: U1 zastosowad podstawowe operacje i procesy oraz dobra¢ odpowiednig TO K3 U02 inz
(Absolwent potrafi) metode utrwalania zywnosci w zaleznosci od specyfiki surowca -
Kompetencje: uznawania gtebokiego znaczenia wiedzy w zyciu zawodowym
(Absolwte,nt JSSE K1 i do krytycznej analizy posiadanych jej zasobdw oraz poszukiwania jej | TO_K3 K01
gotéw do

Zrédet wsrdd ekspertéw

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Wybrane zagadnienia teoretyczne i praktyczne, dotyczgce surowcéw, prowadzenia proceséw
technologicznych w przemysle spozywczym oraz metod utrwalania i przetwarzania zywnosci.
Ogdlna wiedze w zakresie stosowanych dodatkéw do zywnosci, proceséw mycia urzgdzen i
opakowan, pakowania, przechowywania oraz kontroli procesu produkcyjnego.

Sposdb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektéw uczenia sie oraz 30/83
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw




Nazwa zajec:

Podstawy prawa zywnosciowego

Liczba ECTS: 3

(Absolwent potrafi)

Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: (Igig?tjisligc\/l:g? efektu
Wiedza: ; T ;
, wymagania zawarte w najwazniejszych aktach prawnych krajowych .
(AbSO'WfonztufTT;)' W11 europejskich dotyczacych zywnoéci TO_K3_W06_inz
Umiejetnosci: Ul wykorzysta¢ wymagania aktéw prawnych w praktyce TO K3_U04 inz

wykorzysta¢ umiejetnos¢ pracy zespotowej przy rozwigzywaniu

prawnych

U2 . TO K3 _U08
problemow - -
KOAE‘pIEterlc,jeé 1 | $wiadomego dziatania na rzecz zapewniania bezpieczefistwa 70 K3 Kol
( sogvgfgwjgz) Zywnosci -
K2 podejmowania decyzji w odniesieniu do spetniania wymagan TO_K3_K02

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Podstawowe krajowe i europejskie akty prawne dotyczace zywnosci. Analiza i interpretacja

wybranych aktéw prawnych

Sposoéb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Ocena wystgpieh w trakcie zaje¢

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw

31/83




Nazwa zajec:

Projektowanie graficzne

Liczba ECTS: 4

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: zasady wykonywania i czytania rysunku technicznego, zasady
(Absolwentznai [ W1 | rzutowania prostokatnego, rysowanie widokéw, przekrojéw, zasad TO K3 W01 _inz
rozumie) wykonywania rysunkéw schematycznych i in.
Umiejetnosci: wykonywac i analizowac rysunki techniczne w zakresie technologii
(Absolwent potrafi) | Ul | zywnosci z uwzglednieniem znormalizowanych zasad TO_K3_U06_inz
i wykorzystaniem programéw komputerowych AutoCad
organizowa¢ prace indywidualng i pracowaé w zespole
u2 ze Siadomoscia spotecznego znaczenia i potrzeby wspotpracy TO K3 U08
Z innymi osobami
Kompetencje: Swiadomego dziatania majgcego znaczenie w wykorzystaniu
(Absolwent jest zdobywanych umiejetnosci w przysztej pracy zawodowej poprzez
gotow do) K1 wiaséciwe podejmowania decyzji w odniesieniu do zasad wykonywania T0 K3 K02

rysunkéw technicznych i wymagan prawnych, poszukiwania
i uzupetniania swojej wiedzy z réznych zrédet, przez kontakt
z ekspertami, itp.

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Opanowanie zasad wykonywania rysunkéw technicznych z uwzglednieniem rzutowania
prostokatnego, rysowania przekrojéw, wymiarowania, stosowania uproszczen rysunkowych
zgodnie z normami. Wykonywanie rysunkéw technicznych w programie komputerowym
AutoCAD. Wykonywanie projektu hali produkcyjnej i innych pomieszczeh maszyn i urzadzenh

wchodzacych w sktad linii technologicznych i in.

Sposoéb weryfikacji
efektdw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Wiasciwosci chemiczne skfadnikéw zywnosci

Liczba ECTS: 5

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu

kierunkowego:
Wiedza:
(Absolwentznai| W1 [ role, budowe i whasciwosci sktadnikéw zywnosci TO K3 W02 _inz
rozumie)
przemiany chemiczne i enzymatyczne zachodzace w zywnosci oraz
W2 zna substancje szkodliwe powstajace w zywnosci podczas TO_K3_WO04 _inz
przechowywania i przetwarzania
Umiejetnosci: zastosowac metody i techniki analizy chemicznej przydatne
(Absolwent potrafi) | Ul | w okre$laniu sktadu, budowy sktadnikéw zywnosci oraz w ocenie TO_K3_U02_inz
jakosci zywnosci
U2 !nterprgtovya_c uzysklan,e dlane empiryczne dotyczace budowy T0 K3 UO3 inz
i wtasciwosci sktadnikdw zywnosci -
Kompetencje: ; ; ; i 3
(Absolwent jest K1 pracy zespo’m\lm_ej przy planov_va'mu.oraz V\{y}(onywanlu doswiadczen TO_K3_KO1
gotéw do) z zakresu wtasciwosci sktadnikdw zywnosci

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Teoretyczne oraz praktyczne aspekty wiasciwosci chemicznych skfadnikéw zywnosci z
uwzglednieniem: weglowodandw, ttuszczéw, biatek, makro i mikroelementéw. Przemiany
chemiczne i enzymatyczne zachodzace w zywnosci. Substancje szkodliwe w zywnosci.

Sposob weryfikacji
efektdw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Zaliczenie pisemne, Raport

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Zréwnowazona konsumpcja zywnosci

Liczba ECTS: 2

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu

kierunkowego:
Absol Wifdza; w1 | indywidualne réznice miedzy odpowiedzialnymi a tradycyjnymi 10 K3 W08 inz

(Abso Wfonzu?;)' zachowaniami konsumentéw -7= -
W2 | idee i zasady zréwnowazonej konsumpcji zywnosci TO_K3_WO06_inz

Umiejetnosci: oceni¢ poziom spotecznej odpowiedzialnosci konsumenta na rynku .
(Absolwent potrafi) ul Zywnosci TO_K3_U03_inz
U2 przeanalizowac¢ spoteczno-ekonomiczne trendy w zréwnowazonej T0 K3 U02 inz

konsumpcji zywnosci - oA

K(c;rgm:eten:je; K1 oceny zasadnosci zréwnowazonej konsumpcji zywnosci w zyciu TO K3 K02
Sogvgfgwjgz) gospodarczym i spotecznym - -

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Idea konsumpcji zréwnowazonej jako alternatywy dla tradycyjnych zachowan konsumentéw.
Uwarunkowania spotecznej i ekologicznej konsumpcji zywnosci. Pogtebiona analiza spoteczno-

ekonomicznych trendéw w zréwnowazonej konsumpcji zywnosci

Sposob weryfikacji
efektdw uczenia sie:

Test (pisemny lub komputerowy), Projekt, Prezentacja

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Ekonomika i organizacja przedsiebiorstwa spozywczego

Liczba ECTS: 3

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: kryteria podziatu, rodzaje zwigzkéw przedsiebiorstw oraz sposéb T0 K3 W06 inz
(Absolwentznai| W1 [ funkcjonowania form organizacyjno-prawnych jednostek - -
rozumie) TO_K3_WO07_inz
gospodarczych
W2 spraqudgma finansowe oraz wykorzystanie ich w ocenie dziatalnosci TO K3 W06 inz
przedsiebiorstwa - - -
. . . o TO_K3_WO06_inz,
W3 analize ryzyka oraz jego hierarchizacje TO_K3_ W07 inz
W4 | zagadnienia dotyczace kosztéw, ich klasyfikacji oraz kalkulacji TO K3 W06 _inz
TO_K3_WO5 inz,
W5 | zagadnienia zwigzane z rozpoczeciem dziatalnosci gospodarczej TO_K3_WO06 _inz,
TO_K3 W07 _inz
Umiejetnosci: o - TO_K3_U03_inz,
(Absolwent potrafi) Ul obliczy¢ prég rentownosci TO K3 U07
U2 oceni¢ projekt inwestycyjny postugujac sie prostymi metodami $8—g—383—m2’
wykorzysta¢ symulacje komputerowe do podejmowania decyzji TO_K3_U02_inz,
U3 | zwigzanych z dziatalnoscig przedsiebiorstwa (m.in. dotyczace TO_K3_U04_inz,
rozpoczecia dziatalnosci gospodarczej) TO_K3_U06_inz
Kompetencje: . i ; e : 7
(Absolwent jest K1 ppdjeua pracy w prz,eld5|eb|orstW|e Znajac jego ztozonosc TO K3 K01, TO K3 K02
gotéw do) i interdyscyplinarnos¢ - - - -

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Znajomos¢ podstawowych form organizacyjno-prawnych przedsiebiorstw, elementéw
sprawozdania finansowego oraz sposobéw jego wykorzystania, zagadnien dotyczacych
kosztéw, a takze progu rentownosci, metod oceny inwestycji oraz analizy ryzyka

Sposob weryfikacji
efektdw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Zaliczenie pisemne, Projekt, wynik gry symulacyjnej

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Jezyk angielski

Liczba ECTS: 6

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Umiejetnosci: U1 ,  iawisk d TO_K3_U06_inz,
(Absolwent potrafi) opisywac zjawiska, procesy, procedury. TO_K3_U07
u2 prowadzi¢ korespondencje oraz sporzadzaé notatki. TO_K3_U07
U3 udzielac wyjasnien, podawac przyczyny, wyrazac opinie lub TO_K3_U07
przedstawiac plany.
Kompetencje:
(Absolwent jest K1 przygotowania i wygtaszania prezentac;ji. TO_K3 K01, TO K3 K02
gotéw do)
K2 pracy w grupie i prowadzenia dyskusji TO_K3_K01
K3 porozumiewania sie w wiekszos$ci sytuacji zycia codziennego TO K3 KO1
i zawodowego bez przygotowania. - -

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektdw uczenia sie:

Stownictwo zwigzane z edukacja, pracg, nauka, zdrowiem, kulturg i rozrywka, sportem,

technikg, wymiang informacji oraz Srodowiskiem.

Struktury gramatyczne: prawidtowe uzycie form wyrazowych i konstrukcji zdaniowych,

stowotwdrstwo.

Funkcje jezykowe: ¢wiczenie komunikacji, wymowy oraz pisowni.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne, Esej, Ocena aktywnosci podczas zajec

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Jezyk hiszpanski

Liczba ECTS: 6

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Umiejetnosci: U1 ,  iawisk d TO_K3_U06_inz,
(Absolwent potrafi) opisywac zjawiska, procesy, procedury. TO_K3_U07
u2 prowadzi¢ korespondencje oraz sporzadzaé notatki. TO_K3_U07
U3 udzielac wyjasnien, podawac przyczyny, wyrazac opinie lub TO_K3_U07
przedstawiac plany.
Kompetencje:
(Absolwent jest K1 przygotowania i wygtaszania prezentac;ji. TO_K3 K01, TO K3 K02
gotéw do)
K2 pracy w grupie i prowadzenia dyskusji TO_K3_K01
K3 porozumiewania sie w wiekszos$ci sytuacji zycia codziennego TO K3 KO1
i zawodowego bez przygotowania. - -

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektdw uczenia sie:

Stownictwo zwigzane z edukacja, pracg, nauka, zdrowiem, kulturg i rozrywka, sportem,

technikg, wymiang informacji oraz Srodowiskiem.

Struktury gramatyczne: prawidtowe uzycie form wyrazowych i konstrukcji zdaniowych,

stowotwdrstwo.

Funkcje jezykowe: ¢wiczenie komunikacji, wymowy oraz pisowni.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne, Esej, Ocena aktywnosci podczas zajec

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Jezyk niemiecki

Liczba ECTS: 6

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Umiejetnosci: U1 ,  iawisk d TO_K3_U06_inz,
(Absolwent potrafi) opisywac zjawiska, procesy, procedury. TO_K3_U07
u2 prowadzi¢ korespondencje oraz sporzadzaé notatki. TO_K3_U07
U3 udzielac wyjasnien, podawac przyczyny, wyrazac opinie lub TO_K3_U07
przedstawiac plany.
Kompetencje:
(Absolwent jest K1 przygotowania i wygtaszania prezentac;ji. TO_K3 K01, TO K3 K02
gotéw do)
K2 pracy w grupie i prowadzenia dyskusji TO_K3_K01
K3 porozumiewania sie w wiekszos$ci sytuacji zycia codziennego TO K3 KO1
i zawodowego bez przygotowania. - -

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektdw uczenia sie:

Stownictwo zwigzane z edukacja, pracg, nauka, zdrowiem, kulturg i rozrywka, sportem,

technikg, wymiang informacji oraz Srodowiskiem.

Struktury gramatyczne: prawidtowe uzycie form wyrazowych i konstrukcji zdaniowych,

stowotwdrstwo.

Funkcje jezykowe: ¢wiczenie komunikacji, wymowy oraz pisowni.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne, Esej, Ocena aktywnosci podczas zajec

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Jezyk rosyjski

Liczba ECTS: 6

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Umiejetnosci: U1 ,  iawisk d TO_K3_U06_inz,
(Absolwent potrafi) opisywac zjawiska, procesy, procedury. TO_K3_U07
u2 prowadzi¢ korespondencje oraz sporzadzaé notatki. TO_K3_U07
U3 udzielac wyjasnien, podawac przyczyny, wyrazac opinie lub TO_K3_U07
przedstawiac plany.
Kompetencje:
(Absolwent jest K1 przygotowania i wygtaszania prezentac;ji. TO_K3 K01, TO K3 K02
gotéw do)
K2 pracy w grupie i prowadzenia dyskusji. TO_K3_K01
K3 porozumiewania sie w wiekszos$ci sytuacji zycia codziennego TO K3 KO1
i zawodowego bez przygotowania. - -

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektdw uczenia sie:

Stownictwo zwigzane z edukacja, pracg, nauka, zdrowiem, kulturg i rozrywka, sportem,

technikg, wymiang informacji oraz Srodowiskiem.

Struktury gramatyczne: prawidtowe uzycie form wyrazowych i konstrukcji zdaniowych,

stowotwdrstwo.

Funkcje jezykowe: ¢wiczenie komunikacji, wymowy oraz pisowni.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne, Esej, Ocena aktywnosci podczas zajec

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Kreatywne myslenie Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Odniesienie do efektu

Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwentznai | W1 | techniki twérczego myslenia TO_K3_WO07_inz
rozumie)
Umiejetnosci: rozwigzad problem wykorzystujagc techniki kreatywnosci .
(Absolwent potrafi) ul zaawansowanej (TRP) TO_K3_U06_inz
Kompetencje:
(Absolwent jest K1 twdrczego rozwigzywania probleméw TO K3 K01
gotéw do)

Tresci programowe

zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Podstawowe techniki wykorzystywane w mysleniu twérczym (myslenie pytajne, kombinacyjne i
transformacyjne). Techniki zaawansowane wykorzystywane w twérczym rozwigzywaniu
problemdw (burza mézgdw, SCAMPER i inne).

Sposob weryfikacji

efektéw uczenia sie:

Projekt, Ocena aktywnosci podczas zajed

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 40/ 83
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw




Nazwa zajec:

Metody oceny fizykochemicznej produktéw spozywczych Liczba ECTS: 3

Efekty uczenia sie:

Odniesienie do efektu

Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:

Absol Wifdza; w1 | metody fizykochemiczne wykorzystywane do oceny produktéw 70 K3 W04 inz
(Abso Wfonzu?;)' spozywczych - - -
W2 | zasady pobierania i przygotowywania prébek do analiz. TO_K3_WO02_inz

Umiejetnosci:
(Absolwent potrafi) Ul

dobra¢ odpowiednig metode do zaplanowanego celu analizy,
prawidtowo jg wykonad, dokonac obliczen i zinterpretowad TO K3 U02_inz
otrzymane wyniki

Kompetencje:
(Absolwent jest K1
gotéw do)

prowadzenia czynnosci laboratoryjnych w sposéb swiadomy

i odpowiedzialny zgodny z zasadami etyki TO_K3_K02

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Znajomos¢ teorii z zakresu analiz stosowanych przy oznaczaniu skfadnikéw zywnosci i
zastosowanie ich w praktyce. Pobieranie i przygotowanie prébek do analiz. Najwazniejsze
metody fizykochemiczne oznaczania sktadnikéw produktéw spozywczych.

Sposoéb weryfikacji
efektédw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne, Raport

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 41 /83
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw




Nazwa zajec:

Podstawy marketingu

Liczba ECTS: 4

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu

kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwent znai | W1 pojecia z zakresu przedmiotu w tym elementy mixu marketingowego | TO_K3 W01 inz
rozumie)
W2 strategie zwigzane z poszczegdélnymi elementami marketingu TO_K3_WO5_inz,
TO_K3_W09 inz
Umiejetnosci: U1 postugiwac sie marketingowymi kategoriami w opisie zjawisk TO K3 UO1 inz
(Absolwent potrafi) zwigzanych z konsumentem, rynkiem i przedsiebiorstw ==
U2 przygotowad narzedzia do badah marketingowych TO_K3_U02_inz
Kompetencje: ; ind7i £ ; ;
(Absolwent jest K1 ponoszenia 'Odp0WIe.dZI6’\|nOSCI za podejmowane decyzje TO_K3_K02
gotéw do) w odniesieniu do dziatah marketingowych
K2 organizowania pracy samod2|e|n|e. oraz dzielenia sie obowigzkami, TO K3 K02
wspotpracujac z innym studentami - -

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Funkcjonowanie przedsiebiorstwa w otoczeniu rynkowym System informacji marketingowej w
przedsiebiorstwie: rodzaje informacji marketingowej w przedsiebiorstwie; metody, techniki i

narzedzia oraz organizacja badan marketingowych. Kompozycja instrumentéw
marketingowych - marketing mix. Strategie odnosnie poszczegélnych elementéw
mixu marketingowego. Segmentacja rynku (kryteria, istota i procedura segmentacji).

Sposoéb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Zaliczenie pisemne, Projekt, Prezentacja

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec: Podstawy zarzgdzania Liczba ECTS: 3
Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: gg?ijens;gw:g? efektu
Wiedza: zagadnienia dotyczace podstawowych funkcji zarzadzania TO K3 WO5 inz
(Absolwent zna i w1 (planowanie, organizowanie, motywowanie i kontrolowanie oraz TO_K3_W07_inz'
rozumie) nowe tendencje z nimi zwigzane -
W2 klasyczne struktury organizacyjne, mozliwosci ich zastosowania, ma | TO_K3_WO05 inz,
réwniez wiedze dotyczaca struktur nowoczesnych TO_K3_WO07_inz
W3 | wybrane narzedzia stosowane w zarzgdzaniu strategicznym $8—g—w83—:2§
Umiejetnosci: U1 rozwigzac problem wystepujgcy w przedsiebiorstwie wykorzystujgc TO K3 UO7
(Absolwent potrafi) odpowiednie techniki =
U2 dokona¢ optymalizacji czasowo-kosztowej wykresu sieciowego TO_K3_U07
Kompetencje: P ; ; ; . ;
(Absolwent jest K1 pracy w prz_ed5|eb|9r§tW|e, rozwigzywania probleméw wykorzystujgc TO K3 K02
gotéw do) odpowiednie techniki - -

Tresci programowe

zapewniajgce uzyskanie

Znajomos¢ podstawowych funkcji zarzadzania (planowanie, organizowanie, motywowanie i

kontrolowanie). Nowe tendencje w zarzadzaniu. Podstawowe struktury organizacyjne.
Elementy zarzadzania strategicznego oraz metody rozwigzywania probleméw w

efektow uczenia sig: przedsiebiorstwie. Narzedzia stosowane w planiowaniu strategicznym.

Sposdb weryfikacji

efektéw uczenia sie: Egzamin pisemny, Zaliczenie pisemne, Projekt, Prezentacja

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 43 /83

tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec:

Procesy w produkcji zywnosci

Liczba ECTS: 4

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: wiasciwosci fizyczne surowcdw roslinnych i zwierzecych oraz ich TO K3 WO1 inz
(Absolwent zna i zmiany zachodzace w czasie proceséw technologicznych, zna - -
rozumie) | W1 - T TO K3_W02_inz,
podstawy proceséw jednostkowych oraz zasady dziatania .
. L - TO_K3_WO03_inz
podstawowych urzadzen wykorzystywanych do produkcji zywnosci. - - -
metody rozwigzywania probleméw i zadah pojawiajacych sie w czasie .
, . ) L 12 . .| TO K3 W01 inz,
proceséw produkcyjnych, potrafi ocenic przydatnos¢ metod i narzedzi - -
W2 . : . . L . TO K3 W06 inz,
stuzacych do rozwigzania problemdw z zakresu inzynierii proceséw - -
; TO_K3_WO07_inz
produkcyjnych - - -
Umiejetnosci: identyfikowa¢, analizowac i podejmowad dziatania rozwigzujace T0 K3 UO1 inz
(Absolwent potrafi) U1 problemy i zadania inzynierskie o charakterze praktycznym TO_KB_UOZ_inz'
w zakresie towaroznawstwa z wykorzystaniem metod analitycznych, a1 A e
) ; TO_K3_U03_inz
symulacyjnych i eksperymentalnych T
, . . . o TO_K3_U04_inz,
dokona¢ oceny oraz analizy sposobu funkcjonowania rozwigzan T0 K3 U05 inz
u2 technicznych w szczegdlnosci urzadzen, systeméw, proceséw TO K3 U08 '
w produkcji zywnosci oraz potrafi wspotdziatac i pracowaé w grupie. To:KB:U09
Kompetencje: rozwigzywania problemdw z zakresu proceséw produkcyjnych
Absolwent jest 5 ieni ' -
( sogvgtegWJsz) K1 ze szczegglnym uwzglednieniem doporu technlcznp _ TO_K3_KO1, TO_K3_K02
technologicznego oraz przygotowania sprawozdania zwigzanych
z procesami jednostkowymi w ramach proceséw produkcyjnych

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektdw uczenia sie:

Podstawowe zagadnienia z zakresu proceséw produkcyjnych z uwzglednieniem przenoszenia
pedu, energii i masy, bilansowania proceséw podstawowych oraz mozliwosci adaptacyjnych w
skali przemystowej. Badania procesu przeptywu ptynu, pomp i wentylatoréw, filtracji przy

statym cisnieniu mieszania, ztozonej wymiany ciepta w wymiennikach,

odparowania, krystalizacji oraz bilansowanie proceséw wymiany masy i ciepta.

Sposdb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne, Raport

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Technika komputerowa w obrocie towarowym

Liczba ECTS: 2

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Absol Wifdza; W1 metody i narzedzia, w tym techniki pozyskiwania danych wtasciwych | TO K3 W03 inz,
(Abso Wfonzu?;)' dla towaroznawstwa TO K3 W05 _inz
w2 komputerowe bazy danych TO_K3_W03_inz
Umiejetnosci: wyszukiwaé, zrozumied, analizowad i wykorzystywaé potrzebne T0 K3 UO1 inz
(Absolwent potrafi) | U1 informacje pochodzace z technologii informatycznych wtasciwych dla = e
TO_K3_U05_inz
towaroznawstwa -
TO_K3_U02_inz,
U2 wykorzysta¢ metody analityczne, symulacyjne i eksperymentalne TO_K3_U04 inz,
TO K3 U05 inz
Kompetencje: i eaci iy i ; i TR, T
(Absolwent jest K1 |der;t|yﬁkac1|, aEallgy |tpodejmowar}c|a dziatan rozwigzujgcych TO_K3_KO1
gotow do) problemy w zakresie towaroznawstwa
K2 Precyzyjnego porozumiewania sie z réznymi podmiotami, zwtaszcza TO_K3_K02

w formie przekazu elektronicznego

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Wybrane techniki komputerowe w obrocie towarowym na przyktadach wybranych systeméw
komputerowych, ktérych mozliwosci sa prezentowane w trakcie zaje¢ w pracowni

komputerowej.

Sposoéb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne, Projekt, Test (pisemny lub komputerowy)

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec: Wiasciwosci fizyczne zywnosci Liczba ECTS: 2

Odniesienie do efektu

Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: Kierunkowego:
Wiedza: wybrane wtasciwosci fizyczne, ze szczegélnym uwzglednieniem
(Absolwent zna i wiasciwosci sorpcyjnych, optycznych, reologicznych, elektrycznych,

rozumie) | W1 | cieplnych, dyfuzyjnych wybranych surowcéw pochodzenia roélinnego | TO_K3_W02_inz
i zwierzecego, jak réwniez wtasciwosci wybranych surowcéw
w formie proszkdw oraz kryteria oceny ich przydatnosci

klasyfikacje wtasciwosci fizycznych produktéw zywnosciowych,
W2 | a takze rozumie metody i zasady dziatania urzadzen stuzacych TO_K3_WO04 _inz
do okreslania tych wtasciwosci

Umiejetnosci: dokonywa¢ obserwacji zmian wiasciwosci fizycznych zywnosci
(Absolwent potrafi) | U1 i wykonywa¢ potrzebnych obliczen ilosciowych oraz zinterpretowad TO K3 U01 inz
uzyskane wyniki

wykorzystywac wiedze podczas doboru metod pomiarowych
i narzedzi oraz dokonywania obserwacji, pomiaréw i obliczen

U2 w zakresie wiasciwosci fizycznych zywnosci zachodzacych podczas TO_K3_U02_inz
wytwarzania i przetwarzania
Kompetencje: wykorzystywania wiedzy z zakresu wtasciwosci fizycznych zywnosci
(Absolwent jest oraz stosowania nowych metod pomiarowych, jak réwniez
gotéwdo) | K1 Mol - e, e TO K3 K01

poszerzania jej zakresu poprzez korzystanie z réznych zrédet
literaturowych

Tresci programowe Badanie wtasciwosci fizycznych zywnosci na przyktadzie wybranych surowcéw i produktéw

zapewniajace uzyskanie | spozywczych pod katem ich oceny towaroznawczej oraz przydatnosci do spozycia z

efektéw uczenia sie: zastosowaniem metod i technik pomiarowych

Sposqb weryﬁlfaq.l . Zaliczenie pisemne, Raport

efektdédw uczenia sie:

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 46 / 83

tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec:

Zarzadzanie jakoscig Liczba ECTS: 2

Efekty uczenia sie:

Odniesienie do efektu

Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwent znai | W1 | zarzadzanie jakoscia i koncepcje TQM TO_K3_WO05_inz
rozumie)
W2 rézne systemy zapewnienia jakosci TO_K3_WO05_inz
Umiejetnosci: dobra¢ odpowiednie metody i narzedzia doskonalenia jakosci .
(Absolwent potrafi) Ul do analizowanego problemu TO_K3_U02_inz
u2 zastosowac wybrane metody i narzedzia doskonalenia jakosci TO_K3_U01_inz
Kompetencje:
(Absolwent jest K1 inicjowania dziatan projakosciowych w przedsiebiorstwie TO_K3 K02
gotéw do)
K2 aktywnego L_chestnlctwa w doskonaleniu proceséw zachodzacych TO K3 KO1
w przedsiebiorstwie - -

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Zagadnienia problematyki jakosci i znaczenie jakosci decyzji o charakterze strategicznym i
taktycznym. Zatozenia koncepcji Total Quality Management (TQM). Metody i narzedzia
stosowane do wdrozenia koncepcji TQM. Umiejetnosci w zakresie pracy zespotowej z
wykorzystaniem w/w narzedzi.

Sposoéb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Test (pisemny lub komputerowy), Esej, Ocena wystapien w trakcie zajec

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 47 /83
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw




Nazwa zajec:

Planowanie finanséw

Liczba ECTS: 3

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu

kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwent zna i
rozumie)

Umiejetnosci:
(Absolwent potrafi)

Kompetencje:
(Absolwent jest
gotéw do)

W1 | role i zasady funkcjonowania podmiotéw gospodarczych TO_K3_WO06_inz
W2 cel i potrzebe sporzadzania planéw finansowych TO_K3_WO07_inz
ul sporzadzac roczne plany finansowe TO_K3_U02_inz
u2 oceni¢ skutki wybranych sposobdéw postepowania TO K3 U03 inz
u3 postugiwac sie fachowg terminologia TO_K3_U07
K1 prowadzenia dziatalnosci zawodowej w sposéb etyczny TO_K3 K02
K2 poszukiwania rozwigzan w zakresie podejmowanych decyzji TO_K3_KO1

gospodarczych

Tresci programowe

zapewniajgce uzyskanie

efektéw uczenia sie:

Istota planowania finansowego jako narzedzia zarzgdzania przedsiebiorstwem. Planowanie
(budzetowanie) przeptywu pienieznego oraz cyklu konwersji gotéwki. Planowanie stopnia

zadtuzania sie przedsiebiorstwa.

Sposoéb weryfikacji
efektédw uczenia sie:

Projekt, Ocena aktywnosci podczas zajed

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Podstawy finanséw przedsiebiorstwa Liczba ECTS: 3

Efekty uczenia sie:

Odniesienie do efektu

Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:

Wiedza: finanse w przedsiebiorstwie sektora zywnosciowego, zna zasady TO K3 WO5 inz
(Absolwent zna i | W1 przeprowadzania analizy wskaznikowej oraz oceny projektéw TO_K3_W06_inz'
rozumie) inwestycyjnych =R
elementy sprawozdania finansowego istotne z punktu widzenia oceny TO K3 WO5 inz
W2 | standingu finansowego przedsiebiorstwa, wtgczajac zadtuzenie, TO_K3_W06_inz'
ptynnos¢ finansowg oraz rentownos¢ dziatania - ==
Umiejetnosci: przygotowac wystapienie ustne w jezyku polskim dotyczace oceny
(Absolwent potrafi) sytuacji finansowej przedsiebiorstw oraz identyfikacji elementéw .
ul , o . D TO_K3_U03_inz
wptywajacych na wynik finansowy przedsiebiorstwa, stopien jego - T
zadtuzenia, rentownos¢, sprawnos¢ dziatania i ptynnos¢ finansowa
U2 stosowac wybrane metody kalkulacji optacalnosci przedsiewzieé TO K3 U03 inz,
inwestycyjnych TO K3 _U06_inz
U3 | wspoétdziatac i pracowac w grupie TO K3 U08
Kompetencje:
(Absolwent jest K1 prowadzenia dziatalnosci zawodowej w sposéb przedsiebiorczy TO_K3_K02
gotéw do)

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Podstawy weryfikacji i planowania finanséw w przedsiebiorstwie sektora zywnoSciowego.
Zasady przeprowadzania analizy wskaznikowej. Elementy sprawozdania finansowego. Wybrane
metody kalkulacji optacalnosci.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne, Projekt, Ocena wystgpien w trakcie zajec

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 49 /83
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw




Nazwa zajec:

Rachunkowos¢

Liczba ECTS: 3

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu

kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwent zna i
rozumie)

Umiejetnosci:
(Absolwent potrafi)

Kompetencje:
(Absolwent jest
gotéw do)

W1 | role i zasady funkcjonowania podmiotéw gospodarczych TO_K3_WO06_inz

W2 cel i potrzebe gromadzenia informacji 0 podmiocie gospodarczym TO_K3_WO07_inz
opisywac rzeczywistos¢ gospodarcza za pomoca liczb (bilans .

Ul i rachunek zyskoéw i strat) TO_K3_U02_inz
przeprowadza¢ ocene skutkdw wybranych sposobéw postepowania

U2 przy podejmowaniu decyzji gospodarczych (obliczanie wyniku TO_K3_U03_inz
finansowego, operacje gospodarcze)

U3 uzywac fachowej terminologii TO K3 U07

K1 prowadzenia dziatalnosci zawodowej w sposéb etyczny TO K3 K02

K2 poszukiwania rozwigzan w zakresie podejmowanych decyzji TO_K3_KO1

gospodarczych

Tresci programowe

zapewniajace uzyskanie

efektéw uczenia sie:

Podstawowe zasady i pojecia stosowane w rachunkowosci. Podstawowe informacje nt.
porzadkowania informacji dotyczacej zasobdw i Zrédet finansowania podmiotu gospodarczego.
Rozpoznanie kategorii wptywajacych na efekty ekonomiczne (wynik finansowy) oraz finansowe
(przeptywy pieniezne) przedsiebiorstwa wraz z ich praktycznym zastosowaniem.

Sposdb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Projekt, Ocena aktywnosci podczas zajed

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Metody oceny mikrobiologicznej produktéw spozywczych

Liczba ECTS: 3

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: kryteria taksonomiczne, morfologiczne i fizjologiczne diagnostyki
(Absolwent zna i drobnoustrojéw waznych w mikrobiologii zywnosci, zna wptyw
rozumie) Wi czynnikdw srodowiska zewnetrznego na ich rozwdj, zna korzysci TO K3 W01 inz,
i zagrozenia zwigzane z obecnoscig drobnoustrojéw w Srodowisku TO_K3_W02_inz
zywnosci, zna metody mikrobiologiczne oceny jakosci surowcéw
i produktéw spozywczych.
Umiejetnosci: identyfikowa¢ podstawowe grupy drobnoustrojéw wptywajgcych TO K3 U02 inz
(Absolwent potrafi) | Ul | na jako$¢ mikrobiologiczng produktéw spozywczych oraz planuje ich T A
. . ; ; TO K3 U04 inz
analize mikrobiologiczna. - =
Kompetencje: S lenéet i ; ; ; Lo "
(Absolwent jest K1 oceny Jla!<osa mlkroblqloglczngj SUrowcow i produktgw . TO_K3_KO1
gotéw do) zywnosciowych zgodnie z obwigzujacymi wymogami prawnymi.

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Taksonomia, morfologia i fizjologia drobnoustrojéw waznych w ocenie jako$ci mikrobiologicznej
zywnosci. Wzrost drobnoustrojéw w zywnosci oraz ich wzajemne relacje. Wptyw
drobnoustrojéw na jako$¢ zywnosci oraz zdrowie cztowieka. Metody oceny jakosci

mikrobiologicznej surowcéw i produktéw zywnosciowych.

Sposoéb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne, Raport, Test (pisemny lub komputerowy), Ocena pracy w laboratorium

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Ochrona wtasnosci intelektualnej

Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Absol Wifdza; W1 | Pojecia zwiazane z ochrona wiasnosci intelektualnej, a takze zasady T0 K3 WO9 inz
(Abso Wfonzu?;)' prawnej ochrony débr wiasnoéci przemystowej oraz utworéw o
Umiejetnosci: U1 stosowad normy prawne i kierowac sie zasadami etyki w korzystaniu | TO_K3 U08,
(Absolwent potrafi) z przedmiotéw wtasnosci intelektualnej TO K3 U09
Kompetencje: poszukiwania i uzupetniania swojej wiedzy w zakresie ochrony
(Absolwent jest &ci i i ieci i
gotéWJdo) K1 wihasnosci intelektualnej oraz do podjecia pracy naukowej, pracy TO_K3_K02

zawodowej lub dziatalnosci gospodarczej z poszanowaniem zasad
ochrony wiasnosci intelektualnej

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Zrédta prawa ochrony wtasnosci intelektualnej, znaczenia ochrony wtasnosci intelektualnej dla
przedsiebiorcéw oraz konsumentéw, zasady ochrony prawnej przedmiotéw wtasnosci
przemystowej oraz utworéw, a takze konsekwencji cywilnoprawne i karnoprawne naruszania
praw witasnosci intelektualnej. Stosowanie norm prawnych dotyczacych korzystania z cudzej

wtasnosci intelektualnej

Sposoéb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Opakowalnictwo

Liczba ECTS: 5

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu

kierunkowego:

Wiedza: funkcje i role wspdtczesnych opakowan do zywnosci, potrafi
(Absolwent zna i W1 scharakteryzowad rodzaje i wtasciwosci materiatédw opakowaniowych | TO K3 W01 inz,
rozumie) i opakowan tradycyjnych i innowacyjnych, oraz zna metody TO_K3_WO04 _inz
pakowania.
Umiejetnosci: praktycznie wykorzysta¢ wiedze w zakresie oceny towaroznawczej
(Absolwent potrafi) | Ul | materiatow opakowaniowych i opakowan oraz zinterpretowac TO_K3_U02_inz
otrzymane dane.
U2 praktycznle wykorzystac W|gdze przy opracowywaniu zatozenh TO_K3_U05_inz
w projektowaniu opakowania do zywnosci.
Kompetencje: ; i L ; ,
(Absolwent jest K1 uzrllawamq znaczenia wiedzy w zapewnianiu bezpieczenstwa TO_K3_K01
gotéw do) pakowanej zywnosci.

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Funkcje wspétczesnych opakowan do zywnosci, rodzaje i whasciwosci materiatéw
opakowaniowych i opakowan tradycyjnych oraz innowacyjnych, metody pakowania.

Towaroznawcza charakterystyka i ocena jakosci oraz bezpieczenstwa

materiatdw opakowaniowych i opakowan. Projektowanie opakowania do zywnosci

Sposdb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne, Projekt

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec: Potwierdzenie B2 jezyk obcy Liczba ECTS: 1

Odniesienie do efektu

Efekty uczenia sie: Tresc efektu przypisanego do zajec: kierunkowego:

Umiejetnosci: Ul

(Absolwent potrafi) postugiwac sie jezykiem obcym na poziomie B2 TO_K3_U07

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie | Samodzielne przygotowanie do przystgpienia do egzaminu z jezyka obcego na poziomie B2
efektdw uczenia sie:

Sposdb weryfikacji

efektéw uczenia sie: Egzamin pisemny

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 54 /83
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec:

Psychologia reklamy i konsumenta

Liczba ECTS: 2

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu

kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwentznai| W1 | psychologiczne aspekty percepcji reklamy TO_K3_WO01_inz
rozumie)
w2 psychologiczne uwarunkowania zachowan konsumentéw TO_K3_W08_inz
(AbLngI]vE/iL?t;o(irsacﬁi'; Ul oceni¢ sposoby oddziatywania reklamy na konsumentéw TO_K3_U02_inz
U2 dokona; krytycznejlanallzy reklam pod katem zasto§ow§nych TO K3 U03 inz
narzedzi psychologicznych dobranych od grupy odbiorcow - ==
Kompetencje: ; ; . ; ;
(Absolwent jest K1 samod2|glnej analizy i doboru narlzed2| psychologicznych ) T0 K3 KO1
gotéw do) w komunikatach reklamowych skierowanych do konsumentow - -

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Psychologiczne aspekty reklamy. Psychologiczne determinanty zachowan konsumentéw.
Analiza zachowan konsumentéw w relacji z reklama. Analiza narzedzi reklamowych w
znaczeniu psychologicznym. Praca na przyktfadach reklamowych pod katem zastosowania

elementéw psychologicznego oddziatywania na konsumentéw.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Test (pisemny lub komputerowy), Projekt, Raport, Prezentacja

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Statystyka matematyczna

Liczba ECTS: 3

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwentznai| W1 | metody statystyczne, wie, kiedy dang metode mozna zastosowac. TO_K3_WO01_inz
rozumie)
W2 potrzebe i mozhwosu potWJerdzanla wiedzy merytorycznej przez TO K3 WO1 inz
prowadzanie eksperymentéw. - - -
W3 tgrmmy statyg,gyczne uzywane w opisie eksperymentdw typowych dla TO K3 WO1 inz
kierunku studiow. - - -
Umiejetnosci: U1 dobra¢ odpowiednie metody statystyczne do rozwigzywanego TO_K3_U02_inz,
(Absolwent potrafi) problemu. TO_K3_U06_inz
L I . TO_K3_U06_inz,
u2 zapisac problem symbolami uzywanymi w statystyce. TO_K3_U07
— . TO K3 UO1 inz,
U3 | wykonac obliczenia statystyczne. TO K3_U06.inz
. . - TO_K3_U03_inz,
ua merytorycznie interpretowac uzyskane wyniki. TO K3_U07
Us zaprezentowac zdobytg na bazie eksperymentu wiedze zgodnie TO K3 _U03_inz,
z naukowymi standardami. TO_K3_U07
Kompetencje: i ; eivva
(Absolwent jest K1 ZW|adomego wyboru metody statystycznej W’ra_suwej y TO K3 K01
gotéw do) 0 rozwigzywanego problemu, typowego dla kierunku studiéw.
uznania danych eksperymentalnych jako Zrédta wiedzy naukowej,
K2 oraz do potrzeby krytycznego weryfikowania obecnej wiedzy przez TO_K3 K01
przeprowadzanie potwierdzajacych ta wiedze eksperymentdw.
K3 koqperaql Z 0s0bg prowad;agq obliczenia statystyczne, do rozmowy TO K3 KO1
z uzyciem fachowych termindw. - -

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Prawdopodobienstwo dla zmiennych skokowych i ciagtych i parametry zmiennych losowych,
estymatory punktowe, statystyki opisowe; przedziaty ufnosci i hipotezy statystyczne dla
podstawowych parametréw zmiennych losowych, analiza wariancji wraz z testem poréwnan
wielokrotnych, test Chi2 niezaleznosci i zgodnosci z rozktadem teoretycznym; wspétczynnik
korelacji Pearsona i Spearmana, Analiza Korelacji, Analiza regresji. W zakres kazdego z
powyzszych tematdw wchodza terminy statystyczne, symbole statystyczne, przeprowadzanie

obliczen, reguty wnioskowania, pisanie wnioskéw merytorycznych.

Sposoéb weryfikacji
efektédw uczenia sie:

Test (pisemny lub komputerowy), Zaliczenie pisemne, Ocena aktywnosci podczas zajec

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Towaroznawstwo zywnosci

Liczba ECTS: 5

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu

kierunkowego:

(Absolm\//(\elriwfgrf::i W1 | wybrane definicje dotyczace oceny towaroznawczej zywnosci TO_K3_W02_@nz,
rozumie) TO_K3 W03 _inz
. . P . . TO K3 W02 _inz,
W2 kryteria oceny towaroznawczej surowcow i produktédw spozywczych TO_K3_W03_inz
A . . TO_K3_WO02_inz,
W3 | charakterystyke towaroznawczg surowcdw i produktéw spozywczych TO K3 W03 inz
Umiejetnosci: na podstawie wynikéw badah wiasnych formutowac wnioski
(Absolwent potrafi) Ul dotyczace oceny towaroznawczej surowcow i produktéw TO_K3_U02_inz
spozywczych
Kompetencje:
(Absolwent jest K1 pracy indywidualnej i/lub zespotowej w rozwigzywaniu probleméw TO_K3_K01
gotéw do)

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Zagadnienia z zakresu towaroznawczej oceny surowcéw oraz produktdw réznych branz

przemystu spozywczego, obejmujgce najwazniejsze definicje towaroznawcze, cechy sktadowe

jakosci produktéw spozywczych, zagadnienia zwigzane ze stosowaniem substancji

dodatkowych w technologii, aspekty zwigzane z zanieczyszczeniem zywnosci, opakowaniami i

znakowaniem produktéw spozywczych oraz wyréznikami jakosciowymi produktédw

spozywczych stanowigcymi podstawy oceny towaroznawczej réznych surowcéw i produktéw

spozywczych.

Sposob weryfikacji
efektdw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Zaliczenie pisemne, Ocena pracy w laboratorium

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Zarzadzanie bezpieczehstwem zywnosci Liczba ECTS: 3

Efekty uczenia sie:

Odniesienie do efektu

Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:

Wiedza: o Lein i
, systemy zarzadzania jakoscig i akty prawne prowadzace .
(AbSO'WfonztufTT;)' Wl 1do uzyskania bezpiecznej zywnosci o odpowiedniej jakosci TO_K3_W06_inz
Umiejetnosci: U1 wiasciwie dobierad Zrédta do postawionego problemu, prawidtowo T0 K3 U04 inz
(Absolwent potrafi) interpretowac akty prawne dotyczace bezpieczehstwa zywnosci - ==
u2 wspdtpracowad w grupie i przyjmowac rézne funkcje TO K3 U08
Kompetencje:
(Absolwent jest K1 pracy w sposéb odpowiedzialny i zgodny z zasadami etyki TO_K3_K02
gotéw do)
uznawania znaczenia wiedzy w zyciu zawodowym oraz poszerzania
K2 | jej zakresu korzystajac z réznych zrédet, w tym zasobdw i mozliwosci | TO_K3 K01

Swiata cyfrowego

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektdw uczenia sie:

Znajomos¢ aktow prawnych i innych zalecen dotyczacych zarzadzania bezpieczenstwem
zywnosci. Systemy zarzadzania jakoscig i bezpieczefnstwem zywnosci. Umiejetnos¢ doboru
Zrédet wiedzy do rozwigzywania prostych probleméw z zakresu bezpieczenstwa zywnosci i
interpretacja aktéw prawnych.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne, Projekt, Raport, Prezentacja

Opis przypisanych do przedmiotéw efektéw uczenia sie oraz 58/83
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw




Nazwa zajec:

Zarzadzanie marketingowe Liczba ECTS: 2

Efekty uczenia sie:

Odniesienie do efektu

Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwent znai | W1 pojecia z zakresu zarzadzania marketingowego TO_K3_WO01_inz
rozumie)
W2 wybrane wymiary zarzadzania marketingowego TO_K3_WO05_inz
Umiejetnosci: e g . . . TO K3 U02_inz,
(Absolwent potrafi) ul rozrdznic¢ najwazniejsze wymiary zarzadzania marketingowego TO K3 UO7
u2 oceniac skutecznos¢ i efektywnos¢ proceséw marketingowych TO K3 U02_inz
K(c;rgm:eten:je; K1 organizowania pracy samodzielnie oraz dzieli¢ sie obowigzkami, TO K3 K02
sogvgfgwjgz) wspétpracujac z innym pracownikami -

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Strategiczny i operacyjny wymiar zarzgdzania marketingiem i jego istota, formutowanie
strategii rozwoju przedsiebiorstwa, wybér portfela dziatalnosci. Formy realizacji strategii
rozwojowych, kryteria wyboru rynkéw strategicznych, rodzaje strategii marketingowych,
system i proces kontroli marketingowej. Analizy z zakresu zarzagdzana marketingowego na
podstawie case study firm.

Sposob weryfikacji
efektdw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Projekt, Prezentacja, Ocena aktywnosci podczas zajec

Opis przypisanych do przedmiotéw efektéw uczenia sie oraz 59/83
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw




Nazwa zajec: Znakowanie Zywnosci Liczba ECTS: 2
o > , s Odniesienie do efektu
Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza: . . .
wymagania prawne dotyczace przekazywania informacji .
(Absolwent zna i | W1 kgnsugwentopr)n na tematyz \Ellvnosr')ci ! J TO_K3_W06_inz
rozumie) y
Umiejetnosci: . . : . .
(Absolwent potrafi) Ul zaprojektowac etykiete wybranego produktu spozywczego TO K3 U04 inz
U2 pracowac zespotowo nad rozwigzywaniem probleméw TO_K3_U08
Kompetencje: L ; ; T ; .
(Absolwent jest K1 §W|ado,mlego dziatania na rzecz zapewniania bezpieczenstwa TO_K3_KO1
gotéw do) Zywnoscl
K2 podejmowania decyzji w odniesieniu do spetniania wymagan TO K3 K02
prawnych - -

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Wymagania prawne dotyczace przekazywania informacji konsumentom na temat zywnosci.
Wykorzystywanie wymagan prawnych do tworzenia etykiet produktéw spozywczych.

Sposoéb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne, Projekt

Opis przypisanych do przedmiotéw efektéw uczenia sie oraz 60 /83
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw




Nazwa zajec:

Marketing w erze cyfrowej

Liczba ECTS: 2

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Absol Wifdza; Wi istote marketingu cyfrowego oraz prowadzenia dziatan TO K3 W01 _inz,
(Abso Wfonzu?;)' marketingowych w gospodarce cyfrowe; TO K3 W05 _inz
W2 narzedmg wykorzystywane w marketingu cyfrowym T0 K3 WO7 inz
w przedsiebiorstwach N -
Umiejetnosci: dobra¢ wtasciwe metody i narzedzia marketingu cyfrowego, pozyskac TO K3 U03 inz
(Absolwent potrafi) Ul wiasciwe informacje potrzebne do podjecia decyzji w zakresie =T R e
i TO K3 _U06 _inz
marketingu cyfrowego _Ko_UUo_
U2 krytyczme oceni€ przyjete przez przedsiebiorstwa strategie e- T0 K3 U03 inz
marketingu _Ko_UUs_
Kompetencje: C - . .
(Absolwent jest K1 poszukiwania wiedzy wsrdd ekspertéw z zakresu marketingu TO_K3_KO1

gotéw do)

cyfrowego

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Transformacja cyfrowa i jej implikacje dla marketingu. Zalety i wady prowadzenia dziatalnosci
za pomocg Internetu. Internetowy marketing-mix. Promocja w Internecie: reklama, programy
lojalnoSciowe, kampanie promocyjne, e-mailing. Media spoteczno$ciowe. Nowoczesne
tendencje w marketingu internetowym. Analiza dziatan przedsiebiorstw w e-[Jprzestrzeni:
kanaty, strategie. Projektowanie jakoSciowych i ilosciowych badan marketingowych w sieci.

Sposob weryfikacji
efektdéw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Zaliczenie pisemne, Projekt, Prezentacja

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Przechowalnictwo zywnosci

Liczba ECTS: 6

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: technologie, techniki, narzedzia oraz metody wykorzystywane
(Absolwent zna i Wi podczas przechowywania surowcéw oraz produktéw roslinnych TO_K3_WO01 inz,
rozumie) a takze zna podstawowe procesy zachodzace podczas sktadowania TO_K3_WO02_inz
surowcédw oraz produktéw roslinnych
technologie, techniki, narzedzia oraz metody wykorzystywane
W2 podczas przechowywania surowcéw oraz produktéw zwierzecych TO_K3_WO01_inz,
a takze zna podstawowe procesy zachodzace podczas sktadowania TO_K3_W02_inz
surowcéw oraz produktéw zwierzecych
czynniki wptywajace na jakos¢ i trwatos¢ przechowalniczg surowcéw | TO_K3 W01 inz,
W3 | i produktéw zywnosciowych oraz zna zasady konstrukcji TO_K3_WO02_inz,
i funkcjonowania obiektdw przechowalniczych TO_K3_W03_inz
Umiejetnosci: dobra¢ optymalne warunki przechowywania surowcéw oraz TO K3 _U02_inz,
(Absolwent potrafi) | U1 produktéw roslinnych i zwierzecych a takze wtasciwe wyposazenie TO K3 U04 _inz,
obiektéw przechowalniczych TO K3 U05 inz
Kompetencje: samodzielnego podejmowania decyzji, organizacji pracy
(Absolwent jest K1 indywidualnej i/lub zespotowej, uznawania znaczenia wiedzy TO_K3 K01
gotow do) w rozwigzywaniu probleméw poznawczych i praktycznych

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Charakterystyka stosowanych sposobdw przechowywania surowcéw i produktéw spozywczych.
Wptyw warunkéw przechowywania na cechy jakosciowe zywnosci. Procesy zyciowe i zmiany
fizjologiczne zachodzace podczas przechowywania surowcéw spozywczych oraz zamiany

zachodzace podczas sktadowania zywnosci przetworzone;.

Sposdb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne, Raport, Ocena aktywnosci podczas zajeé

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Towaroznawstwo produktéw pochodzenia roslinnego

Liczba ECTS: 7

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: charakterystyke wybranych surowcéw i produktéw owocowo- T0 K3 W02 inz
(Absolwent znai | W1 | warzywnych, zbozowych, piekarskich, cukierniczych oraz TO_K3_W04_inz'
rozumie) alkoholowych, a takze wyrézniki i kryteria oceny towaroznawczej - ==
charakterystyke wybranych surowcéw i produktéw ttuszczowych oraz .
W2 [k traté Z h, a takz rézniki i kryteria ocen TO_K3_W02_inz,
oncentratow spozywczych, a takze wy y y T0 K3 W04 inz
towaroznawczej -
charakterystyke wybranych surowcéw i produktéw pochodzenia .
W3 roslinnego oraz wyrézniki, metody i kryteria wykorzystywane do ich TO_K3_W02_inz,
9 Wy ' yrxry yorzysty TO_K3_W04_inz
towaroznawczej oceny -
Umiejetnosci: planowad i przeprowadzaé eksperymenty, interpretowad uzyskane T0 K3 UO1 inz
(Absolwent potrafi) | Ul | wyniki i wyciggac¢ wnioski dot. towaroznawczej oceny surowcow = ST
. p . i TO_K3_U02_inz
i produktow pochodzenia roslinnego - ==
Kompetencje: organizacji pracy indywidualnej i/lub zespotowej, ma Swiadomos$¢
(Absolwte,nt JSSE K1 znaczenia wiedzy w rozwigzywaniu problemoéw poznawczych TO_K3 K01
gotéw do

i praktycznych

Tresci programowe

zapewniajace uzyskanie

efektéw uczenia sie:

Zasady towaroznawczej oceny jakosci surowcéw i produktéw pochodzenia roslinnego.
Klasyfikacja i warto$¢ odzywcza surowcédw i produktéw pochodzenia roslinnego. Opakowania,
znakowanie, przechowywanie surowcéw i produktéw spozywczych pochodzenia roslinnego.
Aktualne akty prawne regulujace obrét surowcami i produktami pochodzenia roslinnego.
Wymagania jakosciowe okreslone w normach. Metody oceny jakosci sensoryczne;j i
fizykochemicznej. Charakterystyka i ocena towaroznawcza surowcéw i produktéw pochodzenia
roslinnego m.in. owocowo-warzywnych, zbozowych, piekarskich, cukierniczych, ttuszczowych,

koncentratéw spozywczych oraz napojéw alkoholowych.

Sposdb weryfikacji

efektéw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Zaliczenie pisemne, Raport

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Towaroznawstwo produktéw pochodzenia zwierzecego Liczba ECTS: 6

Efekty uczenia sie:

Odniesienie do efektu

Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:

(Absom\%igj% Wil ggiailétzeg?;yzlﬁégézgryki jakosci poszczegdinych grup zywnosci TO_K3_W02_inz
w2 kryteria oceny towaroznawczej mleka i produktéw mleczarskich TO K3 W04 _inz
W3 kryteria oceny towaroznawczej miesa i produktéw miesnych TO K3 W04 inz
W4 | kryteria oceny towaroznawczej dziczyzny, ryb, jaj i miodu TO_K3_WO04 _inz

Umiejetnosci:
(Absolwent potrafi) Ul

na podstawie wynikéw badanh wiasnych formutowac wnioski
dotyczace wynikéw oceny towaroznawczej produktéw pochodzenia TO K3 _U03_inz
zwierzecego

Kompetencje:
(Absolwent jest K1
gotéw do)

organizacji pracy indywidualnej i/lub zespotowej w rozwigzywaniu

. TO K3 K01
problemow -

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Zasady towaroznawczej oceny jakosci surowcéw i produktéw pochodzenia zwierzecego.
Pozyskiwanie i wykorzystanie ubocznych produktéw pochodzenia zwierzecego. Aktualne akty
prawne regulujgce obrét rolniczymi towarami pochodzenia zwierzecego. Ocena towaroznawcza
przetwordw mlecznych, miesa i przetworéw miesnych, ryb, jaj oraz ttuszczéw zwierzecych.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 64 /83
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw




Nazwa zajec:

Wychowanie fizyczne

Liczba ECTS: 0

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwentznai | W1 [ jak wysitek fizyczny wptywa na rozwdj i funkcjonowanie organizmu.
rozumie)
aspekty morfologicznych, anatomicznych i fizjologicznych podstaw
W2 | funkcjonowania organizmu ludzkiego oraz konsekwencji i zagrozenh
zwigzanych z brakiem aktywnosci ruchowej.
w3 ¥ jaki sposob aktywnos¢ fizyczna wptywa na zdrowie na kazdym
etapie zycia.
wa zwigzek pomiedzy wysitkiem i systematyczna praca a uzyskanym
efektem.
Umiejetnosci: dokona¢ analizy poziomu wiasnej sprawnosci fizycznej, prawidtowo
(Absolwent potrafi) U1 zinterpretowac i zidentyfikowad wystepujace problemy w czasie
wykonywania zadan i podejmowac wtasciwe decyzje w celu ich
rozwigzania.
przygotowac organizm do wysitku, kontrolowa¢ i ocenia¢ stan
U2 wydolnosci organizmu, wykorzysta¢ nabyte nawyki ruchowe
w poprawnym wykonywaniu codziennych czynnosci ruchowych.
U3 zastosowac rozne formy aktywnosci ruchowej uwzgledniajace
aktualny stan zdrowia, mozliwosci fizyczne i wiek.
Ua wspdtpracowad w zespole z zaangazowaniem i petng
odpowiedzialnosciag w celu uzyskania okreslonego wyniku.
us podejmowac zadania adekwatne do wiasnych uzdolnien i mozliwosci.
Kompetencje: sterowania wtasnym rozwojem fizycznym na kazdym jego etapie,
(Absolwent jest K1 dbatosci o ciato w zdrowiu i chorobie
gotéw do) '
K2 budowania relacji spotecznych i umie to wykorzysta¢ do osiagania
celéw indywidualnych i zespotowych.
K3 wziecia odpowiedzialno$¢ za stan wlasnego zdrowia i innych, w tym

takze w przysztosci wtasnej rodziny.

Tresci programowe

efektéw uczenia sie:

zapewniajgce uzyskanie

Zasady bezpieczenstwa na zajeciach z wychowania fizycznego. Podstawowe ruchy, poruszanie
sie i funkcjonowanie ciata w trakcie wybranej aktywnosci ruchowej. Zasady i przepisy w
wybranej dyscyplinie sportu. Organizacja i prowadzenie zawodéw w ramach wybranej

aktywnosci ruchowej.

Sposob weryfikacji
efektdw uczenia sie:

Ocena aktywnosci podczas zajed

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec: Zréwnowazone przetwdrstwo zywnosci Liczba ECTS: 3

Odniesienie do efektu

Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza: T £ ;
, sposoby przetwarzania zywnosci w aspekcie energo- .
(AbSO'WfonztufTT;)' WL materiatochtonnoci TO_K3_W03_inz
Umiejetnosci: na podstawie obserwacji i obliczen wyciggac¢ wnioski dotyczace T0 K3 UO1 inz
(Absolwent potrafi) | Ul | zréwnowazonego wykorzystania materiatéw oraz energii =T s
e e TO K3 U02_inz
W przetwarzaniu zywnosci - =
Kompetencje: prowadzenia dziatalnosci zawodowej w sposéb etyczny i zgodny
(Absolwent jest | K1 | z interesem publicznym w zakresie zréwnowazonego przetwdrstwa TO K3 K02
gotow do) ZyWnOoSci

Przetwarzanie materiatéw w aspekcie ekonomicznym. Podstawy energetyki, w tym klasyczne
Zrédta energii oraz nowe zrédta energii. Podstawy zréwnowazonego rozwoju. Bilansowanie
proceséw pod katem materiatowym i energetycznym. Analiza rozwigzah zwigzanych ze
zmniejszaniem energochtonnosci i materiatochtonnosci, ograniczeniem odpadéw

podczas przetwarzania, ograniczeniem negatywnego oddziatywania na srodowisko. Analiza
pracy stacji uzdatniania wody. Ocena zuzycia energii i materiatéw podczas przetwarzania

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Zywnosci.
Sposoéb weryfikacji Zaliczenie pisemne, Ocena aktywnosci podczas zajeé, Raport, Test (pisemny lub
efektéw uczenia sie: komputerowy), Projekt
Opis przypisanych do przedmiotéw efektéw uczenia sie oraz 66 /83

tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec: Przetwdrstwo surowcéw pochodzenia roslinnego Liczba ECTS: 7
o > , s Odniesienie do efektu
Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza: zasady doboru oraz organizacje wykorzystania surowcéw TO K3 W02 inz
(Absolwent zna i | W1 owocowych, warzywnych i zbozowych, w tym zna procesy TO_K3_W03_inz'
rozumie) technologiczne i ich wptyw na wiasciwosci produktow. - ==
zasady doboru oraz organizacje wykorzystania surowcéw
W2 ttuszczowych wykorzystywanych przy produkcji koncentratéw TO_K3_WO02_inz,
spozywczych, w tym zna procesy technologiczne i ich wptyw TO_K3_WO03_inz
na wiasciwosci produktéw.
W3 procesy prz.etwc,)r.cze i ich wptyw na charakterystyke produktow TO K3 W04 inz
pochodzenia roslinnego. - - -
Umiejetnosci: wykorzystywaé wiedze podczas doboru metod, urzadzen i narzedzi
(Absolwent potrafi) oraz dokonywania obserwacji, pomiaréw i obliczeh w zakresie zjawisk
Ul zachodzacych podczas wytwarzania, przetwarzania, badania TO K3 U02 inz
produktéw branzy owocowo-warzywnej, zbozowej, ttuszczowe;j
i koncentratéw spozywczych.
Kompetencje: ; ‘ . i ;
(Absolwent jest K1 krytyczngj oceny proplgmow z zakr,esu brgnzy OWOCOWO-Warzywnej, TO_K3_K01
. zbozowej, tluszczowej i koncentratéw spozywczych.
gotéw do)
Tresci programowe Technologia pétproduktéw oraz produktéw owocowych i warzywnych o réznym stopniu
zapewniajgce uzyskanie | przetworzenia. Technologia mtynarstwa, kaszarstwa, piekarstwa i ciastkarstwa oraz produkcji
efektéw uczenia sie: makarondéw. Technologie stosowane w przetwdrstwie ttuszczéw i koncentratéw spozywczych.
Sposéb weryfikacji _— : o
efektow uczenia sie: Egzamin pisemny, Zaliczenie pisemne
Opis przypisanych do przedmiotéw efektéw uczenia sie oraz 67 /83

tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec:

Przetwérstwo surowcédw pochodzenia zwierzecego

Liczba ECTS: 5

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: technologie pozyskiwania, utrwalania i przetwérstwa surowcow TO K3 W02 inz
(Absolwentznai [ W1 | miesnych oraz czynniki wptywajace na jakosc i bezpieczenstwo TO_KB_WOB_inz'
rozumie) surowcdw miesnych i wytwarzanych z nich produktéw. - ==
technologie pozyskiwania, utrwalania i przetwdérstwa mleka oraz .
- 4 P . , TO_K3_WO02_inz,
W2 | czynniki wptywajgce na jakosC i bezpieczenstwo mleka - -
) . ; TO_K3_WO03_inz
i wytwarzanych z niego produktow. - - -
W3 procesy pr;etwqrcze i ich wptyw na charakterystyke produktow TO_K3_W04_inz
pochodzenia zwierzecego.
Umiejetnosci: zastosowac odpowiednie technologie do przetwarzania surowcow .
(Absolwent potrafi) Ul pochodzenia zwierzecego. TO_K3_U02_inz
wykorzystac zasoby Swiata cyfrowego odwzorowujace rzeczywiste
U2 warunki przemystowe do zaplanowania technologii przetwarzania TO_K3_U02_inz
wybranych surowcéw pochodzenia zwierzecego.
Kompetencje: ; ; C ; s
(Absolwent jest K1 pracy !ndyW|dua.IneJ |/Iup zespo{owelj oraz do wykorzystania réznych TO_K3_KO1
gotéw do) zasobow w rozwigzywaniu problemdw.

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektdw uczenia sie:

Technologia produkcji miesa i jego przetworéw oraz technologia produkcji mleka i przetworéw
mlecznych. Umiejetnosci praktyczne w zakresie technologii produkcji wybranych asortymentéw
przetworéw miesnych (np. kietbas, wedlin podrobowych, konserw miesnych, zywnosci
wygodnej z miesa drobiowego) i technologii produkcji wybranych asortymentéw przetworéw
mlecznych (np. ocena mleka surowego i technologia mleka spozywczego, technologia seréw
podpuszczkowych i twarogowych, technologia masta i proszku mlecznego).

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Kolokwium i/lub sprawozdanie na ¢wiczeniach i/lub aktywnos$¢ na

¢wiczeniach

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Strategia projektowania produktéw spozywczych

Liczba ECTS: 2

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: nowoczesne rozwigzania proceséw technologicznych i procesy TO K3 W02 inz
(Absolwent zna i W1 spoteczne, w ktérym jednostki i grupy otrzymuja to, czego potrzebuja TO_KB_WOB_inz'
rozumie) poprzez tworzenie, oferowanie oraz swobodna wymiane z innymi TO K3 W04 ing
towardw i ustug. - ==
TO_K3_WO02_inz,
zagadnienia potrzebne do wykonywania pod kierunkiem opiekuna TO_K3_WO03_inz,
w2 prac badawczych niezbednych do zaprojektowania nowego TO_K3_WO04 _inz,
innowacyjnego produktu z wykorzystaniem najnowszych technologii | TO_K3_WO05_inz,
TO_K3 W08 _inz
Umiejetnosci: dobiera¢ nowe, innowacyjne operacje w przetwdrstwie zywnosci, T0 K3 U02 inz
(Absolwent potrafi) U1 stwarzajgce mozliwosci projektowania nowych produktéw TO_KB_UO3_inz'
spozywczych w celach prozdrowotnych i wyrézniajacej sie TO_KB_UO4_inz'
atrakcyjnosci sensorycznej w aspekcie marketingowym -
komunikowad sie w zakresie problematyki proceséw przetwdrczych TO K3 UO5 inz
technologii wytwarzania nowych produktéw w zakresie proceséw TO_K3_U06_inz'
U2 spotecznych, w ktérym jednostki i grupy otrzymuja to, czego TO K3 U07. !
potrzebuja poprzez tworzenie, oferowanie oraz swobodng wymiane TO_K3_U08'
z innymi towaréw i ustug --
Kompetencje: wykazywania inicjatywy w tworzeniu innowacyjnych produktéw oraz
(Absolwent jest samodzielnos¢ myslenia oraz komunikowania sie w zespole celem
gotow do) K1 rozwigzania zaistniatych probleméw w poszczegélnych fazach TO_K3_K01, TO_K3_K02
projektowania innowacyjnych produktéw spozywczych
efektywnego komunikowania sie w grupie oraz wspétpracuje
K2 w grupie, zwtaszcza w zakresie stworzenia symulowanego w ramach | TO_K3 K01, TO_K3_K02
przedmiotu rozwoju nowych produktéw w aspekcie marketingowym

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Przedstawienie kategorii nowych produktéw spozywczych, ze szczegdlnym uwzglednieniem
przyczyn zapewniajgcych sukces i niepowodzenie wprowadzania na rynek nowych
innowacyjnych pomystéw produktéw spozywczych. Podstawy dziatalnosci w zakresie
opracowywanie pomystéow nowych produktéw w celu przyblizenia dziatah oraz ich zakresu oraz
zarzadzania w czasie opracowywania nowych produktéw spozywczych. Elementy systemu
zywnosciowego ksztattujgce zarzadzanie procesem opracowywania nowych produktow ze
zwréceniem uwagi na rodzaj rynku, specyfike przedsiebiorstwa oraz role kierownictwa
przedsiebiorstwa w procesach opracowywania pomystéw nowych produktéw oraz ich

tworzenia.

Sposéb weryfikacji
efektédw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne, Projekt, Raport, Prezentacja

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec: Strategie innowacyjne w przedsiebiorstwach Liczba ECTS: 3
o > , s Odniesienie do efektu
Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza: TO_K3_WO01_inz,
(Absolwent znai | W1 | teorie innowacji i rodzaje innowacji TO_K3_WO07_inz,
rozumie) TO_K3_ W09 _inz
w2 | poziom mnoyvacyjnosqprzed5|eb|orstw w Polsce i innowacyjnosci T0 K3 W07 inz
Polski na tle innych panstw UE - - -
Umiejetnosci: wskazad przyktady Swiadczace o udziale konsumentéw w procesach ,
(Absolwent potrafi) Ul innowacyjnych TO_K3_U03_inz
U2 zidentyfikowac innowacje w branzy spozywczej TO K3 _U06_inz
Kompetencje:
(Absolwent jest K1 poszukiwania wiedzy wsrdd ekspertéw z zakresu innowacji TO K3 K01
gotéw do)

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Pojecie i rozwdj innowacji. Zrédta i klasyfikacje innowacji. Czynniki warunkujgce sukces
wdrozonych innowacji. Analiza innowacyjnosci przedsiebiorstw ze szczeg6lnym zwrdceniem
uwagi na innowacyjnos¢ w sektorze spozywczym. Innovation Union Scoreboard - unijna tablica
innowacyjnosci i jej analiza. Strategie innowacyjne w przedsiebiorstwie. Identyfikacja
kluczowych innowacji w wybranych branzach przemystu spozywczego. Prosumpcja - rola
konsumentéw w tworzeniu innowacji w przedsiebiorstwie.

Sposob weryfikacji
efektédw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Zaliczenie pisemne, Projekt, Prezentacja

Opis przypisanych do przedmiotéw efektéw uczenia sie oraz 70/83
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw




Nazwa zajec:

Zarzadzanie przedsiebiorstwem w warunkach rynkowych

Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Absol Wifdza; w1 |Zagadnienia zwiazane z zaktadaniem przedsiebiorstwa TO_K3_W05_inz,
(Abso went zna )' i zarzadzaniem nim TO_K3_W07_inz
W2 ;Ivrpr"rr];;w réznych czynnikéw (w tym CSR) na pozycje konkurencyjng TO_K3_WO5_inz

Umiejetnosci: dei <4 . . dziatalnosci . TO K3 U02_inz,
(Absolwent potrafi) | U1 p?Zeeér;?o;\i/ggstvigyZJe zwigzane z dziatalnoscig operacyjna TO K3 U047inz,
P & TO K3_U06_inz

Kompetencje:
(Absolwent jest K1
gotéw do)

petnienia funkcji kierowniczych w przedsiebiorstwie i uzywania w tym
celu réznych zasobdéw

TO_K3_K01, TO_K3_K02

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Podstawowe zagadnienia zwigzane z zaktadaniem przedsiebiorstwa: nazwa, logo, zaopatrzenie
materiatowe oraz zaopatrzenie w sprzet. Czynniki wptywajgce na pozycje rynkowa firmy
(decyzje kierownictwa, dziatania konkurencji, CSR). Wykorzystanie gry komputerowej do

symulacji prowadzenia przedsiebiorstwa.

Sposoéb weryfikacji
efektédw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne, Ocena aktywnosci podczas zajeé, Wynik gry symulacyjnej

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Trendy weganskie w przetwdrstwie zywnosci Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Odniesienie do efektu

Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwent zna i
rozumie)

wil

definicje roslinnych zamiennikéw miesa i produktéw miesnych oraz
mleka i produktéw mlecznych; role poszczegéinych sktadnikéw

w ksztattowaniu jakosci (tj. wartosci odzywczej oraz jakosci TO_K3_WO02_inz,
organoleptycznej) produktéw roslinnych imitujacych produkty miesne | TO_K3 W03 _inz,
oraz mleczne; technologie produkgji roslinnych imitacji wybranych TO K3 W04 _inz

produktéw spozywczych pochodzenia zwierzecego; zasady
etykietowania roslinnych alternatyw miesa i produktéw miesnych

Umiejetnosci:
(Absolwent potrafi)

ul

opisa¢ aktualne trendy ukierunkowane na redukcje konsumpcji
zywnosci pochodzenia zwierzecego oraz wskazac ich gtéwne
przyczyny; dobra¢ i scharakteryzowac sktadniki stosowane

w produkcji roslinnych alternatyw dla miesa i jego przetworéw oraz TO_K3_U01 inz,
mleka i jego przetworéw; poddac krytycznej ocenie wartosé TO_K3_U02_inz,
odzywcza roslinnych zamiennikéw produktéw spozywczych TO K3 U03 inz
pochodzenia zwierzecego; opisa¢ metody produkcji substytutéw
produktéw miesnych oraz mlecznych wytwarzanych w oparciu

0 surowce roslinne

Kompetencje:
(Absolwent jest
gotéw do)

K1

poszukiwania i uzupetniania swojej wiedzy w zakresie doboru
surowcdw oraz ulepszania i kreowania roslinnych zamiennikédw
produktéw miesnych i mlecznych; dokonywania krytycznej oceny
jakosci (w szczegdlnosci wartosci odzywczej) roslinnych alternatyw TO_K3_K01, TO_K3_K02
zywnosci pochodzenia zwierzecego; identyfikowania nowych wyzwanh
w zakresie innowacyjnych produktédw spozywczych w odpowiedzi

na potrzeby konsumentéw

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Charakterystyka wspétczesnych trendéw zywieniowych odnoszacych sie do ograniczania
spozycia zywnosci pochodzenia zwierzecego na Swiecie. Rynek roslinnych alternatyw miesa i
mleka oraz ich produktéw. Klasyfikacja i ogdina charakterystyka roslinnych zamiennikéw miesa
i produktéw miesnych oraz mleka i produktéw mlecznych. Charakterystyka surowcéw
stosowanych w produkcji roslinnych substytutéw miesa i produktéw miesnych oraz mleka i
produktéw mlecznych. Przeglad wybranych technologii produkcji roslinnych analogéw miesa i
produktéw miesnych oraz mleka i produktéw mlecznych. Poréwnanie wartosci odzywczej
wybranych produktéw miesnych oraz mlecznych i ich roslinnych imitacji. Aspekty dotyczace
nazewnictwa oraz etykietowania produktéw roslinnych majacych zastgpi¢ w diecie mieso oraz
mleko i ich przetwory.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektéw uczenia sie oraz 72 /83
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw




Nazwa zajec:

Praktyka zawodowa 1

Liczba ECTS: 6

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: ewi ;
, rodzaj Swiadczonych ustug przez zaktad pracy oraz zadania .
(AbSO'WfonztufTT;)' WL specyfike dziatalnoéci poszczegéinych jego dziatéw TO_K3_WO1_inz
charakterystyke, warunki magazynowania oraz wyrézniki jakosci TO K3 W02 inz
W2 i bezpieczenstwa zywnosci (surowcéw i produktéw) oraz zasady TO_K3_W03_inz'
funkcjonowania systeméw zapewnienia jakosci i bezpieczenstwa =T N A e
2ywnosci TO_K3_WO04 _inz
podstawowe procesy technologiczne stosowane w produkgcji TO K3 W02 inz
W3 | gléwnych asortymentdw produktéw oraz metody kontroli ich jakosci TO_K3_W06_inz'
i bezpieczenstwa -
wyposazenie maszynowe linii produkcyjnych: budowe i zasady TO K3 W03 inz
W4 | funkcjonowania maszyn i urzadzen lub wyposazenie laboratorium TO_K3_W06_inz'
badania zywnosci - ==
W5 zasady gospodarki odpadami oraz gospodarki odczynnikami TO K3 W06 inz
w laboratorium - = -
formalne i nieformalne sposoby obstugi klienta przedsiebiorstwa oraz .
we rodzaje i obieg dokumentéw TO_K3_W07_inz
W7 problematyke zarzadzania w zaktadzie oraz sposoby kontrolowania TO_K3_WO07_inz,
realizacji planéw TO_K3_WO08_inz
Umiejetnosci: L, . o . TO K3 UO01 inz,
(Absolwent potrafi) ul opisac strukture zaktadu i organizacje pracy w zaktadzie To:K3:U02:inz
opisac dziaty pomocnicze i ustugowe zaktadu przemystowego lub T0 K3 UO1 inz
U2 Izzt:jc;rr?it;num zajmujacego sie badaniem zywnosci i wymienic ich To:K3:U02:inz
dokonywac krytycznej analizy rozwigzan istniejgcych w zaktadzie TO_K3_U03_inz,
u3 pracy, zwigzanych z procesami przetwdrczymi, oceng jakosci TO _K3_U04 _inz,
i zarzadzaniem TO_K3_U05_inz
Kompetencje: uznawania gtebokiego znaczenia wiedzy w zyciu zawodowym,
(Absolwent jest | K1 krytycznej analizy posiadanych jej zasobdw oraz poszukiwania jej TO_K3 K01
gotow do) #rédet wéréd ekspertéw

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Charakterystyka surowca i metody oceny jego jakosci, technologia produkcji gtéwnych
asortymentdw, uktad linii produkcyjnych, wyposazenie maszynowe, metody kontroli procesu i
bezpieczenstwa produkcji oraz gospodarka magazynowa zaktadu. transport wewnetrzny i
logistyka, planowanie i analiza kosztéw produkcji, struktura zatrudnienia, analiza zdolnosci
produkcyjnych oraz inwestycji, zakres oraz stosowane metody analityczne w laboratorium

zaktadowym.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Dziennik studenckiej praktyki zawodowej prowadzony przez studenta; Pozytywna opinia
zaktadowego opiekuna praktyk na temat przebiegu praktyk; Sprawozdanie z praktyki
zawodowej (praca pisemna przygotowana w ramach wtasnej pracy studenta).

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Praktyka zawodowa 2

Liczba ECTS: 6

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: strukture i organizacje pracy w jednostkach urzedowej kontroli
(Absolwentznai [ W1 | zywnosci lub w laboratorium zajmujacym sie badaniem zywnosci, zna | TO_K3_W01_inz
rozumie) zasady urzedowej kontroli zywnosci
szczegbtowe metody kontroli jakosci i bezpieczehstwa zywnosci oraz
W2 | zasady funkcjonowania systemdéw zapewnienia bezpieczenstwa TO_K3_WO04 _inz
ZyWnosci
W3 szczegol’rowe metody kontroli warunkow sktadowania i transportu TO_K3_W06_inz
artykutow rolno-spozywczych
normy jakosciowe oraz metody kontroli jakosci surowcéw, TO K3 WO3 inz
W4 | pétproduktéw oraz wyrobdéw gotowych (metody fizykochemiczne, = T
. . . TO_K3_WO04._inz
mikrobiologiczne) - - -
. . . - TO K3 _WO04 inz,
W5 | wyposazenie laboratorium badania zywnosci TO_K3_W06_inz
W6 zasady gospodarkl odpadami oraz gospodarki odczynnikami TO K3 W06 inz
w laboratorium - - -
Umiejetnosci: U1 opisac strukture i organizacje pracy w przedsiebiorstwie otoczenia TO K3 _UO01 inz,
(Absolwent potrafi) instytucjonalnego zwigzanego z branzg spozywcza TO K3_U02 inz
U2 przygotowac protokoty pobierania prébek oraz raport z wtasciwie TO_K3_U02_inz,
wykonanych zadah TO_K3_U03_inz
dokonywac krytycznej analizy rozwiazan istniejacych w jednostkach | TO_K3_UO03 inz,
u3 urzedowej kontroli zywnosci lub w laboratorium zajmujacym sie TO K3 _U04 inz,
badaniem zywnosci TO_K3_U05_inz
Kompetencje: uznawania gtebokiego znaczenia wiedzy w zyciu zawodowym,
(Absolwent jest [ K1 | krytycznej analizy posiadanych jej zasobéw oraz poszukiwania jej TO_K3 K01
gotow do) zrédet wéréd ekspertow

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Kontrola jakos$ci handlowej artykutéw rolno-spozywczych w produkcji i obrocie, kontrola
warunkdéw sktadowania i transportu artykutéw rolno-spozywczych, normy jakos$ciowe surowcéw
i produktéw gotowych, metody kontroli jakoSci surowcéw, pétproduktéw oraz wyrobdéw
gotowych (metody fizykochemiczne, mikrobiologiczne), przygotowanie protokotéw pobierania
prébek oraz raportéw z kontroli jakosci, sporzadzanie raportéw z wykonanych zadan.

Sposob weryfikacji
efektdw uczenia sie:

Dziennik studenckiej praktyki zawodowej, opinia zaktadowego opiekuna praktyk o przebiegu

praktyki, sprawozdanie pisemne z praktyki specjalizacyjnej.

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Praktyka zawodowa 3

Liczba ECTS: 6

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: i oo i iahi i
(Absolwentzna i | W1 strpkture i organizacje pracy w przedsiebiorstwie handlowym TO K3 WO1 inz
rozumie) zwigzanym z branza spozywcza -
charakterystyke, warunki magazynowania oraz wyrézniki jakosci .
) ) ” . o P ! TO_K3 W02 _inz,
i bezpieczehstwa zywnosci (surowcdw i produktdéw) oraz zasady - -
w2 funkcjonowania systemdw zapewnienia jakosci i bezpieczenstwa TO_K3_WO3_inz,
UnkCjon y P J P TO_K3 W04 inz
ZyWnosCi - ==
W3 wyposazenie maszynowe przedsiebiorstwa: budowe i zasady TO K3 W03 inz,
funkcjonowania maszyn i urzadzen TO K3 W06 _inz
wa formallmla i nlleformalne spgsoby obstugi klienta przedsiebiorstwa oraz TO K3 WO7 inz
rodzaje i obieg dokumentéw - - -
W5 problematyke zarzagdzania w zaktadzie oraz sposoby kontrolowania TO_K3_WO07_inz,
realizacji planéw TO_K3_ W08 _inz
(Abl'sjg?\,:,ijrﬁt:o(ifac%; Ul opisac strukture i organizacje pracy przedsiebiorstwa $8—g—38;—:2§
U2 opisa¢ dziaty pomocnicze i ustugowe przedsiebiorstwa i wymieni¢ ich | TO_K3 UO01 inz,
zadania TO_K3_U02_inz
dokonywac¢ krytycznej analizy rozwigzanh istniejgcych w zaktadzie TO_K3_U03_!nz,
U3 racy, zwigzanych z oceng jakosci i zarzadzaniem TO_K3_U04_inz,
pracy, zwigzany a) a TO _K3_U05_inz
Kompetencje: uznawania gtebokiego znaczenia wiedzy w zyciu zawodowym,
(Absolwent jest K1 krytycznej analizy posiadanych jej zasobéw oraz poszukiwania jej TO_K3 K01
gotow do) zrédet wéréd ekspertow

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Charakterystyka surowcéw i produktdw, system zamawiania i kontroli dostaw, charakterystyka
i usytuowanie maszyn i urzadzen, zarzadzanie gospodarka magazynowa, metody kontroli
jakosci surowcéw, pétproduktéw oraz wyrobéw gotowych zasady planowania, analiza kosztéw,
struktura zatrudnienia, analizy zdolnosci produkcyjnych oraz inwestycji, transport i logistyka.

Sposob weryfikacji
efektdw uczenia sie:

Dziennik studenckiej praktyki zawodowej, opinia zaktadowego opiekuna praktyk o przebiegu

praktyki, sprawozdanie pisemne z praktyki specjalizacyjnej.

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec: Sensoryczne metody oceny produktéw spozywczych Liczba ECTS: 3
o > , s Odniesienie do efektu
Efekty uczenia sie: Tresc efektu przypisanego do zajec: kierunkowego:
Wiedza: zagadnienia zwigzane ze specyfikg analizy sensorycznej jako
(Absolwentznai | W1 | dziedziny analityki i stosowanych metod w badaniach sensorycznych | TO_K3_W04_inz
rozumie) i konsumenckich
Umiejetnosci: U1 przygotowywac i podawac prébki produktéw do ocen sensorycznych T0 K3 UO5 inz
(Absolwent potrafi) z uwzglednieniem warunkéw ocen i metodologii - ==
U2 umiejetnie wybierac atryputyjakosuowel[ realizowad oceny TO K3 U02 inz
wybranych grup produktéw za pomoca réznych metod - ==
U3 | zestawial i przedstawia¢ wyniki uzyskane z badan sensorycznych TO K3 U01 inz
Ua pracowac zespotowo przy opracowywaniu i realizacji pracy TO_K3_U03_inz,
projektowej TO_K3_U08
Kompetencje: i ; ; ; lende ;
(Absolwent jest K1 §W|ado'm.ego dziatania zwigzanego z oceng jakosci sensorycznej TO_K3_KO1
gotéw do) zywnoscl
K2 reaI!zaCJl badan sensorycznych i klc_>nsumenck|ch produktéow TO K3 KO1
spozywczych z wykorzystaniem réznych metod - -

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Wykorzystanie réznych metod analizy sensorycznej i badan konsumenckich w ocenie jakosci
produktéw zywnosciowych, ze szczegdinym uwzglednieniem aspektéw metodologicznych w
kontekscie aplikacyjnosci w projektach naukowych oraz praktyce zawodowe;.

Sposoéb weryfikacji
efektédw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Prezentacja

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
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Nazwa zajec:

Strategie rynkowe

Liczba ECTS: 3

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: pojecia z zakresu gospodarki rynkowej i funkcjonowania TO_K3_WO01._inz,
(Absolwent zna i | W1 przedsiebiorstw w otoczeniu rynkowym oraz zna przyktady strategii TO_K3_WO06 _inz,
rozumie) rynkowych przedsiebiorstw przemystu spozywczego TO_K3 W07 _inz
W2 teorie zachowan konsumentdw jako podstawe wyznaczania strategii TO K3 W08 inz

rynkowych - - -
Umiejetnosci: , , L . . iy TO_K3_U02_inz,
(Absolwent potrafi) Ul zidentyfikowac i opisa¢ wspotczesne trendy popytu na zywnos¢ TO_K3_U03_inz
U2 charakteryzowac i ocenia¢ poszczegdine strategie rynkowe TO_K3_U05 inz,
przedsiebiorstw TO K3 _U06_inz

Iiirt?sg%:nchjei; 1 | Ponoszenia odpowiedzialnosci za podejmowane decyzje 10 K3 K02

gotéw do)

w odniesieniu do proponowanych rozwigzan strategicznych

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Wptyw globalizacji na zachowania konsumentéw i strategie rynkowe firm. Specyfika
marketingu produktéw zywnosciowych. Analiza trendéw konsumenckich na rynku jako punkt
wyj$cia do opracowywania strategii rynkowych. Analiza wptywu cech demograficznych i
psychograficznych konsumentéw na ich zachowania na rynku jako podstawy do segmentacji
rynku przez przesiebiorstwa. Strategie rynkowe producentéw branzy miesnej, mleczarskiej itp.i
ich ocena. Strategie dziatania przedsiebiorstw handlowych na rynku. Sposoby okreslania

stopnia lojalnosci na rynku débr zywnosSciowych.

Sposoéb weryfikacji
efektédw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Zaliczenie pisemne, Projekt, Prezentacja

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Seminarium dyplomowe - jako$¢ i technologia

Liczba ECTS: 2

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: zagadnienia z zakresu towaroznawstwa zywnosci, z elementami TO_K3_WO03_inz,
(Absolwent zna i wiedzy o zachowaniu konsumentéw na rynku zywnosci TO_K3_WO04 inz,
rozumie) | W1 | ize szczegéinym uwzglednieniem kreowania jakosci produktéw TO_K3 W05 inz,
poprzez dobdr rozwigzan technologicznych oraz tematyki pracy TO_K3_WO06 _inz,
dyplomowej TO_K3_WO08_inz
Umiejetnosci: TO_K3_U03_inz,
(Absolwent potrafi) o, . L , TO K3 U04 inz
pozysk|wa.c dane I|teratur9we oraz przygotowywac i w.y.g’rasga_c TO_K3_U05_inz'
ul E;svzrsé\étgqe na tematy zwigzane z towaroznawstwem i jakoscig TO_K3_U06_inz,
TO_K3_U07,
TO K3 _U08
TO_K3_U03_inz,
dyskutowad, stosujgc wtasciwa argumentacje oraz dokona¢ oceny TO_K3_U04 _inz,
u2 wypowiedzi innych uczestnikéw seminarium dyplomowego, a takze TO_K3_U06_inz,
uwzglednia¢ w dyskusji rézne punkty widzenia TO_K3_U07,
TO_K3_U09
Kompetencje: statego pogtebiania zdobytej wiedzy i umiejetnosci w dobie postepu
(Absolwent jest | K1 | naukowego i technologicznego, a takze docenienia znaczenia kwestii | TO_K3_K01, TO_K3_K02
gotow do) etycznych w zyciu zawodowym

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Przygotowanie i wygtoszenie prezentacji obejmujacych konspekt pracy inzynierskiej oraz
przedstawienie wynikéw pracy w obszarze towaroznawstwa i jakoSci zywnosci. Dyskusja w

grupie.

Sposoéb weryfikacji
efektdw uczenia sie:

Prezentacja, Ocena aktywnosci podczas zajec

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw

78/83




Nazwa zajec:

Seminarium dyplomowe - zarzgdzanie i marketing

Liczba ECTS: 2

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: dnieni K t twa 3 - | tami TO_K3_WO04 _inz,
(Absolwent zna | zagadnienia z zakresu towaroznawstwa zywnosci, z elementami TO K3 W05 inz.
rozumie) | w1 wiedzy o kreowaniu jakosci produktéw i ze szczegdlnym TO K3 W06 inz
uwzglednieniem podstaw zarzadzania i wiedzy o zachowaniu TO_K3_W07_inz'
konsumentow na rynku zywnosci oraz tematyki pracy dyplomowe;j To:K3:W08:inz
Umiejetnosci: TO_K3_U03_inz,
(Absolwent potrafi) ., ) .. , TO K3 U04 inz
pozyskiwac dane literaturowe oraz przygotowywac i wygtaszac TO_K3_U05_inz'
Ul prezentacje na tematy zwigzane z towaroznawstwem i zarzadzaniem TO_K3_U06_inz'
produktem T0K3 U0T" ,
TO K3_U08
TO_K3_U03_inz,
, . -~ . . TO K3 U04 inz,
dyskutowad, stosujgc wtasciwg argumentacje oraz dokonac oceny TO K3 U05 inz
U2 wypowiedzi innych uczestnikéw seminarium dyplomowego, a takze TO_K3_U06_inz'
uwzglednia¢ w dyskusji rézne punkty widzenia TO K3 U07. '
TO_K3_U09
Kompetencje: statego pogtebiania zdobytej wiedzy i umiejetnosci w dobie postepu
(Absolwent jest | K1 | naukowego i technologicznego, a takze docenienia znaczenia kwestii | TO_K3_K01, TO_K3_K02
gotow do) etycznych w zyciu zawodowym

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Przygotowanie i wygtoszenie prezentacji obejmujacych konspekt pracy inzynierskiej oraz
przedstawienie wynikéw pracy w obszarze zarzadzania i marketingu zywnosci. Dyskusja w

grupie.

Sposoéb weryfikacji
efektdw uczenia sie:

Prezentacja, Ocena aktywnosci podczas zajec

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Praca inzynierska - ekspertyza

Liczba ECTS: 15

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu

kierunkowego:

Wiedza: TO_K3_WO01_inz,
(Absolwent zna i TO_K3_W02_inz,
rozumie) TO_K3_WO03_inz,
Wi teorie z zakresu tematyki przygotowanej ekspertyzy o charakterze TO_K3_WO04 _inz,
inzynierskim oraz metodologie stosowang do jej przeprowadzenia. TO_K3_WO05_inz,
TO_K3_WO06 _inz,
TO_K3_WO07_inz,
TO_K3_ W08 _inz
Umiejetnosci: wiasciwie dobra¢ zrddta literatury przygotowujac przeglad literatury, | TO K3 UO1 inz,
(Absolwent potrafi) przeprowadzi¢ analize danych stosujac odpowiednie zatozenia TO_K3_U02_inz,
U1 teoretyczne i wtasciwg metodologie badawcza oraz dokonuje TO_K3_U03_inz,
syntetycznego omdéwienia uzyskanych wynikéw, wtasciwie je TO_K3_U04 _inz,
interpretujac i formutujgc wnioski oraz zalecenia do praktycznego TO_K3_U05 _inz,
wykorzystania. TO_K3_U06_inz
przygotowac opracowanie pisemne w postaci ekspertyzy postugujac
u2 sie poprawnym jezykiem oraz poprawnie edytujgc opracowanie TO_K3_U07
zgodnie z wytycznymi dla prac dyplomowych.
Kompetencje: ciagtego pogtebiania wiedzy i umiejetnosci zwigzanych z zyciem
(Absolwent jest | K1 | zawodowym oraz poszukiwania wiarygodnych jej zrédet w dobie TO K3 K01
gotow do) cywilizacji cyfrowej.
K2 angazowania sie w rzetelne przygotowanie pracy dyplomowe;. TO_K3_K02

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Dobdr tematyki oraz zakres pracy dyplomowej, w tym czesci metodycznej, uwzgledniaja
dotychczas osiggniete przez studenta efekty uczenia sie w zakresie wiedzy, umiejetnosci i
kompetencji spotecznych zrealizowane w ramach réznych modutéw i przedmiotéw ujetych w
planie studiéw. Przygotowanie pracy weryfikuje praktyczne wykorzystanie efektéw uczenia sie
zwigzanych z kierunkiem studiéw. Jednoczesnie efekty uczenia sie specyficzne dla tematyki
pracy s pogtebiane i realizowane pod nadzorem merytorycznym promotora.

Sposdb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Raport

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Praca inzynierska - eksperyment

Liczba ECTS: 15

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: TO_K3_WO01_inz,
(Absolwent zna i TO_K3_W02_inz,
rozumie) TO_K3_WO03_inz,
teorie z zakresu tematyki przygotowanego eksperymentu TO_K3_WO04 _inz,
W1 | o charakterze inzynierskim oraz metodologie stosowana do TO_K3_WO05_inz,
przeprowadzenia zaplanowanych badan TO_K3_WO06 _inz,
TO_K3_WO07_inz,
TO_K3_WO08_inz,
TO_K3_W09 inz
Umiejetnosci: TO_K3_U01 inz,
(Absolwent potrafi) wiasciwie dobraé Zrédta literatury, zaplanowac¢ eksperyment TO_K3_U02_inz,
z zastosowaniem odpowiednich narzedzi i metod badawczych, TO_K3_U03_inz,
Ul dokonac obliczen, krytycznej analizy, interpretacji, oméwienia TO_K3_U04 _inz,
i dyskusji uzyskanych wynikéw oraz formutowac wnioski i zalecenia TO_K3_U05 _inz,
do praktycznego wykorzystania. TO_K3_U06_inz,
TO _K3_U08
przygotowac opracowanie pisemne przeprowadzonego
U2 eksperymentu postugujgc sie poprawnym jezykiem oraz poprawnie TO_K3_U07
edytujac opracowanie zgodnie z wytycznymi dla prac dyplomowych.
przygotowac opracowanie pisemne przeprowadzonego
u3 eksperymentu postugujac sie poprawnym jezykiem oraz poprawnie TO K3 _U07
edytujac opracowanie zgodnie z wytycznymi dla prac dyplomowych.
Kompetencje: ciagtego pogtebiania wiedzy i umiejetnosci zwigzanych z zyciem
(Absolwent jest | K1 | zawodowym oraz poszukiwania wiarygodnych jej Zrédet w dobie TO_K3 K01
gotow do) cywilizacji cyfrowej.
K2 angazowania sie w rzetelne przygotowanie pracy dyplomowe;. TO_K3 K02

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Dobdr tematyki oraz zakres pracy dyplomowej, w tym czesci metodycznej, uwzgledniajg
dotychczas osiggniete przez studenta efekty uczenia sie w zakresie wiedzy, umiejetnosci i
kompetencji spotecznych zrealizowane w ramach réznych modutéw i przedmiotéw ujetych w
planie studiéw. Przygotowanie pracy weryfikuje praktyczne wykorzystanie efektéw uczenia sie
zwigzanych z kierunkiem studiéw. Jednoczesnie efekty uczenia sie specyficzne dla tematyki
pracy sg pogtebiane i realizowane pod nadzorem merytorycznym promotora.

Sposdb weryfikacji
efektédw uczenia sie:

Raport

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Praca inzynierska - projekt

Liczba ECTS: 15

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: TO_K3_WO01_inz,
(Absolwent zna i TO_K3_WO03_inz,
rozumie) teorie z zakresu tematyki przygotowanego projektu o charakterze TO_K3 W05 inz,
W1 | inzynierskim i metodologie stosowangdo jego przygotowania oraz TO_K3_WO06 _inz,
rozumie mozliwos$¢ ochrony patentowej przygotowanego projektu TO_K3_WO07_inz,
TO_K3_WO08_inz,
TO_K3_W09 inz
Umiejetnosci: dokonad przegladu i oceny istniejacego stanu rozwigzan dotyczacych
(Absolwent potrafi) tematyki projektu i opracowac koncepcje nowego rozwigzania TO_K3_UO01 inz,
dobierajac i poprawnie stosujac wtasciwa metodologie badawcza, TO_K3_U02_inz,
ul dostepne zasoby materiatowe i techniczne, lub teoretyczne lub inne | TO_K3_U04_inz,
stuzace osiagnieciu zatozonego celu projektowego oraz dokonuje TO_K3_U05 _inz,
syntezy uzyskanych wynikéw formutujac wnioski i zalecenia TO_K3_U06_inz
do praktycznego wykorzystania.
przygotowac opracowanie pisemne w postaci projektu i oméwi¢ go
U2 poprawnym jezykiem oraz poprawnie edytuje opracowanie stosujgc TO_K3_U07
sie do wytycznych dla prac dyplomowych.
Kompetencje: ciggtego pogtebiania wiedzy i umiejetnosci zwigzanych z zyciem
(Absolwent jest | K1 | zawodowym oraz poszukiwania wiarygodnych jej zrédet w dobie TO K3 K01
gotow do) cywilizacji cyfrowej.
K2 angazowania sie w rzetelne przygotowanie pracy dyplomowe;. TO_K3_K02

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Dobdr tematyki oraz zakres pracy dyplomowej, w tym czesci metodycznej, uwzgledniaja
dotychczas osiggniete przez studenta efekty uczenia sie w zakresie wiedzy, umiejetnosci i
kompetencji spotecznych zrealizowane w ramach réznych modutéw i przedmiotéw ujetych w
planie studiéw. Przygotowanie pracy weryfikuje praktyczne wykorzystanie efektéw uczenia sie
zwigzanych z kierunkiem studiéw. Jednoczesnie efekty uczenia sie specyficzne dla tematyki
pracy s pogtebiane i realizowane pod nadzorem merytorycznym promotora.

Sposdb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Raport

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Wskazniki programu

Nazwa Wartos¢

Potwierdzenie - na podstawie planu studiéw, ze student realizuje zajecia z dziedziny nauk 17
humanistycznych i/lub spotecznych, ktérym przypisano nie mniej niz 5 punktéw ECTS

Potwierdzenie - na podstawie planu studidw, ze student ma mozliwos¢ wyboru zajeé, ktérym tacznie 63/210 (30%)
przypisano liczbe punktéw ECTS nie nizsza niz 30% ECTS okreslonych dla programu tych studiéw

Potwierdzenie, ze program studiéw o profilu ogdlnoakademickim obejmuje zajecia zwigzane z prowadzong 141.71/210 (67.48%)
w uczelni dziatalnoscig naukowa, w wymiarze wiekszym niz 50% liczby punktéw ECTS, okreslonej dla

programu tych studiéw

Potwierdzenie, ze liczba punktéw ECTS uzyskanych w programie studiéw poprzez realizacje zajec z 0/210 (0%)
wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢ jest nie wyzsza niz 75% ogdlnej liczby punktéw

ECTS w programie studiéw o profilu ogélnoakademickim

Liczba godzin w programie 2915
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