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Informacje podstawowe

Nazwa wydziatu: Wydziat Technologii Zywnosci
Nazwa kierunku: bezpieczenstwo zywnosci

Poziom studidéw: studia pierwszego stopnia (inzynier)
Profil studiow: ogoblnoakademicki

Forma studiow: studia stacjonarne

Czas trwania studidw (liczba semestréw): 7

Liczba ECTS konieczna do ukonczenia studiéw: 210

Liczba punktéw ECTS jaka student uzyskuje w ramach zajec
prowadzonych z bezposrednim udziatem nauczycieli 116
akademickich lub innych oséb prowadzacych zajecia:

Tytut zawodowy nadawany absolwentom: inzynier
Kod ISCED: 0721
Jezyk studidw: polski

Przyporzadkowanie kierunku do dyscyplin, do ktérych odnosza sie efekty uczenia sie

Technologia zywnosci i zywienia 100%
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Charakterystyka kierunku

Charakterystyka kierunku

Ksztatcenie na kierunku Bezpieczehstwo zywnosci obejmuje zagadnienia teoretyczne i eksperymentalne podejmowane w ramach
dyscypliny naukowe]j Technologia zywnosci i zywienia. Studia trwajg 7 semestréw, a przypisana im liczba punktéw ECTS to 210 (kazdy
semestr - 30 punktéw). Program studiéw obejmuje przedmioty o charakterze ogdlnym, poszerzajace i systematyzujgce wiedze
podstawowg studentéw, a nastepnie zajecia o bardziej specjalistycznym charakterze. Studenci majag mozliwo$¢ rozwijania i
ksztattowania swojej wiedzy zgodnie z wiasnymi zainteresowaniami naukowymi dzieki szerokiej ofercie przedmiotéw fakultatywnych.
Oferta tych przedmiotéw aktualizowana jest na biezaco zgodnie ze zmieniajgcymi sie trendami rynku zywnosciowego. Wsparcie
indywidualnego rozwoju studentéw opiera sie takze na mozliwosci korzystania z programu MOSTAR, praktyk krajowych i zagranicznych
oraz innych Sciezek samodoskonalenia. Jednym z zatozen koncepcji ksztatcenia jest umiedzynarodowienie procesu ksztatcenia, m.in.
poprzez promowanie mobilnosci studentdéw. Studenci uczestnicza w lektoratach z wybranego jezyka obcego, zdobywajac umiejetnos¢
postugiwania sie specjalistycznym stownictwem obcojezycznym. Umiejetnosci te moga by¢ wykorzystane podczas wymiany
miedzynarodowej, np. w ramach unijnego programu Erasmus lub CEEPUS.

Cele ksztatcenia

Misjg Szkoty Gtdwnej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie jest przede wszystkim stuzenie rozwojowi intelektualnemu, spotecznemu i
gospodarczemu spoteczenstwa, ze szczegélnym uwzglednieniem zréwnowazonego rozwoju gospodarki zywnosciowej i srodowiska
przyrodniczego, a jednym z zatozen jest uwzglednianie w programach ksztatcenia oczekiwan i potrzeb rynku pracy. Realizowane jest to
poprzez ksztattowanie efektywnej komunikacji mtodziez akademicka - uczelnia, rozwdj i doskonalenie programéw studiéw z udziatem
przedstawicieli gospodarki i studentéw, transfer wiedzy uzyskanej w wyniku badan naukowych do nauczania, a takze indywidualizacje
ksztatcenia. Celem ksztatcenia na kierunku jest takie przygotowanie absolwentéw, aby zdobyta przez nich wiedza specjalistyczna,
umiejetnosci praktyczne oraz kompetencje spoteczne spetniaty wymogi wspétczesnego rynku pracy i gwarantowaty zréwnowazony
rozwoj nowoczesnej gospodarki zywnosciowej z uwzglednieniem bezpieczenstwa i zdrowia konsumentdw, wpisujac sie tym samym w
priorytetowe cele dziatalnosci panstwa zwigzane z zapewnianiem bezpieczenstwa narodowego.

Koncepcja ksztatcenia

Zatozeniem nauczania na kierunku jest przygotowanie absolwentéw do kontynuacji nauki na kierunkach studiéw Il stopnia lub podjecia
pracy zawodowej na stanowiskach wymagajgcych wysokich kwalifikacji. Proces nauczania na kierunku Bezpieczenstwo zywnosci
ukierunkowany jest na wyksztatcenie absolwentéw posiadajacych wiedze z zakresu chemii, biologii, mikrobiologii, toksykologii zywnosci,
zagrozen w niej wystepujacych, instrumentalnych metod jej analizy, prawa zywnosciowego, jak i innych nauk rolniczych i technicznych,
kompetentnych w zakresie zapewniania i oceny bezpieczenstwa oraz jakosci w tancuchu zywnosciowym.

Opis realizacji praktyk zawodowych (jesli przewidziano w programie studiow)

Praktyka zawodowa w wymiarze 160 h realizowana jest w 6. semestrze i moze odbywad sie m.in. w zaktadzie przemystowym lub
laboratorium naukowo-badawczym. Szczegétowe zasady, sposdb i tryb realizacji praktyk zawodowych okresla regulamin praktyk.
Zaliczenia modutu zwigzanego z odbyciem praktyki zawodowej dokonuje prodziekan lub koordynator ds. praktyk na podstawie
dokumentéw okreslonych w regulaminie praktyk, ktére sg weryfikowane przez wybranych nauczycieli akademickich.

Sylwetka absolwenta

Absolwenci kierunku sg przygotowani do zarzadzania procesem produkcji ze wzgledu na zapewnienie bezpieczenstwa produkowanej
zywnosci. Potrafig identyfikowad zagrozenia chemiczne, biologiczne i fizyczne wystepujace podczas produkcji, przetwarzania oraz
dystrybucji zywnosci. Maja umiejetnosci potrzebne do oceny ryzyka wystepowania ww. zagrozen. Znaja zasady monitoringu zagrozen
oraz oceny bezpieczehstwa zdrowotnego zywnosci. Rozumiejg zagrozenia zwigzane bioterroryzmem i agroterroryzmem. Znajg zasady
konstruowania i kontroli genetycznie modyfikowanej zywnosci oraz oceny bezpieczehstwa i analizy ryzyka stosowania organizméw
transgenicznych w produkcji zywnosci. Opanowali podstawy prawa zywnosciowego UE i RP, znajg zakres dziatania i zadania nadzoru
sanitarnego i weterynaryjnego oraz zasady funkcjonowania Systemu Wczesnego Ostrzegania o Niebezpiecznej Zywnosci i Paszach, a
takze dziatalnoé¢, kompetencje i zadania Europejskiego Urzedu ds. Bezpieczenstwa Zywnoéci. Absolwenci sg przygotowani do pracy w
przedsiebiorstwach dziatajgcych w ramach gospodarki zywnosciowej i zaktadach przetwdérczych przemystu spozywczego, gtéwnie jako
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specjalisci ds. zapewnienia/bezpieczehstwa zywnosci, a takze instytucjach zajmujgcych sie kontrolg jakosci zywnosci. Mogg by¢ takze
zatrudniani w placéwkach edukacyjnych i badawczo-rozwojowych, firmach doradczych i audytujacych, centrach zarzadzania
kryzysowego i innych jednostkach, ktérych dziatalnos¢ dotyczy zywnosci i jej bezpieczenstwa. Studia przygotowuja takze absolwentéw
do prowadzenia badanh naukowych i kontynuacji nauki na Il stopniu studiéw.
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Wiedza

Kod
BZ_K3_WO01 _inz

BZ_K3_W02_inz

BZ_K3_WO03_inz

BZ_K3_W04_inz

BZ_K3_WO05_inz

BZ K3 W06 _inz

BZ_K3_W07_inz

BZ_K3_W08_inz

Umiejetnosci

Kod
BZ_K3_UO01_inz

BZ_K3_U02_inz

BZ_K3_U03_inz

BZ_K3_U04 inz

Efekty uczenia sie

Efekty uczenia sie

Tresé

Absolwent zna i rozumie podstawy teoretyczne zjawisk zachodzacych w naturze i pod
wptywem dziatalnosci cztowieka, przejawiajgcych sie podczas wytwarzania, przetwarzania,
przechowywania i badania zywnosci

Absolwent zna i rozumie sktad i wtasciwosci surowcéw, srodkdw pomocniczych i
produktéw przemystu spozywczego, ktérych znajomos¢ jest niezbedna w organizowaniu
produkcji, przechowywania i wykorzystania zywnosci, oraz metody i sprzet stosowane do
ich badania

Absolwent zna i rozumie metody oraz podstawy budowy i dziatania maszyn, urzadzen i
przyrzadéw stosowanych do wytwarzania, przetwarzania, zabezpieczania i
przechowywania zywnosci

Absolwent zna i rozumie zjawiska zachodzace podczas wytwarzania, przetwarzania i
przechowywania zywnosci, warunkujgce jej bezpieczenstwo i jakos¢, oraz teorie
wyjasniajgce zaleznosci pomiedzy nimi

Absolwent zna i rozumie zagrozenia bezpieczenstwa zywnosci, sposoby analizy ryzyka
wynikajgcego z ich wystepowania oraz systemowe podejscie do zarzadzania
bezpieczenstwem i jakoScig zywnosci

Absolwent zna i rozumie prawne, urzedowe i strukturalne podstawy ochrony zdrowia i
zapewnienia satysfakcji oraz jakosSci zycia konsumentéw

Absolwent zna i rozumie etyczne, spoteczne, prawne, ekonomiczne, ekologiczne i inne
uwarunkowania prowadzenia dziatalnosci zwiazanej z produkcja, pozyskiwaniem,
przetwarzaniem, dystrybucja i oferowaniem konsumentom zywnosci, w tym podstawowe
pojecia i zasady z zakresu ochrony wiasnosci przemystowej i prawa autorskiego

Absolwent zna i rozumie podstawy tworzenia i zarzadzania przedsiebiorstwami z zakresu
gospodarki zywnosciowej

Tresé

Absolwent potrafi wykorzystywa¢ wiedze podczas doboru metod i narzedzi oraz
dokonywania obserwacji, pomiaréw i obliczeh w zakresie zjawisk zachodzacych podczas
wytwarzania, przetwarzania, przechowywania i badania zywnosci, a takze do krytycznej
analizy i interpretacji uzyskanych danych oraz oceny ich wiarygodnosci

Absolwent potrafi wtasciwie dobiera¢ Zrddta i dokonywac syntezy uzyskanych informacji
dotyczacych wytwarzania, przetwarzania, dystrybucji i kontroli zywnosci w celu
skutecznego zarzadzania jej produkcjg i bezpieczenstwem oraz wycigga¢ stosowne
whnioski postrzegajac ztozone uwarunkowania powyzszych zagadnien, w tym etyczne,
technologiczne, ekonomiczne i ekologiczne

Absolwent potrafi dokonywac krytycznej analizy istniejacych rozwigzan i projektowad
systemy oraz procesy wtasciwe dla zapewnienia bezpieczenstwa i wysokiej jakosci
zywnosci, z uzyciem odpowiednich materiatéw, technik, aparatury i narzedzi

Absolwent potrafi identyfikowaé nowe wyzwania i perspektywy rozwoju wtasciwe dla
zapewnienia bezpieczenstwa i autentycznosci zywnosci; kreatywnie poszukiwaé sposobéw
ich realizacji z zastosowaniem nowoczesnych narzedzi, w tym eksperymentéw, metod
analitycznych, symulacji komputerowych i technik informacyjno-komunikacyjnych

PRK
P6S_WG

P6S_WG

P6S_WG

P6S_WG

P6S_WG

P6S_WG

P6S_WK

P6S_WK

PRK
P6S_UW

P6S_UW

P6S_UW

P6S_UW
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Kod Tresé PRK

BZ K3 _UO05 Absolwent potrafi skutecznie komunikowac sie z otoczeniem przy pomocy wiasciwej dla P6S_UK
dziatalnosci zawodowej terminologii, brac¢ udziat w dyskusji nt. zagadnieh zawodowych
rozwazajac rézne punkty widzenia, postugiwac sie jezykiem obcym na poziomie B2
Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego

BZ_K3_U06 Absolwent potrafi organizowac prace w sposéb indywidualny oraz w zakresie P6S_UO
podstawowych dziatan zespotu, w tym dziatan interdyscyplinarnych

BZ_K3_U07 Absolwent potrafi samodzielnie planowa¢ dalszy rozwéj pod wzgledem zawodowym i P6S_UU
spotecznym

Kompetencje spoteczne

Kod Tresé PRK

BZ K3 K01 Absolwent jest gotéw do uznawania gtebokiego znaczenia wiedzy w zyciu zawodowym, P6S_KK
krytycznej analizy posiadanych jej zasobdw oraz poszukiwania jej Zrédet wsréd ekspertéw

BZ_K3_K02 Absolwent jest gotéw do prowadzenia dziatalnosci zawodowej w sposéb etyczny, P6S_KO, P6S_KR

odpowiedzialny spotecznie i zgodny z interesem publicznym, przedsiebiorczy oraz
zapewniajacy poszanowanie dorobku i tradycji zawodowych
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Plan studiow

Semestr 1

W semestrze 1. studenci realizujg szkolenie bhp oraz szkolenie biblioteczne na platformie dostepnej pod adresem https://szkolenia.sggw.pl

Przedmiot

Liczba godzin

Punkty ECTS

Forma weryfikacji

Obligatoryjnos¢

Szkolenie BHP

Biologia

Chemia ogdlna i nieorganiczna

Student ma mozliwos¢ wyboru poziomu zaawansowania przedmiotu

Chemia ogélna i nieorganiczna podstawowa

Chemia ogdlna i nieorganiczna zaawansowana

Ekonomia

Matematyka

Student ma mozliwos¢ wyboru poziomu zaawansowania przedmiotu

Matematyka podstawowa

Matematyka zaawansowana

Podstawy produkcji roslinnej

Plan studiéw

Szkolenie BHP: 4

Wyktad: 15
Cwiczenia laboratoryjne: 30

Wyktfad: 35
Cwiczenia audytoryjne: 10
Cwiczenia laboratoryjne: 30

Wyktad: 35
Cwiczenia audytoryjne: 10
Cwiczenia laboratoryjne: 30

Wykfad: 35
Cwiczenia audytoryjne: 10
Cwiczenia laboratoryjne: 30

Wykfad: 30
Cwiczenia audytoryjne: 15

Wykfad: 30
Cwiczenia audytoryjne: 45

Wyktad: 30
Cwiczenia audytoryjne: 45

Wyktad: 30
Cwiczenia audytoryjne: 45

Wyktfad: 15
Cwiczenia laboratoryjne: 15

0
3

Zaliczenie

Zaliczenie na ocene

Egzamin

Egzamin

Egzamin

Zaliczenie na ocene

Egzamin

Egzamin

Egzamin

Egzamin

Przedmioty obowigzkowe

Przedmioty obowigzkowe

Obowigzkowa grupa

Przedmioty do wyboru

Przedmioty do wyboru

Przedmioty obowigzkowe

Obowigzkowa grupa

Przedmioty do wyboru

Przedmioty do wyboru

Przedmioty obowigzkowe
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Przedmiot Liczba godzin Punkty ECTS Forma weryfikacji Obligatoryjnos¢

Technologia informacyjna Wyktad: 20 4
Cwiczenia laboratoryjne: 30

Zaliczenie na ocene Przedmioty obowigzkowe

Fakultet humanistyczno-spoteczny | (lista otwarta) Wyktad: 30 2 Zaliczenie na ocene Obowigzkowa grupa
Student wybiera jeden przedmiot z listy.
Komunikacja miedzykulturowa Wyktad: 30 2 Zaliczenie na ocene Przedmioty do wyboru
Praktyczne kompetencje spoteczne Wyktad: 30 2 Zaliczenie na ocene Przedmioty do wyboru
Socjologia Wyktad: 30 2 Zaliczenie na ocene Przedmioty do wyboru
Zywno$¢ w kulturze i spoteczehstwie Wyktad: 30 2 Zaliczenie na ocene Przedmioty do wyboru
Fakultet humanistyczno-spoteczny Il (lista owarta) Suma godzin kontaktowych: 15 1 Zaliczenie na ocene Obowigzkowa grupa
Student wybiera jeden przedmiot z listy.
Chemia piekna Wyktad: 15 1 Zaliczenie na ocene Przedmioty do wyboru
Kreatywne myslenie Cwiczenia audytoryjne: 15 1 Zaliczenie na ocene Przedmioty do wyboru
Zywno$¢ - wczoraj, dzi$ i jutro Wyktad: 15 1 Zaliczenie na ocene Przedmioty do wyboru
Fakultet humanistyczno-spoteczny llI (lista otwarta) Wyktad: 15 1 Zaliczenie na ocene Obowigzkowa grupa
Student wybiera jeden przedmiot z listy.
Mnemotechniki jako pomoc w przyswajaniu wiedzy Wyktad: 15 1 Zaliczenie na ocene Przedmioty do wyboru
Myslenie projektowe Wyktad: 15 1 Zaliczenie na ocene Przedmioty do wyboru
Zarzadzanie czasem Wyktad: 15 1 Zaliczenie na ocene Przedmioty do wyboru
Fakultety kierunkowe | (lista otwarta) Wyktad: 30 2 Zaliczenie na ocene Obowigzkowa grupa
Student wybiera dwa przedmioty z listy.
Historia zafatszowan zywnosci Wyktad: 15 1 Zaliczenie na ocene Przedmioty do wyboru
Mity i fakty o zywnosci Wyktad: 15 1 Zaliczenie na ocene Przedmioty do wyboru
Zywnos$¢ cyrkularna Wyktad: 15 1 Zaliczenie na ocene Przedmioty do wyboru
Zywno$¢ fermentowana dookota $wiata Wykfad: 15 1 Zaliczenie na ocene Przedmioty do wyboru
Suma 414 30
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Semestr 2

Przedmiot Liczba godzin Punkty ECTS Forma weryfikacji Obligatoryjnos¢

Bezpieczenstwo opakowan Wykfad: 30 3 Zaliczenie na ocene Przedmioty obowigzkowe
Cwiczenia laboratoryjne: 18

Chemia fizyczna Wykfad: 20 2 Zaliczenie na ocene Przedmioty obowigzkowe
Cwiczenia laboratoryjne: 15

Chemia organiczna Wykfad: 30 4 Egzamin Przedmioty obowigzkowe
Cwiczenia laboratoryjne: 30

Ekologia i ochrona Srodowiska Wykfad: 20 3 Zaliczenie na ocene Przedmioty obowigzkowe
Cwiczenia laboratoryjne: 2
Cwiczenia terenowe: 15

Ochrona wiasnosci intelektualnej Wyktad: 15 1 Zaliczenie na ocene Przedmioty obowigzkowe

Ochrona zdrowia publicznego Wykfad: 30 3 Zaliczenie na ocene Przedmioty obowigzkowe
Cwiczenia audytoryjne: 15

0gédlna technologia zywnosci Wykfad: 40 5 Egzamin Przedmioty obowigzkowe
Cwiczenia laboratoryjne: 36

Podstawy produkcji zwierzecej Wyktad: 15 2 Zaliczenie na ocene Przedmioty obowigzkowe
Cwiczenia audytoryjne: 12
Cwiczenia terenowe: 3

Podstawy zarzadzania Wyktad: 30 2 Egzamin Przedmioty obowigzkowe

Statystyka Wykfad: 20 3 Egzamin Przedmioty obowigzkowe
Cwiczenia laboratoryjne: 24

Suma 420 28

Semestr 3

Przedmiot Liczba godzin Punkty ECTS Forma weryfikacji Obligatoryjnos¢

Analiza i ocena jakosci zywnosci Wykfad: 36 5 Egzamin Przedmioty obowigzkowe

Cwiczenia laboratoryjne: 33
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Przedmiot Liczba godzin Punkty ECTS Forma weryfikacji Obligatoryjnos¢
Biochemia Wyktad: 40 6 Egzamin Przedmioty obowigzkowe
Cwiczenia laboratoryjne: 30
Chemia zywnosci Wyktad: 36 5 Egzamin Przedmioty obowigzkowe
Cwiczenia laboratoryjne: 30
Jezyk obcy Lektorat: 60 3 Zaliczenie na ocene Obowigzkowa grupa
Student wybiera zajecia z jezyka obcego
Jezyk angielski Lektorat: 60 3 Zaliczenie na ocene Przedmioty do wyboru
Jezyk hiszpanski Lektorat: 60 3 Zaliczenie na ocene Przedmioty do wyboru
Jezyk niemiecki Lektorat: 60 3 Zaliczenie na ocene Przedmioty do wyboru
Jezyk rosyjski Lektorat: 60 3 Zaliczenie na ocene Przedmioty do wyboru
Mikrobiologia ogdlna Wyktad: 45 7 Egzamin Przedmioty obowigzkowe
Cwiczenia laboratoryjne: 45
Podstawy metrologii w przemysle spozywczym Wykfad: 30 6 Egzamin Przedmioty obowigzkowe
Cwiczenia laboratoryjne: 45
Suma 430 32
Semestr 4
Przedmiot Liczba godzin Punkty ECTS Forma weryfikacji Obligatoryjnos¢

Inzynieria zywnosci

Jezyk obcy

Student realizuje zajecia z jezyka obcego wybranego w semestrze 4

Jezyk angielski
Jezyk hiszpanhski

Jezyk niemiecki

Plan studiéw

Wykfad: 36
Cwiczenia laboratoryjne: 40

Lektorat: 60

Lektorat: 60
Lektorat: 60

Lektorat: 60

6

Egzamin

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Przedmioty obowigzkowe

Obowigzkowa grupa

Przedmioty do wyboru

Przedmioty do wyboru

Przedmioty do wyboru
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Przedmiot

Liczba godzin

Punkty ECTS

Forma weryfikacji

Obligatoryjnos¢

Jezyk rosyjski

Patogenne zmiany w surowcach roslinnych

Podstawy badania i oceny weterynaryjnej zwierzat rzeZznych i miesa

Podstawy zywienia cztowieka
Potwierdzenie B2 jezyk obcy

Technologia i higiena zywnosci pochodzenia roslinnego

Technologia i higiena zywnosci pochodzenia zwierzecego

Fakultety kierunkowe Il (lista otwarta)
Student wybiera trzy przedmioty z listy
Apertyzacja
Bakterie mlekowe w technologii zywnosci
Dodatki do zywnosci - aspekty technologiczne
Dodatki do zywnosci - aspekty zdrowotne
Ekologia w produkcji zywnosci
Podstawy dietetyki
Przeciwutleniacze naturalne i syntetyczne w zywnosci

System bezpieczenstwa zywnosci HAACP w przemysle
spozywczym

Systemy zarzadzania w laboratorium
Walidacja metod analitycznych

Wiasciwosci teksturalne produktéw spozywczych

Plan studiéw

Lektorat: 60

Wyktad: 40

Cwiczenia laboratoryjne: 37
Cwiczenia terenowe: 3

Wyktad:
Cwiczenia laboratoryjne: 20

Wyktad:
Suma godzin kontaktowych: 2

Wyktad:
Cwiczenia laboratoryjne: 30

Wyktad:
Cwiczenia laboratoryjne: 30

Suma godzin kontaktowych: 45

Wyktad:
Wyktad:
Wyktad:
Wyktad:
Wykfad:
Wyktad:
Wyktad:
Wykfad:

Wyktad:
Wyktad:
Wykfad:

20

15

36

36

15
15
15
15
15
15
15
15

15
15
15

3
5

Zaliczenie na ocene

Egzamin

Egzamin

Egzamin
Egzamin

Egzamin

Egzamin

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Przedmioty do wyboru

Przedmioty obowigzkowe

Przedmioty obowigzkowe

Przedmioty obowigzkowe
Przedmioty obowigzkowe

Przedmioty obowigzkowe

Przedmioty obowigzkowe

Obowigzkowa grupa

Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru

Przedmioty do wyboru

Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru

Przedmioty do wyboru
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Przedmiot

Liczba godzin

Punkty ECTS

Forma weryfikacji

Obligatoryjnos¢

Zarzadzanie zasobami ludzkimi

Ziofa, zywnosc i zdrowie
Zywnoé¢ dla dzieci
Zywno$¢ minimalnie przetworzona

Suma

Semestr 5

Przedmiot

Wyktad: 10
Cwiczenia projektowe: 5

Wyktad: 15
Wyktad: 15
Wyktad: 15
450

Liczba godzin

1

30

Punkty ECTS

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Forma weryfikacji

Przedmioty do wyboru

Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru

Przedmioty do wyboru

Obligatoryjnos¢

Instrumentalne metody oceny bezpieczenstwa i jakosci zywnosci
Mikrobiologia zywnosci
Podstawy biologii molekularnej i inzynierii genetycznej
Prawo zywnosciowe
Toksykologia zywnosci
Wychowanie fizyczne
Fakultety kierunkowe Ill (lista otwarta)
Student wybiera pie¢ przedmiotéw z listy
Alternatywne surowce do otrzymywania olejéw jadalnych

Etyka biznesu

Midd i inne produkty pszczele

Plan studiéw

Wykfad: 45
Cwiczenia laboratoryjne: 16

Wykfad: 30
Cwiczenia laboratoryjne: 30

Wykfad: 35
Cwiczenia laboratoryjne: 35

Wykfad: 40
Cwiczenia projektowe: 15

Wyktad: 40

Cwiczenia audytoryjne: 6

Cwiczenia laboratoryjne: 24

Zajecia z wychowania fizycznego: 30

Suma godzin kontaktowych: 75

Wyktad: 15
Wyktad: 15
Wyktad: 15

5

Egzamin

Egzamin

Egzamin

Zaliczenie na ocene

Egzamin

Zaliczenie

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Przedmioty obowigzkowe

Przedmioty obowigzkowe

Przedmioty obowigzkowe

Przedmioty obowigzkowe

Przedmioty obowigzkowe

Przedmioty obowigzkowe

Obowigzkowa grupa

Przedmioty do wyboru

Przedmioty do wyboru

Przedmioty do wyboru
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Przedmiot

Liczba godzin

Punkty ECTS

Forma weryfikacji

Obligatoryjnos¢

Mykologia w technologii zywnosci

Podstawy projektowania w AutoCAD

Polskie superowoce

Przekaski i napoje bezalkoholowe - charakterystyka i

technologia

Towaroznawstwo surowcow i produktéw przemystu spozywczego

Zamrazalnictwo zywnosci

Zielona chemia w przemysle spozywczym

Suma

Semestr 6

Przedmiot

Wyktad: 15
Cwiczenia laboratoryjne: 15
Wyktad: 15
Wyktad: 15

Wyktad: 15
Wyktad: 15
Wykfad: 15
421

Liczba godzin

1
1

30

Punkty ECTS

Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Forma weryfikacji

Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru

Przedmioty do wyboru

Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru

Przedmioty do wyboru

Obligatoryjnos¢

Analiza ryzyka

Autentycznos¢ i identyfikowalnosé zywnosci

Logistyka w tancuchu zywnosciowym

Nadzér weterynaryjny i sanitarny w gospodarce zywnosciowej

Nowoczesne zarzadzanie procesami w przedsiebiorstwie

Podstawy komunikacji spotecznej
Wychowanie fizyczne

Zagrozenia biologiczne w zywnosci

Plan studiéw

Cwiczenia projektowe: 15
Wyktad: 15

Wykfad: 20
Cwiczenia audytoryjne: 30

Wykfad: 15
Cwiczenia audytoryjne: 15

Wykfad: 15
Cwiczenia audytoryjne: 15

Cwiczenia audytoryjne: 15
Zajecia z wychowania fizycznego: 30

Wykfad: 30
Cwiczenia laboratoryjne: 45

1

1

Zaliczenie na ocene
Egzamin

Egzamin

Egzamin

Egzamin

Zaliczenie na ocene
Zaliczenie

Egzamin

Przedmioty obowigzkowe
Przedmioty obowigzkowe

Przedmioty obowigzkowe

Przedmioty obowigzkowe

Przedmioty obowigzkowe

Przedmioty obowigzkowe
Przedmioty obowigzkowe

Przedmioty obowigzkowe
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Przedmiot

Liczba godzin

Punkty ECTS

Forma weryfikacji

Obligatoryjnos¢

Zagrozenia chemiczne i fizyczne w zywnosci

Zywno$¢ genetycznie modyfikowana

Fakultety kierunkowe IV (lista otwarta)

Student wybiera dwa przedmioty z listy
Apertyzacja
Bakterie mlekowe w technologii zywnosci
Biopolimery w produkcji opakowan do zywnosci
Dodatki do zywnosci - aspekty technologiczne
Dodatki do zywnosci - aspekty zdrowotne
Ekologia w produkcji zywnosci
Podstawy dietetyki
Projektowanie w AutoCAD - poziom I
Przeciwutleniacze naturalne i syntetyczne w zywnosci

System bezpieczenstwa zywnosci HAACP w przemysle
spozywczym

Systemy zarzadzania w laboratorium

Techniki komputerowe w opracowaniu i prezentacji wynikéw
Trendy weganskie w przetwdrstwie zywnosci

Walidacja metod analitycznych

Wiasciwosci teksturalne produktéw spozywczych

Zarzadzanie zasobami ludzkimi

Ziota, zywnos¢ i zdrowie

Plan studiéw

Wyktad: 20
Cwiczenia laboratoryjne: 12
Cwiczenia projektowe: 18

Wyktad: 20
Cwiczenia laboratoryjne: 30

Suma godzin kontaktowych: 30

Wyktad: 15
Wyktad: 15
Wyktad: 15
Wyktad: 15
Wyktad: 15
Wyktad: 15
Wyktad: 15
Cwiczenia laboratoryjne: 15
Wyktad: 15
Wyktad: 15

Wyktad: 15
Cwiczenia laboratoryjne: 15
Wyktad: 15
Wyktad: 15
Wyktad: 15

Wykfad: 10
Cwiczenia projektowe: 5

Wyktad: 15

4

Egzamin

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Przedmioty obowigzkowe

Przedmioty obowigzkowe

Obowigzkowa grupa

Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru

Przedmioty do wyboru

Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru

Przedmioty do wyboru

Przedmioty do wyboru
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Przedmiot

Liczba godzin

Punkty ECTS

Forma weryfikacji

Obligatoryjnos¢

Znakowanie zywnosci
Zywnoé¢ dla dzieci
Zywnoé¢ i suplementy dla 0s6b aktywnych fizycznie
Zywno$¢ minimalnie przetworzona
Praktyka zawodowa (lista otwarta)
Praktyka zawodowa 1
Praktyka zawodowa 2

Suma

Semestr 7

Przedmiot

Cwiczenia projektowe: 15
Wyktad: 15

Wyktad: 15

Wyktad: 15

Praktyki zawodowe: 160
Praktyki zawodowe: 160
Praktyki zawodowe: 160
550

Liczba godzin

1
1

Punkty ECTS

Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene
Zaliczenie
Zaliczenie

Zaliczenie

Forma weryfikacji

Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru
Obowigzkowa grupa

Przedmioty do wyboru

Przedmioty do wyboru

Obligatoryjnos¢

Systemy zarzadzania jakoscig i bezpieczenstwem zywnosci
Zintegrowane zarzadzanie srodowiskiem w tancuchu zywnosciowym
Fakultety kierunkowe V (lista otwarta)
Student wybiera osiem przedmiotéw z listy

Alergeny w zywnosci

Domowy wyrdb seréw i wedlin

Drozdze jako mikroorganizm modelowy w badaniach
biotechnologicznych

Mikroorganizmy jako Zrddta sktadnikéw bioaktywnych i
funkcjonalnych technologicznie

Niekonwencjonalne metody produkcji piwa

Odpady z przetwérstwa zywnosci

Plan studiéw

Cwiczenia projektowe: 45
Wykfad: 15

Suma godzin kontaktowych: 120

Wyktad: 15
Wyktad: 15
Wyktad: 15

Wyktad: 15

Wyktad: 15
Wyktad: 15

4
1

Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Przedmioty obowigzkowe

Przedmioty obowigzkowe

Obowigzkowa grupa

Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru

Przedmioty do wyboru

Przedmioty do wyboru

Przedmioty do wyboru

Przedmioty do wyboru
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Przedmiot

Liczba godzin

Punkty ECTS

Forma weryfikacji

Obligatoryjnos¢

Percepcja sensoryczna zywnosci

Podstawy eksploatacji maszyn i urzadzeh w przemysle
spozywczym

Polityka wyzywienia ludnosci
Powlekanie zywnosci

Przechowalnictwo zywnosci - warunki i zmiany w trakcie
przechowywania

Sustainable food
Systemy zapewnienia jakosci
Thuszcze w technologii zywnosci
Tradycja i nowoczesno$¢ w produkcji spirytusu i wodek
Wykorzystanie drozdzy w technologii
Zywno$¢ specjalna
Seminarium dyplomowe (lista otwarta)
Seminarium dyplomowe - zagadnienia technologiczne

Seminarium dyplomowe - zagadnienia toksykologiczne i
analityczne

Praca inzynierska

Student wybiera tematyke pracy dyplomowe;j
Praca inzynierska - projekt
Praca inzynierska - ekspertyza
Praca inzynierska - eksperyment

Suma

Plan studiéw

Wyktfad: 15
Wyktad: 15

Wyktad: 15
Wyktad: 15
Wyktad: 15

Wyktad: 15
Wyktad: 15
Wyktad: 15
Wyktad: 15
Wyktad: 15
Wyktad: 15

Cwiczenia seminaryjne: 45
Cwiczenia seminaryjne: 45

Cwiczenia seminaryjne: 45

Praca dyplomowa: 0

Praca dyplomowa: 0
Praca dyplomowa: 0
Praca dyplomowa: 0

225

1
1

15

15
15
15
30

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene
Zaliczenie na ocene

Zaliczenie na ocene

Egzamin

Egzamin

Egzamin

Egzamin

Przedmioty do wyboru

Przedmioty do wyboru

Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru

Przedmioty do wyboru

Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru
Przedmioty do wyboru
Obowigzkowa grupa

Przedmioty do wyboru

Przedmioty do wyboru

Obowigzkowa grupa

Przedmioty do wyboru

Przedmioty do wyboru

Przedmioty do wyboru
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Opis przypisanych do przedmiotow efektow uczenia sie oraz tresci
programowe zapewniajace uzyskanie tych efektow

Opis przypisanych do przedmiotéw efektéw uczenia sie oraz tresci 18/78
programowe zapewniajgce uzyskanie tych efektéw - strona tytutowa



Nazwa zajec:

Biologia Liczba ECTS: 3

Efekty uczenia sie:

Odniesienie do efektu

Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:

(Absolm\//(\elrlwfgrf::i W1 | budowe ciata rosliny nasiennej oraz charakterystyke jej tkanek. BZ K3 W01 _inz
rozumie)

W2 | klasyfikacje, budowe i powstawanie owocéw suchych i soczystych. BZ_K3_WO02_inz

W3 podstawy morfologii i anatomii kregowcéw lgdowych. BZ K3 W01 inz

(Ablim,ijnett:ootrs';fj; U1 L?jgfaz.nac’ gatunki ptazéw, gaddw, ptakéw i ssakéw na podstawie BZ K3_U01. inz

u2 rozpozna¢ gatunek rosliny uzywajac klucza do oznaczania roslin. BZ K3 UO1 inz

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Budowa ciata rosliny nasiennej. Charakterystyka tkanek roslinnych. Budowa i rozwoj korzenia i
pedu. Anatomia rozwojowa kwiatu, owocu i nasienia. Podstawy morfologii i anatomii oraz
charakterystyka i przeglad swiatowej fauny ryb, ptazéw, gadéw, ptakéw i ssakéw. Rdzne typy
tkanek. Klasyfikacja i budowa réznych typéw owocédw. Systematyka okrytozalgzkowych: klasa
dwuliscienne i klasa jednoliscienne ze zwréceniem uwagi na uzytecznos¢ roslin. Przeglad
systematyczny grup gatunkéw kregowcéw lgdowych: ptazy, gady, ptaki i ssaki- rozpoznawanie
oraz elementy biologii i ekologii.

Sposoéb weryfikacji
efektédw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne, Zaliczenie ustne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 19/78
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw




Nazwa zajec:

Chemia ogdlna i nieorganiczna podstawowa Liczba ECTS: 6

Efekty uczenia sie:

Odniesienie do

Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:

efektu

Wiedza:
(Absolwent zna i W1
rozumie)

budowe materii, na podstawie ktérej moze wnioskowac

o wlasciwosciach chemicznych substancji nieorganicznych, stosujac | BZ K3 W01 inz

odpowiednig symbolike chemiczng oraz obliczenia chemiczne.

W2

pojecia z zakresu chemii ogdlnej, typy reakcji chemicznych oraz dane
do obliczeh chemicznych.

BZ_K3_WO01_inz

Umiejetnosci:
(Absolwent potrafi) Ul

opracowac sprawozdanie z wykonanej prostej ilosciowej analizy
chemicznej, wraz z niezbednymi obliczeniami i wnioskami oraz BZ_K3_UO1_inz
réwnaniami reakcji chemicznych.

zaplanowac i wykonac (zaréwno samodzielnie, jak tez w zespole)

U2 w laboratorium chemicznym prostg analize iloSciowg substancji BZ_K3_U01_!nz,
. . ) 5 ; BZ K3 U04 inz
nieorganicznych oraz inne proste czynnosci laboratoryjne. - =
Iifirg\plt';::enr}c;je; 1 | Pracy indywiduainej i zespotowej w laboratorium chemicznym, majac | 5> 3 koo
sogo:_észz) Swiadomos¢ zwigzanych z tym zagrozen. - =

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Pojecia z zakresu chemii ogélnej dotyczace budowy materii, nazewnictwo zwigzkdéw

nieorganicznych, typy reakcji chemicznych wraz z towarzyszacym im zapisem chemicznym

oraz wykonanie podstawowych obliczen chemicznych. Przeprowadzenie prostej analizy
iloSciowej wraz z niezbednymi obliczeniami.

Sposéb weryfikacji
efektédw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Ocena aktywnosci podczas zaje¢, Zaliczenie pisemne, Ocena pracy w

laboratorium

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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chemicznych oraz szczegétowe dane do obliczeh chemicznych.

Nazwa zajec: Chemia ogdlna i nieorganiczna zaawansowana Liczba ECTS: 6
o > , s Odniesienie do efektu
Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza: w spos6b zaawansowany budowe materii, na podstawie ktérej moze
(Absolwent zna i wnioskowad o wiasciwosciach chemicznych substancji .
rozumie) | W1 nieorganicznych, stosujac odpowiednia symbolike chemiczng oraz BZ_K3_WO1_inz
obliczenia chemiczne.
W2 |Zaawansowane pojecia z zakresu chemii ogolnej, typy reakcji BZ K3_WOL inz

Umiejetnosci:
(Absolwent potrafi) Ul

opracowac sprawozdanie z wykonanej prostej ilosciowej analizy
chemicznej, wraz z niezbednymi obliczeniami i wnioskami oraz BZ_K3_UO1_inz
réwnaniami reakcji chemicznych.

zaplanowac i wykonac (zaréwno samodzielnie, jak tez w zespole) BZ K3 UO1 inz

U2 w laboratorium chemicznym prostg analize iloSciowg substancji S
. . ) 5 ; BZ K3 U04 inz
nieorganicznych oraz inne proste czynnosci laboratoryjne. - =
Iifirg\plt';::enr}c;je; 1 | Pracy indywiduainej i zespotowej w laboratorium chemicznym, majac | 5> 3 ro2
sogo:_észz) Swiadomos¢ zwigzanych z tym zagrozen. - =

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Pojecia z zakresu chemii ogélnej dotyczace budowy materii, nazewnictwo zwigzkdéw

nieorganicznych, typy reakcji chemicznych wraz z towarzyszacym im zapisem chemicznym w

stopniu podstawowym i zaawansowanym oraz wykonanie obliczeh chemicznych z
uwzglednieniem obliczeh zaawansowanych. Przeprowadzenie analizy iloSciowej wraz z
niezbednymi obliczeniami.

Sposoéb weryfikacji
efektédw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Ocena aktywnosci podczas zaje¢, Zaliczenie pisemne, Ocena pracy w

laboratorium

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Ekonomia

Liczba ECTS: 3

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu

kierunkowego:

Wiedza: ; i ; fam i oA
(Absolwentzna i | W1 pqutawqwg kategorie ekonomiczne zwigzane z rynkiem i zaleznosci BZ K3 WO7 inz
rozumie) miedzy nimi. - - -
W2 znaczenie e.Iast,ycznoso .popytu i podazy, mechanizmow BZ K3 W08 inz
przywracania rownowagi rynkowej. - ==
W3 zasady funkqonoyvama go§podarstw dpmpwych i przedsiebiorstw, BZ K3 W08 inz
wyznacza stany rownowagi tych podmiotow. - - -
wa zasady i mechanlzmy podziatu dolchodow w gospodarce rynkowe;j BZ K3 WO7 inz
oraz makroekonomiczne aspekty jej funkcjonowania. - - -
Umiejetnosci: dokona¢ ekonomicznej oceny funkcjonowania gospodarki,
(Absolwent potrafi) U1 interpretacji zaleznosci pomiedzy podstawowymi wielkosciami BZ K3 _UO02_inz,
mikroekonomicznymi i makroekonomicznymi, oraz okresli¢ ich wptyw | BZ K3 _U07
na procesy gospodarcze.
Kompetencje: przeprowadzenia krytycznej analizy proceséw i zjawisk
(Absolwent jest | K1 ekonomicznych zachodzacych w gospodarce w oparciu o dostepne BZ K3 K01
gotow do) informacje.
K2 prowadzenia dziatalnosci zawodowej i przedsiebiorczej. BZ_K3_K02

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Zagadnienia mikroekonomiczne i makroekonomiczne poruszane na zajeciach wyktadowych i
¢wiczeniach audytoryjnych zapewniajg uzyskanie zatozonych efektéw uczenia sie w zakresie

wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych przedmiotu ekonomia.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Test (pisemny lub komputerowy), Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Matematyka podstawowa

Liczba ECTS: 6

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwent zna i W1
rozumie)

definicje, wlasnosci, kryteria i twierdzenia dotyczace funkcji
elementarnych, granicy ciggu, szeregéw liczbowych oraz granicy
i ciggtosci funkciji.

BZ_K3_WO01_inz

W2

definicje, wtasnosci, twierdzenia i interpretacje rachunku
rézniczkowego i catkowego.

BZ_K3_WO01_inz

W3

podstawowe definicje, wiasnosci i twierdzenia dotyczace macierzy,
wyznacznikéw i uktadédw réwnan liniowych.

BZ_K3_WO01_inz

Umiejetnosci:
(Absolwent potrafi) Ul

bada¢ wiasnosci prostych funkcji elementarnych, oblicza¢ granice
prostych ciggéw, badac zbieznos$¢ prostych szeregéw, obliczaé
granice i bada¢ ciggtos¢ prostych funkgji.

BZ_K3_U01_inz

u2

oblicza¢ pochodne prostych funkcji, badac ich wtasnosci za pomoca
pochodnych, oblicza¢ proste catki nieoznaczone, oznaczone

i niewtasciwe, oblicza¢ pola obszaréw i wartosci $rednie funkcji

za pomoca catek.

BZ_K3_U01_inz

u3

wykonywac dziatania arytmetyczne na macierzach, oblicza¢
wyznaczniki i rzedy macierzy oraz rozwigzywac uktady réwnan
liniowych w prostych przypadkach.

BZ_K3_U01_inz

Kompetencje:
(Absolwent jest K1
gotdéw do)

stosowania poznanych w ramach przedmiotu modele i techniki
rachunkowe w prostych problemach praktycznych powigzanych
z przedmiotami kierunkowymi.

BZ_K3_K01

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Macierze, zbiory liczbowe, ogdlne wtasnosci funkcji, ciggi, szeregi liczbowe, granica i pochodna
funkcji jednej zmiennej, catka nieoznaczona, oznaczona i niewtasciwa, réwnania rézniczkowe

zwyczajne.

Sposoéb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Zaliczenie pisemne, Ocena aktywnosci podczas zajeé

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Matematyka zaawansowana

Liczba ECTS: 6

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu

kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwent zna i
rozumie)

Umiejetnosci:
(Absolwent potrafi)

Kompetencje:
(Absolwent jest
gotdéw do)

wil

w spos6b zaawansowany definicje, wlasnosci, kryteria i twierdzenia
dotyczace funkcji elementarnych, granicy ciagu, szeregéw
liczbowych oraz granicy i ciggtosci funkcji.

BZ_K3_WO01_inz

W2

szczegbtowe definicje, wiasnosci, twierdzenia i interpretacje
rachunku rézniczkowego i catkowego.

BZ_K3_WO01_inz

W3

podstawowe definicje, wiasnosci i twierdzenia dotyczace macierzy,
wyznacznikéw i uktadédw réwnan liniowych.

BZ_K3_WO01_inz

ul

wykonywad dziatania arytmetyczne na macierzach, obliczaé
wyznaczniki i rzedy macierzy oraz rozwigzywac uktady réwnan
liniowych w prostych przypadkach.

BZ_K3_U01_inz

u2

bada¢ wtasnosci prostych funkcji elementarnych, oblicza¢ granice
prostych ciagéw, badac zbieznos¢ prostych szeregéw, oblicza¢
granice i bada¢ ciggtos¢ prostych funkgji.

BZ_K3_U01 inz

u3

oblicza¢ pochodne prostych funkcji, badac ich wtasnosci za pomoca
pochodnych, oblicza¢ proste catki nieoznaczone, oznaczone

i niewtasciwe, oblicza¢ pola obszaréw i wartosci Srednie funkcji

Za pomocy catek.

BZ_K3_U01 inz

K1

stosowania poznanych w ramach przedmiotu modeli i techniki
rachunkowych w prostych problemach praktycznych powigzanych
z przedmiotami kierunkowymi.

BZ_K3_K01

Tresci programowe

zapewniajgce uzyskanie

efektdw uczenia sie:

Student zna i rozumie podstawowe pojecia z zakresu Matematyki uzywane w modelowaniu

matematycznym proceséw przyrodniczych, niezbedne do komunikacji ze specjalista. Student
umie wykona¢ podstawowe obliczenia z rachunku macierzowego, rézniczkowego, catkowego,
umie rozwigzywac réwnania rézniczkowe | rzedu o zmiennych separowalnych.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne, Ocena aktywnosci podczas zajec

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec: Podstawy produkcji roslinnej Liczba ECTS: 2

Odniesienie do efektu

Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza: gtéwne gatunki roslin uprawnych, ich wymagania Srodowiskowe,
(Absolwentznai [ W1 | zasady technologii uprawy i zagrozenia bezpieczenstwa surowcéw BZ_K3_WO05_inz
rozumie) roslinnych.
W2 | skale produkcji, sktad i wtasciwosci surowcéw roslinnych. BZ K3_WO02_inz

Umiejetnosci: Ul

(Absolwent potrafi) rozpoznac surowce roslinne oraz ocenic ich przydatnos¢ i jakosc. BZ K3 U0l inz

U2 komunikowac sie z otoczeniem przy pomocy zawodowej terminologii. | BZ K3 _U05

ﬁi&gﬂgﬂ’lﬁﬁ; 1 | ma swiadomosc ryzyka i odpowiedzialnosci za bezpieczefistwo 87 K3 K02
gotéw do) SUrowcow (zywnosci i pasz). - =
Wybrane pojecia stosowane w rolnictwie, charakterystyka morfologiczna roslin i nasion, sktad
Tresci programowe chemiczny plonu rolniczego (surowcéw) oraz wymagania $rodowiskowe gtéwnych gatunkdw
zapewniajace uzyskanie | roslin uprawnych. Systemy produkcji roslinnej oraz regulacje prawne dotyczace
efektéw uczenia sie: bezpieczenstwa surowcdw roslinnych. Najwazniejsze grupy roslin uprawnych, skala produkgji i

kierunki uzytkowania surowcéw, wymagania jakosciowe im stawiane w obrocie towarowym.

Sposdb weryfikacji

. o Egzamin pisemny, Zaliczenie pisemne, Zaliczenie ustne
efektéw uczenia sie: 9 P y P

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 25/78
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec:

Technologia informacyjna

Liczba ECTS: 4

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu

kierunkowego:

" IWifdza; w1 | Potrzeby oraz szeroki zakres zastosowan technologii informatycznych BZ K3 W07 inz
(Abso Wfonzu?;)' w dziatalnoéci zawodowej i codziennym zyciu. -2
W2 relacje miedzy danymi a informacjg uzyskana w procesie BZ K3 WO7 inz
pozyskiwania, przetwarzania i analizy danych. -7 -

( Ablig?v:,?nett;o?rsac%; U1 efektywnie wykorzystywad narzedzia do prezentacji tekstowe;j g%—g—gg;—::i
i graficznej w celu opracowania dokumentacji oraz raportéw. BZ K3_U04_inz
eksplorowac i analizowa¢ dane przy uzyciu arkuszy kalkulacyjnych, BZ K3 UO1 inz

u2 oblicza¢ wskazniki oraz wizualizowa¢ wyniki w formie tabel BZ K3 U04 i '
i wykresow. _K3_U04_inz
Kompetencje: Swiadomego i etycznego stosowania zasad licencjonowania
(Absolwent jest | K] oprogramowania oraz odpowiedzialnego jego uzytkowania w réznych | BZ K3 K02
gotow do) kontekstach.

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Technologie informatyczne, oprogramowanie i zasoby sprzetowe. Stosowanie systeméw
informatycznych ze szczegélnym uwzglednieniem sieci do pozyskiwania informacji, stosowanie
edytora tekstéw, arkusza kalkulacyjnego, pozyskiwanie i przetwarzanie tabelarycznych baz

danych.

Sposéb weryfikacji
efektédw uczenia sie:

Test (pisemny lub komputerowy), Zaliczenie pisemne, Projekt, Ocena aktywnosci podczas zajec

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Bezpieczehstwo opakowan

Liczba ECTS: 3

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

i bezpieczenstwo zywnosci.

Wiedza: znaczenie opakowan w zapewnianiu bezpieczehstwa zywnosci, zna
(Absolwentznai [ W1 | funkcje wspétczesnych opakowan, potrafi oméwi¢ materiaty BZ K3 W04 _inz
rozumie) opakowaniowe, systemy pakowania i zna mozliwosci w tym zakresie.
W2 matenla’ry opakowaniowe oraz rodzajlelopakowan do zywnosci, oraz BZ K3 W02 inz
rozumie potrzebe pakowania zywnosci. - ==
Umiejetnosci: dokona¢ oceny materiatéw opakowaniowych oraz opakowan
(Absolwent potrafi) przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia. Potrafi dokona¢ analizy BZ_K3_UO1 inz,
ul - p . o — = A
wptywu opakowania i warunkdw pakowania na jakosc BZ_K3_U02_inz

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Funkcje wspétczesnych opakowan do zywnosci, kryteria podziatu i wtasciwosci materiatéw
opakowaniowych i opakowan tradycyjnych oraz innowacyjnych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscig, metody pakowania. Charakterystyka i ocena jakosSci oraz bezpieczenstwa tworzyw
opakowaniowych i opakowanh do zywnosci w aspekcie trwatosci i bezpieczenstwa.

Sposoéb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Chemia fizyczna

Liczba ECTS: 2

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Ab |Wifdza:' w1 odstawowe pojecia i prawa chemii fizycznej BZ_K3_WO1_inz,
bsolwent e P pojeciatp yczne. BZ K3 W02 inz
W2 Eodstawy wybranych prostych metod eksperymentalnych chemii BZ K3 W02 inz

zycznej. _NI_ -
(AbLngI]vE/iL?t;o(irsacﬁi'; Ul wykonywac proste obliczenia fizykochemiczne. BZ_K3_UO1 inz
U2 przlep.rowadzm. standardowe pomiary fizykochemiczne w zakresie BZ K3 U01 inz

tresci przedmiotu. - ==
U3 samod2|eln|e.opr§cowywac wyniki pomiaréw oraz wyciggac BZ K3 UO1 inz

poprawne wnioski merytoryczne. - ==

Ii(irg\pfter}[;jeé K1 wykonywania pracy eksperymentalnej zgodnie z zasadami BZ K3 K02
5°gv(‘)’teg'wjjg) bezpieczenstwa i higieny pracy oraz dbatoscia o $rodowisko. -

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Podstawy termodynamiki (parametry i funkcje stanu, zasady termodynamiki) i termochemii.
Whasciwosci substancji w réznych stanach skupienia (gaz doskonaty i rzeczywisty, ciecze, ciata
state, przemiany fazowe). Zjawiska powierzchniowe, kinetyka chemiczna, elektrochemia i

spektroskopia. Opracowywanie i interpretacja wynikéw pomiaréw.

Sposoéb weryfikacji
efektdw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne, Raport

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Chemia organiczna

Liczba ECTS: 4

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: podstawowy podziat zwigzkdw organicznych oraz zaleznosci BZ _K3_WO01 _inz,
(Absolwentznai [ W1 | pomiedzy budowg i reaktywnoscig zwigzkdw organicznych, a ich BZ_K3 WO02_inz,
rozumie) whadciwosciami. BZ_K3_WO04_inz
W2 podstawowe techniki laboratoryjne stosowane w chemii organicznej BZ K3 W03 inz
oraz zasady obliczeh chemicznych. - - -
Umiejetnosci: montowac i uzytkowad sprzet laboratoryjny przeznaczony
(Absolwent potrafi) U1 do rozdziatu i oczyszczania zwigzkdw organicznych oraz BZ_K3_U01_inz,
przeprowadzad proste eksperymenty chemiczne i obliczenia; potrafi | BZ K3 _U06
organizowad prace indywidualng lub w ramach zespotu.
Kompetencje: ; ; L ; e i . .
(Absolwent jest K1 pracy indywidualnej i zespoiong, majac §W|adomosc zagrozen BZ_K3_K02
gotéw do) zwigzanych z pracg w laboratorium chemicznym.

Zapoznanie z nomenklaturg systematyczng zwigzkdw organicznych, podstawowymi pojeciami

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

ze stereochemii, wtasciwosciami fizykochemicznymi i wybranymi reakcjami podstawowych klas
zwigzkdw organicznych. Poznanie zasad bezpiecznej pracy w laboratorium, sposobu

montowania i uzytkowania aparatury, metod wyodrebniania i oczyszczania zwigzkéw

chemicznych.

Sposdb weryfikacji

efektéw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Zaliczenie pisemne, Raport

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Ekologia i ochrona Srodowiska

Liczba ECTS: 3

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: strukture i procesy zachodzace w ekosystemie, wie jakie powstaja
(Absolwent zna i substancje szkodliwe w przemysle spozywczym oraz jak
rozumie) | W1 | zanieczyszczenia érodowiska wptywaja na zdrowie ludzi, zna metody | BZ_K3 W01 inz
ograniczania emisji gazéw i pytéw, oczyszczania Sciekéw,
zagospodarowania i utylizacji odpaddéw
Umiejetnosci: oceni¢ skutki wptywu zanieczyszczeh gazowych, sciekéw i odpadéw
(Absolwent potrafi) | Ul | pochodzacych z przemystu spozywczego na zanieczyszczenie BZ K3 U02_inz
srodowiska naturalnego
Kompetencje:
(Absolwent jest K1 uznania znaczenia wiedzy z zakresu ochrony srodowiska i ekologii BZ_K3 K02
gotéw do)

Tresci programowe

efektéw uczenia sie

zapewniajace uzyskanie

Poznanie potencjalnych zagrozen dla srodowiska przyrodniczego spowodowanych dziatalnoscia
przemystu spozywczego. Budowanie $wiadomosci ekologicznej i poznanie znaczenia

ekosystemu.

Sposéb weryfikacji
efektéw uczenia sie

Test (pisemny lub komputerowy), Raport

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Ochrona wtasnosci intelektualnej

Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: iac i i i
, pojecia zwigzane z ochrong wfasnosci intelektualnej oraz zasady .
(AbSO'WfonztufTT;)' W1 | prawnej ochrony débr wiasnoéci przemystowe; i utworéw BZ_K3_WO7_inz
Umiejetnosci: stosowad normy prawne i zasady etyki w korzystaniu z przedmiotéw
(Absolwent potrafi) | Ul | wlasnosci intelektualnej oraz zna konsekwencje naruszania praw BZ K3 _U02 inz
wiasnosci intelektualnej

ﬁ%lglev::nrlc'jei K1 realizacji pracy naukowej oraz wykonywania pracy zawodowe;j BZ K3 K02

gotéwjdo) Z poszanowaniem praw wtasnosci intelektualnej - =

Tresci programowe

efektéw uczenia sie:

zapewniajace uzyskanie

Zrédta prawa oraz znaczenie ochrony wtasnosci intelektualnej. Przedmioty wtasnoéci
przemystowej. Prawo autorskie. Zasady korzystania z cudzej wtasnosci intelektualnej oraz

konsekwencje jej naruszania.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec: Ochrona zdrowia publicznego

Liczba ECTS: 3

Odniesienie do efektu

kontrola narazenia pracownikéw. Dawki graniczne.

Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza: zasady ochrony zdrowia publicznego przed promieniowaniem
(Absolwentznai [ W1 | jonizujacym, skazeniami promieniotwdrczymi ludzi, zwierzat BZ_K3_WO05_inz
rozumie) i zywnosci, zatruciami pokarmowymi, atakami bioterrorystycznymi.
W2 role i zad_ama Inspekcji Samtarnelj oraz Inspekql'WeterynaraneJ BZ K3 W06 inz
w sytuacjach kryzysowych zagrazajacych zdrowiu publicznemu. - - -
Umiejetnosci: oceni¢ stopnien zagrozenia zdrowia publicznego, wasciwie reagowad
(Absolwent potrafi) w sytuacjach kryzysowych (np. zatrucie pokarmowe, atak .
. . ) BZ K3_UO01 inz,
Ul bioterrorystyczny, awaria techniczna, katastrofa naturalna) oraz AT o
: P . - . BZ K3 _UO03_inz
zapobiegac ponownemu ich wystapieniu w oparciu o krytyczng -t
analize potencjalnych zagrozen.
wspdtpracowac z przedstawicielami réznych organdw i instytucji
U2 w zakresie ochrony zdrowia publicznego podczas sytuacji BZ K3 _U05
kryzysowych (np. skazenie promieniotwdrcze, zatrucie pokarmowe).
Kompetencje: podejmowania dziatah z zakresu ochrony zdrowia publicznego
(Absolwent jest k1 | W sytuacjach kryzysowych w sposdb etyczny i kompetentny bedac BZ K3 K02
gotow do) $wiadomym odpowiedzialnosci spotecznej podejmowanych - =
czynnosci.
Zywnos¢ hermetycznie zamknieta a bezpieczenstwo konsumenta. Zwalczanie zoonoz jako
Tresci programowe dziatanie na rzecz ochrony zdrowia publicznego. Dochodzenie epidemiologiczne w ognisku
zapewniajgce uzyskanie | choroby przenoszonej za posrednictwem zywnosci. Przeciwdziatanie terroryzmowi w rolnictwie
efektéw uczenia sie: i przemysle spozywczym. Zasady bezpiecznej pracy z promieniowaniem jonizujgcym. Ocena i

Sposdb weryfikacji

p o Zaliczenie pisemne
efektdédw uczenia sie:

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Ogdlna technologia zywnosci

Liczba ECTS: 5

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: 5 i i3 iakodci 5
(Absolwentzna i | W1 0g0ing charakterystyke i wymagania jakosciowe surowcéw BZ K3_W02_inz
rozumie) przetwarzanych w przemysle spozywczym.
W2 zasady stosowanych w technologii zywnosci operacji i proceséw oraz | BZ_ K3 W03 _inz,
ich wptyw na jakos¢ produktu. BZ K3 W04 _inz
W3 | metody utrwalania zywnosci. BZ K3 W06 inz
Umiejetnosci: U1 zastosowa¢ podstawowe operacje i procesy oraz dobra¢ odpowiednia | BZ_K3_UO03 inz,
(Absolwent potrafi) metode utrwalania zywnosci w zaleznosci od specyfiki surowca. BZ_K3_U04_inz
Kompetencje: poniesienia odpowiedzialnosci za rzetelnos¢ prowadzonych
(Absolwent jest | K] doswiadczen, uzyskanych wynikéw, ich interpretacje i przekazywanie | BZ K3 K01, BZ K3 K02
gotdw do) spoteczefstwu.

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Ogdlna charakterystyka i wymagania jakosciowe surowcoéw przetwarzanych w przemysle
spozywczym w potgczeniu z zasadami operacji i proceséw jednostkowych do tego
stosowanych. Wptyw procesu technologicznego na jakos¢ i bezpieczenstwo wytwarzanych

produktéw. Metody utrwalania zywnosci.

Sposoéb weryfikacji
efektédw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw

33/78




Nazwa zajec:

Podstawy produkcji zwierzecej Liczba ECTS: 2

Efekty uczenia sie:

Odniesienie do efektu

Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:

Wiedza: . 4 ; ;

, potrzebe rozréznia poszczegdlnych ras zwierzat gospodarskich pod .
(AbSO'WfonztufTT;)' Wi katem przydatnosci ich do wybranych kierunkéw produkji. BZ_K3_WO1_inz

Umiejetnosci: charakteryzowa¢ wybrane czynniki wptywajace na jakos¢ surowcédw .
(Absolwent potrafi) ul pochodzenia zwierzecego. BZ_K3_UOL_inz
U2 oceniac systemy utrzymania zwierzat pod katem jakosci surowcéw BZ K3 UO1 inz

pochodzenia zwierzecego oraz dobrostanu zwierzat. -

Iiirg\pfv\}enrlgje; K1 podejmowania odpowiedzialnosci za produkcje zywnosci wysokiej BZ K3 K02
solwent et jakosci, K3

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Charakterystyka podstawowych ras zwierzat ze zwréceniem szczegélnej uwagi na ich
przydatnos¢ do chowu intensywnego i ekstensywnego. Czynniki wptywajace na jakos$¢ mleka.
Ocena przydatnosci opasowej i wartosci rzeznej tusz systemem EUROP. Krzyzowanie towarowe
swin. Wptyw prawidtowego doboru ras i kolejnosci ich uzycia na efektywnos¢ réznych
wariantéw krzyzowania. Uzytkowanie niesne. Charakterystyka uzytkowania miesnego drobiu.
Systemy utrzymania zwierzat gospodarskich.

Sposoéb weryfikacji
efektédw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne, Raport

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 34/78
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw




Nazwa zajec:

Podstawy zarzgdzania

Liczba ECTS: 2

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwent znai | W1 | zjawiska w zakresie zarzadzania zachodzace w organizacjach BZ_K3_W08_inz
rozumie)
W2 narzedzia umozliwiajgce diagnoze sytuacji problemowych BZ K3 W08 inz
w organizacjach NI —
. o . BZ_K3_WO07_inz,
W3 metody powalajgce rozwigzac problemy z obszaru zarzgdzania BZ K3 WO08_inz
Umiejetnosci: g ) )
(Absolwent potrafi) Ul opisac zjawiska zachodzace w obszarze zarzadzania BZ_K3_U02_inz
U2 zidentyfikowa¢ sytuacje problemowe w organizacji BZ_K3_U02_inz
Kompetencje: o . : C o
(Absolwent jest K1 wspo’fdz!a{amar\]/v grupie w zakresie diagnozowania zjawisk BZ K3_K01
gotéw do) w organizacjac
K2 uzupetniania wiedzy dotyczacej zarzadzania organizacjami BZ_K3 K01, BZ_K3 K02

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Zjawiska w zakresie zarzadzania zachodzgce w organizacjach. ldentyfikacja i rozwigzywanie
sytuacji problemowych. Narzedzia umozliwiajgce diagnoze sytuacji problemowych w
organizacji.

Sposoéb weryfikacji
efektédw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Projekt

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz

35/78

tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw




Nazwa zajec:

Statystyka

Liczba ECTS: 3

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

prowadzeniu dziatalnosci zawodowej.

Wiedza: metody wnioskowania statystycznego o populacji na podstawie BZ K3 WO1 inz
(Absolwent zna i | W1 préby, ktére moze wykorzysta¢ w procesach przetwarzania, BZ_K3_W04_inz'
rozumie) przechowywania i badania zywnosci. -
Umiejetnosci: wykonywac analizy statystyczne za pomoca podstawowych BZ K3 UO1 inz
(Absolwent potrafi) | Ul | programéw obliczeniowych oraz potrafi wyciggaé wnioski -
o . : BZ K3 U02_inz
z uzyskanych wynikéw analizy statystyczne;j. -
Kompetencje: zastosowania zdobytej wiedzy i umiejetnosci w problemach
(Absolwspt JSSE K1 praktycznych powigzanych z przedmiotami kierunkowymi oraz przy BZ_K3 K01
gotéw do

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektdéw uczenia sie:

Podstawowe rozktady zmiennych losowych. Analiza préby: estymacja punktowa i przedziatowa,
wnioskowanie statystyczne na podstawie weryfikacji hipotez statystycznych. Analiza wariancji.

Badanie zaleznosci miedzy dwiema cechami.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Test (pisemny lub komputerowy), Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Analiza i ocena jakos$ci zywnosci Liczba ECTS: 5

Efekty uczenia sie:

Odniesienie do efektu

Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:

" IWifdza; w1 | celowosc, zasady i typowe warunki stosowania wybranych metod BZ K3 WO inz
(Abso Wfonzu?;)' analitycznych. iR
kryteria jakosci zywnosci oraz role badan zywnosci w ich weryfikacji
w2 i ocenie, a takze zasady pobierania i przygotowania prébek do analiz | BZ K3 W02 _inz
oraz réznorodne metody analityczne stosowane w ocenie zywnosci.
Umiejetnosci: samodzielnie przeprowadza¢ proste analizy chemiczne
(Absolwent potrafi) i fizykochemiczne produktéw i surowcéw zywnosciowych, a takze BZ K3 UO1 inz
ul zinterpretowad sygnaty analityczne jakosciowo, wykonaé na ich BZ K3 U06 '
podstawie obliczenia iloSciowe oraz oceni¢ produkty na podstawie - -
uzyskanych wynikdéw.
Kcirg\pleterlgje; 1 | zachowania sie w sposéb etyczny podczas prowadzenia analiz 87 K3 K02
( sog";tegw]jg) i opracowywania ich wynikéw. -2
K2 Swiadomej odpowiedzialnosci spotecznej za jakos¢ wynikéw badan BZ K3 K02
analitycznych. - =

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektdw uczenia sie:

Znajomos¢ metod stuzgcych do przygotowania prébki oraz metod stosowanych do badania
zywnosci, umiejetnos¢ dobrania metod do analizy typowych skfadnikéw gtéwnych i pobocznych
zywnosci. Umiejetnos¢ wykonania analizy z instrukcjg i odpowiedniego wyrazenia jej wyniku.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Zaliczenie pisemne, Raport

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 37/78
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw




Nazwa zajec:

Biochemia

Liczba ECTS: 6

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu

kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwent zna i
rozumie)

Umiejetnosci:
(Absolwent potrafi)

Kompetencje:
(Absolwent jest
gotéw do)

W1 | procesy biochemiczne zachodzace w zywych organizmach BZ K3 W01 _inz

W2 procesy blochemlqzng zachodzace podczas przetwarzania zywnosci BZ K3 WO1 inz
oraz podczas trawienia pokarmu - -

W3 wyprane tephmlq i na.rz.ed.2|al padayv;;e wlyk_orzy.stywang . BZ K3 W02 inz
w biochemicznej analizie ilosciowej i jakosciowej zywnosci - - -
wykona¢, stosujac wybrane techniki i narzedzia badawcze, proste

Ul analizy biochemiczne pod kierunkiem opiekuna naukowego, zaréwno | BZ K3 U01 inz
indywidualnie, jak i w zespole, przyjmujac w nim rézne role

U2 mterpretowac uzyskgne dane empiryczne oraz potrafi przygotowac BZ K3 U01 inz
pisemne opracowanie otrzymanych wynikow - ==
uznawania wiedzy biochemicznej, obok wiedzy z innych dziedzin

K1 . . 4 BZ_K3 K01
nauk podstawowych za podwaliny wiedzy zawodowej - =

K2 odpowiedzialnego i rzetelnego wykonywania prostych analiz BZ K3_K02

laboratoryjnych

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Budowa bioczasteczek i ich podstawowe funkcje i wtasciwosci, jak réwniez podstawowe szlaki
metaboliczne oraz mechanizmy ich regulacji w organizmach zywych. Podstawowe procesy

enzymatyczne w trakcie produkcji zywnosci oraz przebiegu procesu trawienia. Wybrane

metody i techniki laboratoryjne wykorzystywane do analiz jakosciowych i iloSciowych materiatu

biologicznego.

Sposdb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Ocena pracy w laboratorium, Kolokwia z biezacych éwiczen

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec: Chemia zywnosci Liczba ECTS: 5
o > , s Odniesienie do efektu
Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza:
(Absolwentznai| W1 | budowe, wtasciwosci i znaczenie sktadnikéw zywnosci BZ_K3_WO02_inz
rozumie)
przemiany chemiczne i enzymatyczne zachodzace w zywnosci oraz .
. X . . s BZ K3 W01 inz,
W2 substancje szkodliwe powstajgce w zywnosci podczas - -
g ; BZ K3 W04 inz
przechowywania i przetwarzania - - -
metody i techniki analizy chemicznej przydatne w okreslaniu sktadu,
W3 | budowy sktadnikdw zywnosci oraz w ocenie i ksztattowaniu BZ K3 W03 inz
bezpieczenstwa i jakosci zywnosci
Umiejetnosci: U1 interpretowac uzyskane dane empiryczne dotyczace budowy BZ_K3_U02_inz,
(Absolwent potrafi) i whasciwosci sktadnikéw zywnosci BZ_K3_U03_inz
U2 pracowac w zes.polle przy planowanlu oraz wykonywaniu doswiadczen BZ K3 UO6
z zakresu chemii zywnosci - =

Budowa, wiasciwosci fizykochemiczne i znaczenie sktadnikdéw zywnosci tj. woda, biatka

’

Tresci programowe weglowodany, ttuszcze, witaminy, mikro- i makroelementy. Zwigzki chemiczne majace wptyw
zapewniajace uzyskanie | na jakos¢ i bezpieczenstwo zywnosci. Przemiany zachodzace w zywnosci podczas
efektéw uczenia sie: przetwarzania oraz przechowywania. Metody wyodrebniania i oznaczania wybranych
sktadnikéw zywnosci.
Sposéb weryfikacji L : L
efektow uczenia sie: Egzamin pisemny, Zaliczenie pisemne, Raport
Opis przypisanych do przedmiotéw efektéw uczenia sie oraz 39/78

tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw




Nazwa zajec:

Jezyk angielski

Liczba ECTS: 6

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Umiejetnosci: . Lo
(Absolwent potrafi) Ul opisywac zjawiska, procesy, procedury. BZ_K3_U05
U2 prowadzi¢ korespondencje oraz sporzadza¢ notatki. BZ_K3_U05
U3 udzielac wyjasnien, podawac przyczyny, wyrazac opinie lub BZ K3 U05
przedstawiac plany. - -
Kompetencje:
(Absolwent jest K1 przygotowania i wygtaszania prezentac;ji. BZ_K3 K01, BZ_K3 K02
gotéw do)
K2 pracy w grupie i prowadzenia dyskusji BZ_K3 K01
K3 porozumiewania sie w W|ekszos$:| sytuacji zycia codziennego BZ K3 K01
i zawodowego bez przygotowania.

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Stownictwo zwigzane z edukacja, pracg, nauka, zdrowiem, kulturg i rozrywka, sportem,

technikg, wymiang informacji oraz Srodowiskiem.

Struktury gramatyczne: prawidtowe uzycie form wyrazowych i konstrukcji zdaniowych,

stowotwadrstwo.

Funkcje jezykowe: ¢wiczenie komunikacji, wymowy oraz pisowni.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne, Esej, Ocena aktywnosci podczas zajec

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Jezyk hiszpanski

Liczba ECTS: 6

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Umiejetnosci: . Lo
(Absolwent potrafi) Ul opisywac zjawiska, procesy, procedury. BZ_K3_U05
U2 prowadzi¢ korespondencje oraz sporzadza¢ notatki. BZ_K3_U05
U3 udzielac wyjasnien, podawac przyczyny, wyrazac opinie lub BZ K3 U05
przedstawiac plany. - -
Kompetencje:
(Absolwent jest K1 przygotowania i wygtaszania prezentac;ji. BZ_K3 K01, BZ_K3 K02
gotéw do)
K2 pracy w grupie i prowadzenia dyskusji BZ_K3 K01
K3 porozumiewania sie w W|ekszos$:| sytuacji zycia codziennego BZ K3 K01
i zawodowego bez przygotowania.

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Stownictwo zwigzane z edukacja, pracg, nauka, zdrowiem, kulturg i rozrywka, sportem,

technikg, wymiang informacji oraz Srodowiskiem.

Struktury gramatyczne: prawidtowe uzycie form wyrazowych i konstrukcji zdaniowych,

stowotwadrstwo.

Funkcje jezykowe: ¢wiczenie komunikacji, wymowy oraz pisowni.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne, Esej, Ocena aktywnosci podczas zajec

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Jezyk niemiecki

Liczba ECTS: 6

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Umiejetnosci: . Lo
(Absolwent potrafi) Ul opisywac zjawiska, procesy, procedury. BZ_K3_U05
U2 prowadzi¢ korespondencje oraz sporzadza¢ notatki. BZ_K3_U05
U3 udzielac wyjasnien, podawac przyczyny, wyrazac opinie lub BZ K3 U05
przedstawiac plany. - -
Kompetencje:
(Absolwent jest K1 przygotowania i wygtaszania prezentac;ji. BZ_K3 K01, BZ_K3 K02
gotéw do)
K2 pracy w grupie i prowadzenia dyskusji BZ_K3 K01
K3 porozumiewania sie w W|ekszos$:| sytuacji zycia codziennego BZ K3 K01
i zawodowego bez przygotowania.

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Stownictwo zwigzane z edukacja, pracg, nauka, zdrowiem, kulturg i rozrywka, sportem,

technikg, wymiang informacji oraz Srodowiskiem.

Struktury gramatyczne: prawidtowe uzycie form wyrazowych i konstrukcji zdaniowych,

stowotwadrstwo.

Funkcje jezykowe: ¢wiczenie komunikacji, wymowy oraz pisowni.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne, Esej, Ocena aktywnosci podczas zajec

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Jezyk rosyjski

Liczba ECTS: 6

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Umiejetnosci: . Lo
(Absolwent potrafi) Ul opisywac zjawiska, procesy, procedury. BZ_K3_U05
U2 prowadzi¢ korespondencje oraz sporzadza¢ notatki. BZ_K3_U05
U3 udzielac wyjasnien, podawac przyczyny, wyrazac opinie lub BZ K3 U05
przedstawiac plany. - -
Kompetencje:
(Absolwent jest K1 przygotowania i wygtaszania prezentac;ji. BZ_K3 K01, BZ_K3 K02
gotéw do)
K2 pracy w grupie i prowadzenia dyskusji. BZ_K3 K01
K3 porozumiewania sie w W|ekszos$:| sytuacji zycia codziennego BZ K3 K01
i zawodowego bez przygotowania.

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Stownictwo zwigzane z edukacja, pracg, nauka, zdrowiem, kulturg i rozrywka, sportem,

technikg, wymiang informacji oraz Srodowiskiem.

Struktury gramatyczne: prawidtowe uzycie form wyrazowych i konstrukcji zdaniowych,

stowotwadrstwo.

Funkcje jezykowe: ¢wiczenie komunikacji, wymowy oraz pisowni.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne, Esej, Ocena aktywnosci podczas zajec

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Mikrobiologia ogélna

Liczba ECTS: 7

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: kryteria taksonomiczne, morfologiczne i fizjologiczne diagnostyki .
. Co . ; . 2 BZ_K3_WO01 _inz
(Absolwent zna i Wi prokariotdw i eukariotéw, rozumie specyfike wzrostu drobnoustrojéw BZ_K3_W04_inz'
rozumie) i wptyw czynnikéw srodowiska zewnetrznego na ich rozwdj, a takze BZ_K3_W05_inz'
wzajemne relacje miedzy nimi. - = -
Umiejetnosci: U1 identyfikowa¢ podstawowe grupy drobnoustrojéw, potrafi ilosciowo BZ_K3_UO01 inz,
(Absolwent potrafi) scharakteryzowac jakos¢ mikrobiologiczng Srodowiska. BZ_K3_U02_inz
Iii?pfter;;je; K1 Swiadomej oceny zagrozen i korzysci wynikajgcych z obecnosci BZ K3 K01
Sogvg'fg'wjjz) drobnoustrojéw w Srodowisku. --

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Charakterystyka i rola drobnoustrojéw w Srodowisku oraz mozliwosci wykorzystania ich
potencjatu biochemicznego w biotechnologii. Korzysci i zagrozenia wynikajace z obecnosci

drobnoustrojéw w Srodowisku.

Sposoéb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Ocena pracy w laboratorium, kolokwium praktyczne po zakoficzeniu cyklu

¢wiczen

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Podstawy metrologii w przemysle spozywczym Liczba ECTS: 6

Efekty uczenia sie:

Odniesienie do efektu

Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:

Wiedza: P ard 4 4
(Absolwentzna i | W1 Erzadztlemg i methody pomiaréw plogstawoyvych parameglrow proceséw BZ K3_W03_inz
rozumie) echnologicznych, stosowane w laboratorium i przemysle.
W2 rodzaje i zasade dziatania maszyn przeptywowych pomp i sprezarek. | BZ_K3 W03 _inz
W3 ;pecyﬁkelzastosovyan przenosnikow, zblornlkow,magaz_ynowych BZ K3 W03 inz
i urzgdzen do mycia wykorzystywanych przemysle spozywczym. - - -
Umiejetnosci: zbierad i przetwarza¢ dane pomiarowe z wykorzystaniem technologii
(Absolwent potrafi) informatycznych, sporzadzad raporty z wykonanych doswiadczen, .
Ul . . O oo BZ K3 U0l inz
w tym sporzadzac podstawowe obliczenia bilansu masy i ciepta oraz -
korzystac z tablic i wykreséw inzynierskich.
organizowad prace w sposéb indywidualny i podziat pracy
U2 na stanowisku badawczym w przewidzianym do tego celu czasie oraz | BZ_K3_U06
wspdtpracowad w zakresie podstawowych dziatanh zespotu.
Kompetencje: uznania znaczenia wiedzy w zyciu zawodowym w zakresie pomiaréw
(Absolwent jest | K1 podstawowych parametréw proceséw technologicznych i eksploatacji | BZ K3 K01
gotow do) maszyn nietechnologicznych.

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Program przedmiotu obejmuje rézne zagadnienia z metrologii przemystowe;j i
maszynoznawstwa w przemysle spozywczym, w tym: zagadnienia pomiaru podstawowych
parametréw procesédw technologicznych oraz opracowania wynikéw pomiaréw; zagadnienia
zwigzane z maszynami innymi niz maszyny technologiczne w przemysle spozywczym, a
ktérych gtéwnym zadaniem jest zapewnienie ruchu zaktadu; problemy z zakresu praktyczne;j
wiedzy bilansowania masy i energii proceséw oraz przemian termodynamicznych réznych
medidw.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Kolokwia wstepne i sprawozdania z kazdego ¢wiczenia laboratoryjnego

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 45/78
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw




Nazwa zajec:

Inzynieria Zywnosci Liczba ECTS: 6

Efekty uczenia sie:

Odniesienie do efektu

Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwent zna i W1
rozumie)

wybrane procesy mechaniczne, wymiany ciepta oraz wymiany masy, | BZ K3_WO01 inz,
wptyw warunkéw procesu na wtasciwosci i jakos$¢ produktu oraz BZ_K3 WO03_inz,
wptyw wiasciwosci surowca na przebieg procesu jednostkowego. BZ K3 W04 _inz

Umiejetnosci:

przeprowadzi¢ eksperyment zgodnie z instrukcjg i opracowac

(Absolwent potrafi) Ul zebrane wyniki. BZ_K3_UO1_inz
u2 pracowac w zespole, petnigc w nim rézne funkcje. BZ_K3_U06
U3 zastosowal wiedze podstawowa do rozwigzywania zadan BZ K3_U01_inz

z okreslonego zakresu.

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Wybrane procesy jednostkowe zwigzane z przetwarzaniem zywnosci. Mozliwosci Swiadomego
projektowania proceséw z uwzglednieniem zaréwno zagadnien inzynierii procesowej, jak i
specyfiki surowcéw (materiatéw biologicznych). Wzajemne interakcje pomiedzy procesami a
surowcami/produktami.

Sposoéb weryfikacji
efektdw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Egzamin ustny, Zaliczenie pisemne, Raport, Test (pisemny lub
komputerowy)

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 46 /78
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw




Nazwa zajec: Patogenne zmiany w surowcach roslinnych Liczba ECTS: 5
o > , s Odniesienie do efektu
Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza: i s ani ‘ eat ;
, potencjalne zagrozenia dla konsumentow wynikajace z wystepowania .
(Absolwsor;tu?;; W1 chordb infekcyjnych BZ_K3_W04 _inz
W2 zagrozenia zwigzane z biosyntezg i akumulacja toksyn BZ K3 WO7 inz
produkowanych przez niektdére patogeny - - -
W3 Eé)gﬁ:qalne zagrozenia przy niewtasciwie prowadzonej ochronie BZ K3_W07_inz
Umiejetnosci: diagnozowad choroby roslin na podstawie objawéw i oznak .
(Absolwent potrafi) ul etio|ogicznych BZ—K3—U01—mZ
wykorzystac wiedze z etiologii, epidemiologii i ekologii patogenéw
u2 do okreslenia stopnia ryzyka zaréwno dla uprawy jak i jakosci BZ K3 U02_inz
surowca
Kompetencje:
(Absolwent jest K1 odpowiedzialnosci za kompetentng ocene surowca roslinnego BZ K3 K02
gotéw do)

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektdw uczenia sie:

Typy objawdw chorobowych, cechy patogenéw, charakterystyka patogrendw roslin.
Omoéwienie faz infekcyjnego procesu chorobowego, w tym udziat enzyméw i toksyn w
patogenezie. Epidemiologia chordb roslin. Zasady integrowanej ochrony roslin. Prezentacja
wybranych chordb wystepujgcych na uprawach rolniczych (okopowe, zboza) i ogrodniczych
(owoce, warzywa) powodowanych przez patogeny z réznych grup taksonomicznych.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Zaliczenie pisemne, Zaliczenie ustne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 47178
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw




Nazwa zajec:

Podstawy badania i oceny weterynaryjnej zwierzat rzeznych i miesa

Liczba ECTS: 3

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu

kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwent zna i
rozumie)

Umiejetnosci:
(Absolwent potrafi)

Kompetencje:
(Absolwent jest
gotéw do)

najwazniejsze akty prawne w zakresie higieny i bezpieczenstwa

Wi zywnosci pochodzenia zwierzecego BZ_K3_W06_inz

W2 role Inspekcji Weterynaryjnej w zakresie nadzoru nad produkcja BZ_K3_WO06_inz,
zywnosci pochodzenia zwierzecego BZ_K3_WO07_inz

W3 ogdlne zasady kontroli sanitarno-weterynaryjnej zwierzat rzeznych BZ K3 W04 inz,
i miesa BZ K3 W05 inz

U1 wymienic metqdy ;tosowaqe w badanlL_J i ocenie sanitarno- BZ K3 UO1 inz
weterynaryjnej zwierzat, miesa, mleka i jaj -

U2 wykonywa; wyblrane badania mikrobiologiczne zywnosci BZ K3 U01 inz
pochodzenia zwierzecego - ==

U3 wykonywag wyblrane badania parazytologiczne zywnosci BZ K3 UO1 inz
pochodzenia zwierzecego -
Swiadomej oceny znaczenia zawodowej i etycznej odpowiedzialnosci

K1 za produkcje bezpiecznej zdrowotnie zywnosci pochodzenia BZ_K3 K01, BZ K3 K02

zwierzecego

Tresci programowe

zapewniajace uzyskanie

efektéw uczenia sie:

Zagadnienia teoretyczne i praktyczne dotyczace prowadzenia nadzoru weterynaryjnego i

sanitarnego w gospodarce zywnosciowej, w tym m.in. zasady badania przed i poubojowego
bydta, swin, cielat, owiec i koni. Nadzdr weterynaryjny nad punktami skupu zwierzat rzeznych,

spedami zwierzat oraz transportem.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Test (pisemny lub komputerowy)

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw

48 /78




Nazwa zajec:

Podstawy zywienia cztowieka

Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: role sktadnikéw pokarmowych w funkcjonowaniu organizmu, w tym
(Absolwent zna i zapotrzebowanie organizmu na sktadniki odzywcze; ma wiedze BZ K3 WO1 inz
rozumie) | W1 | o warto$ci energetycznej i odzywczej pozywienia, gtéwnych zrédtach BZ K3 W02 | !
skfadnikéw odzywczych w diecie; zna i rozumie zasady prawidtowego - - Inz
zywienia
Umiejetnosci: okresli¢ i oceni¢ wartos¢ odzywczg, energetyczna i prozdrowotna BZ_K3_UO01 inz,
(Absolwent potrafi) | Ul | surowcdw i produktéw spozywczych, aby odpowiednio bilansowaé BZ K3 U02 inz,
diete; oceni¢ stan odzywienia organizmu BZ_K3_U06
Kompetencje:
(Absolwent jest K1 zrozumienia wptywu zywienia cztowieka na zdrowie BZ_K3 K01
gotéw do)

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Znajomos¢ gtéwnych Zrédet sktadnikéw pokarmowych w diecie, przy znajomosci roli
skfadnikéw pokarmowych w funkcjonowaniu organizmu i zapotrzebowania organizmu na ww.
skfadniki pokarmowe. Znajomos$¢ zasad prawidtowego zywienia, w tym wptywu zywienia na

stan odzywienia i zdrowie.

Sposoéb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Egzamin pisemny

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw

49/78




Nazwa zajec:

Potwierdzenie B2 jezyk obcy

Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Umiejetnosci:
(Absolwent potrafi)

ul

postugiwac sie jezykiem obcym na poziomie B2

BZ K3 _U05

Tresci programowe

zapewniajace uzyskanie
efektdw uczenia sie:

Samodzielne przygotowanie do przystapienia do egzaminu z jezyka obcego na poziomie B2

Sposdb weryfikacji

efektéw uczenia sie:

Egzamin pisemny

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw

50/78




Nazwa zajec:

Technologia i higiena zywnosci pochodzenia roslinnego Liczba ECTS: 4

Efekty uczenia sie:

Odniesienie do efektu

Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:

skfad i wiasciwosci surowcéw, srodkéw pomocniczych i produktéw
przemystu spozywczego, ktérych znajomos¢ jest niezbedna

w organizowaniu produkcji, przechowywania i wykorzystania
zywnosci, oraz metody i sprzet stosowane do ich badania.

BZ_K3_W02_inz

metody oraz podstawy budowy i dziatania maszyn, urzadzen
i przyrzadéw stosowanych do wytwarzania, przetwarzania, BZ_K3_WO03_inz
zabezpieczania i przechowywania zywnosci.

wykorzystywac wiedze podczas doboru metod i narzedzi oraz
dokonywania obserwacji, pomiaréw i obliczen w zakresie zjawisk
zachodzacych podczas wytwarzania, przetwarzania, przechowywania | BZ_K3_U01 _inz
i badania zywnosci, a takze do krytycznej analizy i interpretacji
uzyskanych danych oraz oceny ich wiarygodnosci.

Wiedza:
(Absolwent zna i
rozumie) w1
W2
Umiejetnosci:
(Absolwent potrafi)
Ul
Kompetencje:
(Absolwent jest K1
gotéw do)

uznawania gtebokiego znaczenia wiedzy w zyciu zawodowym,
krytycznej analizy posiadanych jej zasobdw oraz poszukiwania jej BZ K3 K01
Zrédet wsrdd ekspertéw.

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Technologia i higiena surowcéw, pétproduktéw i produktéw przemystu owocowo-warzywnego.
Podstawy technologii i higieny mtynarstwa i piekarstwa. Technologia i higiena produkcji
ttuszczéw roslinnych: ttoczenie, ekstrakcja, rafinacja, modyfikacje ttuszczéw. Charakterystyka
produkcji margaryny. Technologia i higiena produkcji koncentratéw spozywczych.

Sposoéb weryfikacji
efektdw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Zaliczenie pisemne, Raport

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 51/78
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw




Nazwa zajec:

Technologia i higiena zywnosci pochodzenia zwierzecego Liczba ECTS: 4

Efekty uczenia sie:

Odniesienie do

Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:

efektu

Wiedza:
(Absolwent zna i
rozumie) w1

surowce pochodzenia zwierzecego (mieso, mleko, jaja), technologie BZ _K3_WO01 _inz,

ich pozyskiwania i przetwarzania w zaktadach przemystowych BZ_K3_WO02_inz,
i gastronomicznych oraz czynniki wptywajace na jakos¢ BZ K3 _WO03_inz,
i bezpieczenstwo surowcdw i produktéw pochodzenia zwierzecego. BZ_K3_WO04_inz

Umiejetnosci:
(Absolwent potrafi) U1

zastosowac odpowiednie technologie do przetwarzania wybranych
surowcéw pochodzenia zwierzecego i zastosowac odpowiednie
metody badawcze do oceny jakosci wybranych surowcéw

i produktéw pochodzenia zwierzecego.

BZ_K3_U01_inz

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Technologia produkcji miesa i przetworéw miesnych, mleka i przetworéw mlecznych, jaj oraz

wybrane zagadnienia technologii gastronomicznej. W trakcie zaje¢ praktycznych stude

NCi

nabeda umiejetnosci praktyczne w zakresie: technologii produkcji i oceny jakosci wybranych
asortymentdéw przetwordw miesnych, oceny jakosci jaj, oceny mleka surowego i technologii

mleka spozywczego, technologii produkcji i oceny jakosci wybranych asortymentéw
przetworéw mlecznych oraz proceséw cieplnych stosowanych w technologii gastronom

icznej.

Sposob weryfikacji
efektdw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw

52/78




Nazwa zajec:

Instrumentalne metody oceny bezpieczenstwa i jakosci zywnosci

Liczba ECTS: 5

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: podstawy teoretyczne, zasady pomiaru, budowe aparatury,
(Absolwent zna i W1 mozliwosci wykorzystania i warunki stosowania réznych technik BZ_K3_WO01_inz,
rozumie) instrumentalnych stosowanych w pomiarach bezpieczenstwa, BZ K3 W02 _inz
autentycznosci i jakosci zywnosci.
Umiejetnosci: samodzielnie zaplanowa¢ doswiadczenie, dokonac przeliczeh
(Absolwent potrafi) w oparciu o wyniki pomiaréw instrumentalnych, przygotowac raport .
- P Y BZ_K3_UO01 _inz,
Ul opisujgcy doswiadczenie i jego efekty z uwzglednieniem zasad BZ K3 U06
odczytu pomiaru, zaokraglania i propagacji niepewnosci pomiaru, - -
a takze dokona¢ interpretacji otrzymanych wynikéw.
Kompetencje: zaangazowania sie W 0znaczanie szczegdétowego sktadu zywnosci
(Absolwent jest | K1 | celem zachowania waloréw zdrowotnych zywnosci, tradycji oraz BZ_K3_KO01, BZ_K3_K02
gotow do) wsparcia rozwoju przetworstwa

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Znajomos$¢ najwazniejszych technik instrumentalnych spektroskopowych i rozdzielczych,
wykorzystywanych w oznaczaniu zwigzkéw odzywczych, bioaktywnych i zanieczyszczenh
zywnosci. Podstawowe umiejetnosci zwigzane z obstuga aparatury badawczej i interpretacja

wynikéw.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Zaliczenie pisemne, Raport

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw

53/78




Nazwa zajec:

Mikrobiologia zywnosci Liczba ECTS: 4

Efekty uczenia sie:

Odniesienie do efektu

Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwent zna i w1
rozumie)

zagrozenia mikrobiologiczne w zywnosci. BZ_K3_WO05_inz

W2

mikroflore surowcéw oraz produktéw spozywczych oraz czynniki

: " ! X P BZ K3_WO04 _inz
warunkujgce rozwdj drobnoustrojow w zywnosci. - = -

Umiejetnosci:
(Absolwent potrafi) Ul

stosowac odpowiednie metody diagnostyczne w ocenie jakosci
mikrobiologicznej surowcdw i zywnosci pochodzenia roslinnego oraz | BZ K3 _U01 inz
zZwierzecego.

stosowac odpowiednie metody eliminacji drobnoustrojéw z zywnosci. | BZ K3 _U03 inz

U2
Kompetencje:
(Absolwent jest K1
gotéw do)

uznawania znaczenia wiedzy w zyciu zawodowym oraz krytycznej

analizy posiadanych jej zasobdw. BZ_K3_K01

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Najwazniejsze grupy drobnoustrojéw zasiedlajgcych naturalne Srodowiska i powodujacych
zanieczyszczenie surowcéw oraz produktéw spozywczych. Wptyw srodowiska zywnosci oraz
stosowanych w technologii zywnosci proceséw na zywotno$¢ drobnoustrojéw i utrwalanie
zywnosci. Metody diagnostyczne w ocenie jakosci mikrobiologicznej surowcdw i zywnosci
pochodzenia roslinnego oraz zwierzecego.

Sposob weryfikacji
efektdw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Kolokwium

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 54 /78
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw




Nazwa zajec: Podstawy biologii molekularnej i inzynierii genetycznej Liczba ECTS: 6

Odniesienie do efektu

Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwent zna i w1
rozumie)

podstawowe pojecia i mechanizmy molekularne zwigzane

z funkcjonowaniem informacji genetycznej BZ_K3_WO1_inz

podstawowe metody i techniki wykorzystywane w inzynierii

W2 ;
genetycznej

BZ_K3_W02_inz

Umiejetnosci: Ul

(Absolwent potrafi) opracowac wyniki prostych analiz molekularnych i zinterpretowac je | BZ_K3_UO01_inz

ﬁi&gﬂgﬁﬁé 1 | 2dobywania wiedzy samodzielnie i w zespole wykonujac krétkie BZ K3 K01
gotéw do) opracowanie
Whasciwosci kwaséw nukleinowych i organizacja genoméw. Mutageny, molekularne podtoze
Tresci programowe mutacji i mechanizmy naprawy DNA. Molekularne mechanizmy replikacji, rekombinacji,
zapewniajace uzyskanie | transkrypcji i translacji. Nowe technologie sekwencjonowania DNA i rozwéj genomiki oraz
efektéw uczenia sie: diagnostyki molekularnej. I1zolacja, elektroforeza, amplifikacja, restrykcja i hybrydyzacja

kwaséw nukleinowych. Klonowanie DNA i technologia uzyskiwania rekombinowanych biatek.

Sposob weryfikacji

efektéw uczenia sie: Egzamin pisemny, Zaliczenie pisemne, Projekt, Raport

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 55/78
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec: Prawo zywnosciowe Liczba ECTS: 4

Odniesienie do efektu

Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Absol Wifdza; Wi wymagania zawarte w podstawowych aktach prawnych krajowych BZ K3 W06 _inz,
(Abso Wfonzu?;)' i europejskich dotyczacych zywnosci. BZ_K3_WO07_inz
Umiejetnosci: . . . ]

(Absolwent potrafi) Ul wykorzysta¢ wymagania aktéw prawnych w praktyce. BZ K3 _U02_inz

U2 pracowac w grupie. BZ_K3_U07

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Podstawowe krajowe i europejskie akty prawne dotyczace zywnosci. Analiza i interpretacja
wybranych aktéw prawnych.

Sposdb weryfikacji

efektow uczenia sie: Zaliczenie pisemne, Ocena wystapien w trakcie zajec

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 56 /78
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec: Toksykologia zywnosci Liczba ECTS: 6
o > , s Odniesienie do efektu
Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza: przyczyny i rodzaje zatru¢ substancjami toksycznymi w zywnosci, BZ K3 WO1 inz
(Absolwent zna i | W1 procesy i czynniki wptywajace na przemiany i toksyczne dziatanie BZ_K3_W04_inz'
rozumie) ksenobiotykéw w organizmie -2
. - . ._ | BZ_K3 W02 _inz,
toksycznos¢ substancji i metody jej oceny oraz oszacowania pobrania - -
W2 zanieczyszczeh chemicznych i dodatkéw ze spozywana zywnoscia BZ_K3_W04_inz,
BZ K3 _WO05 _inz
BZ K3 _WO02_inz,
W3 | Zrédta i dziatanie toksycznych substancji w zywnosci BZ_K3_WO05_inz,
BZ K3 W06 _inz
Umiejetnosci: przeprowadzi¢ analize wybranych substancji antyodzywczych,
(Absolwent potrafi) U1 zanieczyszczen zywnosci i dodatkéw do zywnosci oraz ocenié¢ BZ K3 _U01 inz,
bezpieczenstwo i jakos¢ zdrowotng zywnosci na podstawie BZ K3 U02 inz
interpretacji wynikéw badan w odniesieniu do aktéw prawnych.

Mechanizmy dziatania, przemiany substancji toksycznych w organizmie cztowieka i srodowisku.
Wystepowanie substancji szkodliwych w surowcach i produktach zywnosciowych, ich dziatanie
toksyczne oraz ocena ryzyka zwigzanego z narazeniem na substancje zanieczyszczajace
poprzez spozywang zywnos¢.

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Sposéb weryfikacji

efektéw uczenia sie: Egzamin pisemny, Prezentacja, Zaliczenie pisemne, Raport

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 57/78
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec:

Wychowanie fizyczne

Liczba ECTS: 0

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwentznai | W1 [ jak wysitek fizyczny wptywa na rozwdj i funkcjonowanie organizmu.
rozumie)
aspekty morfologicznych, anatomicznych i fizjologicznych podstaw
W2 | funkcjonowania organizmu ludzkiego oraz konsekwencji i zagrozenh
zwigzanych z brakiem aktywnosci ruchowej.
w3 ¥ jaki sposob aktywnos¢ fizyczna wptywa na zdrowie na kazdym
etapie zycia.
wa zwigzek pomiedzy wysitkiem i systematyczna praca a uzyskanym
efektem.
Umiejetnosci: dokona¢ analizy poziomu wiasnej sprawnosci fizycznej, prawidtowo
(Absolwent potrafi) U1 zinterpretowac i zidentyfikowad wystepujace problemy w czasie
wykonywania zadan i podejmowac wtasciwe decyzje w celu ich
rozwigzania.
przygotowac organizm do wysitku, kontrolowa¢ i ocenia¢ stan
U2 wydolnosci organizmu, wykorzysta¢ nabyte nawyki ruchowe
w poprawnym wykonywaniu codziennych czynnosci ruchowych.
U3 zastosowac rozne formy aktywnosci ruchowej uwzgledniajace
aktualny stan zdrowia, mozliwosci fizyczne i wiek.
Ua wspdtpracowad w zespole z zaangazowaniem i petng
odpowiedzialnosciag w celu uzyskania okreslonego wyniku.
us podejmowac zadania adekwatne do wiasnych uzdolnien i mozliwosci.
Kompetencje: sterowania wtasnym rozwojem fizycznym na kazdym jego etapie,
(Absolwent jest K1 dbatosci o ciato w zdrowiu i chorobie
gotéw do) '
K2 budowania relacji spotecznych i umie to wykorzysta¢ do osiagania
celéw indywidualnych i zespotowych.
K3 wziecia odpowiedzialno$¢ za stan wlasnego zdrowia i innych, w tym

takze w przysztosci wtasnej rodziny.

Tresci programowe

efektéw uczenia sie:

zapewniajgce uzyskanie

Zasady bezpieczenstwa na zajeciach z wychowania fizycznego. Podstawowe ruchy, poruszanie
sie i funkcjonowanie ciata w trakcie wybranej aktywnosci ruchowej. Zasady i przepisy w
wybranej dyscyplinie sportu. Organizacja i prowadzenie zawodéw w ramach wybranej

aktywnosci ruchowej.

Sposob weryfikacji
efektdw uczenia sie:

Ocena aktywnosci podczas zajed

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw

58/78




Nazwa zajec: Analiza ryzyka Liczba ECTS: 1
o > , s Odniesienie do efektu
Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza: Sani A : Lo i
, zagrozenia w tancuchu zywnosciowym oraz zna metody ich .
(AbSO'WfonztufTT;)' Wi identyfikowania i ograniczania/eliminowania. BZ_K3_W05_inz
Umiejetnosci: towac . kresi K towad BZ_K3_U02_inz,
(Absolwent potrafi) U1 przygotowac opracowanie w zakresie oceny ryzyka, zaprezentowac BZ K3 U03 inz.
wyniki pracy, wspotpracowaé w grupie, przyjmujac rézne funkcje. BZ K3 U06

Narzedzia wspomagajace zapewnienie bezpieczenstwa zywnosci. R6zne techniki
wykorzystywane do oceny ryzyka, w tym identyfikacji zagrozenia, charakterystyki i
oszacowania ryzyka, wykorzystania zarzadzania i komunikacji do zapewnienia i doskonalenia
bezpieczenstwa zywnosci.

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Sposob weryfikacji

ofektéw uczenia sie: Projekt, Ocena aktywnosci podczas zajec

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 59/78
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec:

Autentycznos¢ i identyfikowalnosé zywnosci Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Odniesienie do efektu

Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:

Wiedza: P P N BZ K3 W02 inz,
(Absolwent zna | problematyke autentycznosci i parametrow jej zapewnienia, zna akty BZ K3 W03 inz
rozumie) | 1 | Prawne i systemy zapewr)iajace identyﬁkovv’a!nc?élé 2ywnloéci oraz BZ_K3_W05_inz'

metody nadzoru i kontroli nad autentycznoscia i identyfikowalnoscia BZ_K3_W06_inz'

w tancuchu zywnos$ciowym. BZ_K3_W07_inz'

Umiejetnosci: - . . - BZ K3 UO1 inz,
(Absolwent potrafi) Ul samodzielnie wyszukac informacje na temat autentycznosci BZ K3 U02 inz
i identyfikowalnosci w taficuchu zywnosciowym. BZ_K3_U04_inz'

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Wybrane zagadnienia autentycznosci i identyfikowalnosci zywnosci. Akty prawne oraz systemy
zapewniajace identyfikowalnos¢ zywnosci na terenie UE. Metody nadzoru i kontroli zywnosci
umozliwiajace weryfikacje jej autentycznosci i identyfikowalnosci.

Sposob weryfikacji
efektdw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Prezentacja

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 60/78
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw




Nazwa zajec:

Logistyka w tancuchu zywnosciowym Liczba ECTS: 3

Efekty uczenia sie:

Odniesienie do efektu

Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwent zna i w1
rozumie)

obszary zastosowan logistyki w gospodarce zywnosciowe;. BZ_K3_WO05_inz

Umiejetnosci: Ul
(Absolwent potrafi)

scharakteryzowad faficuchy i procesy logistyczne na rynku zywnosci. | BZ K3 _U02_inz

Kompetencje:
(Absolwent jest K1
gotéw do)

zastosowania logistyki w zapewnianiu bezpieczenstwa zywnosci. BZ_K3 K01

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektdw uczenia sie:

Logistyka w tahcuchach dostaw zywnosci. Analiza obejmujaca zaopatrzenie, produkcje,
magazynowanie, transport i dystrybucje produktéw zywnosciowych z uwzglednieniem
zagrozenia bezpieczehstwa zywnosci. Poszukiwanie i wykorzystanie informacji w celu podjecia
racjonalnych decyzji na wszystkich etapach zarzadzania tahcuchem dostaw zywnosci.

Sposoéb weryfikacji
efektédw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Zaliczenie pisemne, Ocena wystgpien w trakcie zajeé

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 61/78
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw




Nazwa zajec: Nadzér weterynaryjny i sanitarny w gospodarce zywnosciowej Liczba ECTS: 2

Odniesienie do efektu

Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Absol Wifdza; W1 zasady ochrony zdrowia cztowieka realizowane poprzez wtasciwy BZ K3 W05 inz,
(Abso Wfonzu?;)' nadzér nad produkcja zywnosci. BZ_K3_WO06_inz
Umiejetnosci: U1 wykorzysta¢ wiedze w procesie analizy zagrozen i ustalaniu kryteriéw | BZ_K3_U02_inz,

(Absolwent potrafi) mikrobiologicznych dla réznych rodzajéw zywnosci. BZ_K3_U06

u2 napisac¢ decyzje administracyjna. BZ_K3_U05
I<(cirg1plev\}enr1;jeé K1 wspotpracy z przedstawicielami innych zawoddéw w zakresie ochrony BZ K3 KO1
sog()teészg) zdrowia publicznego. -2
Urzedowa kontrola w tahcuchu zywnosciowym. Kompetencje organéw administracji rzadowe;j.

Tresci programowe Urzedowa kontrola realizacji zasad systemu HACCP. Prywatne systemy zarzadzania

zapewniajace uzyskanie | bezpieczehstwem zywnosci. Analiza zagrozen. Krytyczne punkty kontrolne w zaktadzie

efektédw uczenia sie: przetwdrstwa miesnego. Urzedowa kontrola prébek zywnosci. Kryteria mikrobiologiczne

srodkéw spozywczych. Decyzja administracyjna i postanowienie.

Sposdb weryfikacji

efektow uczenia sie: Egzamin pisemny, Ocena wystapieh w trakcie zajec¢

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 62/78
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec:

Nowoczesne zarzadzanie procesami w przedsiebiorstwie

Liczba ECTS: 2

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: pojecia i zjawiska w zakresie zarzgdzania procesowego BZ K3 W07 inz
(Absolwentznai | W1 | i przedsiebiorstwa zorientowanego na procesy i znaczenia podejscia — o -
rozumie) . o BZ_K3_WO08_inz
procesowego w nowoczesnym zarzadzaniu przedsiebiorstwem
W2 sposoby wdrazania mechanizméw i zasad zarzadzania procesowego | BZ_K3 W05 inz,
tacznie z wystepujgcymi sytuacjami problemowymi BZ_K3_WO08_inz
. . . . BZ_K3_WO05_inz,
W3 modele, ;tapdary;aqe i architekture procesoéw biznesowych BZ K3 W07 inz.
w przedsiebiorstwie. BZ K3 W08 inz
Umiejetnosci: wskazaé na mozliwosci zastosowania podejscia procesowego .
(Absolwent potrafi) Ul w wybranych branzach gospodarki BZ_K3_U04_inz
U2 Wykorzysta¢ zdobyta wiedze tacznie z analiza krytyczna dla oceny BZ_K3_U04_inz,
identyfikacji proceséw w przedsiebiorstwie. BZ_K3_U06
u3 Zaprojektowa¢ model przedsiebiorstwa zorientowanego na procesy. gé_g_ggg_mz,
Kompetencje: Stdziatan: ; o each ;
(Absolwent jest K1 wspo’rdz@ama W grupie w zakresie identyfikacji i oceny proceséw BZ K3 K01, BZ K3_K02
gotow do) w przedsiebiorstwie.
K2 iaelrg\?vdmelnego okreslania priorytetéw dla realizacji okreslonych BZ K3_KO1, BZ K3_K02

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Pojecia i zjawiska w zakresie zarzadzania procesowego. Znaczenie podej$cia procesowego w
nowoczesnym zarzgdzaniu przedsiebiorstwem. Modele i architektura proceséw biznesowych w
przedsiebiorstwie. Projektowanie modelu przedsiebiorstwa zorientowanego na procesy.
Mozliwosci zastosowania podejscia procesowego w wybranych branzach gospodarki.

Sposdb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Projekt, Ocena aktywnosci podczas zajec

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw

63/78




Nazwa zajec:

Podstawy komunikacji spotecznej Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Odniesienie do efektu

Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:

Wiedza: i ; Hearii W v

(Absolwent znai| W1 rodzaje i funKCJehproceiju komhunlkacn w zycCiu spotecznym BZ K3_W07_inz
rozumie) i w organizacjach zawodowych.

Umiejetnosci: samodzielnie rozwigzywad problemy w sytuacjach komunikacji

(Absolwent potrafi) U1 interpersonalne;. BZ_K3_U05

Kompetencje: uznawania gtebokiego znaczenia wiedzy dotyczgcej komunikowania

(Absolwi{nt J§S§ K1 | w zyciu zawodowym, krytycznej analizy posiadanych jej zasobdw BZ K3 K01
gotéw do

oraz poszukiwania jej zrodet wsrdd ekspertow.

Tresci programowe

efektéw uczenia sie:

zapewniajace uzyskanie

Rodzaje i funkcje procesu komunikacji (komunikacja niewerbalna versus komunikacja
werbalna). Charakterystyka komunikacji: intrapersonalnej, interpersonalnej, medialnej,
masowej oraz publicznej. Etyka w komunikowaniu spotecznym i manipulacja przekazami
medialnymi.

Sposoéb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne, Projekt, Ocena aktywnosci podczas zajec

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 64 /78
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw




Nazwa zajec:

Zagrozenia biologiczne w zywnosci Liczba ECTS: 5

Efekty uczenia sie:

Odniesienie do efektu

Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:

Wiedza: szkodliwe czynniki biologiczne przenoszone przez zywnos¢ i ocenia BZ K3 WO5 inz
(Absolwentznai | W1 ryzyko zagrozenia biologicznego w zywnosci dla zdrowia ~ o -
rozumie) konsumentéw. BZ_K3_WO06_inz
Umiejetnosci: U1 charakteryzowa¢ metody badah wykrywania czynnikéw biologicznych BZ K3 U02 inz
(Absolwent potrafi) w 2ywnosci i interpretuje ich wyniki. -
U2 scharakteryzowa¢ metody identyfikacji bakterii chorobotwérczych. BZ_K3_U01_inz
Kompetencje: ; A dni ;
(Absolwent jest K1 ztosowanla'odpow!ednlegq postt—;-lpgwanla prowadzacego BZ_K3_K02
gotéw do) 0 uzyskania bezpiecznej zywnosci.

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Charakterystyka bezpiecznej i niebezpiecznej zywnosci. Wystepowanie patogennych bakterii,

wiruséw, grzybéw strzepkowych i pasozytéw odzwierzecych w zywnosci. Podstawowe metody
identyfikacji czynnikéw biologicznych z zywnosci. Weterynaryjna ochrona zdrowia publicznego
jako element zapewnienia bezpieczehstwa zywnosci.

Sposdb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Zaliczenie pisemne, Test (pisemny lub komputerowy), Ocena pracy w
laboratorium

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 65/78
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw




Nazwa zajec:

Zagrozenia chemiczne i fizyczne w Zywnosci

Liczba ECTS: 4

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: zagrozenia chemiczne i fizyczne zywnosci, zrédta ich wystepowania, BZ K3 W04 inz
(Absolwent zna i metody eliminacji i redukcji ich poziomu w zywnosci, wymagania ~ o -
rozumie) P ; . BZ_K3_WO05_inz,
W1 prawne, metody monitoringu, przenoszenie toksykantow BZ K3 W06 inz
w srodowisku i mechanizmy ich biokoncentracji i bioakumulacji WO T g
, . P BZ K3 W07 _inz
w tancuchu zywnosciowym. - - -
Umiejetnosci: dobra¢ i scharakteryzowac odpowiednia procedure analityczna
(Absolwent potrafi) | Ul | do iloSciowego oznaczania wybranych zagrozeh chemicznych BZ K3 U01 inz
W Zywnosci.
identyfikowa¢ zagrozenia potencjalnie wystepujace w produktach
spozywczych oraz dokonad analizy i oceny problemu ich
U2 wystepowania oraz jego skali na podstawie dostepnych raportéw BZ_K3_U02_inz

z dziatalnosci stuzb urzedowej kontroli zywnosci i doniesien
naukowych.

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektdw uczenia sie:

Chemiczne i fizyczne zagrozenia zywnosci, zrédha i przyczyny ich wystepowania w zywnosci.
Metody wykrywania i kontroli zagrozen oraz eliminacji i redukcji poziomu ich wystepowania w

Zywnosci.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Zaliczenie pisemne, Prezentacja

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw

66 /78




Nazwa zajec:

Zywnoé¢ genetycznie modyfikowana Liczba ECTS: 3

Efekty uczenia sie:

Odniesienie do efektu

Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwentznai| W1 [ podstawowe typy GMO i zywnosci genetycznie modyfikowanej GM BZ K3 _WO02_inz
rozumie)
W2 najwazniejsze metody uzyskiwania GMO gé_g_wg}l_::;
problematyke biobezpieczehnstwa i regulacji prawnych dotyczacych .
w3 stosowania GMO i zywnosci GM BZ_K3_WO7_inz
W4 | podstawowe metody detekcji GMO BZ K3 W01 _inz
Umiejetnosci: U1 wyszukiwad informacje na temat GMO i zywnosci GM i je krytycznie BZ K3 U02_inz,
(Absolwent potrafi) oceniad BZ K3_U06
Kompetencje: T ; ; i
(Absolwent jest K1 zdobywanlg wiedzy pracujac w zespole wykonujac krétkie BZ K3_K01
gotéw do) opracowanie

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektdw uczenia sie:

Definicja zywnosci genetycznie modyfikowanej i organizméw genetycznie modyfikowanych.
Metody uzyskiwania organizmdw genetycznie modyfikowanych i ich rodzaje w produkcji
zywnosci. Biobezpieczenstwo i regulacje prawne dotyczgce wykorzystania organizmoéw i
zywnosci genetycznie modyfikowanej. Metody wykrywania i bazy danych organizméw
genetycznie modyfikowanych i zywnosci genetycznie modyfikowane;j.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne, Projekt

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 67/78
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw




Nazwa zajec:

Trendy weganskie w przetwdrstwie zywnosci Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Odniesienie do efektu

Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwent zna i
rozumie)

wil

definicje roslinnych zamiennikéw miesa i produktéw miesnych oraz
mleka i produktéw mlecznych; role poszczegéinych sktadnikéw

w ksztattowaniu jakosci (tj. wartoSci odzywczej oraz jakosci
organoleptycznej) produktéw roslinnych imitujacych produkty miesne
oraz mleczne; technologie produkgji roslinnych imitacji wybranych
produktéw spozywczych pochodzenia zwierzecego; zasady
etykietowania roslinnych alternatyw miesa i produktéw miesnych

BZ_K3_WO02_inz,
BZ_K3_WO06_inz

Umiejetnosci:
(Absolwent potrafi)

ul

opisa¢ aktualne trendy ukierunkowane na redukcje konsumpcji
zywnosci pochodzenia zwierzecego oraz wskazac ich gtéwne
przyczyny; dobra¢ i scharakteryzowac sktadniki stosowane

w produkcji roslinnych alternatyw dla miesa i jego przetworéw oraz BZ_K3_UO01 inz,
mleka i jego przetworéw; poddac krytycznej ocenie wartosé BZ K3_U02_inz,
odzywcza roslinnych zamiennikéw produktéw spozywczych BZ K3_U03 inz
pochodzenia zwierzecego; opisa¢ metody produkcji substytutéw
produktéw miesnych oraz mlecznych wytwarzanych w oparciu

0 surowce roslinne

Kompetencje:
(Absolwent jest
gotéw do)

K1

poszukiwania i uzupetniania swojej wiedzy w zakresie doboru
surowcdw oraz ulepszania i kreowania roslinnych zamiennikédw
produktéw miesnych i mlecznych; dokonywania krytycznej oceny
jakosci (w szczegdlnosci wartosci odzywczej) roslinnych alternatyw BZ_K3_KO01, BZ_K3_K02
zywnosci pochodzenia zwierzecego; identyfikowania nowych wyzwanh
w zakresie innowacyjnych produktédw spozywczych w odpowiedzi

na potrzeby konsumentéw

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Charakterystyka wspétczesnych trendéw zywieniowych odnoszacych sie do ograniczania
spozycia zywnosci pochodzenia zwierzecego na Swiecie. Rynek roslinnych alternatyw miesa i
mleka oraz ich produktéw. Klasyfikacja i ogdina charakterystyka roslinnych zamiennikéw miesa
i produktéw miesnych oraz mleka i produktéw mlecznych. Charakterystyka surowcéw
stosowanych w produkcji roslinnych substytutéw miesa i produktéw miesnych oraz mleka i
produktéw mlecznych. Przeglad wybranych technologii produkcji roslinnych analogéw miesa i
produktéw miesnych oraz mleka i produktéw mlecznych. Poréwnanie wartosci odzywczej
wybranych produktéw miesnych oraz mlecznych i ich roslinnych imitacji. Aspekty dotyczace
nazewnictwa oraz etykietowania produktéw roslinnych majacych zastgpi¢ w diecie mieso oraz
mleko i ich przetwory.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 68/78
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw




Nazwa zajec:

Praktyka zawodowa 1

Liczba ECTS: 6

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu

kierunkowego:

Wiedza: strukture i organizacje pracy w laboratorium zajmujgcym sie BZ K3 W04 inz
(Absolwentznai [ W1 | badaniem zywnosci lub w jednostkach urzedowej kontroli zywnosci, BZ_K3_W06_inz'
rozumie) zna zasady urzedowej kontroli zywnosci -

szczego6towe metody kontroli jakosci i bezpieczehstwa zywnosci oraz | BZ_K3 W04 inz,

W2 | zasady funkcjonowania systemdéw zapewnienia bezpieczenstwa BZ_K3_WO05_inz,

Zywnosci BZ K3 _WO06_inz

W3 | wyposazenie laboratorium badania zywnosci BZ_K3_WO03_inz

Umiejetnosci: U1 opisac zasady gospodarki odpadami oraz gospodarki odczynnikami BZ K3 _UO01 inz,

(Absolwent potrafi) w laboratorium BZ K3 _U02_inz
Kompetencje: uznawania gtebokiego znaczenia wiedzy w zyciu zawodowym,

(Absolwent jest | K] krytycznej analizy posiadanych jej zasobéw oraz poszukiwania jej BZ K3 K01
gotow do) zrédet wéréd ekspertow

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Organizacja pracy laboratorium naukowo-badawczego lub przyzaktadowego zajmujacego sie

badaniem zywnosci lub organizacja pracy w jednostkach urzedowej kontroli zywnosci,
zapoznanie z metodami kontroli jakosci i bezpieczefstwa zywnosci, a takze zapoznanie z

zadaniami realizowanymi na réznych stanowiskach pracy.

Sposoéb weryfikacji
efektdw uczenia sie:

Dziennik studenckiej praktyki zawodowej prowadzony przez studenta; Pozytywna opinia
zaktadowego opiekuna praktyk na temat przebiegu praktyk; Sprawozdanie z praktyki
zawodowej (praca pisemna przygotowana w ramach wtasnej pracy studenta).

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Praktyka zawodowa 2

Liczba ECTS: 6

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: ewi ;
, rodzaj Swiadczonych ustug przez zaktad pracy oraz zadania .
(AbSO'WfonztufTT;)' WLl specyfike dziatalnoéci poszczegéinych jego dziatéw BZ_K3_W02_inz
charakterystyke, warunki magazynowania oraz wyrézniki jakosci
i bezpieczenstwa zywnosci (surowcédw i produktédw) oraz zasady .
w2 funkcjonowania systeméw zapewnienia jakosci i bezpieczenstwa BZ_K3_W02_inz
ZywWnosci
podstawowe procesy technologiczne stosowane w produkgcji BZ K3 W03 inz
W3 | gléwnych asortymentdw produktéw oraz metody kontroli ich jakosci BZ_K3_W04_inz'
i bezpieczenstwa -
wyposazenie maszynowe linii produkcyjnych: budowe i zasady
W4 | funkcjonowania maszyn i urzadzen lub wyposazenie laboratorium BZ_K3_WO03_inz
badania zywnosci
W5 zasady gospodarki odpadami oraz gospodarki odczynnikami BZ K3 W07 inz
w laboratorium - - -
W6 formalne i nieformalne sposoby obstugi klienta przedsiebiorstwa oraz BZ K3 WO7 inz
rodzaje i obieg dokumentéw - = -
W7 problematyke zarzadzania w zaktadzie oraz sposoby kontrolowania BZ_K3_WO07_inz,
realizacji planéw BZ_K3_WO08_inz
Umiejetnosci: L, . o . BZ K3 UO1 inz,
(Absolwent potrafi) Ul opisac strukture zaktadu i organizacje pracy w zaktadzie BZ K3_U02_inz
opisac dziaty pomocnicze i ustugowe zaktadu przemystowego lub BZ K3 UO1 inz
U2 Izzt:jc;rr?it;num zajmujacego sie badaniem zywnosci i wymienic ich Bz:K3:U02:inz
dokonywac krytycznej analizy rozwigzan istniejgcych w zaktadzie
u3 pracy, zwigzanych z procesami przetwdrczymi, oceng jakosci BZ_K3_U03_inz
i zarzadzaniem
Kompetencje: uznawania gtebokiego znaczenia wiedzy w zyciu zawodowym,
(Absolwent jest | K1 krytycznej analizy posiadanych jej zasob6éw oraz poszukiwania jej BZ K3 K01
gotow do) #rédet wéréd ekspertéw

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Organizacja pracy w zaktadzie przemystu spozywczego, procesy technologiczne w
poszczegdlnych dziatach produkcyjnych, praca dziatéw pomocniczych i ustugowych wraz z
transportem, informacjg o administrowaniu zaktadem przetwérstwa zywnosci, planowaniu i
organizacji produkgji, a takze zapoznanie z praca na réznych stanowiskach obstugi linii

technologicznych.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Dziennik studenckiej praktyki zawodowej prowadzony przez studenta; Pozytywna opinia
zaktadowego opiekuna praktyk na temat przebiegu praktyk; Sprawozdanie z praktyki
zawodowej (praca pisemna przygotowana w ramach wtasnej pracy studenta).

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec: Systemy zarzadzania jakoscia i bezpieczenstwem zywnosci Liczba ECTS: 4
o > , s Odniesienie do efektu

Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza: BZ_K3_WO02_inz,
(Absolwent zna i W1 | Procesy technologiczne, zagrozenia w tancuchu zywnosciowym oraz | BZ K3 W04 inz,
rozumie) zna metody ich identyfikowania i ograniczania/eliminowania. BZ_K3_WO05_inz,
BZ K3 W08 _inz
Umiejetnosci: BZ K3_U02_inz,
(Absolwent potrafi) U1 przygotowa¢ dokumentacje w zakresie systeméw bezpieczenstwa, BZ K3 U03 inz,
weryfikowad oraz analizowa¢ skuteczno$¢ podjetych rozwigzan BZ K3_U04 inz,

BZ K3_U06

Zasady wdrazania obligatoryjnych systeméw jakosci w oparciu o wymagania prawne. Zasady
interpretacji przepiséw prawnych dotyczacych bezpieczefstwa zywnosci.
Zasady przygotowania dokumentacji systemowej dotyczacej dobrych praktyk GHP i GMP oraz

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

HACCP.
Sposéb weryfikacji _
efektow uczenia sie: Projekt
Opis przypisanych do przedmiotéw efektéw uczenia sie oraz 71/78

tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec:

Zintegrowane zarzadzanie Srodowiskiem w fancuchu zywnosciowym

Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu

kierunkowego:
Wiedza: znaczenie zintegrowanych systemoéw zarzadzania Srodowiskiem
(Absolwent zna i w przedsiebiorstwach branzy spozywczej, obowigzujgce akty prawne BZ K3 W07 inz
rozumie) | 1 | dotyczace ochrony $rodowiska przyrodniczego w aspekcie produkcji BZ K3 W08 | !
: P s : 4 p . inz
Zywnosci, obowigzujgce systemy finansowania ochrony srodowiska - - -
oraz na czym polega i czemu stuzy monitoring srodowiska
Umiejetnosci: dokonywa¢ syntezy uzyskanych informacji dotyczacych wptywu
(Absolwent potrafi) produkcji na srodowisko i mozliwo$ci wprowadzenia skutecznego
ul zarzadzania srodowiskiem oraz wyciggac stosowne wnioski BZ_K3_U02_inz
postrzegajac ztozone uwarunkowania powyzszych zagadnien, w tym
ekologiczne
'iig‘sgﬁ;fnchﬁé 1 | uznania znaczenia wiedzy z zakresu zintegrowanych systeméw BZ K3 K02
gotéw do) zarzadzania Srodowiskiem

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Poznanie rodzajéw i zasad wprowadzania systemoéw zarzadzania srodowiskiem oraz
obowigzkéw przedsiebiorcdw w zakresie spetniania wymogéw formalno-prawnych krajowych i
unijnych dotyczacych ochrony Srodowiska w aspekcie produkcji zywnosci.

Sposoéb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Test (pisemny lub komputerowy)

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Seminarium dyplomowe - zagadnienia technologiczne

Liczba ECTS: 2

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: dnieni K i bezpi Astwa 3 - BZ_K3_WO02_inz,
(Absolwent zna | zagadnienia z zakresu wspétczesnego bezpieczenstwa zywnosci BZ K3 W03 inz,
rozumie) | w1 | 28 szczegdlnym uwzglednieniem wptywu rozwigzan i ograniczen BZ K3 W04 inz
technologicznych na bezpieczehstwo zywnosci oraz tematyki pracy BZ_K3_W05_inz'
dyplomowej BZ_K3_WO07_inz
Umiejetnosci: pozyskiwac dane literaturowe oraz przygotowywac i wygtaszac BZ K3 U02 inz
Absolwent potrafi i i i3] i A NI _ _s,
(Absolwent potrafi) Ul prezen,ta.qe na tematy zwigzane z technologia i bezpieczenstwem BZ K3 U04 inz
ZyWnosci - =
dyskutowad, stosujgc wtasciwag argumentacje oraz dokona¢ oceny
Do L - 4 BZ_K3_UO05,
u2 wypowiedzi innych uczestnikéw seminarium dyplomowego, a takze "
S Y . . BZ_K3_U07
uwzglednia¢ w dyskusji rézne punkty widzenia - -
Kompetencje: statego pogtebiania zdobytej wiedzy i umiejetnosci w dobie postepu
(Absolwg{nt J§S§ K1 naukowego i technologicznego, a takze docenienia znaczenia kwestii | BZ_K3 K01, BZ_K3 K02
gotéw do

etycznych w zyciu zawodowym

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Przygotowanie i wygtoszenie prezentacji obejmujacych konspekt pracy inzynierskiej oraz

przedstawienie wynikéw pracy.

Sposoéb weryfikacji
efektdw uczenia sie:

Prezentacja, Ocena aktywnosci podczas zajec

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Seminarium dyplomowe - zagadnienia toksykologiczne i analityczne

Liczba ECTS: 2

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: dnieni K i bezpi Astwa 3 - BZ_K3_WO02_inz,
(Absolwent zna | zagadnienia z zakresu wspotczesnego bezpieczefistwa zywnosci BZ K3 W03 inz.
rozumie) | w1 | 28 szczegblnym uwzglednieniem wptywu obecnosci niepozgdanych BZ K3 W04 inz
skfadnikéw lub drobnoustrojéw na cechy zdrowotne zywnosci oraz AT AE e
tematyki pracy dyplomowej BZ_K3_W05_inz,
BZ_K3_WO07_inz
Umiejetnosci: pozyskiwac dane literaturowe oraz przygotowywac i wygtaszac
(Absolwent potrafi) U1 prezentacje na tematy zwigzane z zagrozeniami bezpieczenstwa BZ_K3_U02_inz,
Zywnosci i powigzanymi zagadnieniami toksykologicznymi BZ_K3_U04_inz
i analitycznymi
dyskutowad, stosujgc wtasciwag argumentacje oraz dokona¢ oceny BZ K3 UO5
u2 wypowiedzi innych uczestnikéw seminarium dyplomowego, a takze BZ_K3_UO7'
uwzglednia¢ w dyskusji rézne punkty widzenia - =
Kompetencje: statego pogtebiania zdobytej wiedzy i umiejetnosci w dobie postepu
(Absolwg{nt J§S§ K1 naukowego i technologicznego, a takze docenienia znaczenia kwestii | BZ_K3 K01, BZ_K3 K02
gotéw do

etycznych w zyciu zawodowym

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Przygotowanie i wygtoszenie prezentacji obejmujacych konspekt pracy inzynierskiej oraz

przedstawienie wynikéw pracy.

Sposoéb weryfikacji
efektdw uczenia sie:

Prezentacja, Ocena aktywnosci podczas zajec

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec: Praca inzynierska - projekt Liczba ECTS: 15
o iy . . Odniesienie do efektu
Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza: BZ_K3_WO01_inz,
(Absolwent zna i teorie z zakresu tematyki przygotowanego projektu o charakterze BZ _K3_WO02_inz,
rozumie) | W1 | inzynierskim i metodologie stosowana do jego przygotowania oraz BZ K3 _WO03_inz,
rozumie mozliwos¢ ochrony patentowej przygotowanego projektu. BZ _K3_WO04 inz,
BZ_K3_WO05_inz
Umiejetnosci: dokonad przegladu i oceny istniejacego stanu rozwigzan dotyczacych
(Absolwent potrafi) tematyki projektu i opracowac koncepcje nowego rozwigzania BZ K3 UO01 inz,
dobierajac i poprawnie stosujac wtasciwa metodologie badawcza, BZ_K3_U02_inz,
ul dostepne zasoby materiatowe i techniczne, lub teoretyczne lub inne | BZ_K3_UO03_inz,
stuzace osiagnieciu zatozonego celu projektowego oraz dokonuje BZ_K3_U04_inz,
syntezy uzyskanych wynikéw formutujac wnioski i zalecenia BZ_K3_U06
do praktycznego wykorzystania.
przygotowac opracowanie pisemne w postaci projektu i oméwi¢ go
U2 poprawnym jezykiem oraz poprawnie edytuje opracowanie stosujgc BZ_K3_U05
sie do wytycznych dla prac dyplomowych.
Kompetencje: ciagtego pogtebiania wiedzy i umiejetnosci zwigzanych z zyciem
(Absolwent jest zawodowym oraz poszukiwania wiarygodnych jej zrédet w dobie
ywilizacji cyfrowej oraz angazowania sie w rzetelne przygotowanie
pracy dyplomowej.

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Dobér tematyki oraz zakres pracy dyplomowej, w tym czesci metodycznej, uwzgledniaja
dotychczas osiggniete przez studenta efekty uczenia sie w zakresie wiedzy, umiejetnosci i
kompetencji spotecznych zrealizowane w ramach réznych modutéw i przedmiotéw ujetych w
planie studiéw. Przygotowanie pracy weryfikuje praktyczne wykorzystanie efektéw uczenia sie
zwigzanych z kierunkiem studiéw. Jednoczes$nie efekty uczenia sie specyficzne dla tematyki

pracy sa pogtebiane i realizowane pod nadzorem merytorycznym promotora.

Sposoéb weryfikacji
efektdw uczenia sie:

Raport

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec: Praca inzynierska - ekspertyza Liczba ECTS: 15
o iy . . Odniesienie do efektu
Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza: BZ_K3_WO01_inz,
(Absolwent zna i BZ_K3 WO02_inz,
rozumie) BZ_K3_WO03_inz,
Wi teorie z zakresu tematyki przygotowanej ekspertyzy o charakterze BZ _K3_WO04 inz,
inzynierskim oraz metodologie stosowang do jej przeprowadzenia. BZ _K3_WO05_inz,
BZ_K3 W06 _inz,
BZ_K3_WO07_inz,
BZ K3 W08 _inz
Umiejetnosci: wtasciwie dobra¢ Zrédta literatury przygotowujac przeglad literatury,
(Absolwent potrafi) przeprowadzi¢ analize danych stosujac odpowiednie zatozenia BZ K3 UO01 inz,
U1 teoretyczne i wtasciwg metodologie badawcza oraz dokonuje BZ_K3_U02_inz,
syntetycznego omdéwienia uzyskanych wynikéw, wtasciwie je BZ K3_U04 inz,
interpretujac i formutujgc wnioski oraz zalecenia do praktycznego BZ_K3_U06
wykorzystania.
przygotowac opracowanie pisemne w postaci ekspertyzy postugujac
u2 sie poprawnym jezykiem oraz poprawnie edytujgc opracowanie BZ_K3_U05
zgodnie z wytycznymi dla prac dyplomowych.
Kompetencje: ciggtego pogtebiania wiedzy i umiejetnosci zwigzanych z zyciem
(Absolwent jest K1 zawodowym oraz poszukiwania wiarygodnych jej zrédet w dobie BZ K3 KO1
gotow do) cywilizacji cyfrowej oraz angazowania sie w rzetelne przygotowanie -7-
pracy dyplomowej.

Dobér tematyki oraz zakres pracy dyplomowej, w tym czesci metodycznej, uwzgledniaja
dotychczas osiggniete przez studenta efekty uczenia sie w zakresie wiedzy, umiejetnosci i
kompetencji spotecznych zrealizowane w ramach réznych modutéw i przedmiotéw ujetych w
planie studiéw. Przygotowanie pracy weryfikuje praktyczne wykorzystanie efektéw uczenia sie
zwigzanych z kierunkiem studiéw. Jednoczes$nie efekty uczenia sie specyficzne dla tematyki

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

pracy sa pogtebiane i realizowane pod nadzorem merytorycznym promotora.

Sposoéb weryfikacji
efektdw uczenia sie:

Raport

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Praca inzynierska - eksperyment

Liczba ECTS: 15

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: BZ_K3_WO01_inz,
(Absolwent zna i teorie z zakresu tematyki przygotowanego eksperymentu BZ _K3_WO02_inz,
rozumie) | W1 | o charakterze inzynierskim oraz metodologie stosowana do BZ K3 _WO03_inz,
przeprowadzenia zaplanowanych badan. BZ _K3_WO04 inz,
BZ_K3_WO05_inz
Umiejetnosci: wiasciwie dobra¢ Zrddta literatury, zaplanowa¢ eksperyment BZ_K3_UO01 inz,
(Absolwent potrafi) z zastosowaniem odpowiednich narzedzi i metod badawczych, BZ_K3_U02_inz,
Ul dokonac obliczen, krytycznej analizy, interpretacji, oméwienia BZ K3_U03 inz,
i dyskusji uzyskanych wynikéw oraz formutowac wnioski i zalecenia BZ_K3_U04_inz,
do praktycznego wykorzystania. BZ_K3_U06
przygotowac opracowanie pisemne przeprowadzonego
U2 eksperymentu postugujgc sie poprawnym jezykiem oraz poprawnie BZ_K3_U05
edytujagc opracowanie zgodnie z wytycznymi dla prac dyplomowych.
Kompetencje: ciggtego pogtebiania wiedzy i umiejetnosci zwigzanych z zyciem
(Absolwent jest zawodowym oraz poszukiwania wiarygodnych jej zrédet w dobie BZ K3 KO1

gotéw do) K1

cywilizacji cyfrowej oraz angazowania sie w rzetelne przygotowanie
pracy dyplomowej.

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Dobér tematyki oraz zakres pracy dyplomowej, w tym czesci metodycznej, uwzgledniaja
dotychczas osiggniete przez studenta efekty uczenia sie w zakresie wiedzy, umiejetnosci i
kompetencji spotecznych zrealizowane w ramach réznych modutéw i przedmiotéw ujetych w
planie studiéw. Przygotowanie pracy weryfikuje praktyczne wykorzystanie efektéw uczenia sie
zwigzanych z kierunkiem studiéw. Jednoczes$nie efekty uczenia sie specyficzne dla tematyki
pracy sa pogtebiane i realizowane pod nadzorem merytorycznym promotora.

Sposoéb weryfikacji
efektdw uczenia sie:

Raport

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Wskazniki programu

Nazwa Wartos¢

Potwierdzenie - na podstawie planu studiéw, ze student realizuje zajecia z dziedziny nauk 13
humanistycznych i/lub spotecznych, ktérym przypisano nie mniej niz 5 punktéw ECTS

Potwierdzenie - na podstawie planu studidw, ze student ma mozliwos¢ wyboru zajeé, ktérym tacznie 65/210 (30.95%)
przypisano liczbe punktéw ECTS nie nizsza niz 30% ECTS okreslonych dla programu tych studiéw

Potwierdzenie, ze program studiéw o profilu ogdlnoakademickim obejmuje zajecia zwigzane z prowadzong 128.26/210 (61.07%)
w uczelni dziatalnoscig naukowa, w wymiarze wiekszym niz 50% liczby punktéw ECTS, okreslonej dla

programu tych studiéw

Potwierdzenie, ze liczba punktéw ECTS uzyskanych w programie studiéw poprzez realizacje zajec z 0/210 (0%)
wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢ jest nie wyzsza niz 75% ogdlnej liczby punktéw

ECTS w programie studiéw o profilu ogélnoakademickim

Liczba godzin w programie 2910
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