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RECENZJA

osiggni¢¢ naukowych, w tym osiggnigcia zatytulowanego:
wIzolacja, identyfikacja i wlasciwosci prozdrowotne bakterii kwasu octowego oraz
technologiczne mozliwosci ich wykorzystania w produkceji Zywnosci”
stanowiacego podstawe ubiegania si¢ o nadanie stopnia doktora habilitowanego
w dziedzinie nauk rolniczych, dyscyplinie technologia ZywnoSci i Zywienia oraz
ocena caloksztaltu aktywnosci naukowej, dydaktycznej, organizacyjnej
i popularyzatorskiej Pani Katarzyna Neffe-Skocinskiej

Podstawa prawna opracowania recenzji

Recenzje wykonano w oparciu o Uchwalg Nr 75-23/24 Rady Naukowej Dyscypliny
Technologia Zywnosci i Zywienia Szkoly Gléwnej Gospodarstwa Wiejskiego
w Warszawie z dnia 24 maja 2024 r., zgodnie z ktorg zostalam powotana na Recenzenta
w postepowaniu w sprawie nadania stopnia doktora habilitowanego Pani dr inz.
Katarzynie Neffe-Skocinskiej w dziedzinie nauk rolniczych w dyscyplinie technologia
zywnosci 1 Zywienia.

Oceny osiagnie¢ dokonatam zgodnie z ustawg z dnia 20 lipca 2018 roku Prawo
o Szkolnictwie Wyzszym i Nauce (Dz.U. z 2023 r. poz. 742 z p6z. zm.) na podstawie
otrzymanych dokumentow, zawierajagcych: dane wnioskodawcy, kopi¢ dokumentu
potwierdzajacego uzyskanie stopnia doktora, autoreferat prezentujacy opis osiagnigc
i dorobku naukowo-badawczego, wykaz osiggnigé naukowych stanowigcych znaczacy
wktad w rozw6j dyscypliny technologia zywnosci i zywienia oraz cyklu pieciu
powiazanych tematycznie prac, stanowigcych gtéwne osiggnigcie naukowe. Informacji
o osiggnieciach dydaktycznych, wspélpracy naukowej i popularyzacji nauku. Do
dokumentow dolaczono o$wiadczenia wspotautoréw opisujace wklad kazdego z nich
w powstanie publikacji stanowiacych glowne osiagniecie Habilitantki oraz stosowne
zaswiadczenia i certyfikaty.
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Ogélne informacje o wyksztalceniu i przebiegu pracy zawodowej Habilitantki

Dr inz. Katarzyna Neffe-Skocinska jest absolwentka Szkoly Gioéwnej
Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie. Studia drugiego stopnia na kierunku
Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka ukonczyta w 2008 roku. W latach 2012 —
2014 byla zatrudniona na stanowisku asystenta w Instytucie Nauk o Zywieniu Cziowieka
w Szkole Gtownej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie. W roku 2014 Pani Katarzyna
Neffe-Skocinska uzyskata stopien doktora nauk rolniczych w dyscyplinie technologii
zywnosci i zywienia i specjalizacji mikrobiologii zywnosci nadany uchwalg Rady
Wydziatu Nauk o Zywieniu Czlowieka i Konsumpcji, Szkoly Giéwnej Gospodarstwa
Wiejskiego w Warszawie na podstawie rozprawy doktorskiej zatytulowanej
,.Zastosowanie bakterii o wlasciwosciach probiotycznych w dojrzewajacych produktach
miesnych”. Promotorem rozprawy byla prof. dr hab. Danuta Kolozyn-Krajewska. Od
roku 2014 i nadal Habilitantka zatrudniona jest na stanowisku adiunkta w Katedrze
Technologii Gastronomicznej i Higieny Zywnosci, a od roku 2020 w Wyzszej Szkole
Inzynierii i Zdrowia w Warszawie jako wykladowca.

Habilitantka w trakcie swojej pracy wykazywata duza aktywnos¢ naukowa.
Efektem jej pracy sg liczne publikacje w czasopismach o zasiggu krajowym
i miedzynarodowym. Realizowala badania w wielu obszarach tematycznych zwigzanych
z technologia zywnosci i Zywieniem czlowieka, a jednym z wiodacych nurtéw byly
badania nad izolacja, identyfikacjg i wlasciwosciami prozdrowotnymi bakterii kwasu
octowego, sprawdzala tez technologiczne mozliwosci wykorzystania tych bakterii
w produkcji zywnodci. Jednak jej zainteresowania naukowe nie zamykaly si¢ na tym
temacie a byly jeszcze rozszerzone o zagadnienia dotyczace zastosowania bakterii
probiotycznych do produkcji wedlin surowo dojrzewajacych; zywnosci funkcjonalnej
i bioaktywnych skladnikow zywnosci; proceséw oksydacyjnych z udzialem bakterii
kwasu octowego w technologii zywnosci; jakosci i bezpieczenstwa zdrowotnego
ekologicznych  produktow pochodzenia zwierzgcego 1  roslinnego;  jakosci
i bezpieczenstwa zywnosci w aspekcie postgpowania konsumentow.

Ocena  osiggnigcia  naukowego, stanowiacego podstawe post¢gpowania
habilitacyjnego

Pani dr inz. Katarzyna Neffe-Skocinska po raz pierwszy ubiega si¢ o nadane stopnia
doktora habilitowanego, a jako podstawe wniosku wskazuje osiggniecie naukowe,
obejmujgce cykl pieciu powigzanych tematycznic prac, ujgtych pod wspdlnym tytutem:
,lzolacja, identyfikacja i wlasciwosci prozdrowotne bakterii kwasu octowego oraz
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technologiczne mozliwosci ich wykorzystania w produkcji zywnosci” opublikowanych
w latach 2017 — 2023:

1. Neffe-Skocinska K., Sionek B., Scibisz I., Kolozyn-Krajewska D. Acid contents and
the effect of fermentation condition of Kombucha tea beverages on physicochemical,
microbiological and sensory properties. CyTA — Journal of Food, 2017, 15(4), 601-607.
https://doi.org/10.1080/19476337.2017.1321588

2. Neffe-Skocinska K., Dybka-Stepien K., Antolak H. Izolacja i identyfikacja szczepow
bakterii kwasu octowego o potencjalnych wiasciwosciach prozdrowotnych. Zywno$¢ —
Nauka Technologia Jako$¢ ISSN 1425-6959, 2019, 26 (3), 183-195.
https://doi.org/10.15193/zntj/2019/120/307

3. Neffe-Skocinska K., Dhugosz E., Szulc-Dgbrowska L., Zielifiska D. Novel
Gluconobacter oxydans strains selected from Kombucha with potential postbiotic
activity. Applied Microbiology and Biotechnology, 2023, 108:0.
https://doi.org/10.1007/s00253-023-12915-4

4. Neffe-Skocinska K., Karbowiak M., Kruk M., Kotozyn-Krajewska D., Zielinska D.
Polyphenol and antioxidant properties of food obtained by the activity of acetic acid
bacteria (AAB) — a systematic review. Journal of Functional Foods, 2023, 107, 105691.
https://doi.org/10.1016/j.jff.2023.105691

5. Neffe-Skocinska K., Kruk M., Scibisz 1., Zielinska D. The Novel Strain of
Gluconobacter oxydans H32 Isolated from Kombucha as a Proposition of a Starter
Culture for Sour Ale Craft Beer Production. Applied Sciences-Basel, ISSN 2076-3417,
2022, 12(6), 1-15. https:/doi.org/10.3390/app12063047

Sumaryczny wspélezynnik wplywu (IF) prac skladajacych si¢ na osiagnigcie
wynosi 14,671 (IF 5-letni 16,1), natomiast suma punktéw wedtug punktacji MNiSW
wynosi 340. Jedna z publikacji nie ukazata si¢ w czasopismie indeksowanych w J ournal
Citation Reports (JCR), nie posiada wspdtczynnik wplywu (IF). Prace stanowiace
osiagniecie naukowe byly cytowane wedlug bazy Scopus 156 razy (stan na 19.08.2024
r.), co zdaniem recenzenta potwierdza wysoki poziom naukowy i celowosé podjetych
badan.

Wszystkie publikacje sktadajace si¢ na osiggniecie s3 wieloautorskie (od 3 do 5
wspélautorow) we wszystkich pigciu publikacjach Habilitantka wystgpuje jako pierwszy
autor. We wszystkich pracach dr inz. Katarzyna Neffe-Skocinska pemita wiodacg rolg.
Jej udzial w publikacjach skiadajacych si¢ na oceniane osiagnigcie polegal na
opracowaniu koncepcji badan oraz przegladu systematycznego, pozyskaniu
finansowania, zaplanowaniu, przygotowaniu i przeprowadzeniu wybranych
do$wiadczen, gromadzeniu danych, analizie i interpretacji uzyskanych wynikéw w tym
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wynikow przeglagdu systematycznego, przygotowaniu, napisaniu i korekcie manuskryptu
oraz finalnej wersji manuskryptu, co zostalo potwierdzone stosownymi o$wiadczeniami
wspdlautoréw (Zal. nr 6). Rola pozostatych autoréw polegata na interpretacji i opisie
wynikow analiz. fizyko-chemicznych, wykonaniu badan z uzyciem chromatografii
cieczowej 1 interpretacji wynikow, przeprowadzeniu identyfikacji genetycznej szczepow
bakterii kwasu octowego, wykonaniu cytotoksycznosci i cytometrii przeptywowej,
nadzorze merytorycznym oraz wspoétredagowaniu manuskryptow.

Habilitantka jako cel osiggni¢cia naukowego, bedacego podstawa do ubiegania si¢
o stopien doktora habilitowanego, wskazala ocen¢ wyizolowanych z Zzywnosci
i zidentyfikowanych szczepéw bakterii kwasu octowego, ze szczegdlnym
uwzglednieniem ich wlasciwosci prozdrowotnych, w tym potencjalnie probiotycznych
i postbiotycznych oraz wlasciwosci technologicznych. Habilitantka postawila trzy cele
szczegdtowe, jako pierwszy wskazata izolacje szczepéw bakterii kwasu octowego
z napoju Kombucha i ich identyfikacje w systemie polifazowym oraz wstepne
zdefiniowanie in vitro ich potencjalnych wiasciwosci prozdrowotnych, jako kandydatow
do grupy mikroorganizmdéw probiotycznych. Tej tematyce poswigcita dwie pierwsze
publikacje, opisane nr O1 i O2. Celem drugim byto udowodnienie tezy w badaniach in
vitro, ze nowe szczepy bakterii kwasu octowego Gluconobacter oxydans i ich metabolity
wykazuja wlasciwoscei prozdrowotne, w tym postbiotyczne o wysokiej aktywnosci
antyoksydacyjnej i antynowotworowej. Te zagadnienia Habilitantka przedstawila
w dwoch kolejnych publikacjach opisanych numerami nr O3 i O4. Kolejnym celem
szczegbtowym Habilitantki byla ocena mozliwosci technologicznych wykorzystania
szczepoéw bakterii kwasu octowego Gluconobacter oxydans jako funkcjonalnych
starterow do produkcji zywnosci o wilasciwosciach prozdrowotnych oméwionym
w publikacji opisanej numerem O3.

Idea wykorzystania szczepow bakterii kwasu octowego w przemysle spozywczym
szczegOlnie do produkeji napojéw fermentowanych znana jest juz od dawna, natomiast
koncepcja poszukiwania bezpiecznych szczepéw mikroorganizméw wyizolowanych
z fermentowanej zywnosci regionalnej, ktore wykazuja dodatkowo efekt probiotyczny
lub postbiotyczny oraz umozliwiaja projektowanie zywnosci lub suplementow diety
o zdefiniowanym Kkorzystnym wplywie na organizm czlowieka i w dodatku innych
szczepOw niz bakterii fermentacji mlekowej jest stosunkowo nowym trendem. Dlatego
badania poglebiajace wiedzg w tym zakresie wydaja si¢ celowe i uzasadnione.

Jak wynika z opisu badafi przedstawionego przez Habilitantke w pierwszej
publikacji sktadajgcej sie na wybitne osiagni¢cie dazyta Ona do optymalizacji procesu
fermentacji i przemian oksydacyjnych naparu mieszanki herbaty czarnej i zielone]
z dodatkiem sacharozy, tak aby uzyskaé jak najwyzsze stezenia korzystnych zwigzkow
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organicznych pochodzenia mikrobiologicznego, w tym kwasu glukuronowego.
Zoptymalizowana technologia postuzyla Habilitantce do realizacji pozostatych celow
badawczych, czyli najpierw izolacji i identyfikacji bakterii AAB z owocow sezonowych
i fermentowanego napoju herbacianego Kombucha. Habilitantka —okreslita
przynalezno$ci wyizolowanych szczepéw do rodzaju i gatunku oraz okreslita profil
antybiotykoodpornosci wyizolowanych szczepéw AAB jak réwniez zbadata mozliwosci
przezywania badanych szczepéw AAB w statycznym modelu imitujagcym uklad
pokarmowy czlowieka. Zgadzam sig z opinia Habilitantki i potwierdzam, iZ jej wstepny
etap badan dotyczacy mozliwosci przezywania badanych szczepow AAB w statycznym
modelu imitujacym uktad pokarmowy powinien by¢ potwierdzony z uzyciem innych (niz
z protokét opracowany przez Rzepkowskg i wsp. 2015) protokotéw 1 metodyk
badawczych dotyczacych trawienia in vitro jak na przyklad uklad dynamicznym
SHIME®. Jednak wykazanie, ze napdj Kombucha, wyprodukowany w powtarzalny,
zoptymalizowany sposob, jest dobrym rezerwuarem bezpiecznych i potencjalnie
probiotycznych bakterii Glukonobacter oxydans otwiera nowe mozliwosci dla przefnyslu
spozywczego, szczegolnie w zakresie produkcji napojow probiotycznych. Badania in
vitro pozwolily Habilitantce na udowodnienie tezy, ze nowe szczepy bakterii kwasu
octowego Gluconobacter oxydans oraz ich metabolity wykazuja znaczace wiasciwosci
prozdrowotne, w tym postbiotyczne, charakteryzujace sie wysoka aktywnoscig
antyoksydacyijng i antynowotworowa. Osiagnigcie to zostalo opisane w publikacji O3,
natomiast badania byly wykonywane w ramach dofinansowania przez Narodowe
Centrum Nauki program Miniatura 3 (nr grantu: 2019/03/X/NZ9/00876). Jednak
uwazam, iz nalezy wykonaé¢ doktadna identyfikacj¢ metabolitéw odpowiedzialnych za
obserwowany efekt. Po analizie publikacji O4, stwierdzam, Zze Habilitantka wykazata si¢
dociekliwosécia oraz dazeniem do poszukiwania innowacyjnych rozwiazan w swojej
dziedzinie, przeprowadzajac przeglad systematyczny dotyczacy mozliwosci syntezy
i stabilizacji zwigzkow polifenolowych oraz ich aktywnosci przeciwutleniajace]
w zywnosci fermentowanej przez bakterie kwasu octowego (AAB). Przeglad ten mial na
celu uporzadkowanie obecnego stanu wiedzy na temat tych zwigzkoéw oraz zbadanie ich
wplywu na zdrowie czlowieka. Dzigki temu przegladowi, Habilitantka nie tylko
zidentyfikowala luki w istniejacych badaniach, ale rowniez zaproponowata nowe
kierunki dla przyszlych badan, co $wiadczy o jej innowacyjnym podejsciu
i zaangazowaniu w rozwdj nauki.

Uwazam, ze trzeci cel badawczy jest niezwykle istotny i kluczowy w pracy
badawczej Habilitantki, poniewaz przedstawia praktyczne mozliwosci zastosowania
badafi podstawowych. Cel ten polegat na ocenie mozliwosci technologicznych
wykorzystania szczepéw bakterii kwasu octowego Gluconobacter oxydans jako
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funkcjonalnych starteréw do produkcji zywnosci o wlasciwosciach prozdrowotnych
(wyniki zaprezentowane w publikacji OS5). Habilitantka zbadata mozliwosé
wykorzystania szczepu Gluconobacter oxydans H32 jako kultury startowej do produkeji
kraftowego piwa kwasnego. Wykazata, ze zastosowany przez Nia szczep uzyty
w produkcie finalnym po uplywie sze$ciu miesiecy spelnia warunki stawiane produktom
probiotycznym. W wyniku aktywnosci metabolicznej bakterii AAB w prébkach piw
wykryta kwas octowy, glukonowy i askorbinowy. Otrzymany przez nig produkt finalny
w postaci piw rzemieslniczych Sour Ale byl zarowno dobrym Zrédlem korzystnych
bakterii, jak roéwniez Zrédlem prozdrowotnych metabolitéw, czyli wykazywat potencjat
postbiotyczny.

Podsumowujac i oceniajac osiagniecie, zaczng od pozytywnych aspektéw. Uwazam, ze
Habilitantka poprzez publikacje przedstawione w osiagnigciu dostarczyla nowej wiedzy
szczegblnie z zakresu:

. potencjalu probiotycznego bakterii kwasu octowego (AAB), pomimo obecnie
obowigzujacych kryteriow definiujacych probiotyki, badane przez nig
mikroorganizmy uznala za obiecujacych kandydatow do grupy tzw. ,,probiotykow
nowej generacji”;

» wilasciwodci postbiotycznych AAB, w tym badanych szczepow G. Oxydans,
wskazanie ze metabolity wyselekcjonowanych, bezpiecznych szczepow
G. oxydans, pochodzacych z napoju Kombucha mozna uzna¢ za postbiotyki,
o dzialaniu in vitro antydrobnoustrojowym, antyoksydacyjnym i potencjalnie
antynowotworowym;

. projektowania starterow do produkcji napojow fermentowanych o wlasciwosciach
prozdrowotnych i1 wysokiej jakosci sensorycznej z zastosowaniem Szczepow
G. oxydans pochodzacych z fermentowanego napoju herbacianego Kombucha.

Przedstawione powyzej tresci wskazuja, ze przedlozone do oceny osiagniecie
poszerza wiedz¢ na temat whasciwosci prozdrowotnych bakterii kwasu octowego oraz
technologicznych mozliwosci ich wykorzystania w produkcji zywnosci, a przedstawione
wyniki badan naukowych zaprezentowanych przez Habilitantke w cyklu publikacji O1-
05, wnoszg nowe wartosci do dyscypliny naukowej technologii zywnosci i Zywienia oraz
stanowig rozszerzenie tematu korzystnego dzialania drobnoustrojéw na organizm
cztowieka. Przeprowadzone badania majg znaczenie dla kilku kluczowych obszarow tej
dziedziny: innowacyjno$¢ w probiotykach, zwigkszenie wartosci odzywczej
i funkcjonalnej zywnosci (szczegdlnie napojéw fermentowanych) i wplyw na zdrowie
czlowieka.
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Oceniajac to osiggniecie musze réwniez wskaza¢ niedociagnigcia, ktore popelnita
Habilitantka a zwiazane sa one z brakiem konsekwencji w uzywanych sformulowaniach
dotyczacych Zrédia izolacji bakterii kwasu octowego jak réwniez koniecznoscia
uzupelnienia badan zwigzanych z przezywalnodcia badanych szczepow AAB
z wykorzystaniem modelu symulatora ludzkiego ekosystemu jelitowego. Konieczna jest
jeszcze identyfikacja metabolitow odpowiedzialnych za obserwowany efekt
prozdrowotny szczegdlnie postbiotykéw. Bardzo bym chciata aby Habilitantka odniosta
sie do pytania czy za dzialanie posbiotyczne odpowiada konktertny metabolit lub moze
supernatant z odpowiednimi proporcjami metabolitow, duze znaczenie w tym aspekcie
ma jeszcze wniosek (z jednych z badan) Habilitantki, w ktorym stwierdza, ze potencjat
postbiotyczny, jest cecha szczepozalezng wizolowanych przez Nig bakterii kwasu
octowego.

Ocena pozostalych osiggnieé naukowych-badawczych oraz caloksztaltu dorobku
naukowego

Jako pozostale osiagnigcia naukowe Habilitantka wskazala badania prowadzone
w nastepujgcych obszarach tematycznych:
Przed uzyskaniem stopnia naukowego doktora:
. Zastosowanie bakterii probiotycznych do produkeji wedlin surowo dojrzewajacych.
+ Ekologiczne metody przetwdrstwa migsnego.

Po uzyskaniu stopnia naukowego doktora:

. Zastosowanie bakterii probiotycznych do produkeji wedlin surowo dojrzewajgcych.

+  Zywno$é funkcjonalna i bioaktywne skladniki zywnosei.

- Procesy oksydacyjne z udzialem bakterii kwasu octowego w technologii zywnosci.

+  Jako$¢ i bezpieczenstwo zdrowotne ekologicznych produktéw pochodzenia
zwierzgeego 1 roélinnego.

+  Jako$é i bezpieczenstwo zywnosci w aspekcie postegpowania konsumentow.

Do najwazniejszych osiagnie¢ naukowych-badawczych oraz catoksztattu dorobku
naukowego Habilitantki mozna zaliczy¢:

«  Opracowanie w warunkach laboratoryjnych, a nastgpnie opatentowanie rozwigzania
uniwersalnej kultury startowej do fermentacji migsa, w tym do produkcji wedlin
surowo dojrzewajacych o dobrej jakosci fizyko - chemicznej, mikrobiologicznej
i sensorycznej oraz o wartosci dodanej w postaci efektu prozdrowotnego,
probiotycznego.
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+ Projektowanie nowych rodzajow prozdrowotnych produktéw zywnosciowych,
zawierajacych w swoim skltadzie sktadniki bioaktywne oraz wyjscie poza obszar
badawczy zwigzany z bakteriami probiotycznymi.

« Analizowanie na podstawie wybranych wskaznikéw mikrobiologicznych
i chemicznych réznego typu zywnosci ekologicznej pod katem jakosci
i bezpieczenstwa zdrowotnego.

+  Wskazanie nowych mozliwosci aplikacyjnych wykorzystywania bakterii kwasu
octowego w zakresie Zzywnosci i zywienia.

*  Ocena zachowan konsumentow, w roznych przedzialach wiekowych, zaréwno
w aspekcie zjawiska marnowania zywnosci, jak i1 edukacji dzieci 1 ich opiekunoéw
w temacie zdrowego odzywiania, czy przestrzegania zasad higieny osobistej podczas
przygotowywania i spozywania positkow.

Przedstawiony w Autoreferacic catosciowy dorobek naukowy Pani dr inz.
Katarzyny Neffe-Skocifiskiej z wylaczeniem pieciu prac stanowigcych glowne
osiagni¢cie naukowe obejmuje 12 rozdzialow w recenzowanych monografiach
naukowych o tacznej sumie liczby punktow wg punktacji MEIN 102, w tym 3 przed
uzyskaniem stopnia naukowego doktora (12 pkt. wg punktacji MEIN) i1 9 po uzyskaniu
stopnia naukowego doktora (90 pkt. wg punktacji MEiIN). Zawiera 36 artykulow
naukowych, w tym 27 w czasopismach znajdujacych si¢ w bazie JCR w tym 4 przed
uzyskaniem stopnia naukowego doktora (tacznie IF 1,882; 58 punktow MEIN) i 23 po
uzyskaniu stopnia naukowego doktora. Sumaryczny Impact Factor dla publikacji
naukowych (z wylaczeniem pigciu prac stanowigcych gléwne osiagniecie naukowe)
wynosi 90,649, natomiast sumaryczna liczba punktow publikacyjnych zgodnie
z punktacjg MNiISW jest rowna 2564. Nalezy podkresli¢, iz po uzyskaniu stopnia doktora
Habilitantka znaczaco powickszyla swoj dorobek publikacyjny. Dane bibliometryczne
obejmujg h-index (cytowania Scopus): 11; index (cytowania WoS) 11; taczng liczbe
cytowan wg Web of Science, Core Collection: 670 (bez autocytowan 648); taczng liczbe
cytowan wg SCOPUS: 786 (bez autocytowan 752). Pani dr inz. Katarzyny Neffe-
Skocinskiej jest rowniez wspotautorem tacznie 31 doniesien konferencyjnych (9 z nich
przed i 22 po uzyskaniu stopnia doktora); brata udzial w realizacji 13 projektow
naukowych, w tym 2 w roli kierownika (5 z nich przed i 8 po uzyskaniu stopnia doktora)
jednak byt to mini grant ,,Opracowanie fermentowanego napoju na bazie herbaty
(Kombucha) z wykorzystaniem innowacyjnych kultur startowych o wlasciwosciach
przeciwnowotworowych”, Inkubator Innowacyjnosci 4.0. oraz Dzialanie naukowe pt.”
Wplyw potencjalnie probiotycznych bakterii kwasu octowego na zjawisko apoptozy
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komorek nablonka jelitowego”; nr DEC-2019/03/X/NZ9/00876; Miniatura 3, NCN; jest
wspotautorem 5 zgloszen sekwencji nukleotydéw szczepow AAB w rejonie genu 16S
DNA do bazy danych NCBI oraz wspolautorem patentu krajowego numer Pat.226236,
2017 rok. Byta kilkukrotnie nagradzana (przed uzyskaniem i po uzyskaniu stopnia
naukowego doktora) w tym nagrodg JM Rektora SGGW, wyr6znieniami wystgpien na
konferencjach miedzynarodowych oraz byla beneficjentem stypendium dla doktorantéw
przyznawanego przez Samorzad Wojewodztwa Mazowieckiego w ramach Projektu
systemowego Programu Operacyjnego Kapital Ludzki 2007-2013 dla gospodarki
Mazowsza — stypendia dla doktorantow. Dodatkowa $ciezka rozwoju zawodowego
Habilitantki bylo powolanie startup ‘u "UNISTART”, majacego status pierwszego spin-
offu Szkoly Gloéwnej Gospodarstwa Wiejskiego. W ramach swojej dzialalnosci
naukowej Habilitantka wspolpracowata, zaréwno przed jak i po uzyskaniu stopnia
doktora, z jednostkami krajowymi i zagranicznymi. Odbyla dwa staze naukowe 3 —
miesieczny w Instytucie Technologii Fermentacji i Mikrobiologii, Poltechniki Lodzkiej
oraz 6 — miesicczny w Instytucie Biotechnologii Przemystu Rolno-Spozywezego im.
prof. Wactawa Dabrowskiego — PIB w Warszawie. Na uwage zastuguje jej wspolpraca
z sektorem gospodarczym w tym wykonywanie ekspertyz 1 opracowan dla
przedsigbiorstw.

Biorac pod uwage wskazniki naukometryczne uwazam, ze dorobek naukowy Pani
dr inz. Katarzyny Neffe-Skocifiskiej jest znaczacy. Wigkszo$¢ prac naukowych zostala
opublikowana po uzyskaniu stopnia doktora, co wskazuje na duzy progres w roZwoju
naukowym.

Ocena dzialalnosci dydaktycznej, organizacyjnej oraz popularyzujacej nauke

Pani dr inz. Katarzyna Neffe-Skocinska aktywnie uczestniczy w procesie
dydaktycznym realizowanym na Wydziale Nauk o Zywieniu Czlowieka, SGGW.
Prowadzi zajecia m.in. w ramach przedmiotéw: mikrobiologia ogolna i ZyWnosci,
probiotyki i mikrobiom, podstawy genetyki, higiena zywnosci, jako$¢ i bezpieczenstwo
zywnosci, zarzadzanie bezpieczenstwem zywnosci, zarzadzanie jakoscig zywnosci,
audytor wewnetrzny, technologia gastronomiczna, technologia produktow pochodzenia
zwierzecego, technologia produktéw pochodzenia zwierzgcego na kierunkach Dietetyka,
Zywienie  Czilowieka 1 Ocena Zywnosci, Gastronomia i  Hotelarstwo,
Migdzywydziatowych Studiow Towaroznawstwa, jednak Habilitantka nie podata jaka
jest forma zaje¢ praktyczna czy wykladowa. Byta promotorem 20 prac dyplomowych (17
prac inzynierskich i 3 prace magisterskie) na kierunku Zywienie Cztowieka i Ocena
Zywnosci, Dietetyka i Gastronomia i Hotelarstwo. Wykonata 13 recenzji prac
inzynierskich i 3 prac magisterskich. Wielokrotnie byla cztonkiem komisji
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egzaminacyjnej egzaminu dyplomowego. Habilitantka brata udziat jako koordynator
zadania okre$lonego jako Intellectual Output 5 (IO5) oraz wykonawca w dwoch
zadaniach 103 i I04 w miedzynarodowym projekcie edukacyjno-badaweczym SAFE-
ORGfood. Na uwage zastuguje fakt, ze wspdlpracuje z Kolem Naukowym
Zywieniowcéw powolanym z ramienia Wydziatu Nauk o Zywieniu CzZlowieka SGGW.
Byla opiekunem naukowym 5 projektdéw, a najlepsze projekty zakonczyly sie
przygotowaniem 5 artykutéw naukowych opublikowanych w polskich periodykach.
Dodatkowo Habilitantka swoja dziatalno$é dydaktyczna realizuje rowniez wspotpracujac
z Wyzsza Szkola Inzynierii i Zdrowia w Warszawie, gdzie prowadzi¢ przedmioty:
mikrobiologia zywnosci, mikrobiologia i parazytologia, edukacja zywieniowa na
kierunkach Dietetyka i Kosmetologia.

Habilitantka wykazuje réwniez duza aktywnos$¢ organizacyjng. Peini funkcje
sekretarza Sekeji naukowej ,,Probiotyki i Prebiotyki” powolanej z ramienia Polskiego
Towarzystwa Technologéw Zywnosci; jest cztonkiem Sekcji Bezpieczenstwa Zywnosci
Komitetu Nauk o Zywnosci i Zywieniu PAN, byla cztonkiem Rady Wydziatu Nauk
o Zywieniu Cztowieka i Konsumpcji SGGW. Od 2010 roku jest cztonkiem Polskiego
Towarzystwa Technologéw Zywnosci. Pelnita role Przewodniczgcej Komitetu
Organizacyjnego Sympozjum naukowego ,.Probiotyki i prebiotyki w Zywnosci”. Pelnita
role edytora goscinnego oraz rolg review editor w 3 réznych czasopismach. Wykonata
14 recenzji artykuléw naukowych. W ramach popularyzacji nauki Habilitantka
przeprowadzita warsztaty dla uczniéw szkol i przedszkoli. Brata udziat w projektach
edukacyjnych ,,Healthy Eating” (3 edycje) i Junior-Edu-Zywienie. Brata aktywny udziat
w wielu wydarzeniach promujacych nauke w tym w Festiwalach Nauki — Warszawa,
Dniach SGGW, w wydarzeniu Piknik Naukowy na Stadionie Narodowym.

Whioski koncowe

Na podstawie dokonanej oceny dorobku naukowego Habilitantki, w tym
wydzielonego cyklu powigzanych tematycznie publikacji, stanowigcych osiagnigcie
naukowe oraz dorobku dydaktycznego, organizacyjnego, dzialan na rzecz popularyzacji
nauki stwierdzam, ze dr inz. Katarzyna Neffe-Skocinska spetnia wymagania do nadania
jej stopnia doktora habilitowanego w dziedzinie nauk rolniczych, w dyscyplinie
technologia zywnosci i zywienia, okreslone w art. 219 ust. 1 pkt 2. 1 3. Ustawy z dnia 20
lipca 2018 roku (Dz.U. z 2023 r. poz. 742 z pdz. zm.). Jej osiagni¢cia i dorobek naukowy
stanowig istotny wktad w rozwdj dyscypliny technologia zywnos$ci i zywienia. Zwracam
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sic wigc do Rady Naukowe] Dyscypliny Technologia Zywnosci i Zywienia Szkoly
Gtéwnej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie o dopuszczenie Pani dr inz. Katarzyny
Neffe-Skocinskiej do dalszych etapéw postgpowania habilitacyjnego.

)

&——df’hDab. thgta Barczynska-Felusiak, prof. UJD
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