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Recenzja pracy doktorskiej mgr inz. Wojciecha Stanistawa Wdjcika pt. , Wplyw
suplementacji B-alaning i wyciggiem z czosnku w paszy na ograniczenie poziomu amin
biogennych w miesniach szkieletowych kurczat brojleréow” wykonanej pod kierunkiem dr
hab. Moniki tukasiewicz-Mierzejewskiej prof. SGGW oraz dr hab. Krzysztofa Damaziaka
prof. SGGW w Katedrze Hodowli Zwierzat Instytutu Nauk o Zwierzetach Szkoly Gtéwnej
Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie

Ocena formalna

Recenzje wykonano na zlecenie dr hab. Marcina Gotebiewskiego prof. SGGW,
Przewodniczgcego Rady Dyscypliny Zootechnika i Rybactwo Szkoty Gtéwne] Gospodarstwa
Wiejskiego w Warszawie {pismo z dn. 24 kwietnia 2024 r.), zgodnie z wymogami okreélonymi
w art. 187 ust. 1-3 ustawy z dnia 20 lipca 2018 r. Prawo o szkolictwie wyiszym i nauce (Dz.
U. 2023, poz. 742) oraz §9. Regulaminu przeprowadzania postepowan w sprawie nadania
stopnia doktora Szkoly Gléwnej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie wprowadzonego
uchwatg Nr 89-2022/2023 Senatu SGGW z dnia 26 czerwca 2023 r, Przedstawiona do oceny
praca spetnia warunki formalne okreslone w powyzszych aktach prawnych. Otrzymane
materialy zostaly przygotowane w sposéb umozliwiajgcy wiasciwg i pefng ich ocene oraz

zapoznanie sie z istota rozprawy doktorskiej.

Podstawg do ubiegania sie przez mgr inz. Wojciecha Stanistawa Wodijcika

o dopuszczenie do kolejnych etapéw postepowania o nadanie stopnia doktora w dziedzinie

nauk rolniczych w dyscyplinie zootechnika i rybactwo stanowi piec¢ prac:

1. Wéjcikk W., tukasiewicz M., Puppel K. (2021) Biogenic amines: formation, action and
toxicity — a review. Journal of the Science of Food and Agriculture, 101(7), 2634-264Q,
doi: 10.1002/jsfa.10928 (IF 4,10; 100 pkt. MNiSW);

2. Wojcik W., tukasiewicz-Mierzejewska M., Damaziak K., Biefi D. (2022) Biogenic amines in
poultry meat and poultry products: formation, appearance, and methods of reduction.
Animals, 12(12), 1577, doi: 10.3390/ani12121577 {IF 3,00; 100 pkt. MNiSW);

3. Wdjcik W., Damaziak K., tukasiewicz-Mierzejewska M., Swider O., Niemiec J., Wojcicki
M., Roszko M., Gozdowski D., Riedel J., Marzec A. (2023) Correlation between biogenic
amines and their precursors in stored chicken meat. Applied Sciences, 13(22), 12230, doi:
10.3390/app132212230 (IF: 2,70; 100 pkt. MNiSW);



4. Woéjcik W., Damaziak K., tukasiewicz-Mierzejewska M., Swider O., Niemiec J., Wéjcicki
M., Roszko M., Gozdowski, D. (2023). Dietary supplementation broilers with B-alanine
and garlic extract improves production results and muscle oxidative status. Animal
Science Papers and Reports, 41(4), 359-376, doi: 10.2478/aspr-2023-0017 (IF: 1,00; 100
pkt. MNiSW);

5. Wéjcik W., Swider O., tukasiewicz-Mierzejewska M., Damaziak K., Riedel J., Marzec A.,
Wojcicki M., Roszko M., Niemiec J. (2024). Content of amino acids and biogenic amines in
stored meat as a result of a broiler diet supplemented with B-alanine and garlic extract.
Poultry Science, 103(2), 103319, doi: 10.1016/j.psj.2023.103319 (IF: 4,40; 140 pkt.
MNiSW).

Wszystkie prace opublikowano w czasopismach indeksowanych w bazie Journal Citation
Reports (ICR). Na dzien sporzadzenia dokumentacji ich sumaryczny wspétczynnik wptywu
(Impact Factor) wynosit 15,20 (w opracowaniu podano 14,49) przy liczhie 540 pkt
MEIN/MNiSW. Oéwiadczenia wspdtautoréw publikacji wskazujg na bardzo duze
zaangazowanie Doktoranta i Jego wiodacy wkiad w powstanie wszystkich prac. Brat On
udziat w opracowaniu (pierwotnej) koncepcji pracy/do$wiadczenia {prace 1 - 5),
przeprowadzeniu analiz (praca 3), administrowal powstanie manuskryptu (prace 4, 5),
walidowat dane (praca 4), partycypowat w pisaniu manuskryptu (prace 2 - 5), odpowiadat za
proces redakecyjny (praca 3), korekte manuskryptu (praca 1) oraz odpowiadat na recenzje
(prace 1, 2, 4, 5). Uwage zwraca procentowy udziat Doktoranta w poszczegdinych
opracowaniach wynoszacy $rednio ponad 85% i mimo, ze formalnie o$wiadczenia nie
wzbudzaja zastrzezeri, to jednak wydaje si¢ on nieco zawyzony, zwlaszcza w pracach
badawczych wymagajgcych chowu ptakéw (4, 5).

Problem naukowy i znaczenie badan

We wspbiczesnych, wysckorozwinigtych spoteczedstwach odnotowuje sig wzrost
czestotliwoéci wystepowania tzw. choréb cywilizacyjnych, przy jednoczesnym zwigkszeniu
popytu na zywno$¢ wygodna (fatwg i szybka w przygotowaniu), ale o poprawionych
wlaéciwoéciach odizywczych, pozwalajacych zbilansowaé diete i pokry¢ ewentualne
niedobory pokarmowe. W tym kontekécie méwi sie o zywnosci funkcjonalnej, wzbogaconej
w substancje, ktérych niedobdr najczesciej dotyka konsumentéw. W przypadku surowcow
drobiarskich najczesciej przedmiotem modyfikacji na drodze iywieniowej sg jaja kurze,
wprowadza sie do nich mikroelementy, obniza poziom cholesterolu w zéftku czy zwigksza
udziat nienasyconych kwasdw ttuszczowych gtéwnie z grupy n3. Jednak na skutek rozwoju
gospodarczego w wielu krajach wcigz ro$nie spozycie migsa i odnotowuje sig zwigkszony
popyt na ten surowiec, ale o poprawionych wtasciwosciach. Tu najczgstszym przedmiotem
zmian jest profil kwaséw ttuszczowych, zawartosé substanciji bioaktywnych (cynku, selenu,
probiotykéw, witaminy E), poziom energii czy ograniczenie zawartosci wybranych zwigzkow
(chlorek sodu, fosforany etc.) w migsie.



W te trendy wpisuje sig oceniana rozprawa doktorska mgr inz. Wojciecha Stanistawa
Wojcika, w ktérej materiatem do badan byto mieso drobiowe, bezsprzecznie jeden z
najbardziej popularnych rodzajéw miesa z uwagi na niski koszt produkcji, przystepna cene,
dostepnosc i krétki czas przygotowania, ale takze walory zywieniowe i dietetyczne. Podjeto
prébe ograniczenia zawartosci substancji potencjalnie szkodliwych i niebezpiecznych dla
zdrowia konsumentdw tj. amin biogennych, na kiorych pochodzenie, wlasciwosci, w tym
toksycznosé, a takie sposoby ograniczania potozono nacisk w pracach przeglagdowych.
Dodatek B-alaniny zwigkszyt zawartos¢ karnozyny w miesie obnizajgc jednoczesnie poziom
amin. Karnozyna, ktdrej naturalnym Zrédtem jest czerwone mieso, wplywa korzystnie na
metabolizm biatek oraz wykazuje dziatanie antyoksydacyjne. Dzieki temu spowalnia ona
procesy starzenia organizmu i chroni przed uszkodzeniami wywotanymi stresem
oksydacyjnym, zas w kontekscie migsa moze poprawial jego status oksydacyjny i w ten
sposob przyczynia sie do wydtuzenia czasu jefczenia ttuszczu i reakcji utlenienia w czasie
przechowywania, nadajgc miesu lepsza trwatos$¢. Doktorant zdecydowat o potaczeniu B-
alaniny z wyciggiem z czosnku, jako zrédtem silnych, naturalnych przeciwutleniaczy. Czosnek
pospolity (Alium sativum), to jedna z najpopularniejszych roslin stosowanych jako irddio
naturalnych substancji leczniczych o szerokim spektrum dziatania. Z uwagi na potencjat
antymikrobiologiczny, niejednokrotnie znajduje on zastosowanie w produkciji zwierzecej jako
rodzaj naturalnego antybiotyku. Skutecznos¢ w tym zakresie jest rdina, w zaleznoéci od
rozpatrywanej substancji bioaktywnej, jednak w ujeciu generalnym nie mozna mu odmdwic
wtadciwosci antywirusowych, antygrzybiczych, czy przeciwpasozytniczych, ale takie dziatania
hepatoprotekcyjnego, przeciwzapalnego, immunostymulujacego, przeciwmiazdiycowego,
przeciwzakrzepowego i antyoksydacyjnego. Ponadto bioaktywne substancje czosnku
przyczyniajg sie do obnizenia ci$nienia oraz poziomu cukru we krwi.

Tym samym tak oryginalne potaczenie (B-alaniny i wyciagg z czosnku) bardzo
kompleksowo przyczynito sie do poprawy zaréwno statusu zdrowotnego kurczat, ale takie
jakosci, a przede wszystkim trwatosci i wtasciwosci prozdrowotnych pozyskanego miesa. Na
uwage zastuguje aspekt aplikacyjny badan przeprowadzonych przez Doktoranta, wyrazony w
formie praktycznych zalece co do skfadu paszy dla kurczat, majacej na celu taka ich
suplementacje, by uzyska¢ nie tylko opisane efekty produkcyjne, ale réwniez mieso o
statusie zywnosci funkcjonalnej.

Opis i ocena pracy

W zwigzku z tym, ze wszystkie prace stanowigce podstawe rozprawy doktorskiej mgr
inz. Wojciecha Stanistawa Wojcika zostaly opublikowane w renomowanych wydawnictwach
naukowych o zasiegu miedzynarodowym byly one juz dogtebnie oceniane zaréwno pod
wzgledem merytorycznym, jak i jezykowym. Uzyskanie pozytywnych opinii niezaleinych
recenzentow, specjalistow z zakresu podjetej tematyki, potwierdza rzetelnos$¢ prac oraz ich
duza warto$¢ naukowaq. Stanowig one kompendium wiedzy na temat amin biogennych w
migsie drobiowym, a takie opis podjetych badan obejmujacych analize powstawania tych
zwigzkdw w przechowywanym miesie kurczat, a takze mozliwosci jego ograniczania poprzez



odpowiednig suplementacje ptakow, przy czym wykorzystano innowacyjng kombinacje
dodatkéw paszowych tj. B-alaniny i/lub ekstraktu z czosnku. Aby unikna¢ powielania pracy
recenzentdw poszczegdlnych artykutéw, ponizsza ocena koncentruje sie gtéwnie na tej czesci
dysertacii, ktéra stanowi samodzielny wkitad Doktoranta i faczy opisy zrealizowanvch przez

Niego badan.
Oceniana rozprawa doktorska zawiera formalne oswiadczenia Promotora odnosnie

oryginalnosci pracy i samodzielnosci Doktoranta w zakresie jej powstania, streszczenie w
jezyku polskim i angielskim, spis tresci, wykaz artykutéw wchodzacych w sktad dysertacji,
liste wykorzystanych w pracy skrétow literowych, wstep (7 stron), hipotezy badawcze
poprzedzajace cel pracy oraz 2 opisy metodyki badad w podziale na poszczegdine
doéwiadczenia. Gtéwne wyniki prac doswiadczalnych omdéwiono na 7 stronach, po ktérych
zamieszczono podsumowanie, 7 wnioskéw oraz zalecenia praktyczne. Zacytowane w
dysertacji 68 pozycji pismiennictwa to w ponad 90%-ach prace anglojgzyczne opublikowane
w czasopismach o zasiegu migdzynarodowym. Zostaly one dobrane wtasciwie do podjetego
tematu i prawidiowo wykorzystane w tekscie pracy. Dysertacja zawiera takze kopie pieciu
artykutéw naukowych, stanowigcych cykl publikacji i oswiadczenia ich wspétautorow
odnoénie wkiadu w powstanie poszczegélnych opracowan, a takze oswiadczenie Autora o
wyrazeniu zgody na udostgpnienie pracy w bibliotece SGGW. Sumarycznie przestany do
oceny maszynopis liczy 149 stron.

Wstep jest napisany zrozumiatym i do$é precyzyjnym jezykiem i pokazuje, e
Doktorant potrafi sprawnie postugiwaé si¢ piSmiennictwem obcojezycznym oraz
konstruowa¢ poprawny tekst naukowy, motywujac obrany kierunek badan.

Dalsza czeéé pracy doktorskiej koncentruje sie gtdwnie na pracach badawczych (3-5),
ograniczajgc nawiazanie do prac przegladowych (1-2) do 1 zdania na str. 17. Tymczasem
opublikowanie dobreco, sadzac po liczbie cytowan, artykutu przegladowego nalezy uznac za
znaczace osiagniecie, chociaz mozna dyskutowaé, czy zasadnym byto wiaczenie obu prac do
dysertacji, zwlaszcza, ze Doktorant nie motywuje tego w zaden szczegdlny sposob. Prace te
to staranne opracowania dotyczace amin biogennych, w ktérych w oparciu o relatywnie
nowe piémiennictwo omowiono wiasciwosci tych zwigzkoéw oraz zagrozenie jakie stanowig
dla konsumenta. Wskazano takze czynniki, od ktérych zalezy zawarto$¢ amin w zywnosci,
zwtaszcza w miesie drobiowym. Opisano sposoby monitorowania i oznaczania zawartosci
amin, a takie metody ograniczania ich ilosci wskazujac jednoczesnie na koniecznosc

opracowania nowoczesnych, precyzyjnych i fatwych w aplikacji metod detekcji, ale takie
popularyzacji wiedzy i zwigkszania $wiadomosci konsumentéw w zakresie mozliwego
zanieczyszczenia zywnosci | wiasciwosci prozdrowotnych migsa drobiowego.

Omawiajagc prace o charakterze eksperymentalnym (3-5) postawiono dwie
prawidtowe hipotezy badawcze, a na ich podstawie sprecyzowano cel pracy, natomiast
zamieszczony pod nim zakres badan mozna chyba uznac za zbgdny, zwtaszcza, ze zostat on w
znacznym stopniu powt6rzony na poczatku opisu Metodyki badan. Ten rozdziat podzielono
wg przeprowadzonych doswiadczen, pierwsza czes¢ (3.1.) dotyczy badania zmian zawartosci
amin biogennych w miesie drobiowym w czasie przechowywania i w zaleznosci od rodzaju



miesa, zas w drugiej czesci (3.2.) oprécz przechowywania uwzgledniono takie suplementacje
ptakéw B-alaning i/lub wyciagiem z czosnku. Wydaje sie, ze graficzne zaprezentowanie
uktadéw doswiadczalnych zdecydowanie utatwito by analize poszczegdlnych badan. Metody
laboratoryjne przedstawiono bardzo szczegdtowo z doktadnym wykazem wykorzystanych
reagentOw oraz aparatury badawczej.

Wyniki badan Doktorant omoéwit w podziale na 3 doswiadczenia wg kolejnosci
publikacji (prace 3-5). Wydaje sie, ze zdecydowanie wygodnie] dla czytelnika, byloby jednak
zaprezentowaé wybrane (najwazniejsze?) wyniki w formie tabelarycznej lub graficznej, niz
ogranicza¢ sie wylgcznie do ich opisu tekstowego, mimo, ie omdwiono je w sposéb
prawidtowy z wykorzystaniem stownictwa specjalistycznego, wiasciwego dla dyscypliny
naukowej. Doktorant opisal istotne statystycznie réinice wynikajgce z zastosowania
czynnikéw doswiadczalnych, zwraca tez uwage na zaobserwowane zaleznosci pomiedzy
cechami. Jednak nie zawsze wspomniane w tekscie cechy ulegly poprawie, jak to miejscami
sugeruje opis, czy modyfikacji ze wzgledu na czynniki doswiadczalne {np. wydajnosc¢ rzeina,
oryginalnie p=0.345). Oczywistym jest, ze Autor prébowat uniknac¢ powtarzania danych juz
zaprezentowanych w artykutach, ale obecna forma wymaga do$é pracochtonnej analizy
poszczegdinych punktdw opisu rownolegle z wiasciwg publikacja, podczas gdy autoreferat w
moim odczuciu powinien by informatywny samodzielnie. Same wyniki badan nalezy uznac za

wazne | innowacyine, novum w tym wypadku stanowi oryginalna kombinacia dodatkow
paszowych: [ — alaniny i wyciagu z czosnku. Doktorant wykazatl, ze miaty one pozytywny
wplyw zardowno na wyniki produkcyjne kurczat rzeinych, ale poprawity takie status
oksydacyjny pozyskanego migsa przyczyniajac sie do spowolnienia procesu powstawania w

nim amin biogennych,

W podsumowaniu Doktorant stwierdza, Zze poziom amin biogennych wzrastat wraz z
czasem przechowywania chiodniczego miesa drobiowego. Dodatkowo jednoczesne
zastosowanie obu dodatkéw paszowych tj. B — alaniny i wyciggu z czosnku w ilosci po 0,5%
miato wpltyw na zahamowanie wzrostu wskaZznika reakcji redox {MDA) oraz ograniczenie
ilosci amin (indeks BAl} w przechowywanych miesniach piersiowych kurczat. Oba te
stwierdzenia wskazujg na potwierdzenie postawionych uprzednio hipotez badawczych i
zrealizowanie celu pracy. Wydaje sie, ze moina by bylo nie wydziela¢ osobnego
podsumowania i wnioskow gdyz czesc stwierdzen sig powtarza, mogg zatem zostaé scalone
w jedng calos¢. Za bardzo wazne nalezy natomiast uznaé konczace dysertacie praktyczne
zalecenia dla producentow pasz i drobiu dotyczace wprowadzenia analizowanych dodatkow
do paszy komercyinei, co pozwolitoby na pozyskiwanie miesa drobiowego o statusie
zywnosci funkcjonalnej tzn. wzbogaconego w karnozyne oraz o obnizonej zwartosci amin
biogennych, co zyskuje na wainosci z punktu widzenia ochrony zdrowia konsumentdéw i
pokryciu ich zapotrzebowania na zywnos¢ o witasciwosciach prozdrowotnych.

Uwazam, Ze cvkl publikacii sktadajacy sie na prace doktorska Pana mgr inz. Woiciecha
Stanistawa Woijcika, stanowi oryginalny wktad w dvscypline zootechnika i rybactwo.
Wykonanie badan wymagato od Doktoranta duzego zaangazowania i wktadu pracy,
wspdtpracy z innymi cztonkami zespotu badawczego oraz dobrej znajomosci technik i metod




laboratoryjnych. Jednak, mimo, ze jestem pod bardzo pozytywnym wrazeniem zaréwno
samych prac stanowigcych dysertacje, jak i profesjonalizmu gtéwnego Autora, z obowigzku

recenzenta prosze o odniesienie sie do ponizszych uwag:

1.

Brakuje informacji odnosnie zastosowanych dodatkow tj. B-alaniny i wyciagu z
czosnku. W pracach zamieszczono informacje, ze pochodza one z zakupu {(podano
nazwy producentdw), ale nie wyjasniono czy byly one w formie plynnej, czy sypkiej?
na jakim etapie przygotowywania mieszanek paszowych je dodano, przed, czy po
granulacji, a moZe stosowano pasze sypkie? Czy wyciag z czosnku byt czystym
preparatem, czy zawierat np. dodatki konserwujace lub zapobiegajgce zbrylaniu? Czy
préby preparatu czosnkowego, mimo komercyjnego pochodzenia, poddano analizom
w kierunku zawartosci substancji bioaktywnych?

Tytul podrozdziatu 2 nie odpowiada tresci. Wydaje sie, 7e bhardziej prawidtowe
bytoby jego zapisanie jako ,Hipotezy badawcze i cel pracy”, poniewaz hipotezy
sformutowano dwie, zaé zakres badah moina potgczy¢ z celem pracy, albo
potraktowac jako cele szczegbtowe.

Czy na pewno tuszki chtodzono owiewowo przez 24 godziny (podrozdziat 3.1)? Jak w
takim razie zapobiegano obsychaniu skory?

Nalezy rozwazy¢, czy prawidtowym jest okreslenie migsa drobiowego jako produktu
poubojowego (str. 17). Chyba poprawniej bytoby okresli¢ je jako surowiec, poniewaz
formalnie moze by¢ poddane wytacznie chtodzeniu (Rozp. Nr 853/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady).

W podrozdziale 3.2.1. btednie podano, ze ,obliczono wydajnos¢ rzeing, tj. udziat
mieéni i podrobéw ... w stosunku do masy tuszki”. Wydajno$¢ rzeZna to stosunek
masy tuszki do masy ciata zwierzecia przed ubojem. Podobnie w relacji do masy ciafa
szacuje sie proporcje podrobéw jadalnych (serce, watroba, zotgdek migsniowy),
natomiast jako procent tuszki okresla sig wytacznie poszczegolne elementy czy
wyreby (miesnie piersiowe, uda, podudzia, skrzydta, korpus).

Czy oznaczanie kwasowosci migsa (praca 4) miato na celu wytgcznie poréwnanie tego
wskaznika w zaleznodci od zastosowanej suplementacji? Nie podano czasu, jaki
uplynat od uboju do przeprowadzenia pomiaru.

Analize statystyczng opisano dwukrotnie, mimo, ze tak naprawde do opracowania
danych zastosowano te same metody. W pkt 3.1.3. btednie w moim mniemaniu
zapisano nazwe testu jako jedno- lub dwukierunkowy, przeprowadzono bowiem
jedno- i dwuczynnikowa analize wariancji (z interakcja). Podobnie test Duncan’a jest
testem poréwnari wielokrotnych (testem post-hoc), a nie testem ,wielokrotnego
zakresu”. Btedne nazewnictwo wynika prawdopodobnie z jego tfumaczenia z
opublikowanych juz w anglojezycznej wersji prac. ,Range” tu chyba przettumaczony
jako ,zakres”, oznaczat raczej range bo test Duncana ma wtasnie charakter rangowy.
W pkt 3.2.4. zdanie odnosnie zaznaczania statystycznie istotnych réinic powinno
brzmieé: ,Grupy jednorodne wyznaczono z wykorzystanie testu poréwnan
wielokrotnych Duncan’a”, z pominieciem informacji o oznaczeniach literowych.



Ponadto w dwédch pracach szacowano wspétczynniki  korelacji pomiedzy
analizowanymi cechami, ale w pracy 5 brakuje informacji na ten temat.

8. W manuskrypcie sg niewielkie btedy redakcyjne i interpunkcyjne, prawdopodobnie
wynikajace czesciowo z dostownosci ttumaczenia (np. bioaktywne peptydy -
peptydy bioaktywne). Réwniez niektdre rozwigzania graficzne mozna by znaczgco
poprawi¢, np. olbrzymie podtytuty w rozdziale 4, zastepujgc je ujednoliconym
oznaczeniem poszczegdlnych prac (np. P1, P2... etc.).

Podsumowujac, powyisze uwagi nie umniejszajg wysokiej wartosci ocenianej pracy
zatem pozytywnie oceniam cykl prac mgr inz. Wojciecha Stanistawa Wdjcika skfadajgcy sie
na Jego rozprawe doktorska pt. , Wplyw suplementacji B-alaning i wyciagiem z czosnku w
paszy na ograniczenie poziomu amin biogennych w miedniach szkieletowych kurczat
brojlerow”. Uwazam, ze dysertacja ta pokazuje ogdlna, szeroka wiedze Doktoranta oraz Jego
umiejetnos¢ samodzielnego prowadzenia pracy naukowej, a takze posiada znaczgce walory
poznawcze i wnosi duizy wkiad w rozwdj nauk rolniczych w dyscyplinie zootechnika i
rybactwo. Stwierdzam zatem, Zze przedstawiona do oceny praca doktorska spetnia wymogi
wynikajgce z art. 187 ust. 1-3 ustawy z dnia 20 lipca 2018 r. Prawo o szkolnictwie wyzszym i
nauce (tj. Dz. U. 2023, poz. 742) i moze by¢ podstawag do nadania stopnia naukowego
doktora w dziedzinie nauk rolniczych w dyscyplinie zootechnika i rybactweo.

Przedktadam zatem Woysokiej Radzie Dyscypliny Zootechnika i Rybactwo Szkoty
Giéwnej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie wniosek o dopuszczenie mgr inz. Wojciecha
Stanistawa Woicika do dalszych etapdw postepowania o nadanie stopnia doktora w
dziedzinie nauk rolniczych w dyscyplinie zootechnika i rybactwo.

Ponadto po zapoznaniu sie z rozprawa doktorskg mgr inz. Wojciecha Stanistawa
Wojcika, bioragc pod uwage aktualno$¢ podjetych zagadnien, a takie wysokie walory
poznawcze i potencjat aplikacyjny dla praktyki drobiarskiej, wnioskuje o wyrdznienie pracy
doktorskiej.

Vb abteoniton

Prof'/dr hab. Justyna Batkowska
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