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Uchwala Komisji Habilitacyjnej nr 2/2024
z dnia 4 kwietnia 2024 r.
powolanej w postepowaniu w sprawie nadania stopnia doktora habilitowanego
w dziedzinie nauki rolnicze w dyscyplinie technologia zywnosci i Zywienia
wszczetym na wniosek dr inz. Aleksandry Jedlinskiej

Komisja Habilitacyjna, powotana uchwatg Rady Dyscypliny Technologia Zywno$ci i Zywienia
Szkoty Gléwnej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie nr 54-2023/2024 z dnia 15 grudnia
2023 r., dziatajac na podstawie art. 221 ust. 10 ustawy z dnia 20 lipca 2018 r. Prawo o
szkolnictwie wyzszym i nauce (t.j. Dz. U. z 2023r. poz. 742 z p6zn. zm.) w trybie okreslonym
Regulaminem przeprowadzania postepowan w sprawie nadania stopnia doktora habilitowanego
Szkoty Gléwnej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie, stanowigcym zatgcznik do Uchwaly
Nr 90 —2022/2023 Senatu Szkoty Gtéwnej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie z dnia 26
czerwca 2023 r. uchwala, co nastepuje:

§1

Komisja Habilitacyjna po zapoznaniu si¢ z recenzjami i dokumentacja wniosku stwierdza, ze
aktywnos$¢ naukowa oraz osiggniecia naukowe Kandydatki stanowig istotny wktad w rozwoj
dyscypliny naukowej technologia zywnosci i zywienia i wyraza pozytywng opinie w sprawie
nadania dr inz. Aleksandrze Jedlinskiej stopnia doktora habilitowanego w dziedzinie nauk
rolniczych w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia, uznajac spelnienie przestanek
warunkujacych nadanie stopnia doktora habilitowanego, o ktérych mowa w art. 219 ust. 1 pkt
1-3 wskazanej ustawy.

UZASADNIENIE
Zatgcznik nr 1 do niniejszej uchwaty zawierajgcy uzasadnienie stanowi jej integralng czesé.
§ 2

Na niniejszg uchwate nie przystuguje zazalenie. Uchwala wchodzi w zycie z dniem podjecia.

Przewodniczaca Komisji Habilitacyjnej
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Warszawa, 4 kwietnia 2024 r.
Zalacznik nr 1

Uzasadnienie
do Uchwaly Komisji Habilitacyjnej z dnia 4 kwietnia 2024 r.
powolanej w postepowaniu w sprawie nadania stopnia doktora
habilitowanego w dziedzinie nauk rolniczych w dyscyplinie technologia
zywnosci i Zzywienia wszczetym na wniosek dr inz. Aleksandry Jedlinskiej

Komisja habilitacyjna zapoznata si¢ z materialtami dotyczacymi postgpowania
habilitacyjnego dr inz. Aleksandry Jedlinskiej. W zestawionym opracowaniu Habilitantka
zawarta wniosek o przeprowadzenie postgpowania w sprawie o nadanie stopnia doktora
habilitowanego w dziedzinie nauk rolniczych w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia
oraz kolejno zamiescita nastepujace dokumenty:

e kopie dyplomu uzyskania stopnia naukowego doktora,
e dane wnioskodawcy,
e autoreferat przedstawiajacy opis osiggnig¢ naukowo-badawczych, dziatalnosci
dydaktycznej, organizacyjnej i popularyzatorskiej, wspotpracy krajowej i zagranicznej,
e wykaz osiggnie¢ naukowych, stanowigcych znaczny wklad w rozwdj dyscypliny
technologia zywnosci i zywienia,
e kopie publikacji stanowigcych glowne osiggni¢cie naukowe wraz z o$wiadczeniami
wspotautorow,
e certyfikaty odbytych wyjazdow.
Komisja habilitacyjna zapoznata si¢ z opiniami sporzadzonymi przez recenzentéw: prof. dr hab.
inz. Malgorzate Dzugan (Uniwersytet Rzeszowski), prof. dr hab. inz. Mariusza Witczaka
(Uniwersytet Rolniczy w Krakowie), prof. dr hab. inz. Marka Markowskiego (Uniwersytet
Warminsko-Mazurski w Olsztynie) oraz prof. dr hab. inz. Krzysztofa Lecha (Uniwersytet
Przyrodniczy we Wroctawiu).
Wszyscy czlonkowie Komisji stwierdzili, ze dokumentacja wniosku zostata przygotowana
zgodnie z wytycznymi zawartymi w ustawie z dnia 20 lipca 2018 r. Prawo o szkolnictwie
wyzszym i nauce (Dz.U. z 2023 r. poz. 742).
Na podstawie opinii Recenzentow i dyskusji w trakcie posiedzenia Komisji oceniono:
e osiggnig¢cie naukowe przedstawione w postaci powigzanego tematycznie cyklu pigciu
publikacji,
e dorobek naukowo-badawczy,
e aktywno$¢ naukowa w wiecej niz w jednej uczelni, instytucji naukowej, w
szczeg6lnosci zagranicznej dziatalnos¢ dydaktyczng, organizacyjng i popularyzatorska.

Sylwetka Habilitantki

Dr inz. Aleksandra Jedlifiska jest absolwentka Wydzialu Nauk o Zywnosci Szkoly
Gloéwnej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie, ktory ukonczyta w 2010 roku bronigc prace
magisterska pt. ,,Wlasciwosci fizyczne miodu pszczelego suszonego z dodatkiem
maltodekstryny” wykonang pod kierunkiem dr hab. Katarzyny Samborskiej, prof. SGGW.
Bezposrednio po ukoniczeniu studiéw podjeta dzienne studia doktoranckie, ktore ukonczyta we
wrzesniu 2015 roku, a rok p6zniej obronita prace doktorska pt. ,,Optymalizacja otrzymywania



proszkowych aromatéw spozywczych w skali laboratoryjnej i w warunkach przemystowych”.
Promotorem pracy byla prof. dr hab. Dorota Witrowa-Rajchert. W trakcie studiow
doktoranckich Kandydatka zdobyta doswiadczenie zawodowe w Fabryce Substancji
Zapachowych ,,Pollena-Aroma”. W roku 2017 Habilitantka rozpoczeta prace naukows na
Wydziale Nauk o Zywnosci SGGW, najpierw na stanowisku adiunkta naukowo-dydaktycznego
w Zakladzie Oceny Jakosci Zywnosci, a rok pdzniej w Katedrze Inzynierii Zywnosci i
Organizacji Produkcji, gdzie pracuje do chwili obecnej. W toku kariery zawodowej dr inz.
Aleksandra Jedlinska podwyzszata swoje kwalifikacje w ramach kursow organizowanych przez
podmioty zewnetrzne.

Ocena osiagniecia naukowego

Wyodre¢bnionym osiagni¢ciem naukowym stanowigcym istotny wklad do rozwoju
nauki przedstawionym przez dr inz. Aleksandre Jedlinska jest cykl powigzanych tematycznie
artykulow naukowych pod wspélnym tytutem ,,Niskotemperaturowe suszenie rozpylowe z
zastosowaniem osuszonego powietrza”. Osiaggniecie to sktada sie z pieciu artykutdw
naukowych opublikowanych w latach 2019-2023. Wszystkie prace ukazaty si¢ w czasopismach
indeksowanych w bazie JCR (Journal of Food Engineering, Applied Science-Basel, Drying
Technology, Journal of Food Process Engineering), posiadajacych wspotczynnik Impact
Factor (IF) od 2,838 do 4,499. Sumaryczny IF cyklu publikacji wynosi 16,62, a liczba punktow
MEiIN - 540. Wszystkie publikacje sg opracowaniami wieloautorskimi, w ktorych Habilitantka
jest pierwszym autorem. Na podstawie przedstawionych dokumentéw Recenzenci stwierdzili,
ze udzial dr inz. Aleksandry Jedlinskiej w realizacje prac objetych jednotematycznym
osiggnieciem naukowym byl znaczgcy. Prof. dr hab. Krzysztof Lech zwrdcilt uwage, ze
»Habilitantka nie okreslila wlasnego udzialu procenmtowego w powstanie ww. publikacyi,
Jjednakze jest pierwszym wspotautorem w kazdej z nich, co z pewnoscig Swiadczy o wiodgcej
roli Habilitantki w powstanie tych publikacji”. Prof. dr hab. Matgorzata Dzugan podkreslita,
ze ,,Realizacja prac wieloautorskich (...) pozwolila Habilitantce sprawdzi¢ si¢ w roli
koordynatora zespotu badawczego tworzonego na potrzeby realizacji danego eksperymentu,
wymagala tez wspolpracy z firmq Maspex, ktora udostepnita niezbedny element wyposazenia —
osuszacz powietrza. Przytoczone argumenty pozwalajg pozytywnie ocenié wilasciwe
przygotowanie Habilitantki do samodzielnej pracy naukowej.”

Gléwnym celem osiggniecia bedgcego podstawa do ubiegania si¢ o stopien naukowy
doktora habilitowanego bylo okreslenie wplywu zastosowania osuszonego powietrza w
suszeniu rozpylowym (metoda DASD) na mozliwos¢ obnizenia temperatury suszenia oraz
zmniejszenia dodatku nosnika suszarniczego, a takze na wiasciwosci fizyczne i chemiczne
otrzymanych proszkow oraz wydajnos¢ procesu (uzysk proszku) dla wybranych surowcow.
Realizacja celu badania wymagata od Kandydatki odpowiedniego podejscia metodycznego
zaktadajacego wykonanie pigciu celow szczegdétowych obejmujacych: 1) mozliwosci obnizenia
temperatury suszenia dzigki zastosowaniu wstepnie osuszonego powietrza, 2) mozliwosci
zmniejszenia udzialu dodatku suszarniczego, 3) zwiekszenia wydajnosci procesu, 4) oceny
parametrow fizycznych oraz 5) chemicznych otrzymanych proszkéw (w porownaniu do
tradycyjnego suszenia rozpylowego). Badania przeprowadzono na czterech produktach
spozywczych (midd w dwdch odmianach — nektarowy i spadziowy, melasa trzcinowa, sok z
burakoéw, pulpa z kiwi). Jako nosniki wykorzystywano maltodekstryne, beta-cyklodekstryne
(KLEPTOSE®), preparat blonnika rozpuszczalnego (NUTRIOSE®) oraz mleko w proszku.
Zastosowana modyfikacja metody suszenia rozpylowego polegala gtownie na obnizeniu



temperatury suszenia ponizej temperatury przemiany szklistej, co zostato osiagnigte dzigki
uzyciu osuszonego powietrza jako medium suszacego. Jak podkreslili Recenzenci takie
rozwigzanie jest innowacyjne, ma duzg warto$¢ poznawcza i utylitarng. Prof. dr hab. Marek
Markowski stwierdzil, ze ,,zakres zrealizowanych prac mozna by poszerzyé rowniez o inne
ciekte surowce i produkty spozywcze, a takze rozszerzy¢ zakres zmiennosci analizowanych
temperatur powietrza suszqcego, tym nie mniej, uzyskane przez Kandydatke wyniki sq
wartosciowe i wnoszq nowq wiedze zaréwno do nauki, jak i praktyki”. Prof. dr hab. Matgorzata
Dzugan zaznaczyta, ze ,,Niewqtpliwg wartos¢ naukowq osiggnigcia w skali laboratoryjnej
pomniejszajg przedstawione przez Kandydatke watpliwosci odnosnie aplikacji metody w skali
przemystowej, wynikajgce z wysokiej kosztochtonnosci procesu oraz niskiej trwatosci proszkow
o0 obnizonej zawartoSci nosnikow, zwigzanej z tendencjg do przechodzenia w stan gumowaty w
temperaturze otoczenia, co wymaga specjalnych warunkow ich przechowywania”.

Trzeci szczegbtowy cel dotyczyt wptywu zastosowania osuszonego powietrza na uzysk
proszku podczas suszenia rozpylowego. Przedstawione przez Kandydatke wyniki dotyczace
tego celu szczegétowego wnoszg wartoSciowa wiedze na temat mozliwosci suszenia
rozpytowego surowcOw w obnizonej temperaturze czynnika suszacego przy zachowaniu
wysokich warto$ci uzysku proszku. Jednakze prof. dr hab. Krzysztof Lech podkreslit, ze ,, W
przedstawionych osiggnigciach naukowych oraz autoreferacie nie znalaztem informacji w jaki
sposob okreslano zawarto$¢ suchej substancji w roztworze poddawanym suszeniu, ktéry byt
wykorzystywany do obliczania uzysku proszkow, opisano jedynie metodyke oznaczania
wilgotnosci w proszkach (suchej substancji w proszkach).

Waznym elementem poszukiwania nowych rozwigzan procesowych jest okreslanie ich
wplywu na jako$¢ koncows produktow, dlatego w ramach pracy dr inz. Aleksandry Jedlinskiej
scharakteryzowano réwniez uzyskane proszki. Stwierdzono m.in. zwigkszenie zawartosci i
aktywnos$ci wody, niezaleznie od uzytego materiatu. W przypadku melasy i miodu otrzymano
produkty w postaci proszkéw o nizszej higroskopijnosci, charakteryzujacych sie lepsza
sypkoscia i brakiem zbrylonych czastek. W przypadku miodéw stwierdzono, ze pomimo réznic
we wlasciwosciach fizycznych, ogdlne wilasciwosci produktow uzyskiwanych metoda
tradycyjng i niskotemperaturows z osuszonym powietrzem (przy poréwnywalnych udziatach
nosnika) byty poréwnywalne, a wigc metoda ta nie wpltywata negatywnie na charakterystyke
fizyczng proszkéw. Z kolei przy suszeniu soku z buraka wykazano mozliwos$¢ catkowite]
eliminacji nos$nika przy zachowaniu akceptowalnej jakosci produktow, a w niektérych
przypadkach uzyskiwano nawet poprawe charakterystyki fizykochemicznej w poréwnaniu do
rozwigzan tradycyjnych. Dodatkowg korzyscig wynikajacg z obniZzenia temperatury suszenia
bylo zwiekszenie retencji zwigzkow polifenolowych, barwnikéw i frakeji lotnych zwiazkow
zapachowych w badanych proszkach. Prof. dr hab. Matgorzata Dzugan podkreslita, ze w
przypadku proszkéw miodowych ,,Pewien niedosyt budzi pominigcie sktadnikow biatkowych,
glownie enzymow, jako najbardziej czulych markeréw obrébki termicznej”, za$§ w przypadku
kiwi ,, ze nie badano zmian aktywnosci witaminy C, w ktérg obfituje pulpa z mini kiwi”. Prof.
dr hab. Mariusz Witczak zauwazyt, ze ,, w przypadku badar prowadzonych dla réznych odmian
kiwi stwierdzono wigkszy wplyw odmiany, niz parametréow procesowych. Brak tu jest jednak
porownania do tradycyjnej metody suszenia i suszenia z wykorzystaniem nosnika, co jest
pewnym mankamentem pracy”.

Podsumowujgc osiggni¢cie naukowe dr inz. Aleksandry Jedlinskiej Recenzenci
stwierdzili, ze uzyskane wyniki poglebiajg oraz dostarczajg nowg wiedze w zakresie suszenia
rozpylowego z wykorzystaniem osuszonego powietrza, wyjasniajgc wptyw zaproponowanej
metody suszenia na parametry procesu oraz wiasciwosci fizykochemiczne uzyskanych



proszkow. Poziom naukowy publikacji $wiadczy o dojrzatosci badawczej, konsekwentnym
poszerzaniu warsztatu badawczego oraz umiejetnosci rozwigzywania problemow istotnych dla
praktyki przemystowej. Przeprowadzenie rozleglych badan naukowych pozwolito opracowaé
unikatowe na poziomie kraju rozwigzanie technologiczne o duzym potencjale aplikacyjnym.
Tematyka osiggni¢cia bedacego podstawg ubiegania si¢ o stopien naukowy doktora
habilitowanego zawiera wazne informacje dla nauki i wnosi istotny wktad w rozwdj dyscypliny
technologia zywnosci i zywienia.

Ocena pozostalego dorobku naukowego

Dr inz. Aleksandra Jedlinska ma znaczny dorobek naukowy, na ktéry sktada sie w sumie
39 pozycji, wéréd ktorych znajduje sie¢ 27 artykutow opublikowanych po doktoracie, co
swiadczy o znacznym rozwoju naukowym Habilitantki. Jest wspotautorem 21 publikacji
znajdujacych si¢ w bazie JCR, z ktérych znaczaca wigkszo$¢ powstata po uzyskaniu stopnia
naukowego doktora. Opublikowata réwniez 6 rozdziatéw w monografiach naukowych oraz 1
publikacj¢ popularno-naukowa. Laczna wartos¢ punktowa wszystkich publikacji Habilitantki,
zgodnie z rokiem opublikowania, jest wysoka i wynosi 2088 punktow. Prof. dr hab. Marek
Markowski podkreslit, ze ,.Jest to wigc dorobek imponujgcy liczbowo a jego wazng czesé
stanowi 18 prac opublikowanych w czasopismach naukowych indeksowanych w bazie ICR”.
Zauwazyt przy tym, ze ,,Ze wzgledu na brak udzialow procentowych nie mozna liczbowo
okreslic jaki jest indywidualny (procentowy) wkiad Kandydatki w powstanie wszystkich
publikacji”. Sumaryczny IF (wlaczajac osiggniecie habilitacyjne) wynosi 55,311, indeks
Hirscha wynosi 10, natomiast liczba cytowan (wg bazy Web of Science) wynosi 255.

Dowodem znaczacej aktywnosci naukowej dr inz. Aleksandry Jedlinskiej jest rowniez
Jej aktywno$¢ konferencyjna. Habilitantka uczestniczyta w 32 konferencjach, zaréwno rangi
krajowej (13), jak i migdzynarodowej (19), gdzie zaprezentowata 18 komunikatéw ustnych i
14 posterowych.

Oprécz znacznego dorobku publikacyjnego dr inz. Aleksandra Jedlinska posiada
réwniez doswiadczenie w kierowaniu i wykonywaniu zadan badawczych w projektach
naukowych, o czym $wiadczy udzial w 6 projektach, zaréwno wewnetrznych, jak i
finansowanych w drodze konkurséw zewnetrznych:

e Projekt systemowy Samorzadu Wojewddztwa Mazowieckiego realizowanego w
ramach Poddziatania 8.2.2. PO KL pn. ,,Rozwdj nauki — rozwojem regionu — stypendia
i wsparcie towarzyszace dla mazowieckich doktorantéw” — projekt ,,Badania nad
procesem mikrokapsukowania metoda suszenia rozpylowego aromatow o
zréznicowanym sktadzie chemicznym czegsci aromatycznej”,

e Miniatura 6, NCN, DEC-2022/06/X/NZ9/00390, Badanie  mechanizmu
niskotemperaturowego suszenia rozpytowego osuszonym powietrzem, w oparciu o
koncepcje przemiany szkliste;j,

e Projekt NCBIR ,,Opracowanie innowacyjnej technologii hybrydowego suszenia
odpaddéw i produktéw ubocznych przemystu owocowo-warzywnego™,

e Projekt ,,SusFood”. Projekt Core Organic ID 32, Innowacyjne tagodne przetwarzanie
dostosowane do zapewnienia trwatych i wysokiej jakosci ekologicznych produktow
owocowych,

e _Opracowanie technologii wytwarzania innowacyjnych prozdrowotnych sokow” w
ramach programu ,,Inkubator przedsiebiorczosci+ - Wsparcie zarzadzania badaniami



naukowymi i komercjalizacja wynikow prac B+R w jednostkach naukowych i
przedsiebiorstwach”.
Recenzenci podkreslili aktywnag wspotprace Habilitantki z przemystem, z ktérym
realizowata swoje badania. Dr inz. Aleksandra Jedlinska jest wspolautorem patentu, pt.
»3Posdb otrzymywania proszku miodowego” (Pat.237629).
Gléwne obszary zainteresowan badawczych Kandydatki, obok prezentowanych w
osiggnieciu naukowym, obejmujg:
e mikrokapsutkowanie aromatéw spozywczych metodg suszenia rozpytowego,
e otrzymywanie proszkéw miodowych,
e innowacje w suszeniu rozpytowym,
e innowacje w technologii sokow,
e zagadnienia etyczne w technologii Zywnosci.
Podsumowujac t¢ cze$é dorobku naukowego Recenzenci podkreslili, ze dorobek naukowy i
publikacyjny dr inz. Aleksandry Jedlinskiej jest istotny i wartosciowy pod wzgledem
merytorycznym oraz $wiadczy o dobrym przygotowaniu i sumienno$ci w rozwigzywaniu
problemdéw badawczych.

Ocena aktywnoS$ci naukowej w wiecej niz w jednej uczelni, instytucji naukowej, w
szczegollnosci zagranicznej

Wyniki badan publikowanych przez Kandydatke sg rezultatem wspodtpracy z innymi
jednostkami Wydziatu, osrodkami naukowymi w kraju (Uniwersytet Przyrodniczy w Lublinie,
Uniwersytet Warminsko-Mazurski w Olsztynie), a takze zagranicg. Od 2019 roku wspolpracuje
z prof. Amrem Edrisem z National Research Center w Egipcie, czego efektem sg dwie wspdlne
publikacje.

W ramach swojej aktywnosci naukowej dr inz. Aleksandra Jedlinska odbyla trzy staze
naukowe, w tym dwa zagraniczne. W latach 2011-2014 odbywala staz naukowy w Fabryce
Substancji Zapachowych ,,Pollena-Aroma”, pracujgc w Laboratorium Kreacji i Aplikacji
Aromatéw Spozywczych, w ktérych opracowywala receptury aromatéw proszkowych oraz
brata udzial w przeskalowaniu technologii produkcji. W ramach tego stazu realizowata swoja
prace doktorska, ponadto efektem ww. wspotpracy sg liczne publikacje naukowe oraz
doniesienia konferencyjne. W 2014 roku odbyta 3-miesieczny staz na Universite de Bourgogne
— Agrosup Dijon we Francji w ramach programu ,,Erasmus Praktyki”, gdzie wspotpracowata z
prof. Anne-Marie Seuvre i prof. Andre Voilley. Efektem stazu sg trzy publikacje oraz udziat w
jednej z najwazniejszych tematycznych konferencji IDS 2014, 9th International Drying
Symposium (Lyon, France). W 2022 roku w ramach projektu NAWA ,,PROM” odbyta
miesieczny staz we Wioszech — Department of Agricultural and Food Sciences, Université di
Bologna, gdzie wspotpracowata z prof. Urszulg Tylewicz. Uzyskane wyniki w ramach tego
stazu zostaly zaprezentowane na migdzynarodowej konferencji EuroDrying 2023.

Recenzenci stwierdzili, ze dr inz. Aleksandra Jedlinska spelnia przestanke dotyczaca
istotnej aktywnosci naukowej w wigcej niz jednej uczelni, instytucji naukowej, w szczegdlnosei
zagranicznej.

Ocena dzialalnosci dydaktycznej, organizacyjnej i popularyzatorskiej

W ramach dziatalno$ci dydaktycznej dr inz. Aleksandra Jedlinska prowadzi zajgcia
laboratoryjne oraz wykltady dla studentéw kierunkéw: technologia zywnosci i zywienie



czlowieka, bezpieczenstwo zywnosci, towaroznawstwo w biogospodarce i biotechnologia.
Ponadto prowadzi wyktady w jezyku angielskim w ramach wspdtpracy w chifiskg uczelnig w
Bohai. Dodatkowo prowadzi i koordynuje przedmioty w jezyku polskim i angielskim na uczelni
Vistula na kierunku dietetyka. Habilitantka petnita funkcje opiekuna badaf realizowanych
przez studentéw Kola Naukowego Technologéw Zywnosci oraz opiekowata sie profesorem
wizytujacym Amr Edris z Egiptu. Byta promotorem 8 prac inzynierskich i 4 prac magisterskich
oraz promotorem pomocniczym pracy doktorskiej.

Kandydatka do stopnia naukowego doktora habilitowanego brata udziat w organizacji
dwoch konferencji dla mtodych pracownikéw nauki. Dwukrotnie byta czlonkiem Komitetu
organizacyjnego konferencji naukowych organizowanych na Wydziale. Od 2010 roku jest
aktywnym czlonkiem Polskiego Towarzystwa Technologéw Zywnosci. Habilitantka angazuje
si¢ w dzialalno$¢ promocyjng na rzecz Wydziatu, aktywnie uczestniczyta w rdéznego rodzaju
akcjach promocyjnych. Podejmowata rézne funkcje organizacyjne, w tym koordynatora
praktyk studenckich i opiekuna roku, czlonka Zespotu roboczego ds. jakosci ksztalcenia i
Zespotu roboczego ds. Promocji Wydziatu.

Dr inz. Aleksandra Jedlinska angazuje si¢ w dziatania popularyzujace nauke, od 2017 r.
prowadzi zajgcia w ramach Festiwalu Nauki, uczestniczyta w 22 Pikniku Naukowym Polskiego
Radia 1 Centrum Nauki ‘Kopernik’. Popularyzuje wiedze w zakresie technologii zywno$ci w
formie artykutéw i wystapien w mediach.

Recenzenci stwierdzili, iz bioragc pod uwagg staz pracy na uczelni osiggnigcia
dydaktyczne, organizacyjne oraz popularyzatorskie Pani dr inz. Aleksandry Jedlinskiej nalezy
uznaé za wystarczajace dla osoby ubiegajacej si¢ o stopien doktora habilitowanego.

Whiosek koncowy

W opinii cztonkéw Komisji przedstawione dane dotyczace dziatalnosci naukowej, a
takze dydaktycznej i organizacyjnej dr inz. Aleksandry Jedlinskiej pozwalaja stwierdzic, ze jest
Ona w pelni do$wiadczong, samodzielng oraz aktywng badaczkg naukowa. Osiggniecia
naukowe dr inz. Aleksandry Jedlinskiej przyczyniaja si¢ do postepu wiedzy w dyscyplinie
technologia zywnosci i zywienia. Biorgc pod uwage pozytywne oceny osiggniecia naukowego
w postaci cyklu publikacji pt.: ,,Niskotemperaturowe suszenie rozpylowe z zastosowaniem
osuszonego powietrza” stanowigcego podstawe do ubiegania si¢ o stopien doktora
habilitowanego oraz catoksztattu dorobku naukowego, dydaktycznego iorganizacyjnego,
wyrazone przez wszystkich Recenzentdw 1 Cztonkéw Komisji, a takze dyskusje 1 jednomyslne
glosowanie na posiedzeniu w dniu 4.04.2024 roku, Komisja Habilitacyjna powotana w sprawie
przeprowadzenia postepowania habilitacyjnego dr inz. Aleksandry Jedlinskiej pozytywnie
opiniuje wniosek o nadanie w/w stopnia naukowego doktora habilitowanego nauk rolniczych
wdyscyplinie technologia zywnosci i zywienia oraz rekomenduje go Radzie Dyscypliny
Technologia Zywnosci i Zywienia Szkoty Gtéwnej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie.




