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Tytut osiggniecia naukowego:

Zoptymalizowanie sktadu funkcjonalnego jogurtu o wysokiej zawartosci btonnika,
otrzymanego metodg infuzowania liSémi herbaty Camellia sinensis (L.) Kuntze, ze
szczegblnym podkresleniem roli badan sensorycznych w projektowaniu zywnosci.

1. Monografia naukowa, zgodnie z art. 219 ust. 1. pkt 2 ustawy; lub
Nie dotyczy

2.  Cykl powigzanych tematycznie artykutdw naukowych, zgodnie z art. 219 ust. 1.
pkt 2b ustawy

Publikacje wchodzace w sktad osiggniecia naukowego:

1.2.1. Swiader, K.; Marczewska, M. (2021) Trends of Using Sensory Evaluation in New Product
Development in the Food Industry in Countries that Belong to the EIT Regional Innovation Scheme. Foods
10(2), 1-19 DOI:10.3390/foods10020446

MEiN!=100 | IF2 1etni=5,561 | IF seni=5,940

Liczba cytowan publikacji wedtug: Web of Science (19), Scopus (22), Research Gate (29).

Mdj wktad w powstanie niniejszego artykutu polegat na wspdfopracowaniu jego koncepcji i zatozen,
wspotopracowaniu metodyki badari wraz z ankietq, wspotporowadzeniu badan ankietowych oraz
wiodgcym udziale w przygotowaniu manuskryptu, w tym dokonaniu przeglqdu literatury,
wspdtopracowaniu wynikdw badan i ich interpretacji oraz dyskusji, wiodgcym udziale w napisaniu tekstu
manuskryptu, jego ttumaczeniu, jak rowniez prowadzeniu korespondencji z redaktorem jako autor
korespondencyjny.

1.2.2. Swiader, K., Florowska, A., Konisiewicz, Z., and Chen, Y.-P. (2020) Functional Tea-Infused Set
Yoghurt Development by Evaluation of Sensory Quality and Textural Properties. Foods, 9(12), 1-19.
DOI:10.3390/foods9121848

MEiN=100 | IF 21een=4,350 | IF s1eni=4,957

Liczba cytowan publikacji wedtug: Web of Science (11), Scopus (12), Research Gate (11).

Mdéj wktad w powstanie niniejszej pracy polegat na opracowaniu jej koncepcji i zatozenr, opracowaniu
metodyki badan i przeprowadzeniu badan sensorycznych oraz czesci badan instrumentalnych, oraz
wiodgcym udziale w przygotowaniu manuskryptu, w tym dokonaniu przeglgdu literatury, opracowaniu
wynikéw badan i ich interpretacji oraz dyskusji, napisaniu tekstu manuskryptu, jego ttumaczeniu, jak
rowniez prowadzeniu korespondencji z redaktorem jako autor korespondencyjny.

1.2.3. Swiader, K.; Florowska, A.; Konisiewicz, Z. (2021) The Sensory Quality and the Textural Properties of
Functional Oolong Tea-Infused Set Type Yoghurt with Inulin. Foods, 10(6), 1-20
DOI:10.3390/foods10061242

1 Punkty MEiIN wedtug: komunikatu Ministra Edukacji i Nauki z dnia 17 lipca 2023 r. w sprawie wykazu czasopism naukowych i recenzowanych materiatéw z

konferencji miedzynarodowych; komunikatu Ministra Edukacji i Nauki z dnia 21 grudnia 2021 r. o zmianie i sprostowaniu komunikatu w sprawie wykazu
czasopism naukowych i recenzowanych materiatéw z konferencji miedzynarodowych

2 Impact Factor wedtug listy Journal Citation Reports (JCR), zgodnie z rokiem opublikowania
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|

MEIN=100 | IF 20emi=5,561 | IF 5.1etni=5,940

Liczba cytowan publikacji wedtug: Web of Science (3), Scopus (6), Research Gate (6).

Mdj wktad w powstanie niniejszej pracy polegat na opracowaniu jej koncepcji i zatozeri, opracowaniu
metodyki badan i przeprowadzeniu badan sensorycznych oraz czesci badan instrumentalnych, wiodgcym
udziale w przygotowaniu manuskryptu, w tym dokonaniu przeglgdu literatury, opracowaniu wynikéw
badan i ich interpretacji i dyskusji, napisaniu tekstu manuskryptu, jego ttumaczeniu, jak réwniez
prowadzeniu korespondencji z redaktorem jako autor korespondencyjny.

1.2.4. Swiader, K; Florowska, A. (2022) The Sensory Quality and the Physical Properties of Functional
Green Tea-Infused Yoghurt with Inulin. Foods, 11(4), 1-18 DOI:10.3390/foods11040566

MEiIN=100 | IF 21etni=5,200 | IF 5.etni=5,500

Liczba cytowan publikacji wedtug: Web of Science (3), Scopus (2), Research Gate (3).

Mdéj wktad w powstanie niniejszej pracy polegat na opracowaniu jej koncepcji i zatozenr, opracowaniu
metodyki badarn i przeprowadzeniu badan sensorycznych oraz czesci badan instrumentalnych, wiodgcym
udziale w przygotowaniu manuskryptu, w tym dokonaniu przeglgdu literatury, opracowaniu wynikéw
badan i ich interpretacji oraz dyskusji, napisaniu tekstu manuskryptu, jego tfumaczeniu, jak réwniez
prowadzeniu korespondencji z redaktorem jako autor korespondencyjny.

3. Wykaz zrealizowanych oryginalnych osiggnie¢ projektowych, konstrukcyjnych,

technologicznych lub artystycznych, zgodnie z art. 219 ust. 1. pkt 2c ustawy
Nie dotyczy

1. Wykaz opublikowanych monografii naukowych (z zaznaczeniem pozycji
niewymienionych w pkt 1.1)

Brak

2. Wykaz opublikowanych rozdziatéw w monografiach naukowych

Przed uzyskaniem stopnia naukowego doktora:

11.2.1. Swiader K., Waszkiewicz-Robak B.: An evaluation of the popularity and preferences of kefir on the
Spanish market and possibilities to improve their sensory qualities, W: Culinary arts and sciences
V: global and national perspectives / Edwards John S.A., Kowrygo Barbara, Rejman Krystyna
(red.), 2005, Bournemoth, Worshipful Company of Cooks Research Centre, Bournemouth
University , s.627-634, ISBN 1-85899-179-X. [MEiIN=3 pkt].

11.2.2. Rusaczonek A., Waszkiewicz-Robak B., Swiader K.: Antioxidant activity of tea and its extracts, W:
Culinary arts and sciences V: global and national perspectives / Edwards John S.A., Kowrygo
Barbara, Rejman Krystyna (red.), 2005, Bournemoth, Worshipful Company of Cooks Research
Centre, Bournemouth University , s.255-261, ISBN 1-85899-179-X. [MEiN=3 pkt].

Po uzyskaniu stopnia naukowego doktora:

11.2.3. Hallmann, E., Swiader, K., Rogowska, A., & Rembiatkowska, E.: The content of bioactive
compounds in dry apricots from organic and conventional production, W: Food Technology,
Quality and Safety: lll International Congress, Novi Sad, November 2016, Serbia: proceedings /
Duragi¢ Olivera (red.), 2016, Novi Sad, Futura, s.286-289, ISBN 978-86-7994-050-6. [MEiIN=5 pkt].
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Abstrakty

1.2.4. Swiader, K., Piotrowska, A., & Obiata, J.: Possibilities of developing a functional sponge-fat cake
with high nutritional value and sensory quality, W: The 9th International Conference on Nutrition
and Physical Activity :"Food, nutrition and health; intervention of disease (precision cancer
medicine); sport health; intestinal, brain and health; personal nutritional program", December 17
—19, 2018, Taichung City, Taiwan, s.61-61. [MEiN=0 pkt].

1.2.5. Swiader, K., Piotrowska, A., Skubisz, L., & Rachtan-Janicka, J.: Model research on the design of
gluten-free breads with increased fibre content, W: International Conference :“Opportunities in
Developing & Implementing Sustainable Functional Foods and Nutraceuticals”, 27-28 March,
2018, Jakarta, s.38-38. [MEiIN=0 pkt].

1.2.6. Swiader, K., Krezel, J., Kostyra, E., Gutkowska, K., & Kazimierczak, R.: Evaluation of the assortment
and sensory quality in consumer research of products containing Morinda citrifolia L. (Noni), W:
International Conference: “Opportunities in Developing & Implementing Sustainable Functional
Foods and Nutraceuticals”, 27-28 March, 2018, Jakarta, s.37-37. [MEiN=0 pkt].

1.2.7. Swiader, K., Piotrowska, A., Swiderski, F., Ktoczko, I., Sadowska, A., Rakowska, R., Kostyra, E.,
Hoffmann, M., & Wasiak-Zys, G.: Development of technology for the production of functional
sponge-fat cakes stable at refrigeration and freezing temperatures, W: International Conference:
“Opportunities in Developing & Implementing Sustainable Functional Foods and Nutraceuticals”,
27-28 March, 2018, Jakarta, s.15-15. [MEiN=0 pkt].

11.2.8. Swiader, K., Lipska, A., & Gutkowska, K.: Possibilities of using Tagatose and Isomaltulose in non-
alcoholic beverages, W: International Conference of Food Safety and Health :Food safety, security
and regulation, risk evaluation, nutrition Phytochemistry, cancer prevention and precision cancer
medicine, November 26 - 28, 2019, Taichung City, Taiwan / Paul Singh, s.73-73, ISBN
9781234567897. [MEiIN=0 pkt].

1.2.9. Kostyra, E., Zakowska-Biemans, S., Candek-Potokar, M., Skrlep, M., Aluve, M., Broeke, A.,
Piotrowska, A., & Swiader, K.: Jako$¢ sensoryczna przetworéw z miesa wieprzowego
pochodzacego od osobnikdw immunokastrowanych, kastrowanych chirurgicznie oraz
niekastrowanych. Doswiadczenia z badan eksperckich i konsumenckich, W: Osiggniecia i
perspektywy zootechniki w aspekcie zrédwnowazonego rolnictwa i ochrony srodowiska :LXXXIV
Zjazd Naukowy Polskiego Towarzystwa Zootechnicznego, Szczecin, 18-20 wrzesnia 2019 r. 2019,
Szczecin, Zachodniopomorski Uniwersytet Technologiczny w Szczecinie, 5.99-99, ISBN 978-83-
7663-283-4. [MEiN=0 pkt].

11.2.10. Swiader K., Kola I.: Analysis of dietary supplements with collagen available on the Polish
market , W: Nutrition and quality of life of the elderly, 2021, Warszawa, Polskie Towarzystwo
Nauk Zywieniowych w Warszawie, s.110-111, ISBN 978-83-949238-5-3. [MEiN=0 pkt].

11.2.11. Swiader K.: Charakterystyka wtaéciwosci naturalnych substancji intensywnie stodzacych
pozyskiwanych ze Stewii i Luo Han Guo, W: Zywno$¢ a zdrowie cztowieka, 2021, Wyzsza Szkota
Rehabilitacji w Warszawie, s.30-30. [MEiN=0 pkt].

11.2.12. Swiader K.: Functional foods adapted to the needs of cancer patients, W: Life Science
Open Space 2022 Guidebook, 2022, Life Science Open Space, s.27-28. [MEiIN=0 pkt].
11.2.13. Swiader K.: Zywno$¢ funkcjonalna dostosowana do potrzeb pacjentéw chorych na

nowotwory, Dieta a profilaktyka i wspomaganie leczenia choréb nowotworowych: Fakty, mity i
perspektywy. Life Science Open Scpace, 2023, 1, 12-17. [MEiN=0 pkt].

3. Wykaz cztonkostwa w redakcjach naukowych monografii
Brak
4. Wykaz  opublikowanych  artykutéow w  czasopismach  naukowych

(niewchodzacych w sktad osiggniecia wymienionego w pkt. 1.2)
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11.4.1.

11.4.2.

11.4.3.

11.4.4.

11.4.5.

11.4.6.

11.4.7.

11.4.8.

11.4.9.

11.4.10.

1.4.11.

Publikacje w czasopismach znajdujacych sie w bazie JCR

Przed uzyskaniem stopnia naukowego doktora:

Swiader, K., Waszkiewicz-Robak, B., Swiderski, F., & Kostyra, E. (2009). Sensory properties of
some synthetic high-intensity sweeteners in water solutions. Journal of the Science of Food and
Agriculture, 89, 2030-2038. [MEiIN=24 pkt; IF2-ietni=1,386; IFs.jetni=1,674].

Po uzyskaniu stopnia naukowego doktora:

Piotrowska, A., Swiader, K., Waszkiewicz-Robak, B., & Swiderski, F. (2012). Mozliwosci uzyskania
miesa i przetwordw z miesa wieprzowego o podwyziszonej zawartosci wielonienasyconych
kwaséw  ttuszczowych n-3.  ZYWNOSC - Nauka Technologia Jakoé¢, 19, 5-19.
DOI:10.15193/zntj/2012/84/005-019 [MEiN=15 pkt; IF;.ietni=0,190; IFs.ietni=0].

Swiader, K., Startek K., Wijaya CH. H. (2019). The therapeutic properties of lemon balm (Melissa
officinalis L.): reviewing novel findings and medical indications. Journal of Applied Botany and
Food Quality, 92, 327-335. DOI:10.5073/JABFQ.2019.092.044 [MEiIN=40 pkt; IF;-etni=0,953; IFs.
letni=1,308].

Swiader, K., Wegner, K., Piotrowska, A., Tan, F.-J., & Sadowska, A. (2019). Plants as a source of
natural high-intensity sweeteners: A review. Journal of Applied Botany and Food Quality, 92, 160—
171. DOI:10.5073/JABFQ.2019.092.022 [MEiN=40 pkt; IF2-1etni=0,953; IFs.jetni=1,308].

Sadowska, A., Swiderski, F., Hallmann, E., & Swiader, K. (2021). Assessment of Chokeberry
Powders Quality Obtained Using an Innovative Fluidized-Bed Jet Milling and Drying Method with
Pre-Drying Compared with Convection Drying. Foods, 10, 1-17. DOI:10.3390/foods10020292
[MEiIN=100 pkt; IF2.ietni=5,561; IFs jetni=5,940].

Simsiri, U., Rungruengpet, W., Kaewkot, C., Sun, Y., Swiader, K., Wanangkarn, A., & Tan, F. (2021).
Influence of Cold Chain Integrity during Postwashing Processing and Storage on Chicken Egg
Quality. Brazilian Journal of Poultry Science, 23, 1-8. DO0I:10.1590/1806-9061-2021-1458
[MEiN=20 pkt; IF2.etni=1,019; IFs.etni=1,492].

Tan, F.-J,, Li, D.-C., Kaewkot, C., Wu, H.-D., Swiader, K., Yu, H.-C., Chen, C.-F., & Chumngoen, W.
(2021). Application of principal component analysis with instrumental analysis and sensory
evaluation for assessment of chicken breast meat juiciness. British Poultry Science, 1-29.
DOI:10.1080/00071668.2021.1955330 [MEiIN=100 pkt; IF2-jetni=1,892; IFs jetni=2,429].

Swiader, K., Banach, R., Tan, F.J. (2022). Dairy product consumption and preferences by Polish
and Taiwanese students — NPD case study. Applied Sciences-Basel 12(19), 1-13
DOI:10.3390/app121910138 [MEiIN=100; IF;.1etni=2,7; IFs-jetni=2,9].

Najman, K., Adrian, S., Sadowska, A., Swiader, K., Hallmann, E., Buczak, K., Waszkiewicz-Robak, B.,
Szterk, A. (2023). Changes in Physicochemical and Bioactive Properties of Quince (Cydonia
oblonga Mill.) and Its Products. Molecules, 28, 3066. DOI:10.3390/molecules28073066
[MEiIN=140 pkt; IF2.etni=4,6; IFs.jetni=4,9].

Swiader, K., Cermak, D., Gajewska, D., Najman, K., Piotrowska, A., Kostyra, E. (2023).
Opportunities and Constraints for Creating Edible Cities and Accessing Wholesome Functional
Foods in a Sustainable Way. Sustainability 15, 8406. DOI:10.3390/su15108406/ [MEiN=100 pkt;
IF2-1etni=3,9; IFs.ietni=4,0].

Publikacje w czasopismach nieuwzglednionych w bazie JCR
Przed uzyskaniem stopnia naukowego doktora:

Swiader, K., & Waszkiewicz-Robak, B. (2006). Intensywnos$¢ stodyczy wybranych substancji
stodzacych. ZYWNOSC - Nauka Technologia Jako$¢, 183-191. [MEiN=0].
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11.4.12.

11.4.13.

11.4.14.

11.4.15.

11.4.16.

11.4.17.

11.4.18.

11.4.19.

11.4.20.

11.4.21.

11.4.22.

11.4.23.

11.4.24.

11.4.25.

11.4.26.

11.4.27.

11.4.28.

11.4.29.

Waszkiewicz-Robak, B., Swiader, K., Swiderski, F., & lwanczyk, A. (2006). Charakterystyka
substancji intensywnie stodzgcych stosowanych jako zamienniki sacharozy. Annales Universitatis
Mariae Curie-Sklodowska - Sectio D. Medicina, 60, 155-160. [MEiN=5 pkt].

Swiader K.: Krajowy Program Badan Kontrolnych Pozostatoéci Chemicznych, Biologicznych i
Lekdw - wyniki badan wykonanych w Polsce w 2004 roku, Weterynaria w Praktyce, Suplement
2006, Zwierzeta hodowlane, 46-48 [MEiN=0 pkt].

Waszkiewicz-Robak, B., Swiqder, K., & Swiderski, F. (2007). Substancje intensywnie stodzace Cz. 1.
Witasciwosci i warunki ich stosowania w zywnosci. Przemyst Spozywczy, 22,24-26. [MEiN=6 pkt].
Waszkiewicz-Robak, B., Swiader, K., & Swiderski, F. (2007). Substancje intensywnie stodzace Cz. 2.
Bezpieczenstwo zdrowotne. Przemyst Spozywczy, 16—-18. [MEiN=6 pkt].

Swiader K.: Weterynaryjna diagnostyka laboratoryjna, Weterynaria w Praktyce, 2007, 2, 70-71.
[MEiN=2 pkt].

Swiader K.: Krajowy Program Badan Kontrolnych, Weterynaria w Terenie, 2007, 1, 58-59.
[MEiIN=0 pkt].

Swiader K.: Krajowy Program Badan Kontrolnych Pozostatoici Biologicznych, Chemicznych i
Lekoéw u zwierzat i w produktach pochodzenia zwierzecego w 2005 roku, Weterynaria w Terenie,
2007, 2, 60-62. [MEiIN=0 pkt].

Po uzyskaniu stopnia naukowego doktora:

Swiader, K., Waszkiewicz-Robak, B., & Piotrowska, A. (2010). Substancje intensywnie stodzace w
Swietle aktualnych przepiséw prawnych. Postepy Techniki Przetwoérstwa Spozywczego, 100—-105.
[MEiN=6 pkt].

Swiader, K., Piotrowska, A., Waszkiewicz-Robak, B., Swiderski, F., & Rachtan-Janicka, J. (2011).
Mozliwosci uzyskania miesa i przetwordw z miesa wieprzowego o podwyzszonej zawartosci
przeciwutleniaczy. Postepy Techniki Przetwdrstwa Spozywczego, 102—106. [MEiIN=5 pkt].
Swiader, K., Waszkiewicz-Robak, B., & Swiderski, F. (2011). Pétsyntetyczne wypetniacze w
zywnosci. Przemyst Spozywczy, 32-34. [MEiIN=6 pkt].

Swiader, K., Waszkiewicz-Robak, B., & Swiderski, F. (2011). Substancje intensywnie stodzace w
zywnosci. Przemyst Spozywczy, 32—36. [MEiN=6 pkt].

Swiader, K., Waszkiewicz-Robak, B., & Swiderski, F. (2011). Substancje intensywnie stodzace -
korzysci i zagrozenia. Problemy Higieny i Epidemiologii, 92, 392-396. [MEiN=6 pkt].

Piotrowska, A., Swiader, K., Waszkiewicz-Robak, B., & Swiderski, F. (2012). Ocena mozliwosci
zwiekszenia zawartosci sprzezonych diendéw kwasu linolowego (CLA) w miesie i przetworach
miesnych. Roczniki Paristwowego Zaktadu Higieny, 63, 265-271. [MEiN=7 pkt].

Hallmann, E., Piotrowska, A., & Swiader, K. (2016). The effect of organic practices on the
bioactive compounds content in strawberry fruits. Journal of Research and Applications in
Agricultural Engineering, 61, 176—179. [MEiN=12 pkt].

Sadowska, A., Rakowska, R., Dybkowska, E., & Swiader, K. (2016). Czynniki przedubojowe
warunkujgce warto$¢ odzywczg i jakos$¢é sensoryczng miesa wotowego. Postepy Techniki
Przetwodrstwa Spozywczego, 122—-128. [MEiIN=6 pkt].

Dybkowska, E., Sadowska, A., Rakowska, R., Debowska, M., Swiderski, F., & Swiader, K. (2017).
Assessing polyphenols content and antioxidant activity in coffee beans according to origin and
the degree of roasting. Roczniki Panstwowego Zaktadu Higieny, 68, 347—353. [MEiN=14 pkt].
Kazimierczak, R., Paprocka, B., Srednicka - Tober, D., Swiader, K., & Rembiatkowska, E. (2017).
Analysis of Polish consumers awareness and attitudes towards GMO in light of the survey. Journal
of Research and Applications in Agricultural Engineering, 62, 172—177. [MEiIN=12 pkt].

Srednicka - Tober, D., Kazimierczak, R., Rembiatkowska, E., Strok, T., Swiader, K., & Hallmann, E.
(2017). Bioactive compounds in organic apple juices enriched with chokeberry and green tea
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11.4.30.

11.4.31.

11.4.32.

11.4.33.

11.4.34.

11.4.35.

11.4.36.

11.4.37.

11.4.38.

11.4.39.

11.4.40.

11.4.41.

11.4.42.

11.4.43.

extract. Journal of Research and Applications in Agricultural Engineering, 62, 173—-177. [MEiN=12
pkt].

Swiqder, K., Piotrowska, A., Rachtan-Janicka, J., Rembiatkowska, E., Kostyra, E., Dybkowska, E., &
Wilk, S. (2017). Mozliwosci otrzymywania funkcjonalnych produktéw z miesa wieprzowego
poprzez modyfikowanie technologii ich wytwarzania. Postepy Techniki Przetwodrstwa
Spozywczego, 128-135. [MEiIN=6 pkt].

Swiader, K., Trybuta, A., Srednicka - Tober, D., & Hallmann, E. (2018). Syropy i melasy jako
naturalne zamienniki cukru. Przemyst Spozywczy, 72, 34-37. [MEiIN=12 pkt].

Gajewska, D., Myszkowska-Ryciak, J., Lange, E., Marlicz, W., Swiader, K., Biatek-Dratwa, A.,
Pachocka, L., Sawaniewska, B., Keszycka, P., Kret, M., Podgdrska-Stawiecka, L., & Gudej, S. (2019).
Rekomendacje leczenia dietetycznego otytosci prostej u oséb dorostych 2019. Stanowisko
Polskiego Towarzystwa Dietetyki. Dietetyka, 11, 5-31. [MEiIN=5 pkt].

Swiader, K., Gajewska, D., & Wegner, K. (2019). Zamienniki cukru. Czy luo han guo stanie sie
alternatywa dla stewii? Przemyst Spozywczy, 73, 27-30. DOI:10.15199/65.2019.11.5 [MEiN=20
pkt].

Swiader, K., Wojda, M., Piotrowska, A., & Rachtan-Janicka, J. (2020). Charakterystyka wtasciwosci
prozdrowotnych wybranych gatunkéw grzybdéw i ocena ich dostepnosci na rynku lokalnym
Warszawy. Przemyst Spozywczy, 74, 38—43. DOI:10.15199/65.2020.10.6 [MEiN=20 pkt].

Swiader, K., Kulawik M., & Chen, Y.-P. (2020). Types of lactose-free products and their availability
on the Polish market. Technological Progress in Food Processing, 30/57, 39-45. [MEiN=20 pkt].
Swiader, K., Biatek K., & Isleten-Hosoglu, M. (2020). Varieties of date palm fruits (Phoenix
dactylifera L.), their characteristics and cultivation. Technological Progress in Food Processing,
30/57, 173-179. [MEiIN=20 pkt].

Swiader, K., Banach, R., & Tan, F.-J. (2021). Consumption and Preferences of Dairy Products by
Taiwanese and Polish Students. Biology and Life Sciences Forum, 6, 1-5. DOI:10.3390/foods2021-
10984 [MEiN=5 pkt].

Jez, K., Piotrowska, A., Swiader, K., & Rachtan-Janicka, J. (2021). Charakterystyka i ocena sktadu
wybranych suplementéw diety wspomagajgcych ukfad krazenia. Przemyst Spozywczy, 75, 29-35.
DO0I:10.15199/65.2021.6.4 [MEiN=20 pkt].

Swiader, K., Kosla, I., & Tan, F.-J. (2021). Dietary supplements containing collagen — analysis and
availability on the Polish market. Technological Progress in Food Processing, 31/59, 30-37.
[MEiN=20 pkt].

Walma, A., Kulik, K., Swiader, K., & Rachtan-Janicka, J. (2021). Analiza rynku 2ywnosci
bezglutenowej oraz rozpoznawalnosci systemu znakowania licencjonowanym znakiem
towarowym Przekreslonego Ktosa. Przemyst Spozywczy, 75, 38-43. DOI:10.15199/65.2021.4.7
[MEiN=20 pkt].

Gajewska D., Swiader K.: Produkty fortyfikowane (wzbogacane) czy warto je wybieraé? Biuletyn
dla $rodowisk medycznych. Zywno$¢ dla zdrowia. Pediatria, 2021, 1, 13-16. [MEiN=5 pkt].

Nasir, S. Q., & Swiader, K. (2022). Insects as a food-opportunities and constrains. Postepy
Techniki Przetwodrstwa Spozywczego, 32/61, 137-154. [MEiN=20 pkt].

Swiader, K., Lipska, A., & Boyko, N. (2022). Novel sweeteners: isomaltulose, D-tagatose, trehalose
and sucromalt — their description and properties®. Technological Progress in Food Processing,
32/60, 186—194. [MEiIN=20 pkt].

5. Wykaz osiggnie¢ projektowych, konstrukcyjnych, technologicznych (z
zaznaczeniem pozycji niewymienionych w pkt 1.3)
Nie dotyczy
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6. Wykaz publicznych realizacji dziet artystycznych (z zaznaczeniem pozycji
niewymienionych w pkt 1.3)

Nie dotyczy

7. Wykaz wystgpien na krajowych lub miedzynarodowych konferencjach naukowych
lub artystycznych, z wyszczegdlnieniem przedstawionych wyktadéw na
zaproszenie i wyktadow plenarnych

Wykaz wystgpien na miedzynarodowych konferencjach

Wyktady na zaproszenie i wyktady plenarne

Przed uzyskaniem stopnia naukowego doktora:

Po uzyskaniu stopnia naukowego doktora:

1.7.1. Swiader K. C;HsOH and gluten. International Conference: Your diet your health, 9.09.2016,
Warszawa, Polska (invited speaker)

1.7.2. Swiader K., Sugar and sugar alternatives (high intensity sweeteners, novel sugars such as
izomaltulose, trehalose): characterization, health aspect, application; Conference on pig feeding
and management, 10.11.2016, Siluo Farmers Association, Yulin County, Tajwan (invited speaker)

1.7.3. Swiader K., Sugar and sugar alternatives (high intensity sweeteners, novel sugars such as
izomaltulose, trehalose): characterization, health aspect, application; Conference on pig feeding
and management, National Pingtung University of Science and Technology, 9.11.2016, Pingtung,
Tajwan (invited speaker)

1.7.4. Swiader K., Piotrowska A., Obiata J., Possibilities of developing a functional sponge-fat cake with
high nutritional value and sensory quality, 9th International Conference on Nutrition and Physical
Activity (NAPA2018) “Food, Nutrition and Health; Intervention of Diseases (Precision Cancer
Medicine); Sports Health; Intestinal, Brain and Health; Personal Nutritional Program”, 17-
19.12.2018, Taichung, Tajwan (invited speaker)

1.7.5. Swiader K., Lipska A, Gutkowska K. Possibilities of using tagatose and isomaltulose in non-
alcoholic beverages s. 73, International Conference of Food Safety and Health 2019, 26-
28.11.2019, Taichung, Tajwan (invited speaker)

Wystagpienia
Przed uzyskaniem stopnia naukowego doktora:

1.7.6. Swiader K., Waszkiewicz-Robak B.: An evaluation of the popularity and preferences of kefir on
the Spanish market and possibilities to improve their sensory qualities. Fifth International
Conference on Culinary Arts and Sciences Global and National Perspectives ICCAS 05, 27.06-
1.07.2005, Warszawa, Polska

1.7.7. Rusaczonek A., Waszkiewicz-Robak B., Swigder K.: Antioxidant activity of tea and its extracts,
Fifth International Conference on Culinary Arts and Sciences Global and National Perspectives
ICCAS 05, 27.06-1.07.2005, Warszawa, Polska

1.7.8. Swiader K., Waszkiewicz-Robak B., Swiderski F., Kostyra E.: Sensory properties of sweeteners in
model water solutions, , 2nd International Congress on Bioprocesses In Food Industries (ICBF-
2006), 18-21.06.2006, Rio Patras, Grecja

1.7.9. Swiader K., Problems associated with a higher level of dioxin in the Baltic Sea fish, 5-6.10.2006,
Jurmala, totwa
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11.7.10.

11.7.11.

Swiader K., Quarantine, Biosecurity and Drug Residue of Livestock and Poultry in Poland, 4-
21.07.2006, Tajpej, Tajwan

Swiader K., The opportunities for improvement of Coordination Group for Mutual Recognition
and Decentralised Procedures (CMDv), the new member view, CVMP & CMDyv, 1-2.10.2008,
Paryz, Francja

Po uzyskaniu stopnia naukowego doktora:

11.7.12.

11.7.13.

11.7.14.

11.7.15.

11.7.16.

11.7.17.

11.7.18.

11.7.19.

11.7.20.

11.7.21.

Swiader K., Piotrowska A., Kostyra E., Hallmann E., Pidluzna O. Products based on flax as a
valuable food ingredients. International Conference: Bonding Tradition With Innovation -
Successful Strategies In Food Chain Value, 12-13.09.2016, Olsztyn, Polska

Swiader K., Current status of researches at Warsaw University of Life Sciences WULS — SGGW and
research interest in Poland, International Forum, National Pingtung University of Science and
Technology, 7.11.2016, Pingtung, Tajwan

Swiader K., Piotrowska A., Swiderski F., Ktoczko ., Sadowska A., Rakowska R., Kostyra E.,
Hoffmann M., Wasiak-Zys G., Development of technology for the production of functional
sponge-fat cakes, International Conference “Opportunities in Developing and Implementing
Sustainable Functional Foods and Nutraceuticals”, Health ingredients South East Asia, 28.03.2018,
Dzakarta, Indonezja, najlepsza prezentacja ustna

Swiader K. Sweeteners used in the food industry: present and future, International Conference
on Food and Nutrition, Warsaw University of Life Sciences, 21.05.2019, Warszawa, Polska
Swiader K., Kochanowicz M., Kostyra E., Piotrowska A. The use of selected natural high-intensity
sweeteners in functional food - the case of the Polish market, 4th International Symposium on
Phytochemicals in Medicine and Food, 30.11-5.12.2020, Xi’an, Chiny

Swiader K., Banach R. Tan F-J. Consumption and preferences of dairy products by Taiwanese and
Polish students, MDPI Foods 2021, the 2nd International Electronic Conference on Foods -
"Future Foods and Food Technologies for a Sustainable World", 15-30.10.2021, on-line

Swiader K., Ko$la I., Analysis of dietary supplements with collagen available on the Polish market,
Nutrition and Quality of Life of the Elderly, 2nd Biennial Conference of the “Dilemmas of Human
Nutrition Sciences-Today and Tomorrow”, 23-24.06.2021, Warszawa, Polska

Swiader K., Florowska A., Konisiewicz Z., Sensory quality and textural properties of functional
green tea-infused yoghurt with inulin, 14th Pangborn Sensory Science Symposium ‘Sustainable
Sensory Science’, 9-12.08.2021, Vancouver, Kanada/on-line

Swiader K., Functional foods adapted to the needs of cancer patients, Life Science Open Space —
The Open Innovation Forum 2022 on Innovations and Challenges in the field of Health and
Quiality of Life, 21-24.11.2022, Krakéw, Polska/on-line

Swiader K., Possibilities of using sucrose substitutes in functional food design, Food Symposium
3.0, Transatlantic Cooperation for Food System Adaptation and Resilience from Fields to
Consumers, 20-24.03.2023, Baton Rouge, USA/on-line

Postery

Przed uzyskaniem stopnia naukowego doktora:

Po uzyskaniu stopnia naukowego doktora:

11.7.22.

Kostyra E., Piotrowska A., Jacenciuk E., Kostyra K., Swiader K., The role of visual characteristics
and emotion in the perception of the sensory quality. The case of strawberry drinking yoghurts.
Seventh European Conference on Sensory and Consumer Research, 11-14.09.2016, Dijon, Francja

10
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11.7.23.

11.7.24.

11.7.25.

11.7.26.

11.7.27.

11.7.28.

11.7.29.

11.7.30.

11.7.31.

11.7.32.

Piotrowska A., Kostyra E., Banasik M., Swiader K., Sensory characteristics and consumer
acceptability in relation to strawberry drinking yoghurts. Seventh European Conference on
Sensory and Consumer Research, 11-14.09.2016, Dijon, Francja

Hallmann E., Swiader K., Rogowska A., Rembiatkowska E. The content of bioactive compounds in
dry apricots from organic and conventional production, Il International Congress “Food
Technology, Quality and Safety”, 25-27.10.2016, Novi Sad, Serbia

Swiqder K., Krezel J., Kostyra E., Gutkowska K., Kazimierczak R. Evaluation of the assortment and
sensory quality in consumer research of products containing Morinda Citrifolia L. (Noni),
International Conference “Opportunities in Developing and Implementing Sustainable Functional
Foods and Nutraceuticals”, Health ingredients South East Asia, 28.03.2018, Dzakarta, Indonezja
Swiader K., Piotrowska A., Skubisz L., Rachtan-Janicka J., Model research on the design of gluten-
free breads with increased fibre content, International Conference “Opportunities in Developing
and Implementing Sustainable Functional Foods and Nutraceuticals”, Health ingredients South
East Asia, 28.03.2018, Dzakarta, Indonezja

Kostyra E., Piotrowska A., Zakowska-Biemans S, Swiader K., Lewkowicz A., Bidirectional effects of
monosodium glutamate as a flavour potentiator in model food matrices. The quantitative and
qualitative changes in intensity of positive and negative attributes, Eight European Conference on
Sensory and Consumer Research, 2-5.09.2018, Verona, Wtochy

Piotrowska A., Kostyra E., Brzozowska N., Swiader K., Rachtan-Janicka J. Crisp bread - sensory
characteristic, consumer acceptability and drivers of consumption. 13th Pangborn Sensory
Science Symposium: Engage with the Future, 28.07-1.08.2019, Edinburgh, Wielka Brytania
Kostyra E., Zakowska-Biemans S., Candek-Potokar M., Skrlep M., Aluwé M., Swiader K.,
Piotrowska A. The sensory evaluation of meat products from immunocastrated, surgically
castrated and entire male pigs. Perception and discrimination of key attributes by assessors 13th
Pangborn Sensory Science Symposium: Engage with the Future, 28.07-1.08.2019, Edinburgh,
Wielka Brytania

Zakowska-Biemans S., Kostyra E., Candek-Potokar M., Skrlep M., Aluwé M., Piotrowska A.,
Swiader K. Consumers’ sensory acceptance of pancetta and salami from immunocastrated,
surgically castrated and entire male pigs 13th Pangborn Sensory Science Symposium: Engage with
the Future, 28.07-1.08.2019, Edinburgh, Wielka Brytania

Kostyra E., Walczak Z., Piotrowska A., Zakowska-Biemans S., Kostyra K., Swiader K. Sensory
characteristics, emotional reaction of consumers and liking of pesto sauces with various species.
Statistic and dynamic approach 13th Pangborn Sensory Science Symposium: Engage with the
Future, 28.07-1.08.2019, Edinburgh, Wielka Brytania

Zakowska-Biemans S., Kostyra E., Candek-Potokar M., Skrlep M., Aluwe M., Piotrowska A.,
Swiader K., Consumers’ sensory acceptance of dry cured ham from immunocastrated, surgically
castrated and entire male pigs, Pangborn 2021, 14th Pangborn Sensory Science symposium,
suistanable. Sensory Science, 9-12.08.2021, Vancouver, Kanada [P12.018] on-line

Wykaz wystgpien na krajowych konferencjach

Wystgpienia

Przed uzyskaniem stopnia naukowego doktora:

11.7.33.

Swiader K., Waszkiewicz-Robak B., Intensywnos$¢ stodyczy wybranych substancji stodzacych, V
jubileuszowa Konferencja Naukowa z cyklu Jakos¢ i Bezpieczedstwo zywnosci nt: Jakos¢ i

11
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11.7.34.

11.7.35.

bezpieczenstwo zywnosci - uwarunkowania surowcowe, technologiczno - produkcyjne i prawne,
17-18.11.2005, Warszawa, Polska

Waszkiewicz-Robak B., Swigder K., Swiderski F., Iwanczyk A., Charakterystyka substancji
intensywnie stodzacych stosowanych jako zamienniki sacharozy, Annales Universitatis Mariae
Curie-Sktodowska, 2.06.2006, Lublin, Polska

Swiader K., Krajowy program badarn kontrolnych pozostatosci biologicznych chemicznych i lekéw
u zwierzat i w produktach pochodzenia zwierzecego, w ramach projektu ,,Zapoznanie ukrainskiej
administracji weterynaryjnej z przepisami weterynaryjnymi Unii Europejskiej”, 13-17.11.2006,
Warszawa, Polska

Po uzyskaniu stopnia naukowego doktora:

11.7.36.

11.7.37.

11.7.38.

11.7.39.

11.7.40.

11.7.41.

11.7.42.

11.7.43.

11.7.44.

Swiader K., Waszkiewicz-Robak B., Swiderski F., Substancje intensywnie stodzace-korzysci i
zagrozenia, VIl Krajowa Konferencja Naukowo-Szkoleniowa Higiena Zywnosci i Zywienia Podstawa
Zdrowia ,Zywienie wczoraj, dzi$, jutro”, 6-9.09.2011, Szczytno, Polska

Swiader K., Waszkiewicz-Robak B., Wtasciwosci sensoryczne naturalnych substancji intensywnie
stodzacych — stewii i taumatyny, VIII Ogdlnopolska Konferencja ,Zywienie-Ruch-Zdrowie”, 9-
11.06.2011, Poznan, Polska

Swiader K., Hoffmann M., Rakowska R., Sadowska A., Wasiak-Zysk G. Innowacyjne nadzienia
cukiernicze o podwyzszonej wartosci odzywczej, Zywnosé a innowacje, 22-23.09.2016, Krakdw,
Polska

Swiader K., Piotrowska A., Kostyra E., Sadowska A., Szwed K. Projektowanie sktadu chleba
bezglutenowego o podwyzszonej wartosci odzywczej i jakosci sensorycznej, Zywnosé a innowacje,
22-23.09.2016, Krakéw, Polska

Swiader K., Wojda M., Piotrowska A., Hallmann E., Rachtan-Janicka J., Charakterystyka
wtasciwosci prozdrowotnych wybranych gatunkéw grzybow i ich zastosowanie w przemysle
spozywczym Konferencja Jubileuszowa 40-lecia Wydziatu Nauk o Zywieniu Cztowieka i
Konsumpcji nt. Zywienie cztowieka w 200-letniej tradycji Szkoty Gtéwnej Gospodarstwa
Wiejskiego w Warszawie, 9.09.2017, Warszawa, Polska

Swiader K., Rachtan-Janicka J., Piotrowska A., Kostyra E., Obiata J., Zawartoéci wapnia w
preparatach stosowanych w profilaktyce osteoporozy - analiza rynku, 1ll Konferencja Naukowa
Wyzszej Szkoty Rehabilitacji Pt. Czynniki genetyczne i Srodowiskowe wptywajace na jakos¢ zycia i
zdrowia konsumentow, 9.06.2017, Warszawa, Polska

Kostyra E., Rychlica K., Piotrowska A., Swiader K., Rachtan-Janicka J., Zaburzenia potykania
zwigzane z dysfagig warunkujgce jakos¢ zycia osdb starszych, Ill Konferencja Naukowa Wyzszej
Szkoty Rehabilitacji Pt. Czynniki genetyczne i srodowiskowe wptywajgce na jakosé zycia i zdrowia
konsumentéw, 9.06.2017, Warszawa, Polska

Piotrowska A., Swiader K., Kostyra E., Rachtan-Janicka J., Gérska K., Wielonienasycone kwasy
ttuszczowe omega-3 jako skfadnik suplementéw diety, Il Konferencja Naukowa Wyzszej Szkoty
Rehabilitacji Pt. Czynniki genetyczne i srodowiskowe wptywajgce na jakosé zycia i zdrowia
konsumentéw, 9.06.2017, Warszawa, Polska

Swiader K., Charakterystyka wiasciwosci naturalnych substancji intensywnie stodzacych
pozyskiwanych ze Stewii i Luo Han Guo, VI Ogélnopolska Konferencja Naukowa WSR — Zywnos¢ a
Zdrowie Cztowieka, Wyzszej Szkoty Rehabilitacji w Warszawie, 15.05.2021, Warszawa, on-line

Postery

Przed uzyskaniem stopnia naukowego doktora:

Po uzyskaniu stopnia naukowego doktora:
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1.7.45. Piotrowska A., Swiader K., Kostyra E., Wasiak-Zys G., Swiderski F., Waszkiewicz-Robak B.: Jako$¢

sensoryczna i pozadalnos¢ konsumencka wyrobow wedliniarskich wyprodukowanych z miesa
pozyskanego od tucznikéw zywionych paszami z dodatkiem olejéw bogatych w kwasy ttuszczowe
n-3. Ogodlnopolska Konferencja Naukowa pt.: Towaroznawstwo XXI wieku podstawg innowacji,
jakosci oraz satysfakcji konsumentdéw. Sesja B: Rola konsumentéw we wspotczesnym
towaroznawstwie. Poster B-15, 22-24.05.2013, Olsztyn, Polska

1.7.46. Sadowska A., Swiderski F., Rakowska R., Hallmann E., Swigder K.. Witasciwosci funkcjonalne

proszkdw z surowcdédw roslinnych otrzymanych innowacyjng metodg niskotemperaturowego
suszenia z roéwnoczesng mikronizacja, V Sympozium Inzynierii Zywnoéci, 21-23.06.2016,
Warszawa, Polska

1.7.47. Kostyra E., Zakowska-Biemans S., Candek-Potokar M., Skrlep M., Aluve M., van den Broeke A.,

Piotrowska A., Swiader K., Jako$¢ sensoryczna przetworédw z miesa wieprzowego pochodzacego
od osobnikéw immunokastrowanych, kastrowanych chirurgicznie oraz niekastrowanych.
Doswiadczenia z badan eksperckich i konsumenckich, Osiaggniecia i perspektywy zootechniki w
aspekcie zréwnowazonego rolnictwa i ochrony srodowiska : LXXXIV Zjazd Naukowy Polskiego
Towarzystwa Zootechnicznego, poster .99, 18-20.09.2019, Szczecin, Polska

Tabela 1. Zestawienie uczestnictwa w konferencjach krajowych i miedzynarodowych

Rodzaj prezentadji Przed uzyskaniem stopnia Po uzyskaniu stopnia Suma
naukowego doktora naukowego doktora

Miedzynarodowe konferencje

Wyktady plenarne i na zaproszenie - 5 5

Wystapienia 6 10 16

Postery - 11 11

Krajowe konferencje

Wyktady plenarne i na zaproszenie - -

Wystgpienia 3 9 12

Postery - 3 3

Suma 9 38 47

8. Wykaz udziatu w komitetach organizacyjnych i naukowych konferencji krajowych
lub miedzynarodowych, z podaniem petnionej funkcji

Tabela 2. Wykaz udziatu w komitetach organizacyjnych i naukowych konferencji krajowych lub

miedzynarodowych

Pkt. Nazwa konferencji Petniona funkcja
Rola Inspekcji Weterynaryjnej w aspekcie ochrony srodowiska-zagospodarowanie

1 ubocznych produktéw pochodzenia zwierzecego, konferencja miedzynarodowa, Wspdtorganizator
31.08-5.09.2004, Lublin, Polska*

2 International workshop “Emotions Workshop”, 13.10.2010, Warszawa, Polska Wspotorganizator

3 International meeting “ESN-Industry Meeting”, 14-15.10.2010, Warszawa, Polska Wspotorganizator

4 International Conference on Food and Nutrition, 21.05.2019, Warszawa, Polska Cz’rom.ak komltetu

organizacyjnego

LSU AgCenter/MENDELU/WULS Food Symposium 3.0, Transatlantic Cooperation for Moderator, organizator

5 Food System Adaptation and Resilience from Fields to Consumers, 20-24.03.2023, !
Baton Rouge, USA/on-line panelu

*przed uzyskaniem stopnia naukowego doktora
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9.

Wykaz uczestnictwa w pracach zespotdw badawczych realizujgcych projekty
finansowane w drodze konkurséw krajowych lub zagranicznych, z podziatem
na projekty zrealizowane i bedace w toku realizacji, oraz z uwzglednieniem
informacji o petnionej funkcji w ramach prac zespotow

Tabela 3. Krajowe projekty badawcze, projekty zrealizowane

Pkt.

Nazwa projektu

»Opracowania technologii produkcji funkcjonalnych wyrobow ciastkarskich o podwyzszonej wartosci odzywczej”.
Projekt wspodtfinansowany ze Srodkdw Unii Europejskiej w ramach Dziatania 2.3 ,Proinnowacyjne ustugi dla
przedsiebiorstw" Poddziatania 2.3.2 ,Bony na innowacje dla MSP" w ramach Il osi priorytetowej: ,Wsparcie
otoczenia i potencjatu przedsiebiorstw do prowadzenia dziatalnosci B+R+I" Programu Operacyjnego Inteligentny
Rozwdj 2014 — 2020. Numer projektu: P00221, PARP, 2017. Kierownik projektu

,BIOZYWNOSC — innowacyjne, funkcjonalne produkty pochodzenia zwierzecego” wspétfinansowany przez Unie
Europejskg ze Srodkdéw Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego w ramach Programu Operacyjnego
Innowacyjna Gospodarka 2007-2013 w ramach Dziatania 1.1 ,Wsparcie badan naukowych dla budowy gospodarki
opartej na wiedzy”, Poddziatania 1.1.2 ,Strategiczne programy badan naukowych i prac rozwojowych”.
POIG.01.01.02-14-090/09, 2010-2012. Wykonawca w projekcie odpowiedzialny za realizacje wybranych zatozen
projektu

,Opracowanie technologii towarowej uprawy Aktinidii ostrolistnej (mini kiwi) w warunkach Polski centralnej”, NCBIR,
PBS3/A8/35/2015, 2015-2018. Wykonawca w projekcie odpowiedzialny za realizacje wybranych zatozen projektu

»Zaprojektowanie innowacyjnych produktéw funkcjonalnych w postaci koncentratéw potraw o wysokiej wartosci
odzywczej i jakosci sensorycznej, przeznaczonych dla wegetarian, w wersji spetniajagcej wymagania diety weganskie;j”.
Projekt realizowany w ramach Dziatania 2.3 ,,Proinnowacyjne ustugi dla przedsiebiorstw" Poddziatania 2.3.2 ,,Bony na
innowacje dla MSP" w ramach Il osi priorytetowej: ,Wsparcie otoczenia i potencjatu przedsiebiorstw do prowadzenia
dziatalnosci B+R+I" Programu Operacyjnego Inteligentny Rozwdéj 2014 — 2020. PARP. Numer projektu: P00527, 2017-
2018. Wykonawca w projekcie odpowiedzialny za realizacje poszczegdlnych zatozen projektu

,Opracowanie receptury i procesu produkcji wyrobdéw ciastkarskich z odroczonym terminem wypieku”. Projekt
wspotfinansowany ze srodkéw Unii Europejskiej realizowany w ramach Dziatania 2.3 ,Proinnowacyjne ustugi dla
przedsiebiorstw" Poddziatania 2.3.2 ,Bony na innowacje dla MSP" w ramach Il osi priorytetowej: ,Wsparcie
otoczenia i potencjatu przedsiebiorstw do prowadzenia dziatalnosci B+R+I" Programu Operacyjnego Inteligentny
Rozwdj 2014 — 2020, PARP, 2019. Wykonawca w projekcie odpowiedzialny za realizacje poszczegdélnych zatozen
projektu

,Opracowanie nowych wysokobiatkowych produktéw na bazie miesa wieprzowego wytwarzanych w sposéb
naturalny. Projekt finansowany w ramach programu Regionalnego Programu Operacyjnego Wojewddztwa
Mazowieckiego 2014-2020, O$ Priorytetowa | Dziatanie 1.2 Dziatalno$¢ badawczo - rozwojowa przedsiebiorstw, Nr
umowy: RPMA.01.02.00-14-b496/18, udziat w projekcie, 2021-2022. Udziat w panelu eksperckim oceniajgcym
opracowywane produkty

Tabela 4. Miedzynarodowe projekty badawcze, projekty zrealizowane

Pkt. Nazwa projektu
1 Palatability, satisfaction and satiation of beverages”, ESN-Industry Network Partnerships, ESN ("European Sensory
Network”), 2010. Wykonawca w projekcie odpowiedzialny za realizacje wybranych zatozen projektu
) Sustainability in pork production with immunocastration, ERA-NET SUSAN, nr projektu: SUSAN/I/SuSI/02/2017,

NCBIR, 2018-2020. Wykonawca w projekcie odpowiedzialny za realizacje wybranych zatozen projektu

Tabela 5. Miedzynarodowe projekty badawczo-dydaktyczne, projekty zrealizowane

Pkt. Nazwa projektu
,EIT Food Summer school on new product development for the food Industry”, finansowany przez Europejski Instytut
1 Innowacji i Technologii (EIT) w ramach programu Horyzont 2020, nr projektu: 19144,2019. Wykonawca w projekcie
odpowiedzialny za realizacje wybranych zatozen projektu
,EIT Food Summer School on New Product Development” finansowany przez Europejski Instytut Innowacji i
2 Technologii (EIT) w ramach programu Horyzont 2020, nr projektu: 20228, 2020. Wykonawca w projekcie
odpowiedzialny za realizacje wybranych zatozen projektu
3 »MAKEit” finansowany przez Europejski Instytut Innowacji i Technologii (EIT)/EIT Food w ramach programu Horyzont
2020, nr projektu: 21190, 2020. Wykonawca w projekcie odpowiedzialny za realizacje wybranych zatozen projektu
4 ,Skills for new product development in the food industry” w ramach RIS Professional Development finansowany
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przez Europejski Instytut Innowacji i Technologii (EIT) w ramach programu Horyzont 2020, nr projektu: 21324, 2021.
Wykonawca w projekcie odpowiedzialny za realizacje wybranych zatozen projektu

,Leveraging skills of researchers and employees in the food industry” w ramach RIS Professional Development,
5 finansowany przez Europejski Instytut Innowacji i Technologii (EIT) w ramach programu Horyzont 2020, nr projektu:
21324, 2022. Wykonawca w projekcie odpowiedzialny za realizacje wybranych zatozen projektu

10. Wykaz cztonkostwa w miedzynarodowych lub krajowych organizacjach i
towarzystwach naukowych wraz z informacjg o petnionych funkcjach

Tabela 6. Petnione funkcje w organizacjach krajowych uczelnianych

Pkt.  Petniona funkcja Data Jednostka

Przeszkolony cztonek panelu sensorycznego dziatajacego Wydziat Zywienia Cztowieka,

1 w ramach akredytowanej Pracowni Analizy Sensorycznej 2003-obecnie SGGW, Warszawa
Wydziat Nauk o Zywieniu

2 Cztonek Wydziatowej Komisji Rekrutacyjnej 2016-2020 Cztowieka i Konsumpcji, SGGW,
Warszawa
Wydziat Nauk o Zywieniu

3 Petnomocnik Dziekan ds. Wspétpracy Miedzynarodowej 2017-2020 Cztowieka i Konsumpcji, SGGW,
Warszawa
Wydziat Nauk o Zywieniu

4 Koordynator Miedzynarodowej Wymiany Studentéw 2017-2020 Cztowieka i Konsumpcji, SGGW,
Warszawa

5 Koord.ynat.or C?s. l.\/liedzyn?rodowej Wymiany Studentow 2020-0bechie Wydziat Zywienia Cztowieka,

Wydziatu Zywienia Cztowieka SGGW, Warszawa
6 Cztonek Senackiej Komisji ds. Wspédtpracy 2020- obecnie SGGW, Warszawa

Miedzynarodowej

Tabela 7. Petnione funkcje w organizacjach krajowych rzagdowych

Pkt. Petniona funkcja Data Jednostka
Koordynator krajowego programu monitoringu
1 pozostatosci biologicznych, chemicznych i lekdw w 2004-2007 GIW, Warszawa

zywnosci pochodzenia zwierzecego, w wodzie i paszach*

Koordynator krajowego programu monitoringu dioksyn w

zywnosci pochodzenia zwierzecego* 2004-2007 GIW, Warszawa

Koordynator postepowan dopuszczenia do obrotu
produktéw leczniczych weterynaryjnych, przedtuzenia
3 terminu waznosci pozwolenia, zmian porejestracyjnychw  2007-2008 URPLIWM, Warszawa
procedurze wzajemnego uznania oraz procedurze
zdecentralizowanej (procedury europejskie)*

* przed uzyskaniem stopnia naukowego doktora

Tabela 8. Petnione funkcje w organizacjach krajowych pozauczelnianych

Pkt. Petniona funkcja Data Jednostka
1 Cz’fon.ek Polskiego Towarzystwa Nauk Zywieniowych 2011- obecnie PTNZ, Warszawa
(PTNZ)
) C?’fopek Polskiego Stc.)warzyszenla Osdb z Celiakig i na 2016- obecnie Celiakia, Warszawa
Diecie Bezglutenowe;j
3 Cztonek Rady Naukowej Programu FoodRentgen 2017-obecnie FoodRentgen, Badéw Gorny

Tabela 9. Petnione funkcje w organizacjach miedzynarodowych rzgdowych

Pkt.  Petniona funkcja Data Jednostka

1 Polski przedstawiciel na grupie roboczej Komisji 2004-2006 EC, Bruksela, Belgia
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Europejskiej DG SANCO (obecnie DG SANTE) dotyczacej
krajowego programu badan kontrolnych pozostatosci
chemicznych, biologicznych i lekow u zwierzati w
produktach pochodzenia zwierzecego*

Polski przedstawiciel na grupie koordynujacej
dopuszczenie do obrotu produktéw leczniczych
weterynaryjnych w procedurze wzajemnego uznania oraz
procedurze zdecentralizowanej (CMDv) w Europejskiej
Agencji Lekow (EMA), Londyn, Wielka Brytania (obecnie
Amsterdam, Holandia)*

2007-2008 EMA, Londyn, Wielka Brytania

* przed uzyskaniem stopnia naukowego doktora

Tabela 10. Petnione funkcje w organizacjach miedzynarodowych pozauczelnianych

Pkt. Petniona funkcja Data Jednostka
1 Ekspert, mentor i juror w projektach EIT Food (European 2019-obecnie EIT, Leuven, Belgia
Institute of Innovation & Technology)
2 Ekspert doradczy dla Global Incident Alert Network of 2021-obecnie GHI, Wieden, Austria

Global Harmonization Initiative (GHI)

11. Wykaz stazy w instytucjach naukowych Ilub artystycznych, w tym
zagranicznych, z podaniem miejsca, terminu, czasu trwania stazu i jego
charakteru

Tabela 11a. Wykaz stazy zagranicznych

Pkt. Miejsce Charakter stazu Czas trwania
Projekt badawczy “Podniesienie jakosci napojéw
1 Westons Cider, Ledbury, typu cydr i perry poprzez zastosowanie nowoczesnej  16.07-17.08.2001
Wielka Brytania* technologii membranowej do filtracji napojow” (31 dni)

Projekt badawczy “Acceptability of kefir in Spain and

Universidad de Burgos, study of influence of kefir composition on their 15.09.2002-30.06.2003
Burgos, Hiszpania* sensory characteristics”, stypendium Socrates- (9,5 miesigca)
Erasmus

* przed uzyskaniem stopnia naukowego doktora

Tabela 11b. Wykaz stypendiéw zagranicznych o charakterze dydaktycznym z elementami badawczymi,
ktorych efektem byty nastepujgce publikacje wymienione w zatgczniku 4: 1.2.2, 11.4.3, 11.4.4; 11.4.6; 11.4.7,
11.4.8,11.4.35, 11.4.37, 11.4.39.

Pkt. Miejsce Charakter stypendium Czas trwania
Key Action 1 Mobility for Learners and Staff — Higher .
1 Education Student and Staff Mobility, Project no. (276;)10_11'11'2016' 17 dni
National Chung Hsing 2015-1-PLO1-KA107-016237, projekt dydaktyczny
University, Taichung, Tajwan Key Action 1 Mobility for Learners and Staff — Higher
2 Education Student and Staff Mobility, Project no. 7-21.12.2018, 15 dni (5%*)
2017-1-PLO1-KA107-037013, projekt dydaktyczny
Dr. Babasaheb Ambedkar Key Action 1 Mobility for Learners and Staff — Higher .
3 Marathwada University, Education Student and Staff Mobility, Project no. (2:;?3-5'04'2017’ 14 dni
Aurangabad, Indie 2016-1-PL01-KA107-024921, projekt dydaktyczny
Bogor Agricultural University Key Action 1 Mobility for Learners and Staff — Higher
4 Education Student and Staff Mobility, Project no. 16-30.03.2018, 15 dni (5%*)

(IPB), Bogor, Indonezja 2017-1-PLO1-KA107-037013, projekt dydaktyczny

University of British Columbia,  Key Action 1 Mobility for Learners and Staff — Higher  22.03-1.04.2022, 11 dni
Vancouver, Kanada Education Student and Staff Mobility, Project (5%)
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reference no. 2019-1-PL01-KA107-063816 projekt
dydaktyczny

Key Action 1 Mobility for Learners and Staff — Higher
The Louisiana State University ~ Education Student and Staff Mobility, Project 25.04-7.05.2022, 13 dni
(LSU), Baton Rouge, USA reference no. 2020-1-PL01-KA107-079960, projekt (11%)

dydaktyczny

Key Action 1 Mobility for Learners and Staff — Higher
Shibaura Institute of Education Student and Staff Mobility, Project 29.06-10.07.2022, 12 dni
Technology, Tokio, Japonia reference no. 2020-1-PL01-KA107-079960, projekt (8%)

dydaktyczny

*liczba dni, na ktére otrzymano finasowanie w ramach stypendium

12. Wykaz cztonkostwa w komitetach redakcyjnych i radach naukowych czasopism
wraz z informacja o petnionych funkcjach (np. redaktora naczelnego,
przewodniczgcego rady naukowej, itp.)

Tabela 12. Wykaz cztonkostwa w komitetach redakcyjnych i radach naukowych czasopism zagranicznych

Pkt. Lata Czasopismo
1 2020- Member of the Board of Reviewers for MDPI Journals, cztonek rady recenzentéw
2 2021- Member of the Board of Reviewers for Springer Journals, cztonek rady recenzentéw
3 2021- Member of the Board of Reviewers for Wiley-Blackwell Journals, cztonek rady recenzentéw
a 2021-2026 The Eqitorial Board of the Journal of Food Technology and Industry, cztonek redakcji
czasopisma
5 2023- Member of the Board of Reviewers for Science Direct Journals, cztonek rady recenzentow

13. Wykaz recenzowanych prac naukowych lub artystycznych, w szczegdlnosci
publikowanych w czasopismach miedzynarodowych

Po uzyskaniu stopnia naukowego doktora dokonatam recenzji 18 prac zaréwno dla czasopism
zagranicznych (Tabela 13) jak i krajowych (Tabela 14).

Tabela 13. Wykaz recenzowanych prac naukowych publikowanych w czasopismach miedzynarodowych

Pkt. Czasopisma miedzynarodowe Liczba recenzji tacznie

1 International Journal of Environmental Research and Public Health (2021) 1 manuskrypt

2 Beverages (2021) 1 manuskrypt

3 Journal of Food Processing and Preservation (2021) 1 manuskrypt

4 Journal of Food Science and Technology (2021) 1 manuskrypt

5 Nutrients (1x 2021), (2x 2022) 3 manuskrypty

6 Foods (2x2021), (3x2022), (1x2023) 6 manuskryptow

7 Applied Sciences-Basel (1x2023) 1 manuskrypt

8 Journal of Food Composition and Analysis (1x2023) 1 manuskrypt

Tabela 14. Wykaz recenzowanych prac naukowych publikowanych w czasopismach krajowych

Pkt. Czasopisma krajowe Liczba recenzji facznie
1 Nauka Przyroda Technologie (2016) 1 manuskrypt
2 Przemyst spozywczy (2019) 1 manuskrypt
3 Zywnoéé. Nauka. Technologia. Jako$¢ (2021) 1 manuskrypt
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14. Wykaz uczestnictwa w programach europejskich lub innych programach
miedzynarodowych

Tabela 15. Uczestnictwo w programach europejskich

Pkt. Programy europejskie

Finalista miedzynarodowego projektu EIT Jumpstarter organizowanego przez Europejski Instytut Innowacji i
1 Technologii (EIT) finansowany przez Unie Europejskg w ramach klastra EIT CrossKIC Strategic Regional Innovations
Activities, 2020

Szkolenie Basic Training, Erasmus+ Virtual Exchange, UNICollaboration, Uzyskanie certyfikatu TEP Basic Training

2 Trainer, 2020

3 Szkolenie TEP Project Development, Erasmus+ Virtual Exchange, UNICollaboration, Uzyskanie certyfikatu TEP Project
Development Trainer, 2020

a Projekt Future Food Entrepreneurs' Lab zorganizowany przez EIT Food Hub Latvia wspotfinansowany przez Unie

Europejska, 2021

15. Wykaz udziatu w zespotach badawczych, realizujacych projekty inne niz okreslone
w pkt. 1.9

Tabela 16. Krajowe projekty dydaktyczne, projekty zrealizowane

Pkt. Nazwa projektu

1 Projekt wspétfinansowany z Programu Operacyjnego Wiedza Edukacja Rozwdj na lata 2014-2020, O$ priorytetowa lll.
Szkolnictwo wyzsze dla gospodarki i rozwoju, Dziatanie 3.1 Kompetencje w szkolnictwie wyzszym. ,Jak sie dobrze
zywic¢” warsztaty edukacyjne w ramach programu ,Akademia przysztosci” dofinansowanych z NCBiR z programu
POWR.03.01.00-00-U141/17. Kierownik zadania odpowiedzialny za opracowanie programu i koordynacje jego
realizacji

2 Projekt wspétfinansowany z Programu Operacyjnego Wiedza Edukacja Rozwdj na lata 2014-2020, O$ priorytetowa lll.
Szkolnictwo wyzsze dla gospodarki i rozwoju, Dziatanie 3.1 Kompetencje w szkolnictwie wyzszym. ,Jak sie dobrze
zywic¢” warsztaty edukacyjne w ramach programu , Akademia przysztosci” dofinansowanych z NCBIiR z programu
POWR.03.01.00-00-U141/17. Wykonawca w projekcie odpowiedzialny za przygotowanie i przeprowadzenie zajec¢

3 Projekt SGGW wspdtfinansowany z Europejskiego Funduszu Spotecznego w ramach Programu Operacyjnego Wiedza
Edukacja Rozwdj na lata 2014-2020 ,,Sukces z natury —kompleksowy program podniesienia jakosci zarzadzania
procesem ksztatcenia i jakosci nauczania Szkoty Gtéwnej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie”. Projekt jest
wspotfinansowany z Programu Operacyjnego Wiedza Edukacja Rozwdj na lata 2014-2020, O$ priorytetowa Il
Szkolnictwo wyzsze dla gospodarki i rozwoju, Dziatanie 3.5 Kompleksowe Programy Szkét Wyzszych Wykonawca w
projekcie odpowiedzialny za przygotowanie i przeprowadzenie zajec

4 Projekt ,Postaw na rozwdj” nr RPMA.10.03.01-14-9175/17, Priorytet X Edukacja dla rozwoju regionu, Dziatanie 10.3.
Doskonalenie zawodowe, Poddziatanie 10.3.1. Doskonalenie zawodowe ucznidw, wspoétfinasowanego ze srodkéw
Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Spotecznego, 2019-2021. Wykonawca w projekcie
odpowiedzialny za przygotowanie i przeprowadzenie zajec

5 EIT Food Challenge Labs Polska (nr projektu EIT Food KAVA#18265-21. RIS Innovation Grants, 2021)
wspotfinansowany przez Unie Europejska w ramach programu Horyzont Europa. 2021. Wykonawca w projekcie
odpowiedzialny za mentoring uczestnikéw w procesie projektowym

6 EIT Food Challenge Labs Polska 2022 (nr projektu EIT Food KAVA#18253-22. RIS Innovation Grants, 2022)
wspotfinansowany przez Unie Europejska w ramach programu Horyzont Europa. 2022. Wykonawca w projekcie
odpowiedzialny za mentoring uczestnikdw w procesie projektowym

Tabela 17. Miedzynarodowe projekty dydaktyczne, projekty zrealizowane

Pkt. Nazwa projektu

Il International Project in Food Technology, Sensory Evaluation Workshop, The Belgian-Polish International Project in

1 . . .
collaboration with UC Leuven-Limburg, Leuven, 2015, Warszawa. Wspotorganizator i prowadzacy warsztaty

Il International Project in Food Technology, “Healthy Snack”, Sensory Evaluation Workshop, The Belgian-Polish
2 International Project in collaboration with UC Leuven-Limburg, Leuven, 2016, Warszawa. Wspotorganizator i
prowadzacy warsztaty

IV International Project in Food Technology, Sensory Evaluation Workshop, The Belgian-Polish International Project
in collaboration with UC Leuven-Limburg, Leuven, 2017, Warszawa. Wspotorganizator i prowadzacy warsztaty

18



Wykaz osiggnie¢ naukowych stanowigcych znaczny wktad w rozwéj dyscypliny | dr inz. Katarzyna Swigder

V International Project in Food Technology, Sensory Evaluation Workshop, The Belgian-Polish International Project in

4 collaboration with UC Leuven-Limburg, Leuven, 2018, Warszawa. Wspdtorganizator i prowadzacy warsztaty

5 VI International Student Project Week on Health Promotion, The Belgian-Polish International Project in collaboration
with UC Leuven-Limburg, Leuven, 2019, Warszawa. Wspoétorganizator i prowadzacy warsztaty

6 Projekt “ELLS Bioeconomy for PhD eduaction and research”, 2022. Wykonawca w projekcie odpowiedzialny za

przygotowanie i przeprowadzenie zajec

EIT Food Challenge Labs Central Eastern Europe 2022 (nr projektu EIT Food KAVA#18265-22. RIS Innovation Grants,
7 2022) wspdtfinansowany przez Unie Europejskg w ramach programu Horyzont Europa. 2022. Wykonawca w
projekcie odpowiedzialny za mentoring uczestnikdw w procesie projektowym

Tabela 18. Krajowe projekty dydaktyczne, projekty w realizacji

Pkt. Nazwa projektu

»Przeprowadzenie badan naukowych z zakresu zywienia dzieci i mtodziezy oraz opracowanie i wdrozenie programu
edukacji zywieniowej uczniéw klas 1-VI szkét podstawowych. Akronim: Junior — Edu-Zywienie (JEZ)” na podstawie
Umowy nr MEiIN/2022/DP1/96, 2022-2023. Wspdtwykonawca w projekcie odpowiedzialny za przeprowadzenia ankiet
i pomiarow wsrod dzieci ze szkét podstawowych

Tabela 19. Miedzynarodowe projekty dydaktyczne, projekty w realizacji

Pkt. Nazwa projektu

Projekt U-Green ,Wspodtpraca uniwersytecka na rzecz promowania ZIELONEJ transformacji i zrownowazonych
1 praktyk w ksztatceniu” Nr projektu: 2021-1-ES01-KA220-HED-000031988. 2022-2024. Wspdtwykonawca w projekcie
odpowiedzialny za realizacje poszczegdlnych zatozen projektu

Tabela 20. Grant wewnetrzny

Pkt. Nazwa projektu

Grant wewnetrzny, System Wsparcia Finansowego dla Naukowcdw i Zespotéw Badawczych przyznany przez Rektora
1 SGGW, SWF JMR, Decyzja Nr SMPB 11/2020, 2020-2021. Kierownik

16. Wykaz uczestnictwa w zespotach oceniajgcych wnioski o finansowanie badan,
whnioski o przyznanie nagrod naukowych, wnioski w innych konkursach majgcych
charakter naukowy lub dydaktyczny

Tabela 21. Uczestnictwa w miedzynarodowych zespotach oceniajgcych wnioski o przyznanie nagréd

Pkt. Miedzynarodowe konkursy

Juror w projekcie EIT Food Challenge Labs Central Eastern Europe 2022 (nr projektu EIT Food KAVA#18265-22. RIS
Innovation Grants) wspétfinansowany przez Unie Europejska w ramach programu Horyzont Europa, 15.10.2022

Tabela 22. Uczestnictwa w krajowych zespotach oceniajgcych wnioski o przyznanie nagréd

Pkt. Krajowe konkursy

1 Cztonek Komisji Egzaminacyjnej Olimpiady Wiedzy i Umiejetnosci Rolniczych, SGGW, 24.04.2009, Warszawa*

2 Cztonek Komisji Oceniajacej XLIlI Przeglagdu Dorobku Két Naukowych SGGW, 9.12.2016, Warszawa

Cztonek Komisji Egzaminacyjnej etapu okregowego XL edycji Olimpiady Wiedzy i Umiejetnosci Rolniczych, SGGW,

3 22.04.2016, Warszawa

4 Juror Il Regionalnego Konkursu Gastronomicznego ,Regionalne Podréze Kulinarne 2019” Kuchnia roslinna — moc
zdrowia na talerzu, 4.06.2019, Grodzisk Mazowiecki

5 Juror w projekcie EIT Food Challenge Labs Polska 2022 (nr projektu EIT Food KAVA#18253-22. RIS Innovation Grants,

2022) wspotfinansowany przez Unie Europejska w ramach programu Horyzont Europa. 28.05.2022, Warszawa

*przed uzyskaniem stopnia naukowego doktora
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I1l. Wspdtpraca z otoczeniem spotecznym i gospodarczym

1. Wykaz dorobku technologicznego
Wykaz opracowanych technologii-wynalazkéw zgtoszonych do Urzedu Patentowego Rzeczpospolitej
Polskiej

1.1.Sadowska A., Swiderski F., Rakowska R., Swiader K., Wasiak- Zys G., Hoffmann M., Ktoczko I.
Funkcjonalny waflowy wyréb cukierniczy o dtugim okresie przydatnosci do spozycia, 2015, badania
wykonano dla firmy Pryncy Teka Sp. z o.0., zgtoszenie do Urzedu Patentowego RP, nr zgtoszenia:
P.414500, uzyskanie ochrony patentowej numer patentu: Pat.235741

1.2. Swiderski F., Swigder K, Piotrowska A., Sadowska A., Rakowska R., Ktoczko I. Funkcjonalne ciasto
biszkoptowo-ttuszczowe o wysokiej wartosci odzywczej utrwalane metodami zamrazania oraz
potaczonych czynnikéw utrwalajgcych, 2018, badania wykonano dla firmy Wéjcik Sp. z 0.0., w ramach
projektu (Tabela 3, pkt. 1), zgtoszenie do Urzedu Patentowego RP, numer zgtoszenia: P.425502

1.3. Sadowska A., Swiderski F., Zebrowska- Krasuska M., Wasiak-Zys G., Dybkowska E., S'wiqder K., Ktoczko
I. Ciasta biszkoptowe o odroczonym terminie wypieku wzbogacone w biatka mleka i btonnik
prebiotyczny, 2019, badania wykonano dla firmy Wéjcik Sp. z 0.0., zgtoszenie do Urzedu Patentowego
RP, numer zgtoszenia: P.431629

Wykaz opracowanych technologii w ramach zakornczonych projektéw badawczych, prac zespotowych

1.1. Opracowanie technologii produktéw funkcjonalnych w postaci koncentratéw potraw o wysokiej
wartosci odzywczej i jakosci sensorycznej, przeznaczonych dla wegetarian, w wersji spetniajacej
wymagania diety weganskiej, 2017, badania wykonano dla firmy Europharma Invest, w ramach
projektu (Tabela 3 pkt 4).

1.2. Opracowanie technologii i dokumentéw normalizacyjnych dla dietetycznych srodkéw spozywczych w
postaci kaw cappuccino regulujgcych przemiane materii, wspomagajacych odchudzanie oraz kaw
cappuccino z wapniem i multiwitaminami, 2004, badania wykonano dla firmy Mokate S.A.3

2. Wspotpraca z sektorem gospodarczym

Tabela 23. Wspodtpraca z sektorem gospodarczym

Pkt. Podmiot gospodarczy Rodzaj wspotpracy

1 PIBJA Sp. 7 0.0. Ocena jakosci sensorycznej probek ftososia wedzonego, 2017, ekspert panelu

sensorycznego
2 PIBJA Sp. z 0.0. Ocena jakosci sensorycznej probek mleka ESL, 2017, ekspert panelu sensorycznego
3 Okregowa Spotdzielnia Wykonanie analizy jakosci sensorycznej jogurtéow marchewkowo-owocowych, 2017,
Mleczarska w Pigtnicy ekspert panelu sensorycznego
4 Okregowa Spétdzielnia Analiza jakosci sensorycznej jogurtdw truskawkowych, 2017, ekspert panelu
Mleczarska w Pigtnicy sensorycznego
5 Cadbury Wedel Charakterystyka sensoryczna innowacyjnych asortymentéw czekolady, 2010, ekspert
panelu sensorycznego
6 Cadbury Wedel Charakterystyka sensoryczna nowych asortymentéw czekolady metoda QDA, 2010,
ekspert panelu sensorycznego
7 E.Wedel Sp. zo.o. Charakterystyka sensoryczna wyrobdw czekoladowych, 2010, ekspert panelu
sensorycznego

Wspotpraca z sektorem gospodarczym przy projektach

3 przed uzyskaniem stopnia naukowego doktora
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Tabela 24. Wspotpraca z sektorem gospodarczym przy projektach miedzynarodowych

Pkt  Podmiot gospodarczy Rodzaj wspotpracy
Matis (Islandia), Rikolto (Belgia). JBT FoodTech (Polska), Jerénimo Martins

1 (Polska), IFU International Fruit and Vegetable Juice Association (Francja), The Projekt: tabela 5, pkt. 3
Kitchen FoodTech Hub (lzrael), Freshfel Europe-European Fresh Produce
Association (Belgia)

Pepoto, Soligrano, Givaudan Polska, SIG Combibloc,Grupa WEIl Well, Jeronimo Projekt: tabela 17, pkt.7

2 Martins, Olewnik, Maspex, Zabka, Food Forward, Roélinnielemy, Coca Cola, Got
Foods, AmRest, TastePoland (Polska)

PepsiCo (UK), Maspex (Polska) .

3 EIT Food Rising Food Stars Projekt: tabela 5, pkt. 1
PepsiCo (UK), EIT Food Rising Food Stars .

4 Projekt: | kt. 2
Elea (Niemcy), BeYou (Hiszpania) rojekt: tabela 5, pkt
PepsiCo (UK), Elea (Niemcy) .

Projekt: | kt. 4
> BeYou (Hiszpania) rojekt: tabela 5, pkt

6 PepsiCo (UK), Elea (Niemcy), BeYou (Hiszpania), EIT Food CLC North-East Projekt: tabela 5, pkt. 5

Tabela 25. Wspodtpraca z sektorem gospodarczym przy projektach krajowych

Pkt. Jednostka wspétpracujaca Rodzaj wspétpracy
1 Wajcik Sp jawna Projekt: tabela 3, pkt. 1
2 Wojcik Sp jawna Projekt: tabela 3, pkt. 5
3 Europharma Invest Spétka z ograniczong odpowiedzialnoscig Projekt: tabela 3, pkt. 4
EIT Food, Bakalland, Mowi, Maspex, Danone, Zabka, FoodBrokers, Projekt: tabela 16, pkt. 5
4 Lubella, Food Law, Déhler, Polish your Cooking, Rodowita, Foodtech.ac, Publikacja: Challenge Labs 2021, Trendy
Kalgrup, Proveg, UPM, Agroekoton i wyzwania branzy rolno-spozywczej
EIT Food, ProVeg Polska, foodtech.ac, UPM, Raflatac Polska .
! Lo ! ! " Projekt: la 16, pkt.
5 Agroekoton, Lubella, Bakalland, Zabka Polska, Danone, Capful Polska, rojekt: tabela 16, pkt. 6
Maspex, Petopo, AGFOL, RoslinnieJemy
3. Wykaz uzyskanych praw wtasnosci przemystowej, w tym uzyskanych patentéw

3.1.

4.

4.1.
4.2.

krajowych lub miedzynarodowych

Uzyskanie ochrony patentowej numer patentu: Pat.235741. Zgtoszenie do Urzedu Patentowego RP, nr
zgtoszenia: P.414500, Sadowska A., Swiderski F., Rakowska R., Swiader K., Wasiak- Zys G., Hoffmann
M., Ktoczko I., Funkcjonalny waflowy wyrdb cukierniczy o dtugim okresie przydatnosci do spozycia,
2015, badania wykonano dla firmy Pryncy Teka Sp. z o.0.

Wykaz wdrozonych technologii

Dietetyczne érodki spozywcze, firma Mokate S.A.*

Funkcjonalne ciasta utrwalone metoda zamrazania, firma Wojcik Sp. z 0.0.

4 przed uzyskaniem stopnia naukowego doktora
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5. Wykaz wykonanych ekspertyz lub innych opracowan wykonanych na zaméwienie
instytucji publicznych lub przedsiebiorcow

Wspoétpraca z instytucjami publicznymi

Tabela 26. Wykaz opracowan wykonanych dla instytucji publicznych

Pkt. Jednostka Rodzaj wspotpracy
Panstwowy Instytut
Weterynaryjny - Opracowanie: Piskorska-Pliszczyriska J., Swigder K., Kapusta M.: Instrukcja Gtéwnego
Panstwowy Instytut  Lekarza Weterynarii Nr GIWhig-500-4/06 z dnia 28 wrzesnia 2006r. w sprawie zakresu i
1 Badawczy, Putawy sposobu realizacji krajowego programu badarn  kontrolnych  dioksyn i
Gtéwny Inspektorat  dioksynopodobnych polichlorowanych bifenyli (dI-PCB) u zwierzat i w produktach
Weterynarii, Warszawa* pochodzenia zwierzecego w roku 2006, s. 1-15.
Opracowanie: Swiader K., Konopka K.: Instrukcja Gtéwnego Lekarza Weterynarii Nr
GIWhig-500-3/06 z dnia 21 marca 2006r. w sprawie zakresu i sposobu realizacji
krajowego programu badan kontrolnych substancji niedozwolonych, pozostatosci
2 chemicznych, biologicznych, produktéw leczniczych i skazern promieniotwdrczych u
i zwierzat, w ich wydzielinach i wydalinach, w tkankach lub narzadach zwierzat, w
Gtéwny B Inspektorat produktach pochodzenia zwierzecego, w wodzie przeznaczonej do pojenia zwierzat i
Weterynarii, Warszawa* srodkach zywienia zwierzat, s. 1-45.
3 Opracowanie: Swigder K., Veterinary Inspection in Poland, Warsaw, 2006, s. 1-56.
a Opracowanie: Swigder K., Monitorowanie skazer zywnosci pochodzenia zwierzecego
w Polsce, Warszawa, 2006, s. 1-31.
5 Opracowanie: Swigder K., Biuletyn Informacyjny Zaktadéw Higieny Weterynaryjnej,

Warszawa, 2006, s. 1-242.

*przed uzyskaniem stopnia naukowego doktora

Wspotpraca z przedsiebiorstwami

Tabela 27. Wspoétpraca z sektorem gospodarczym (sprawozdania i ekspertyzy)

Pkt Podmiot gospodarc
1ot gosp %y Rodzaj wspotpracy
1 Danone Sp. Z o.0. Analiza sensoryczna 6 rodzajéw produktéw mlecznych (6 sprawozdan z badan w jezyku
angielskim), 2017. Wspo6twykonawca
Karta aplikacji produktu. Ksztattowanie jakosci sensorycznej innowacyjnych batondéw
2 Kubara .
owocowych, 2016. Wspdtwykonawca
3 rajowe Stowarzyszenie Badanie jakosci seréw dojrzewajacych, 2017. Wspdtwykonawca
Mleczarzy
4 PIBJA Sp. z 0.0. Ocena jakosci sensorycznej probek wdd gazowanych, 2017. Wspdétwykonawca
5 PIBJA Sp. z 0.0. Ocena jakosci sensorycznej probek jogurtow, 2017. Wspdtwykonawca
6 PIBJA Sp.z 0.0. Ocena jakosci sensorycznej probek sokéw pomaranczowych, 2017. Wspdtwykonawca
Prace badawczo-rozwojowe nowych waflowych wyrobéw na bazie zgtoszenia
7 Pryncy Teka Sp. 2 0.0. patentowego P.414500 w c_elu osmgn{eua .optymalnej zailwartosu biatka, profilu kwasoyv
ttuszczowych, korzystnego indeksu glikemicznego przy jednoczesnym zagwarantowaniu
dtugiego okresu przydatnosci do spozycia, 2017. Wspo6twykonawca
Kraj St i S . . .
8 rajowe stowarzyszenie Badanie jakosci maset i ttuszczow mlecznych, 2018. Wspétwykonawca
Mleczarzy
Ocena towaroznawcza (podziat na grupy asortymentowe, klasy jakosci, klasyfikacja i
9 DO&CO Poland Sp. z 0.0. przydatnos¢ technologiczna, wymagania organoleptyczne) dwéch grup
asortymentowych: mies oraz owocéw i warzyw, 2018. Wspdtwykonawca
Ocena jakosci sensorycznej chlebéw mieszanych z uwzglednieniem zmian pod wptywem
10 Wm-Ka ich przechowywania cz. 1. 2019. Wspétwykonawca
Ocena jakosci sensorycznej chlebdw mieszanych z uwzglednieniem zmian pod wptywem
11  Wm-Ka . . .
ich przechowywania cz. 2. 2019. Wspdtwykonawca
" Polskie Zaktady Zbozowe Badanie sensoryczne 10 prébek wyrobdw ekstrudowanych z wykorzystaniem metody

Lubella GMW Sp. Z 0.0.

profilowe]j pod wzgledem kluczowych atrybutéw, 2021. Wspdétwykonawca
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Polskie Zaktady Zbozowe Badania jakosci sensorycznej wyrobdw makaronowych powstatych w trakcie realizacji

Lubella GMW Sp. z 0.0. prac rozwojowych, 2022. Wspotwykonawca

6. Wykaz udziatu w zespotach eksperckich lub konkursowych.

Tabela 28. Uczestnictwo w miedzynarodowych zespotach eksperckich

Pkt. Miedzynarodowy zespot ekspercki

Grupa robocza Komisji Europejskiej DG SANCO dotyczgca krajowego programu badan kontrolnych pozostatosci
1 chemicznych, biologicznych i lekdw u zwierzat i w produktach pochodzenia zwierzecego, European Commission,
Bruksela, Belgia, 2004-2007*

Grupa koordynujaca dopuszczenia do obrotu produktéw leczniczych weterynaryjnych w procedurze wzajemnego
2 uznania oraz procedurze zdecentralizowanej (CMDv) w Europejskiej Agencji Lekdw (EMA), Londyn, Wielka Brytania,
2007-2008*

Miedzynarodowe spotkanie brokerskie BioHorizon SC2 and KET-B Brokerage Event dedykowany dla obszaréw

3 Bezpieczenstwa zywnosciowego (SC2) i Biotechnologii (KET-B), Bruksela, Belgia, 3.07.2019

*przed uzyskaniem stopnia naukowego doktora

Tabela 29. Uczestnictwo w krajowych zespotach eksperckich

Pkt. Krajowy zespot ekspercki

1 Udziat w panelu eksperckim, Natura Food & be Eco, 8.10.2016, tédz

Udziat jako zaproszony ekspert w panelu The future of retail: idealny mix technologii i emocji, XIl Forum Rynku

2 Spozywczego i Handlu, 5.11.2019, Warszawa

3 Udziat jako zaproszony ekspert w panelu Towary ,pozgdane” podczas koronakryzysku (stodycze, przekaski, alkohole),
Internetowe Forum Rynku Spozywczego i Handlu, 3.11.2020, Warszawa

4 Udziat w panelu eksperckim ”Cukier i Smieci”, | edycji Festiwalu Nowe Oswiecenie, 23.10.2022, Warszawa

7. Wykaz projektow artystycznych realizowanych ze Srodowiskami
pozaartystycznymi
Nie dotyczy

IV. Dane naukometryczne

Impact Factor (w dziedzinach i dyscyplinach, w ktérych parametr ten jest
powszechnie uzywany jako wskaznik naukometryczny)

Sumaryczny Impact Factor wedtug listy Journal Citation Reports (JCR), zgodnie z rokiem opublikowania:
43,826.

2. Liczba cytowan publikacji wnioskodawcy, z oddzielnym uwzglednieniem
autocytowan.

Liczba cytowan wedtug bazy Web of Science (WoS): 84 (bez autocytowan 72)
Liczba cytowan wedtug bazy Scopus: 118 (bez autocytowan 108)

Liczba cytowan wedtug Research Gate: 158
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3. Indeks Hirscha

Indeks Hirscha wedtug bazy Web of Science (WoS): 5
Indeks Hirscha wedtug bazy Scopus: 6

Indeks Hirscha wedtug bazy Research Gate: 6

4. Liczba punktéw MEIN

Sumaryczna liczba punktéw 1 485

Tabela 30. Zestawienie prac tworczych (na dzier 18.09.2023)

Lp  Nazwa czasopisma Pkt MEIN* IF 2 jetni ¥* IF 5jetni**
Przed uzyskaniem stopnia naukowego doktora

1 Journal of the Science of Food and Agriculture (2009) 24 1,386 1,674

2 Przemyst Spozywczy (2x2007) 2x4 brak brak

3 Weterynaria w Praktyce (2007) (2006) 2 brak brak

4  Weterynaria w Terenie (2x2007) 0 brak brak

5 ZYWNOSC. Nauka. Technologia. Jako$¢ (2006) 0 brak brak

6 Annales Universitatis Mariae Curie-Sktodowska (2006) 5 brak brak

7 Rozdziaty w monografii (2x2005) 2x3 brak brak
Razem (pozycje 1-7) 45 1,386 1,674

Po uzyskaniu stopnia naukowego doktora

Wchodzace w sktad osiggniecia

8 Foods (2022) 1x5,2 1x5,5
(2x2021) 4x100 2x5,561 3x5,940
(2020) 1x4,350 1x4,957
Razem (pozycja 8) 400 21,136 24,002
Pozostate
9 Applied Sciences-Basel (2022) 100 2,7 2,9
10 British Poultry Science (2021) 100 1,892 2,429
11  Brazilian Journal of Poultry Science (2021) 20 1,019 1,492
12 Foods (2021) 100 5,561 5,940
13 Molecules (2023) 140 4,6 49
14  Sustainability (2023) 100 3,9 4,0
15 Journal of Applied Botany and Food Quality (2x2019) 2x40 2x0,953 2x1,308
16 ZYWNOSC. Nauka. Technologia. Jako$¢ (2012) 15 0,19 brak
17 Technological Progress in Food Processing (2x2022), 5x20 brak brak
(2021), (2x2020)
18 Postepy Techniki Przetwdrstwa Spozywczego (2017), 3x6 brak brak
(2016), (2011), (2010) 1x5
19 Przemyst Spozywczy (2x2021), (2020), (2019), (2018), 4x20 brak brak
(2x2011) 1x12
2x6
20 Biology and Life Sciences Forum (2021) 5 brak brak
21 Roczniki Paristwowego Zaktadu Higieny (2017), (2012) 1x14 brak brak
1x7
22 Journal of Research and Applications in Agricultural 3x12 brak brak
Engineering (2x2017), (2016)
23 Problemy Higieny i Epidemiologii (2011) 6 brak brak
24  Dietetyka (2019) 5 brak brak
25  Zywno$¢ dla zdrowia (2021) 5 brak brak
26  Rozdziaty w monografii (2023), (2022), (2x2021), 5 brak brak
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(2x2019), (4x2018), (2016)

27 Patent (2020) 75 brak brak
Razem (pozycje 9-27) 1040 21,768 24,277
Razem po uzyskaniu stopnia naukowego doktora (pozycje 1440 42,44 46,614
8-27)

Razem (pozycje 1-27) 1485 43,826 48,288

" Punkty MEiN wedtug: komunikatu Ministra Edukacji i Nauki z dnia 17 lipca 2023 r. w sprawie wykazu czasopism naukowych i recenzowanych materiatéw z
konferencji miedzynarodowych; komunikatu Ministra Edukacji i Nauki z dnia 21 grudnia 2021 r. o zmianie i sprostowaniu komunikatu w sprawie wykazu
czasopism naukowych i recenzowanych materiatéw z konferencji miedzynarodowych; komunikatu Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego z dnia 31 lipca 2019 .
w sprawie wykazu czasopism naukowych i recenzowanych materiatéw z konferencji miedzynarodowych wraz z przypisang liczba punktéw; komunikatu Ministra
Nauki i Szkolnictwa Wyzszego z dnia 18 grudnia 2019 r. w sprawie wykazu czasopism naukowych i recenzowanych materiatéw z konferencji
miedzynarodowych; wykazu czasopism naukowych za lata 2013-2016; komunikatu MNiSW z dnia 18 grudnia 2015 r. w sprawie wykazu czasopism naukowych
wraz z liczba punktéw przyznawanych za publikacje w tych czasopismach; komunikatu MNiSW z dnia 01 lipca 2016 r. o sprostowaniu komunikatu z 18.12.2015
r. w sprawie wykazu czasopism; komunikatu MNiSW z 20.12.2012 roku w sprawie wykazu czasopism naukowych wraz z liczbg punktdw przyznawanych za
publikacje w tych czasopismach; ujednoliconego wykazu czasopism naukowych z 25.06.2010 r.; ujednoliconego wykazu czasopism punktowanych z 18.06.2009;
ujednoliconego wykazu czasopism z dnia 28 listopada 2007 r.; uzupetnienia wykazu wybranych czasopism wraz z liczbg punktdw za umieszczong w nich
publikacje naukowg zgodnie z komunikatem z dnia 29 lutego 2008 r.; zbiorczej listy czasopism punktowanych obejmujaca lata 2005-2006

"* Impact Factor wedtug listy Journal Citation Reports (JCR), zgodnie z rokiem opublikowania

Horyns, J by

(podpis wnioskodawcy)
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