Zatgcznik nr 71 do Uchwaty Nr 86 - 2022/2023 Senatu Szkoty Gtéwnej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie
z dnia 26 czerwca 2023 r. w sprawie ustalenia programéw studiéw dla kierunkéw studiéw prowadzonych
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Informacje podstawowe

Nazwa wydziatu:

Nazwa kierunku:

Poziom studiéw:

Profil studiéw:

Forma studiéw:

Czas trwania studiow (liczba semestrow):

Liczba ECTS konieczna do ukonczenia
studiow:

Liczba punktéw ECTS jaka student
uzyskuje w ramach zajec¢ prowadzonych z
bezposrednim udziatem nauczycieli
akademickich lub innych oséb
prowadzacych zajecia:

Tytut zawodowy nadawany absolwentom:
Kod ISCED:

Jezyk studidéw:

Wydziat Technologii Zywnosci
towaroznawstwo i marketing zywnosci
studia pierwszego stopnia (inzynier)
ogdlnoakademicki

studia niestacjonarne

8

210

62

inzynier
0721

polski

Przyporzadkowanie kierunku do dyscyplin, do ktérych odnosza sie efekty uczenia sie

Technologia zywnosci i zywienia

100%

Informacje podstawowe
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Charakterystyka kierunku
Charakterystyka kierunku

Na kierunku Towaroznawstwo i marketing zywnosci studenci poznaja zagadnienia z zakresu wiasciwosci uzytkowych
surowcow przemystu spozywczego oraz gotowych produktéw, a takze proceséw stosowanych w produkcji zywnosci. Waznym
zagadnieniem poruszanym w trakcie studidw jest takze zarzadzanie jakoscia zywnosci w powigzaniu z analiza potrzeb
konsumentéw i ich segmentacja.

W programie studiéw znajdujg sie przedmioty dotyczace wdrazania nowych produktdw na rynek oraz obrotu gotowymi
produktami. Dodatkowo studenci pogtebiaja wiedze w obszarach mikro- i makroekonomii, poznaja podstawy zarzadzania i
marketingu, strategii rynkowych i innowacyjnych w przedsiebiorstwach. W programie tych studiéw znajduja sie takze tresci
bardzo istotne dla kompetencji zawodowych absolwentéw, jak np. marketing w erze cyfrowej, psychologia reklamy,
projektowanie graficzne czy wykorzystanie technik komputerowych w obrocie towarowym.

Cele ksztatcenia

Misjg Szkoty Gtéwnej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie jest przede wszystkim stuzenie rozwojowi intelektualnemu,
spotecznemu i gospodarczemu spoteczenstwa, ze szczegdlnym uwzglednieniem zréwnowazonego rozwoju gospodarki
zywnosciowej i Srodowiska przyrodniczego, a jednym z zatozen jest uwzglednianie w programach ksztatcenia oczekiwan i
potrzeb rynku pracy. Realizowane jest to poprzez ksztattowanie efektywnej komunikacji mtodziez akademicka - uczelnia,
rozwéj i doskonalenie programéw studidéw z udziatem przedstawicieli gospodarki i studentéw, transfer wiedzy uzyskanej w
wyniku badan naukowych do nauczania, a takze indywidualizacje ksztatcenia. Celem ksztatcenia na kierunku
Towaroznawstwo i marketing zywnosci jest uksztattowanie absolwenta, ktéry bedzie wyposazony w wiedze i umiejetnosci z
zakresu podstaw technologii zywnosci oraz szeroko pojetego marketingu zywnosci, ktéry zajmujac sie przede wszystkim
sprzedaza i kontaktem z rynkiem bardzo dobrze odnajdzie sie we wspdtczesnej, bardzo dynamicznie zmieniajacej sie
rzeczywistosci rynku zywnosci.

Koncepcja ksztatcenia

Koncepcja ksztatcenia studentdw na tym kierunku opiera sie na potaczeniu dwdch obszaréw wiedzy i umiejetnosci. Pierwszy
obejmuje zagadnienia zwigzane z przetwérstwem surowcéw roslinnych i zwierzecych, towaroznawstwem i oceng jakosci
zywnosci, projektowaniem produktéw spetniajgcych wymagania rynku oraz wdrazania ich do obrotu. Drugi obszar dotyczy
zagadnien zwigzanych z marketingiem zywnosci, analizg potrzeb konsumentéw i ich segmentacjg, podstawami zarzadzania
w przedsiebiorstwie, jak réwniez analiza mozliwosci sprzedazy produktéw spozywczych, uwzgledniajaca wymogi rynkowe, a
takze ksztattowanie dobrego odbioru produktéw przez konsumentéw.

Do realizacji procesu dydaktycznego wigczeni sa przede wszystkim pracownicy Instytutu Nauk o Zywnosci, specjalizujacy sie
w réznych obszarach produkcji zywnosci, towaroznawstwa, oceny jakosci i bezpieczehstwa zywnosci i prawa zywno$ciowego,
a takze pracownicy Instytutu Ekonomii i Finanséw oraz Instytutu Zarzadzania, specjalizujacy sie w zakresie marketingu,
reklamy, ekonomii i finanséw. Dydaktykami na kierunku sg tez pracownicy innych jednostek Szkoty Gtéwnej Gospodarstwa
Wiejskiego.

Koncepcja ksztatcenia na tym kierunku zaktada umiedzynarodowienie procesu dydaktycznego, poprzez proponowanie
wymiany akademickiej w ramach miedzynarodowych programéw, takich jak np. ERASMUS, CEEPUS i innych. Studenci
uczestniczg w lektoratach z wybranego jezyka obcego, zdobywajac umiejetnosci postugiwania sie specjalistycznym
stownictwem obcojezycznym. Umiejetnosci te moga by¢ wykorzystane i pogtebione podczas wspomnianej wymiany
miedzynarodowej, a nastepnie na miedzynarodowym rynku pracy.

Opis realizacji praktyk zawodowych (jesli przewidziano w programie studiow)

W programie studiéw uwzgledniono praktyke zawodowa, podczas ktdrej studenci majg szanse pogtebiac¢ swojg wiedze i
umiejetnosci zdobyte podczas studidéw i zapoznac sie ze specyfika i wymaganiami przysztych miejsc pracy. Praktyke
zawodowg studenci kierunku Towaroznawstwo i marketing zywnosci odbywajg w okresie przerwy wakacyjnej po zakonczeniu
trzeciego roku studiéw. Praktyka zawodowa ujeta jest w programie studiéw jako przedmiot przypisany do 6 semestru
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studiéw. Jest ona realizowana w wymiarze 160 godzin (4 tygodnie) pracy studenta. Realizacja praktyki zawodowej moze
odbywac sie w réznych ogniwach fancucha dostaw (zaktadach przetwérczych przemystu spozywczego, centrach
logistycznych, laboratoriach, czy instytucjach swiadczacych ustugi na rzecz agrobiznesu). W zaleznosci od miejsca
wykonywania praktyki student powinien zdoby¢ doswiadczenie praktyczne dotyczace: dziatalnosci marketingowe;j
przedsiebiorstwa, specyfiki funkcjonowania przedsiebiorstwa branzy spozywczej, specyfiki funkcjonowania laboratorium oraz
rodzaju analiz w nim wykonywanych, zasad funkcjonowania centrum logistycznego i obstugi klienta.

Sylwetka absolwenta

Absolwenci przygotowani sa do realizacji potrzeb wspétczesnego rynku pracy, ktére wskazuja na koniecznos¢ ciggtego
pogtebiania wiedzy i umiejetnosci oraz ksztattowania odpowiednich kompetencji spotecznych, uwzglednionych w programie
kierunku studiéw. Koncepcja nauczania oraz tresci dydaktyczne na kierunku wzbogacane sg o aspekty praktyczne, aby
utatwi¢ absolwentom wejscie na rynek pracy i funkcjonowanie na nim. Absolwenci mogg podjg¢ prace zawodowa na
stanowiskach wymagajacych wysokich kwalifikacji.

Absolwenci charakteryzuja sie pozagdanymi na rynku kompetencjami zwigzanymi z umiejetnoscia pracy zespotowej,
umiejetnoscig petnienia réznych rél w zespotach, w ktérych pracuja, w tym znajomoscia zasad kierowania zespotami
ludzkimi. Sg takze przygotowani do prowadzenia dziatalnosci gospodarczej. Program studiéw zaktada wyksztatcenie
absolwentéw, ktdrzy beda potrafili komunikowad ze soba rézne dziaty funkcjonujgce w zaktadach produkcyjnych. Absolwenci
moga pracowac w réznych ogniwach tancucha zywnosciowego, w przedsiebiorstwach przemystu spozywczego lub
zajmujacych sie wytwarzaniem i obrotem zywnoscig w charakterze towaroznawcy, specjalisty ds. jakosci, specjalisty ds.
marki (Brand Manager) oraz marketingowego zarzadzania produktem, specjalisty ds. badan i rozwoju produktu (Product
Developer), a takze specjalisty ds. sprzedazy, dystrybucji towardw, logistyki, eksportu lub organizacji dostaw. Moga takze
znalez¢ prace w urzedach celnych, firmach zajmujgcych sie atestami i certyfikacjg wyrobdéw oraz w instytucjach badawczych
i osrodkach badawczo-rozwojowych. Celem studiéw na kierunku Towaroznawstwo i marketing zywnosci jest takze
przygotowanie studenta do prowadzenia badah naukowych i kontynuowania nauki na studiach Il stopnia.
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Wiedza

Kod

TO_K3_WO1_inz

TO_K3_WO02_inz

TO K3 W03 _inz

TO K3_WO04 _inz

TO_K3_WO5_inz

TO_K3_WO06_inz

TO_K3_WO07_inz

TO _K3_WO08_inz

TO_K3_WO09 _inz

Umiejetnosci

Kod

TO_K3_U01 _inz

TO_K3_U02_inz

TO_K3_U03_inz

TO_K3_U04._inz

Efekty uczenia sie

Tresé

Absolwent zna i rozumie podstawy teoretyczne zjawisk zachodzacych w naturze i
pod wptywem dziatalnosci cztowieka, w zakresie wtasciwym dla towaroznawstwa
oraz dziatalnosci marketingowej przedsiebiorstw na rynku zywnosci

Absolwent zna i rozumie surowce pochodzenia roslinnego i zwierzecego i ich

Efekty uczenia sie

wtasciwosci oraz kryteria oceny ich przydatnosci

Absolwent zna i rozumie sposoby i organizacje wykorzystania surowcow
pochodzenia roslinnego i zwierzecego oraz srodkéw produkcji stuzgcych

wytwarzaniu débr

Absolwent zna i rozumie klasyfikacje i wtasciwosci produktéw zywnosciowych, a
takze metody wykorzystywane do towaroznawczej oceny tych produktéw

Absolwent zna i rozumie podstawy funkcjonowania rynku i skutecznego
zarzadzania przedsiebiorstwem w otoczeniu technicznym, spotecznym, prawnym i

ekonomicznym

Absolwent zna i rozumie spoteczne, prawne, ekonomiczne, etyczne, ekologiczne i
inne uwarunkowania prowadzenia dziatalnoSci zwigzanej z produkcjg zywnosci,
przetwdrstwem, a takze sprzedaza konsumentom produktéw branzy spozywczej

Absolwent zna i rozumie zasady rozwoju i zarzadzania przedsiebiorstwami branzy
spozywczej, tworzenia réznych form przedsiebiorczosci oraz zarzadzania
marketingowego i kreowania pozycji rynkowej przedsiebiorstw

Absolwent zna i rozumie teorie zwigzane z zachowaniami konsumenta na rynku,
jego uwarunkowaniami, ksztattowaniem wspétczesnych trendéw na rynku

ZyWnosci

Absolwent zna i rozumie pojecia i zasady z zakresu ochrony wtasnosci

przemystowej i prawa autorskiego

Tresé

Absolwent potrafi dokonywaé obserwacji i obliczen w obszarach stanowigcych

podstawe dla realizacji dziatan zawodowych

Absolwent potrafi wykorzystywa¢ wiedze podczas doboru metod i narzedzi oraz
dokonywania obserwacji, pomiaréw i obliczeh w zakresie zjawisk zachodzacych
podczas wytwarzania, przetwarzania, badania produktéw branzy spozywczej, a
takze zjawisk spotecznych zachodzacych w jej otoczeniu

Absolwent potrafi dokonywa¢ krytycznej analizy i interpretacji uzyskanych
danych, w powigzaniu z oceng ich wiarygodnosci i wstepng analizg ekonomiczng

proponowanych rozwigzan

Absolwent potrafi wlasciwie dobiera¢ zrédta i dokonywaé syntezy uzyskanych
informacji dotyczacych wytwarzania i dystrybucji produktéw oraz ich oceny
towaroznawczej w celu skutecznego zarzadzania podmiotami tancucha
zywnosciowego oraz wycigga¢ stosowne wnioski postrzegajac ztozone
uwarunkowania powyzszych zagadnien, w tym ekonomiczne, spoteczne, prawne,

etyczne, ekologiczne i techniczne

PRK

P6S_WG

P6S_WG

P6S_WG

P6S_WG

P6S_WG

P6S_WK

P6S_WK

P6S_WK

P6S_WK

PRK

P6S_UW

P6S_UW

P6S_UW

P6S_UW
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Kod

TO_K3_U05 _inz

TO_K3_U06 _inz

TO K3_U07

TO K3 _U08

TO_K3_U09

Tresé

Absolwent potrafi dokonywad krytycznej analizy istniejgcych rozwigzan i
projektowac systemy charakterystyczne dla towaroznawstwa z uzyciem
odpowiednich materiatéw, technik i narzedzi, w tym analizujac oraz prognozujgc
procesy i zjawiska spoteczne

Absolwent potrafi identyfikowa¢ nowe wyzwania i perspektywy rozwoju branzy
spozywczej, kreatywnie poszukiwac ich rozwigzan lub sposobdéw realizacji z
zastosowaniem nowoczesnych narzedzi, w tym eksperymentéw, metod
analitycznych, heurystycznych, symulacji komputerowych i technik informacyjno-
komunikacyjnych

Absolwent potrafi skutecznie komunikowad sie z otoczeniem przy pomocy
terminologii wtasciwej dla nauk ekonomicznych, przyrodniczych i technicznych,
bra¢ udziat w dyskusji nt. zagadnieh zawodowych i innych, rozwazajac rézne
punkty widzenia, postugiwac sie jezykiem obcym na poziomie B2 Europejskiego
Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego

Absolwent potrafi organizowad prace indywidualng oraz zespotu, wykorzystujac
umiejetnosci i kompetencje wspédtpracownikéw

Absolwent potrafi samodzielnie planowa¢ dalszy rozwéj pod wzgledem
zawodowym i spotecznym

Kompetencje spoteczne

Kod

TO K3 K01

TO_K3_K02

Efekty uczenia sie

Tresé

Absolwent jest gotéw do uznawania znaczenia wiedzy interdyscyplinarnej w zyciu
zawodowym, krytycznej analizy posiadanych jej zasobéw oraz poszerzania jej
zakresu korzystajac z réznych Zrédet

Absolwent jest gotéw do prowadzenia dziatalnosci zawodowej w sposéb etyczny,
odpowiedzialny spotecznie i zgodny z interesem publicznym, przedsiebiorczy oraz
zapewniajacy poszanowanie dorobku poprzednich pokolen

PRK

P6S_UW

P6S_UW

P6S_UK

P6S_UO

P6S_UU

PRK

P6S_KK

P6S_KO
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Plan studiow

Semestr 1

W semestrze 1. studenci realizujg szkolenie biblioteczne oraz kurs BHP na platformie dostepnej pod adresem

https://szkolenia.sggw.pl

Przedmiot Liczba godzin :ggls(ty Forma weryfikacji
Szkolenie BHP Szkolenie BHP: 4 0 Zaliczenie 0]
Wykfad: 16
Chemia ogdlna i organiczna Cwiczenia laboratoryjne: 5 Zaliczenie na ocene o]
16
Wyktad: 16
Mikroekonomia Cwiczenia audytoryjne: 4 Egzamin 0]
10
Wyktad: 10
Technologia informacyjna Cwiczenia audytoryjne: 3 Zaliczenie na ocene 0]
10
Podstawy produkcji roslinnej Wyktad: 18 3 Zaliczenie na ocene (0]
Podstawy produkcji zwierzecej Wyktad: 15 2 Zaliczenie na ocene 0]
Wykftad: 6
Materiatoznawstwo w technologii zywnosci Cwiczenia laboratoryjne: 1 Zaliczenie na ocene 0
4
Wykfad: 15
Matematyka Cwiczenia audytoryjne: 6 Zaliczenie na ocene G
21
Student wybiera jeden przedmiot
Wykfad: 15
Matematyka podstawowa Cwiczenia audytoryjne: 6 Zaliczenie na ocene F
21
Wykfad: 15
Matematyka zaawansowana Cwiczenia audytoryjne: 6 Zaliczenie na ocene F
21
Wyktad: 24
Fakultet humanistyczny Cwiczenia audytoryjne: 6 Zaliczenie na ocene G
12
Student wybiera jeden przedmiot
Wyktad: 24
Historia filozofii Cwiczenia audytoryjne: 6 Zaliczenie na ocene F
12
Wykfad: 24
Najnowsza historia Polski Cwiczenia audytoryjne: 6 Zaliczenie na ocene F
12
Wyktad: 24
Socjologia Cwiczenia audytoryjne: 6 Zaliczenie na ocene F
12
Suma 197 30

Plan studiow
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Semestr 2

. . . Punkty Forma
Przedmiot Liczba godzin ECTS weryfikacji
Wyktad: 18
Makroekonomia Cwiczenia 4 Egzamin 0]
audytoryjne: 10
Wykfad: 15
Wiasciwosci chemiczne sktadnikéw zywnosci Cwiczenia 5 Egzamin 0
laboratoryjne: 14
Wyktad: 10 Zaliczenie na
Projektowanie graficzne Cwiczenia 4 ocen 0]
laboratoryjne: 21 &
. o o Wyktad: 21
Ogdlna technologia zywnosci i podstawy Cwiczenia 7 Egzamin 0
towaroznawstwa .
laboratoryjne: 21
Wyktad: 10 Zaliczenie na
Zréwnowazona konsumpcja Zywnosci Cwiczenia 2 ocen 0
audytoryjne: 6 &
Wyktad: 10 Zaliczenie na
Logistyka Cwiczenia 3 ocen 0]
audytoryjne: 10 &
Wyktad: 14
Podstawy prawa zywnos$ciowego Cwiczenia 3 Egzamin 0
audytoryjne: 6
Wyktad: 10 Zaliczenie na
Ekologia i ochrona Srodowiska Cwiczenia 2 ocen 0]
laboratoryjne: 6 &
Suma 202 30
Semestr 3
. . . Punkty Forma
Przedmiot Liczba godzin ECTS weryfikacji
Wyktad: 10
Podstawy marketingu Cwiczenia 4 Egzamin (0]
audytoryjne: 15
Wyktad: 15 Zaliczenie na
Procesy w produkcji zywnosci Cwiczenia 4 ocen 0]
laboratoryjne: 15 &
Wyktad: 10 Zaliczenie na
Metody oceny fizykochemicznej produktéw spozywczych Cwiczenia 3 ocen 0
laboratoryjne: 12 &
Wykiad: 6 Zaliczenie na
Whasciwosci fizyczne zywnosci Cwiczenia 2 ocen 0
laboratoryjne: 10 &
Kreatywne myélenie Cwiczenia 1 Zaliczenie na 0

Plan studiow
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. . . Punkty Forma
Przedmiot Liczba godzin ECTS weryfikacji
Wykfad: 10
Podstawy zarzadzania Cwiczenia 3 Egzamin
audytoryjne: 12
Wykiad: 8 Zaliczenie na
Technika komputerowa w obrocie towarowym Cwiczenia 2
; ocene
audytoryjne: 8
Wykfad: 10
Ekonomika i organizacja przedsiebiorstwa spozywczego  Cwiczenia 3 Egzamin
audytoryjne: 10
. Zaliczenie na
Jezyk obcy Lektorat: 21 2 ocene
Student wybiera zajecia z jezyka obcego
Jezyk angielski Lektorat: 21 2 Zaliczenie na
ocene
Jezyk niemiecki Lektorat: 21 2 Zaliczenie na
ocene
. L ) Zaliczenie na
Jezyk hiszpanski Lektorat: 21 2 ocene
I ) Zaliczenie na
Jezyk rosyjski Lektorat: 21 2 ocene
Suma 180 24
Semestr 4
. . . Punkty Forma
Przedmiot Liczba godzin ECTS weryfikacji
Wyktad: 8 Zaliczenie na
Zarzgdzanie jakoscia Cwiczenia 2
oo ocene
audytoryjne: 6
Wykfad: 14
Towaroznawstwo zywnosci Cwiczenia 5 Egzamin
laboratoryjne: 14
Wykfad: 8
Zarzadzanie marketingowe Cwiczenia 2 Egzamin
audytoryjne: 8
Wyktad: 16 Zaliczenie na
Opakowalnictwo Cwiczenia 5 ocen
laboratoryjne: 16 &
Wykfad: 12
Cwiczenia
audytoryjne: 2 . .
. . . . - P 4 Zaliczenie na
Zrownowazone przetworstwo zywnosci Cwiczenia 3

Plan studiow
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. . . Punkty Forma
Przedmiot Liczba godzin ECTS weryfikacji
Wyktad: 8 Zaliczenie na
Znakowanie zywnosci Cwiczenia 2 ocen 0
laboratoryjne: 6 &
Ochrona wtasnosci intelektualnej Wyktad: 8 1 Zaliczenie na 0]
ocene
. . . . . Wyktad: 10 . .
zlleot;)dxcozcirr]]y mikrobiologicznej produktow Ewiczenia 3 §?Ie|rc12en|e na 0
pozywczy laboratoryjne: 10 &
) Zaliczenie na
Jezyk obcy Lektorat: 21 2 ocene G
Student wybiera zajecia z jezyka obcego
Jezyk angielski Lektorat: 21 2 Zaliczenie na F
ocene
Jezyk niemiecki Lektorat: 21 2 Zaliczenie na F
ocene
. L . Zaliczenie na
Jezyk hiszpanski Lektorat: 21 2 ocene F
I . Zaliczenie na
Jezyk rosyjski Lektorat: 21 2 ocene F
Suma 177 25
Semestr 5
. . . Punkty Forma
Przedmiot Liczba godzin ECTS weryfikacji
Wykfad: 21
Towaroznawstwo produktéw pochodzenia zwierzecego Cwiczenia 6 Egzamin 0]
laboratoryjne: 16
Wykfad: 21
Towaroznawstwo produktéw pochodzenia roslinnego Cwiczenia 7 Egzamin 0]
laboratoryjne: 24
Wykiad: 12 Zaliczenie na
Zarzadzanie bezpieczenstwem zywnosci Cwiczenia 3 0
; ocene
audytoryjne: 12
Wyktad: 6
Marketing w erze cyfrowej Cwiczenia 2 Egzamin 0
audytoryjne: 8
Wyktad: 21 Zaliczenie na
Przechowalnictwo zywnosci Cwiczenia 6 0]
. ocene
laboratoryjne: 16
. . ) Zaliczenie na
Przedmioty obieralne 1 Wyktad: 30 3 ocene G

Student wybiera trzy przedmioty z listy

Plan studiow
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. . . Punkty Forma
Przedmiot Liczba godzin ECTS weryfikacji
Alternatywne surowce do otrzymywania olejow Wykfad: 10 1 Zaliczenie na E
jadalnych ocene
Etyka biznesu Wyktad: 10 1 Zaliczenie na F
ocene
Midd i inne produkty pszczele Wyktad: 10 1 Zaliczenie na F
ocene
Mykologia w technologii zywnosci Wyktad: 10 1 Zaliczenie na F
ocene
Polskie superowoce Wyktad: 10 1 Zaliczenie na F
ocene
Przekaski i napoje bezalkoholowe - charakterystyka i Wykfad: 10 1 Zaliczenie na E
technologia ocene
Zamrazalnictwo zywnosci Wyktad: 10 1 Zaliczenie na F
ocene
Zielona chemia w przemysle spozywczym Wyktad: 10 1 gcalelrc]:zenle na F
. Zaliczenie na
Jezyk obcy Lektorat: 21 2 ocene G
Student wybiera zajecia z jezyka obcego
Jezyk angielski Lektorat: 21 2 Zaliczenie na F
ocene
Jezyk niemiecki Lektorat: 21 2 Zaliczenie na F
ocene
Jezyk hiszpanski Lektorat: 21 2 Zaliczenie na F
ocene
I . Zaliczenie na
Jezyk rosyjski Lektorat: 21 2 ocene F
. . . Suma godzin .
Potwierdzenie B2 jezyk obcy kontaktowych: 2 1 Egzamin 0]
Suma 210 30
Semestr 6
Przedmiot Liczba godzin ::#ls(ty Forma weryfikacji
Wykfad: 21
Przetwdrstwo surowcéw pochodzenia roslinnego  Cwiczenia laboratoryjne: 7 Egzamin 0
Wyktad: 18
Przetwdrstwo surowcéw pochodzenia zwierzecego Cwiczenia laboratoryjne: 5 Egzamin 0]
Marketingowe opracowanie produktu Wyktad: 6 2 Zaliczenie na ocene O

Plan studiow

Cwiczenia projektowe: 8
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Przedmiot

Liczba godzin

Punkty

Forma weryfikacji

ECTS
. . Wyktad: 8 .
Psychologia reklamy i konsumenta Cwiczenia audytoryjne: 6 Egzamin 0]
. . I Wyktad: 10 .
Strategie innowacyjne w przedsiebiorstwach Ewiczenia audytoryjne: 10 Egzamin 0
Wyktad: 10 . .
Statystyka matematyczna Ewiczenia audytoryjne: 15 3 Zaliczenie na ocene O
Praktyka zawodowa Praktyki zawodowe: 160 6 Zaliczenie G
Praktyka zawodowa 1 Praktyki zawodowe: 160 6 Zaliczenie F
Praktyka zawodowa 2 Praktyki zawodowe: 160 6 Zaliczenie F
Praktyka zawodowa 3 Praktyki zawodowe: 160 6 Zaliczenie F
Suma 307 28
Semestr 7
. . . Punkty Forma
Przedmiot Liczba godzin ECTS weryfikacji
Wyktad: 10 Zaliczenie na
Fakultet ekonomiczny Cwiczenia 3 G
. ocene
audytoryjne: 10
Student wybiera jeden przedmiot.
Wyktad: 10 Zaliczenie na
Rachunkowos¢ Cwiczenia 3 ocen F
audytoryjne: 10 &
Wyktad: 10 . .
Podstawy finanséw przedsiebiorstwa Cwiczenia 3 Zaliczenie na F
. ocene
audytoryjne: 10
Wykiad: 10 Zaliczenie na
Planowanie finanséw Cwiczenia 3 F
; ocene
audytoryjne: 10
Przedmioty obieralne 2 Wyktad: 90 9 Zaliczenie na G
ocene
Student wybiera dziewie¢ przedmiotéw z listy
. ) Zaliczenie na
Apertyzacja Wyktad: 10 1 ocene F
Bakterie mlekowe w technologii zywnosci Wyktad: 10 1 iggﬁéeme na F
Biopolimery w produkcji opakowan do zywnosci Wyktad: 10 1 gg(lelrc]zenle na F
Dodatki do zywnosci - aspekty technologiczne Wyktad: 10 1 gggséenle na F
Dodatki do zywnosci - aspekty zdrowotne Wyktad: 10 1 igél;éeme na F

Plan studiow
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Punkty

Forma

Przedmiot Liczba godzin ECTS weryfikacji
Ekologia w produkcji zywnosci Wyktad: 10 1 Zaliczenie na F
ocene
Podstawy dietetyki Wyktad: 10 1 Zaliczenie na F
ocene
Projektowanie w AutoCAD - poziom Il CW|czen|a. . 1 Zaliczenie na F
laboratoryjne: 10 ocene
Przeciwutleniacze naturalne i syntetyczne w zywnosci  Wyktad: 10 1 ggggéeme na F
Sustainable food Wyktad: 10 1 Zaliczenie na F
ocene
Syst.em bezpieczenstwa zywnosci HAACP w przemysle Wykfad: 10 1 Zaliczenie na F
spozywczym ocene
Systemy zarzadzania w laboratorium Wyktad: 10 1 g?g;:eme na F
Techniki komputerowe w opracowaniu i prezentacji Cwiczenia 1 Zaliczenie na F
wynikéw laboratoryjne: 10 ocene
Walidacja metod analitycznych Wykfad: 10 1 Zaliczenie na F
ocene
Whasciwosci teksturalne produktéw spozywczych Wyktad: 10 1 iggriéeme na F
Zarzadzanie zasobami ludzkimi Wyktad: 10 1 Zaliczenie na F
ocene
Ziota, zywnoéé i zdrowie Wykfad: 10 1 Zaliczenie na F
ocene
Zywnosé¢ dla dzieci Wyktad: 10 1 Zaliczenie na F
ocene
Zywnosé¢ i suplementy dla oséb aktywnych fizycznie Wykfad: 10 1 cz)sgriéeme na F
Zywno$¢ minimalnie przetworzona Wyktad: 10 1 Zaliczenie na F
ocene
Wykfad: 10
Sensoryczne metody oceny produktéw spozywczych Cwiczenia 3 Egzamin 0]
laboratoryjne: 10
Wykfad: 15
Strategie rynkowe Cwiczenia 3 Egzamin 0
audytoryjne: 10
Suma 155 18
Semestr 8
. . . Punkty Forma
Przedmiot Liczba godzin ECTS weryfikacji
Praca Zaliczenie na
Praca dyplomowa ] 15 G
dyplomowa: 0 ocene

Plan studiow
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Punkty

Forma

Plan studiow

Przedmiot Liczba godzin ECTS weryfikacji
S Praca .
Praca inzynierska - ekspertyza dyplomowa: 0 15 Egzamin F
T Praca .
Praca inzynierska - eksperyment dyplomowa: 0 15 Egzamin F
S . Praca .
Praca inzynierska - projekt dyplomowa: 0 15 Egzamin F
Przedmioty obieralne 3 Wyktad: 80 8 Zaliczenie na G
ocene
Student wybiera osiem przedmiotdéw z listy
Alergeny w zywnosci Wyktad: 10 1 Zaliczenie na F
ocene
Domowy wyréb seréw i wedlin Wyktad: 10 1 Zaliczenie na F
ocene
D.rozdze Jako.m|kroorgan|zm modelowy w badaniach Wykfad: 10 1 Zaliczenie na F
biotechnologicznych ocene
Mlkroprganlzmy jako zrodffa slldadmkow bioaktywnych i Wykfad: 10 1 Zaliczenie na E
funkcjonalnych technologicznie ocene
Niekonwencjonalne metody produkcji piwa Wyktad: 10 1 gg(leliizeme na F
Odpady z przetwérstwa zywnosci Wyktad: 10 1 Zaliczenie na F
ocene
Percepcja sensoryczna zywnosci Wyktad: 10 1 Zaliczenie na F
ocene
Pod§tawy eksploatacji maszyn i urzagdzeh w przemysle Wykfad: 10 1 Zaliczenie na F
spozywczym ocene
Polityka wyzywienia ludnogci Wyktad: 10 1 Zaliczenie na F
ocene
Powlekanie zywnosci Wyktad: 10 1 Zaliczenie na F
ocene
Systemy zapewnienia jakosci Wyktad: 10 1 Zaliczenie na F
ocene
Thuszcze w technologii zywnosci Wyktad: 10 1 Zaliczenie na F
ocene
Tradycja i nowoczesnos¢ w produkcji spirytusu i wédek — Wyktad: 10 1 gg(leliizeme na F
Wykorzystanie drozdzy w technologii Wyktad: 10 1 gggﬁéeme na F
Zywno$¢ specjalna Wyktad: 10 1 Zaliczenie na F
ocene
Seminarium dvblomowe Cwiczenia Zaliczenie na G
yp audytoryjne: 21 ocene
Seminarium dyplomowe - jakos$¢ i technologia Cwiczenia Zaliczenie na F
audytoryjne: 21 ocene
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. . . Punkty Forma
Przedmiot Liczba godzin ECTS weryfikacji
Seminarium dyplomowe - zarzadzanie i marketing Cwiczenia Zaliczenie na F
audytoryjne: 21 ocene
Suma 101 25
O - Przedmioty obowigzkowe
G - Obowigzkowa grupa
F - Przedmioty do wyboru
Plan studiéw 16 /125




Opis przypisanych do przedmiotow efektow uczenia sie oraz tresci
programowe zapewniajace uzyskanie tych efektow

Opis przypisanych do przedmiotéw efektéw uczenia sie oraz 17 /125
tresci programowe zapewniajgce uzyskanie tych efektéw -
strona tytutowa



Nazwa zajec:

Chemia ogélna i organiczna

Liczba ECTS: 5

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Absol Wifdza; w1 | Podstawowy podziat zwiazkéw chemicznych oraz zaleznosci TO K3 W01 inz,
(Abso Wfonzu?;)' pomiedzy budowa i reaktywnoscia zwiazkéw chemicznych TO K3 _W02_inz
W2 podstawowe techniki laboratoryjne stosowane w chemii ogéInej TO_K3_WO01_inz,
i organicznej z wykorzystaniem obliczefi chemicznych. TO_K3_WO02_inz
Umiejetnosci: montowac i uzytkowad sprzet laboratoryjny przeznaczony
(Absolwent potrafi) U1 do oznaczania zawartosci, rozdziatu i oczyszczania zwigzkéw TO_K3_U01_inz,
chemicznych oraz przeprowadzania prostych doswiadczen TO K3 U02 inz

chemicznych.

Kompetencje:
(Absolwent jest K1
gotéw do)

pracy indywidualnej i zespotowej oraz do zagrozen zwigzanych
z praca w laboratorium chemicznym.

TO_K3_K01, TO_K3_K02

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Klasyfikacja zwigzkéw chemicznych, ich metody otrzymywania i whasciwosci fizykochemiczne.
Podziat roztworéw i sposoby wyrazania ich skfadu iloSciowego (stezenie, wartos¢ pH). Budowa
atomu i czasteczki. Charakterystyka uktadu okresowego Mendelejewa. Rodzaje wigzah
chemicznych i ich wptyw na wiasciwosci zwigzkéw chemicznych. Podstawy analizy jakosciowej i
ilosciowej. Podstawowe metody izolacji i identyfikacji zwigzkdéw chemicznych.

Sposoéb weryfikacji
efektédw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne, Raport

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Mikroekonomia

Liczba ECTS: 4

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu

kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwentznai| W1 | podstawowe pojecia i kategorie ekonomiczne TO_K3_WO05_inz
rozumie)
TO_K3_WO01 _inz,
. TO_K3_WO05 _inz,
W2 podstawowe mechanizmy gospodarcze TO_K3_W06_inz,
TO_K3_WO08_inz
Umiejetnosci: U1 zanalizowa¢ zachowanie podmiotéw ekonomicznych pod katem ich TO K3 _UO1 inz,
(Absolwent potrafi) efektywnosci TO_K3_U02_inz
U2 wyjasni¢ podstawowe reakcje podmiotéw gospodarczych TO_K3_U03_inz,
na pojawiajace sie bodZce z otoczenia TO_K3_U04 _inz
Kompetencje:
(Absolwent jest K1 podejmowania podstawowych decyzji w zyciu gospodarczym TO_K3 K02
gotéw do)
K2 samodmelnego okresllema., jakie mformaqe sg potrzebne do podjecia TO K3 KO1
racjonalnych ekonomicznie decyzji - -

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Podstawowe kategorie mikroekonomiczne, mechanizm rynkowy, zachowanie sie konsumenta,

decyzje przedsiebiorstwa.

Sposoéb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Zaliczenie pisemne, Ocena aktywnosci podczas zajeé

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Technologia informacyjna

Liczba ECTS: 3

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu

kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwentznai| W1 | potrzeby i zakres stosowania technologii informacyjnych TO_K3_WO01_inz
rozumie)
W2 wiedze z zakresu technik informacyjnych, systeméw TO K3 WO5 inz
informatycznych, sprzetu komputerowego - = -
Umiejetnosci: Ly L ) . . TO K3 U02_inz,
(Absolwent potrafi) ul dobierac¢ wtasciwg graficzng i tekstowa forma prezentacji danych T0 K3_U04_inz
. . TO K3 U01 inz,
U2 analizowac dane tabelaryczne TO K3_U03_inz
b . s . . . TO_K3_UO05 inz,
U3 udowalc zespot i w”rama'ch, wspotpracy dokonywac opracowania TO K3 U06 inz,
danych i prezentacji wynikow TO_K3_U08
K(cz\rbnpleterl;je; K1 eksploracji danych z gietd towarowych i na ich podstawie oblicza T0 K3 KO1
Sogvgfgwjgz) wskazniki - -

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektdw uczenia sie:

Podstawowe systemy informacyjne, w tym bazodanowymi i gietdowymi. Wiadomosci z zakresu
narzedzi i metod pozyskiwania oraz przetwarzania danych oraz informacji z zakresu surowcow i
towaréw. Wykorzystanie systeméw informatycznych ze szczegdlnym uwzglednieniem sieci do

pozyskiwania informacji. Wyrobienie umiejetnosci pozyskiwania i przetwarzania
danych tabelarycznych, przedstawienie mozliwosci wykonywania analiz przy pomocy arkusza
kalkulacyjnego. Tworzenie raportéw, tabelarycznych i graficznych. Ksztattowanie umiejetnosci
postugiwania sie edytorem tekstéw w tworzeniu raportéw tekstowo graficznych.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Test (pisemny lub komputerowy), Zaliczenie pisemne, Projekt, Ocena aktywnosci podczas
zaje¢, kolokwium praktyczne ze stosowania narzedzi ze stosowania narzedzi eksploracji i

prezentacji danych oraz wykonywanie na nich obliczeh

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec: Podstawy produkcji roslinnej Liczba ECTS: 3
o > , s Odniesienie do efektu
Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza: ; A & : ; ;
(Absolwentzna i | W1 an?czerjlle wp’fng warunkow sr.odovyllskowych i agrotechnicznych TO_K3_WOL_inz
rozumie) na jakos¢ surowcéw pochodzenia roslinnego.
W2 Zna.c.zem,e.surowcow po;hodzenla roslinnego, ich wtasciwosci oraz TO K3 W02 inz
mozliwosci wykorzystania. - = -
Kompetencje:
(Absolwent jest K1 Prezentowania aktywnej postawy w zakresie samoksztatcenia TO K3 K01
gotéw do)

Wptyw uwarunkowan klimatycznych (opady, temperatura, Swiatto), glebowych (typ gleby,
skfad granulometryczny, pH gleby, zawartos¢ préchnicy i sktadnikéw pokarmowych) i
agrotechnicznych (nawozenie, ochrona roslin, sposéb zbioru, ptodozmian, materiat siewny) na
plonowanie roslin i jakos¢ surowcédw pochodzenia roslinnego. Charakterystyka biologiczna,
uzytkowa i agrotechniczna roslin zbozowych, okopowych, przemystowych oraz bobowatych
grubo- i drobnonasiennych.

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Sposob weryfikacji

. o Zaliczenie pisemne
efektédw uczenia sie:

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 21 /125
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec:

Podstawy produkcji zwierzecej Liczba ECTS: 2

Efekty uczenia sie:

Odniesienie do efektu

Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:

(Absolm\%lgij% Wi \évrpo’ré/nvkg}/::izkvcaiv;rgg?etycznych i $rodowiskowych na efekty TO_K3_ W01 inz
W2 | wymogi dobrostanu zwierzat i wykazuje wrazliwo$¢ na ich potrzeby. [ TO_K3 W02 _inz
(Ableg?szjneit;ocirs’acfj ) U1 g;:v?::;’:qifekty produkcyjne poszczegdinych kierunkéw uzytkowania TO_K3_U0L inz
U2 rozpozna¢ najwazniejsze rasy zwierzat gospodarskich. TO_K3_U02_inz
Kompetencje:
(Absoévgfgvsjgcs)g K1 optymalnego wyboru zwierzat do konkretnych kierunkéw produkgji TO_K3 K01

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Zasady doskonalenia zwierzat i praca hodowlana. Ogdlne zasady zywienia i specyfika zywienia
poszczegdblnych gatunkdw zwierzat w réznych okresach fizjologicznych. Kierunki uzytkowania,
akty prawne w zakresie hodowli zwierzat i realizacji wymogoéw dobrostanu. Zasady
prowadzenia rozrodu poszczegdlnych gatunkéw zwierzat gospodarskich. Najwazniejsze

typy uzytkowe i rasy zwierzat gospodarskich. Technologie produkcji oraz kryteria oceny jakosci
mleka i miesa od poszczegdlnych gatunkéw zwierzat gospodarskich.

Sposob weryfikacji
efektdw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 22 /125
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw




Nazwa zajec:

Materiatoznawstwo w technologii zywnosci

Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: obecnie zastosowanie materiatdw inzynierskich, ich wiasnosci,
(Absolwent zna i | W1 metody otrzymywania i ksztattowania, z uwzglednieniem oceny TO K3 _WO01._inz
rozumie) eksploatacyjnej urzadzen stosowanych do przetwarzania zywnosci
Umiejetnosci: zinterpretowad uzyskane wyniki badan, wyszukiwaé informacjei
(Absolwent potrafi) nowosci techniczne dot. obecnie stosowanych TO_K3_UO03 inz,
Ul PN ' ) _— ST N
materiatéw inzynierskich, przygotowac opracowanie pisemne TO_K3_U06_inz
na zadany temat lub wygtosi¢ prezentacje
wspotpracowad w zespole i przyjmowac rézne funkcje oraz planowad
u2 ; . . ; TO_K3_U08
i udoskonalac prace wtasna i cztonkdw zespotu
Kompetencje: prezentowania postawy potwierdzajgcej Swiadomos¢
(Absolwent jest i i i &¢ iesieni iatan i
gotéWJdo) K1 i odpowiedzialnos¢ w odniesieniu do dziatan w zakresie doboru TO K3_KO1

materiatdw i oceny eksploatacyjnej urzadzen stosowanych
do przetwarzania zywnosci

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Obecnie stosowane materiaty inzynierskie, ich wtasnosci, metody otrzymywania i ksztattowania
oraz metody ich badania, a takze zagadnienia zwigzane z eksploatacjg urzadzen w odniesieniu

do technologii zywnosci i zapewniania bezpieczenstwa zywnosci.

Sposoéb weryfikacji
efektédw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Matematyka podstawowa

Liczba ECTS: 6

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu

kierunkowego:

Wiedza: g £ ot i
, podstawowe definicje, wtasnosci, kryteria i twierdzenia dotyczace .
(AbSO'WfonztufTT;)' Wi funkcji elementarnych, granicy ciggu oraz granicy funkcji TO_K3_WO1_inz
W2 podstawowg.d.eﬁnlqe, W{QSHOSCI, twierdzenia i interpretacje TO K3 WO1 inz
rachunku rézniczkowego i catkowego - - -
W3 podstawoyve: dgﬁmqe,lw’fag,noscll |.tv.V|erdzen|a dotyczgce macierzy, TO K3 WO1 inz
wyznacznikow i uktadow réwnan liniowych - - -
Umiejetnosci: U1 zbada¢ wiasnosci prostych funkcji elementarnych, oblicza¢ granice TO_K3_U01 inz,
(Absolwent potrafi) prostych ciagéw, oblicza¢ granice prostych funkgcji TO_K3_U02_inz
U2 oblicza¢ pochodne prostych funkcji, badac ich wtasnosci za pomocg | TO_K3 _UO01 inz,
pochodnych, oblicza¢ proste catki nieoznaczone, oznaczone TO_K3_U02_inz
wykonywac¢ dziatania arytmetyczne na macierzach, oblicza¢ .
L ! ] . s TO_K3 U01 inz,
u3 wyznaczniki oraz rozwigzywac uktady réwnan liniowych w prostych PG
TO K3 U02 inz
przypadkach - T
Kompetencje: stosowania poznanych w ramach przedmiotu modeli i technik
(Absolwent jest K1 rachunkowych w prostych problemach praktycznych powigzanych TO_K3 K01
gotow do) z przedmiotami kierunkowymi

Tresci programowe

zapewniajace uzyskanie

efektéw uczenia sie:

Macierze, zbiory liczbowe, ogdlne wiasnosci funkcji, ciggi, szeregi liczbowe, granica i pochodna
funkcji jednej zmiennej, catka nieoznaczona, oznaczona i niewtasciwa, réwnania rézniczkowe

zwyczajne.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne, Ocena aktywnosci podczas zajed

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Matematyka zaawansowana

Liczba ECTS: 6

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: podstawowe definicje, wiasnosci, kryteria i twierdzenia dotyczace
(Absolwentznai [ W1 | funkcji elementarnych, granicy ciagu, szeregéw liczbowych oraz TO K3 _WO01._inz
rozumie) granicy i ciggtosci funkcji.
W2 podstawowgd.eﬁmqe, w’rqsnosch twierdzenia i interpretacje TO K3 WO1 inz
rachunku rézniczkowego i catkowego. - - -
W3 podstawoyve; dgﬁn|c1e,,w%a§nosc,| |.tv.V|erdzen|a dotyczgce macierzy, TO_K3_WO1_inz
wyznacznikéw i uktaddw rownan liniowych.
Umiejetnosci: wykonywad dziatania arytmetyczne na macierzach, obliczaé TO K3 _UO1 inz,
(Absolwent potrafi) | Ul | wyznaczniki i rzedy macierzy oraz rozwigzywac¢ uktady réwnan TO K3 U02_inz,
liniowych w prostych przypadkach. TO K3 U03 inz
bada¢ wtasnosci prostych funkcji elementarnych, oblicza¢ granice TO_K3_U01 inz,
u2 prostych ciagéw, badac zbieznos¢ prostych szeregéw, oblicza¢ TO K3 U02_inz,
granice i bada¢ ciggtos¢ prostych funkgji. TO K3 U03 inz
oblicza¢ pochodne prostych funkcji, badac ich wtasnosci za pomoca .
o A TO K3 UO01 inz,
pochodnych, oblicza¢ proste catki nieoznaczone, oznaczone — T e
U3 D 2 . - ) - TO K3 U02 inz,
i niewtasciwe, oblicza pola obszardow i wartosci Srednie funkcji = ine
TO K3 UO03 inz
Za pomocy catek. - T
Kompetencje: stosowac poznane w ramach przedmiotu modele i techniki
(Absolwz{nt J§S§ K1 rachunkowe w prostych problemach praktycznych powigzanych TO K3 K01
gotéw do

z przedmiotami kierunkowymi.

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektdw uczenia sie:

Macierze, zbiory liczbowe, ogdlne wtasnosci funkcji, ciggi, szeregi liczbowe, granica i pochodna
funkcji jednej zmiennej, szereg Taylora i Maclaurina, catka nieoznaczona, oznaczona i
niewtasciwa, funkcje dwdch zmiennych, pochodne czastkowe funkcji dwéch zmiennych, catki

podwdjne, réwnania rézniczkowe zwyczajne.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne, Ocena aktywnosci podczas zajec

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Historia filozofii

Liczba ECTS: 6

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: miejsce filozofii w systemie nauk realnych i elementarng
(Absolwent zna i terminologie uzywana w filozofii; zrédta gtéwnych sporéw
rozumie) Wi ﬁlpzoﬁcgnych; pr;ednjiotowe i me.todologiczne powigzania filozofii T0 K3 W06 inz
z innymi dyscyplinami naukowymi; podstawowe spory - = -
Swiatopogladowe toczone na polu filozofii oraz ich Zrddta
i uwarunkowania.
Umiejetnosci: uczestniczy¢ w debacie na temat podstawowych sporéw
(Absolwent potrafi) filozoficznych obejmujgcych zagadnienia z zakresu ontologii, TO K3 U03 inz
Ul epistemologii i etyki; wykorzysta¢ wiedze z zakresu filozofii TO K3 U09™ '
w odniesieniu do badan interdyscyplinarnych i podejs¢ - -
multidyscyplinarnych.
Kompetencje: uczestnictwa w dyskusjach publicznych dotyczgcych podstawowych
(Absolwent jest K1 probleméw filozoficznych; krytycznej oceny swojej wiedzy oraz TO_K3_KO01, TO_K3_K02
gotow do) poszerzania wiedzy z zakresu filozofii i dyscyplin szczegdtowych.

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektdw uczenia sie:

Informacje na temat historii filozofii i jej poszczegdlnych okreséw, ¢wiczenie dyskutowania i

dialogowania oraz myslenia ze zrozumieniem.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Test (pisemny lub komputerowy), Zaliczenie pisemne, Ocena aktywnosci podczas zajec

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Najnowsza historia Polski

Liczba ECTS: 6

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu

kierunkowego:

Wiedza: i : ; ;
, zagadnienia z zakresu funkcjonowania gospodarki oraz struktury .
(AbSO'WfonztufTT;)' WL spotecznej Polski w XX wieku TO_K3_W05_inz
przyczyny i przebieg przeobrazen politycznych, spotecznych
W2 i gospodarczy;h w okresie odrod;ema Polski (1918 r.), powstawania TO K3 W06 inz
Polski Ludowej oraz transformacji systemowej przetomu lat 80. |1 90. - - -
XX wieku
Umiejetnosci: wiasciwie dobierad Zrddta i syntetycznie przedstawi¢ zagadnienia .
(Absolwent potrafi) | Y1 z zakresu historii Polski XX wieku TO_K3_U05_inz
wspdtpracowac w zespole w celu przygotowania prezentacji grupowej
u2 - AR ! ) TO K3_U08
na temat wybranego zagadnienia z historii Polski XX wieku - -
Kompetencje: ; ; AT
(Absolwent jest K1 !<rytyczn.ej analizy swojej W|ed;y z.zakre.su nauk spo{eczny;h TO K3 KO1
gotéw do) i humanistycznych, poszerzania wiedzy interdyscyplinarnej - -

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Struktura spoteczna i gospodarka Il RP. Geneza i ewolucja systemu wtadz w PRL; struktura
spoteczna i gospodarka PRL; ksztattowanie sie opozycji demokratycznej w PRL. Transformacja

systemowa w wymiarze politycznym, gospodarczym i spotecznym.

Sposob weryfikacji
efektdw uczenia sie:

Test (pisemny lub komputerowy), Projekt, Ocena aktywnosci podczas zajed

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Socjologia

Liczba ECTS: 6

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu

kierunkowego:

Wiedza: klasyczne koncepcje socjologiczne oraz problematyke struktur
(Absolwent zna i i instytucji spotecznych; etyczne, spoteczne, prawne, ekonomiczne, TO K3 WO1 inz
rozumie) | W1 | ekologiczne i i inne uwarunkowania prowadzenia dziatalnosci T N AR
; : s . . . . TO_K3_WO06_inz
zwigzanej z produkcjg zywnosci, przetworstwem, a takze sprzedaza - = -
konsumentom produktéw branzy spozywczej.
podstawy funkcjonowania rynku i skutecznego zarzadzania .
w2 przedsiebiorstwem w otoczeniu technicznym, spotecznym, prawnym TO_K3_W05_inz,
. . ! ' TO_K3_WO06_inz
i ekonomicznym - - -
Umiejetnosci: U1 organizowad prace indywidualng oraz zespotu, wykorzystujac TO_K3_U02_inz,
(Absolwent potrafi) umiejetnosci i kompetencje wspétpracownikéw TO K3 U08
U2 samodzielnie planowa¢ dalszy rozwéj pod wzgledem zawodowym TO K3 _U03_inz,
i spotecznym TO K3 _U09
Kompetencje: prowadzenia dziatalnosci zawodowej w sposéb etyczny,
(Absolwent jest K1 odpowiedzialny spotecznie i zgodny z interesem publicznym, T0 K3 K02
gotow do) przedsiebiorczy oraz zapewniajgcy poszanowanie dorobku - =
poprzednich pokolen
K2 krytycznej oceny posiadanej wiedzy i obieranych tresci TO_K3 K01

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Podstawowe zjawiska spoteczne, zachowania, dziatania, interakcje miedzyludzkie, stosunki

spoteczne i zasady krystalizacji struktur spotecznych, zagadnienie funkcjonowania grup i
zbiorowosci; kontroli spotecznej; organizacji i instytucji spotecznych; zréznicowania i
nieréwnosci, proceséw globalizacji i dynamiki spotecznej (zmiany, postepu i modernizacji).

Sposéb weryfikacji
efektédw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne, Prezentacja, Ocena aktywnosci podczas zajed

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Makroekonomia

Liczba ECTS: 4

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu

kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwent zna i
rozumie)

Umiejetnosci:
(Absolwent potrafi)

Kompetencje:
(Absolwent jest
gotéw do)

W1 | podstawowe pojecia i kategorie makroekonomiczne TO_K3_WO01_inz

W2 rézne rodzaje strgktur go;podgrczygh |I|nstytuq| ekongmlcznych oraz TO K3 WO5 inz
rozumie ich relacje w skali krajowej i miedzynarodowej - = -
wzajemne uwarunkowania (relacje) i mechanizmy transmisji .

w3 (wptywu) réznych zjawisk makroekonomicznych TO_K3_W06_inz

U1 Z|dent¥ﬁkowa_c pod_stawqwe problemy makrogkopommzne, dokonac T0 K3 UO1 inz
oceny ich poziomu i analizy wptywu na inne zjawiska -
dokona¢ oceny decyzji gospodarczych podejmowanych przez

U2 decydentéw politycznych na szczeblu kraju i miedzynarodowych TO _K3_U02_inz,
ugrupowan ekonomicznych wykorzystujgc podstawowe wskazniki TO K3 _U03_inz
makroekonomiczne

U3 yvykorzys_tac w praktyce zrodta !nformaCJl i danych oraz metody TO K3 U04 inz
i narzedzia analizy danych empirycznych - ==

K1 dostosowywania sie do nowych uwarunkowan i wyzwan TO_K3_KO1

zmieniajgcego sie otoczenia zewnetrznego gospodarki

Tresci programowe

zapewniajace uzyskanie

efektéw uczenia sie:

Metody liczenia réznych kategorii rachunkéw narodowych. Ocena PKB w czasie i przestrzeni.
Mechanizm ksztattowania podazy pienigdza. Mierzenie inflacji. Szacowanie aktywnosci
zawodowej spoteczenstwa. Opodatkowania podmiotéw gospodarczych w praktyce. Ocena

stanu finanséw publicznych. Analiza korzysci i zagrozen ptyngcych z prowadzenia gospodarki

otwartej.

Sposoéb weryfikacji
efektdw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Wiasciwosci chemiczne skfadnikéw zywnosci

Liczba ECTS: 5

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu

kierunkowego:
Wiedza:
(Absolwentznai| W1 [ role, budowe i whasciwosci sktadnikéw zywnosci TO K3 W02 _inz
rozumie)
przemiany chemiczne i enzymatyczne zachodzace w zywnosci oraz
W2 zna substancje szkodliwe powstajace w zywnosci podczas TO_K3_WO04 _inz
przechowywania i przetwarzania
Umiejetnosci: zastosowac metody i techniki analizy chemicznej przydatne
(Absolwent potrafi) | Ul | w okre$laniu sktadu, budowy sktadnikéw zywnosci oraz w ocenie TO_K3_U02_inz
jakosci zywnosci
U2 !nterprgtovya_c uzysklan,e dlane empiryczne dotyczace budowy T0 K3 UO3 inz
i wtasciwosci sktadnikdw zywnosci -
Kompetencje: ; ; ; i 3
(Absolwent jest K1 pracy zespo’m\lm_ej przy planov_va'mu.oraz V\{y}(onywanlu doswiadczen TO_K3_KO1
gotéw do) z zakresu wtasciwosci sktadnikdw zywnosci

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Teoretyczne oraz praktyczne aspekty wiasciwosci chemicznych skfadnikéw zywnosci z
uwzglednieniem: weglowodandw, ttuszczéw, biatek, makro i mikroelementéw. Przemiany
chemiczne i enzymatyczne zachodzace w zywnosci. Substancje szkodliwe w zywnosci.

Sposob weryfikacji
efektdw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Zaliczenie pisemne, Raport

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Projektowanie graficzne

Liczba ECTS: 4

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: podstawy wykonywania i czytania rysunku technicznego, zasady
(Absolwentznai [ W1 | rzutowania prostokatnego, rysowanie widokéw, przekrojéw, zasad TO K3 W01 _inz
rozumie) wykonywania rysunkéw schematycznych i in.
Umiejetnosci: wykonywac i analizowac rysunki techniczne w zakresie technologii
(Absolwent potrafi) | Ul | zywnosci z uwzglednieniem znormalizowanych zasad TO_K3_U06_inz
i wykorzystaniem programéw komputerowych AutoCad
potrafi organizowac prace indywidualna | pracowaé w zespole, ma
U2 | swiadomos¢ spotecznego znaczenia i potrzeby wspédtpracy z innymi | TO_K3 U08
osobami
Kompetencje: Swiadomego dziatania majgcego znaczenie w wykorzystaniu
(Absolwent jest zdobywanych umiejetnosci w przysztej pracy zawodowej poprzez
gotow do) K1 wiaséciwe podejmowania decyzji w odniesieniu do zasad wykonywania T0 K3 K02

rysunkéw technicznych i wymagan prawnych, poszukiwania
i uzupetniania swojej wiedzy z réznych zrédet, przez kontakt
z ekspertami, itp.

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Opanowanie zasad wykonywania rysunkéw technicznych z uwzglednieniem rzutowania
prostokatnego, rysowania przekrojéw, wymiarowania, stosowania uproszczen rysunkowych
zgodnie z normami. Wykonywanie rysunkéw technicznych w programie komputerowym
AutoCAD. Wykonywanie projektu hali produkcyjnej i innych pomieszczeh maszyn i urzadzenh

wchodzacych w sktad linii technologicznych i in.

Sposoéb weryfikacji
efektdw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Ogdlna technologia zywnosci i podstawy towaroznawstwa

Liczba ECTS: 7

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Zrédet wsrdd ekspertéw

Wiedza: T £ 4
(Absolwentzna i | W1 towaroznawcze wymagania jakosciowe surowcow przetwarzanych TO_K3_W02_inz
rozumie) w przemysle spozywczym
W2 zasady sFosowanych w tecr,wlnologu ZyWnosci operacji i procesow oraz | 4«3 \wo3 inz
rozumie ich wptyw na jakos¢ produktu - = -
Umiejetnosci: U1 zastosowad podstawowe operacje i procesy oraz dobra¢ odpowiednig T0 K3 U02 inz
(Absolwent potrafi) metode utrwalania zywnosci w zaleznosci od specyfiki surowca -
Kompetencje: uznawania gtebokiego znaczenia wiedzy w zyciu zawodowym
(Absolwte,nt JSSE K1 i do krytycznej analizy posiadanych jej zasobdw oraz poszukiwania jej | TO_K3 K01
gotéw do

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Student powinien zapoznac sie z podstawowymi zagadnieniami teoretycznymi i praktycznymi,
dotyczacymi surowcdw, prowadzenia proceséw technologicznych w przemysle spozywczym
oraz metodami utrwalania i przetwarzania zywnosci. Powinien réwniez posiada¢ ogdlng wiedze
w zakresie : stosowanych dodatkéw do zywnosci, proceséw mycia urzadzen i opakowan,

pakowania, przechowywania oraz kontroli procesu produkcyjnego.

Sposdb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw

32/125




Nazwa zajec: Zréwnowazona konsumpcja zywnosci Liczba ECTS: 2
o > , s Odniesienie do efektu
Efekty uczenia sie: Tresc efektu przypisanego do zajec: kierunkowego:
Absol Wifdza; w1 | indywidualne réznice miedzy odpowiedzialnymi a tradycyjnymi 10 K3 W08 inz
(Abso Wfon zna | zachowaniami konsumentéw -7= -
zumie)
W2 | idee i zasady zréwnowazonej konsumpcji zywnosci TO_K3_WO06_inz
Umiejetnosci: oceni¢ poziom spotecznej odpowiedzialnosci konsumenta na rynku .
(Absolwent potrafi) ul Zywnosci TO_K3_U03_inz
U2 przeanallzgvyac spg%gczno-ekonommzne trendy w zréwnowazonej T0 K3 U02 inz
konsumpcji zywnosci —oEe
Kompetencje: L N o e
(Absolwent jest K1 ocenydzasadnosu zréwnowazonej konsumpcji zywnosci w zyciu TO_K3_K02
gotéw do) gospodarczym i spotecznym

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Idea konsumpcji zréwnowazonej jako alternatywy dla tradycyjnych zachowan konsumentéw.
Uwarunkowania spotecznej i ekologicznej konsumpcji zywnosci. Pogtebiona analiza spoteczno-
ekonomicznych trendéw w zréwnowazonej konsumpcji zywnosci.

Sposob weryfikacji
efektdw uczenia sie:

Test (pisemny lub komputerowy), Projekt, Prezentacja

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 33/125
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw




Nazwa zajec:

Logistyka Liczba ECTS: 3

Efekty uczenia sie:

Odniesienie do efektu

Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwent zna i w1
rozumie)

istote i role logistyki w sprawnym funkcjonowaniu organizacji

W zmieniajgcym sie otoczeniu. TO_K3_W05_inz

Umiejetnosci:
(Absolwent potrafi) Ul

wykorzysta¢ wiedze oraz dobra¢ wtasciwe narzedzia i metody
ilosciowe w zarzadzaniu zasobami materiatowymi w logistyce TO_K3_U02_inz
zaopatrzenia i dystrybucji

Kompetencje:
(Absolwent jest K1l
gotéw do)

uznawania znaczenia wiedzy z zakresu logistyki do rozwigzania

problemoéw praktycznych w przedsiebiorstwach. TO_K3_K01

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Logistyka we wspdtczesnych organizacjach i fancuchach dostaw. Zarzadzanie procesami
logistycznym, w tym - sterowanie zapasami, magazynowanie, tworzenie tadunkéw
logistycznych, transport, pakowanie oraz zarzgdzanie informacja logistyczng. Zasady
projektowania sieci logistycznych oraz nowoczesne metody zarzadzania logistyka w
tahcuchach dostaw.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 34 /125
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw




Nazwa zajec: Podstawy prawa zywnosciowego Liczba ECTS: 3
o > , s Odniesienie do efektu
Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza: : .
, wymagania zawarte w podstawowych aktach prawnych krajowych .
(AbSO'WfonztufTT;)' WL 1 europejskich dotyczacych zywnoci TO_K3_W06_inz
Umiejetnosci: . . . ]
(Absolwent potrafi) Ul wykorzysta¢ wymagania aktéw prawnych w praktyce TO K3 U04 inz
U2 umiejetnos¢ pracy zespotowej nad rozwigzywaniem probleméw TO_K3_U08
Kompetencje: L ; ; T ; .
(Absolwent jest K1 §W|ado,mlego dziatania na rzecz zapewniania bezpieczenstwa TO_K3_KO1
gotéw do) Zywnoscl
K2 podejmowania decyzji w odniesieniu do spetniania wymagan TO K3 K02
prawnych - -

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Podstawowe krajowe i europejskie akty prawne dotyczace zywnosci. Analiza i interpretacja
wybranych aktdéw prawnych.

Sposdb weryfikacji

efektéw uczenia sie: Egzamin pisemny, Ocena wystapiehn w trakcie zaje¢

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 35/125
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec:

Ekologia i ochrona Srodowiska

Liczba ECTS: 2

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwent zna i
rozumie)

strukture i procesy zachodzace w ekosystemie, wie jakie powstaja
substancje szkodliwe w przemysle spozywczym oraz jak
zanieczyszczenia Srodowiska wptywaja na zdrowie ludzi, zna metody

W1 . ; PR DI TO K3 W01 inz
ograniczania emisji gazéw i pytéw, oczyszczania Sciekéw, - ==
zagospodarowania i utylizacji odpadéw, wie czemu stuza systemy
zarzadzania Srodowiskowego i PMS

Umiejetnosci: U1 ocenia¢ skutki wptywu Sciekéw i odpaddéw pochodzacych z przemystu T0 K3 U08
(Absolwent potrafi) Spozywczego na zanieczyszczenie $rodowiska naturalnego --
Kompetencje:
(Absolwent jest K1 znaczenia wiedzy z zakresu ochrony srodowiska i ekologii TO_K3_KO01, TO_K3_K02
gotéw do)

Tresci programowe

efektéw uczenia sie:

zapewniajace uzyskanie

Substancje zanieczyszczajace, Zrédta zanieczyszczeh wody, gleby i powietrza i metody
ochrony. Technologie oczyszczania $ciekéw i zagospodarowania odpaddw. Ekosystem
cztowieka. Systemy zarzadzania Srodowiskiem. Ustawa o ochronie $rodowiska

Sposoéb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Test (pisemny lub komputerowy), Raport

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Podstawy marketingu

Liczba ECTS: 4

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwent znai | W1 pojecia z zakresu przedmiotu w tym elementy mixu marketingowego | TO_K3 W01 inz
rozumie)
W2 strategie zwigzane z poszczegdélnymi elementami marketingu TO_K3_WO5_inz,
TO_K3_W09 inz
Umiejetnosci: U1 postugiwac sie marketingowymi kategoriami w opisie zjawisk TO K3 UO1 inz
(Absolwent potrafi) zwigzanych z konsumentem, rynkiem i przedsiebiorstw ==
U2 przygotowad narzedzia do badah marketingowych TO_K3_U02_inz
Kompetencje: ; ind7i £ ; ;
(Absolwent jest K1 ponoszenia 'Odp0WIe.dZI6’\|nOSCI za podejmowane decyzje TO_K3_K02
gotéw do) w odniesieniu do dziatah marketingowych
K2 organizowania pracy samod2|e|n|e. oraz dzielenia sie obowigzkami, TO K3 K02
wspotpracujac z innym studentami - -

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Funkcjonowanie przedsiebiorstwa w otoczeniu rynkowym System informacji marketingowej w
przedsiebiorstwie: rodzaje informacji marketingowej w przedsiebiorstwie; metody, techniki i
narzedzia oraz organizacja badan marketingowych. Kompozycja instrumentéw
marketingowych - marketing mix. Strategie odnosnie poszczegélnych elementéw

mixu marketingowego. Segmentacja rynku (kryteria, istota i procedura segmentacji).

Sposoéb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Zaliczenie pisemne, Projekt, Prezentacja

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Procesy w produkcji zywnosci

Liczba ECTS: 4

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: wiasciwosci fizyczne surowcdw roslinnych i zwierzecych oraz ich TO_K3_WO01 inz,
(Absolwent zna i Wi zmiany zachodzace w czasie proceséw technologicznych, zna TO_K3_W02_inz,
rozumie) podstawy proceséw jednostkowych oraz zasady dziatania TO_K3_WO03_inz,
podstawowych urzgdzen wykorzystywanych do produkcji zywnosci. TO_K3_WO06_inz
ma wiedze stuzaca do rozwigzywania problemoéw i zadan TO_K3_WO01_inz,
W2 pojawiajacych sie w czasie proceséw produkcyjnych, potrafi oceni¢ TO_K3_WO05 _inz,
przydatnos¢ metod i narzedzi stuzacych do rozwigzania probleméw TO_K3_WO06 _inz,
z zakresu inzynierii proceséw produkcyjnych TO_K3_WO07_inz
Umiejetnosci: identyfikowa¢, analizowac i podejmowad dziatania rozwigzujace T0 K3 UO1 inz
(Absolwent potrafi) U1 problemy i zadania inzynierskie o charakterze praktycznym TO_KB_UOZ_inz'
z wykorzystaniem metod analitycznych, symulacyjnych TO_KB_U03_inz'

i eksperymentalnych - ==
, . . . o TO_K3_U04_inz,
dokona¢ oceny oraz analizy sposobu funkcjonowania rozwigzan T0 K3 U05 inz
u2 technicznych w szczegdlnosci urzadzen, systeméw, proceséw TO K3 U08 '

w produkcji zywnosci oraz potrafi wspétdziata¢ i pracowac w grupie. TO_K3_U09'

Kompetencje:
(Absolwent jest
gotéw do) K1

rozwigzywania problemdw z zakresu proceséw produkcyjnych
ze szczegblnym uwzglednieniem doboru techniczno-
technologicznego oraz przygotowania sprawozdania zwigzanych
z procesami jednostkowymi w ramach proceséw produkcyjnych

TO_K3_K01, TO_K3_K02

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Podstawowe zagadnienia z zakresu proceséw produkcyjnych z uwzglednieniem przenoszenia
pedu, energii i masy, bilansowania proceséw podstawowych oraz mozliwosci adaptacyjnych w
skali przemystowej. Badania procesu przeptywu ptynu, pomp i wentylatoréw, filtracji przy
statym cisnieniu mieszania, ztozonej wymiany ciepta w wymiennikach, odparowania,

krystalizacji oraz bilansowanie proceséw wymiany masy i ciepfa.

Sposdb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne, Raport

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Metody oceny fizykochemicznej produktéw spozywczych

Liczba ECTS: 3

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu

kierunkowego:

Wiedza: : : .
(Absolwent znai| W1 metpdy fizykochemiczne wykorzystywane do oceny produktow TO K3 W04 inz
rozumie) spozywczych - = -
W2 student zna zasady pobierania i przygotowywania prébek do analiz. TO_K3_WO02_inz
Umiejetnosci: dobra¢ odpowiednig metode do zaplanowanego celu analizy,
(Absolwent potrafi) | Ul | prawidtowo ja wykonac, dokonad obliczen i zinterpretowad TO_K3_U03_inz
otrzymane wyniki
Iiirg\pfv\}enrlgje; K1 prowadzenia czynnosci laboratoryjnych w sposéb swiadomy T0 K3 K02
sogoteészz) i odpowiedzialny, zgodnie z zasadami etyki - =

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Znajomos¢ teorii z zakresu analiz stosowanych przy oznaczaniu sktadnikéw zywnosci i

zastosowanie ich w praktyce.

Sposoéb weryfikacji
efektédw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne, Raport

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw

39/125




Nazwa zajec: Wiasciwosci fizyczne zywnosci Liczba ECTS: 2

Odniesienie do efektu

Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: Kierunkowego:
Wiedza: wybrane wtasciwosci fizyczne, ze szczegélnym uwzglednieniem
(Absolwent zna i wiasciwosci sorpcyjnych, optycznych, reologicznych, elektrycznych,

rozumie) | W1 | cieplnych, dyfuzyjnych wybranych surowcéw pochodzenia roélinnego | TO_K3_W02_inz
i zwierzecego, jak réwniez wtasciwosci wybranych surowcéw
w formie proszkdw oraz kryteria oceny ich przydatnosci

klasyfikacje wtasciwosci fizycznych produktéw zywnosciowych,
W2 | a takze rozumie metody i zasady dziatania urzadzen stuzacych TO_K3_WO04 _inz
do okreslania tych wtasciwosci

Umiejetnosci: dokonywa¢ obserwacji zmian wiasciwosci fizycznych zywnosci
(Absolwent potrafi) | U1 i wykonywa¢ potrzebnych obliczen ilosciowych oraz zinterpretowad TO K3 U01 inz
uzyskane wyniki

wykorzystywac wiedze podczas doboru metod pomiarowych
i narzedzi oraz dokonywania obserwacji, pomiaréw i obliczen

U2 w zakresie wiasciwosci fizycznych zywnosci zachodzacych podczas TO_K3_U02_inz
wytwarzania i przetwarzania
Kompetencje: wykorzystywania wiedzy z zakresu wtasciwosci fizycznych zywnosci
(Absolwent jest oraz stosowania nowych metod pomiarowych, jak réwniez
gotowdo) | K1 e yLh Ja e TO K3 K01
poszerzania jej zakresu poprzez korzystanie z réznych zrédet
literaturowych

Badanie wtasciwosci fizycznych zywnosci na przyktadzie wybranych surowcéw i produktéw
spozywczych pod katem ich oceny towaroznawczej oraz przydatnosci do spozycia z
zastosowaniem metod i technik pomiarowych

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Sposdb weryfikacji

B} o Zaliczenie pisemne, Raport
efektdédw uczenia sie: P P

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 40/125
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec: Kreatywne myslenie Liczba ECTS: 1

Odniesienie do efektu

Efekty uczenia sie: Tresc efektu przypisanego do zajec: kierunkowego:
Wiedza:
(Absolwentznai | W1 | techniki twérczego myslenia TO_K3_WO07_inz
rozumie)
Umiejetnosci: rozwigzad problem wykorzystujagc techniki kreatywnosci .
(absolwent potraf) | U1 | zaawansowanej (TRP) TO_K3_U06_inz
Kompetencje:
(Absolwent jest K1 twdrczego rozwigzywania probleméw TO K3 K01
gotéw do)

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Podstawowe techniki wykorzystywane w mysleniu twérczym. Techniki zaawansowane
wykorzystywane w twdrczym rozwigzywaniu probleméw.

Sposob weryfikacji

ofektéw uczenia sie: Projekt, Ocena aktywnosci podczas zajec

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 41/125
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec:

Podstawy zarzgdzania

Liczba ECTS: 3

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: wiedze dotyczaca podstawowych funkcji zarzagdzania (planowanie, TO K3 WO5 inz
(Absolwentznai| W1 [ organizowanie, motywowanie i kontrolowanie oraz nowe tendencje - -
rozumie) ot TO_K3_WO07_inz
Z nimi zwigzane
W2 klasyczne struktury organizacyjne, mozliwosci ich zastosowania, ma | TO_K3_WO05 inz,
réwniez wiedze dotyczaca struktur nowoczesnych TO_K3_WO07_inz
. . . TO_K3_WO05 _inz,
W3 podstawowe narzedzia stosowane w zarzadzaniu strategicznym TO_K3 W07 inz
Umiejetnosci: U1 rozwigzac problem wystepujgcy w przedsiebiorstwie wykorzystujgc TO K3 UO7
(Absolwent potrafi) odpowiednie techniki =
U2 dokona¢ optymalizacji czasowo-kosztowej wykresu sieciowego TO_K3_U07
Kompetencje: P ; ; ; . ;
(Absolwent jest K1 pracy w prz_ed5|eb|9r§tW|e, rozwigzywania probleméw wykorzystujac TO K3_K02
gotéw do) odpowiednie techniki

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektdw uczenia sie:

Znajomos¢ podstawowych funkcji zarzadzania przedsiebiorstwem, elementéw zarzadzania
strategicznego oraz metod rozwigzywania probleméw w przedsiebiorstwie.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Zaliczenie pisemne, Projekt, Prezentacja

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Technika komputerowa w obrocie towarowym

Liczba ECTS: 2

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Absol Wifdza; W1 Metody i narzedzia, w tym techniki pozyskiwania danych wiasciwych | TO K3 W03 inz,
(Abso Wfon zna | dla towaroznawstwa TO_K3_WO05_inz
zumie)
W2 Komputerowe bazy danych TO_K3_WO03_inz
Umiejetnosci: Wyszukiwad, zrozumied, analizowac i wykorzystywac potrzebne T0 K3 UO1 inz
(Absolwent potrafi) | U1 informacje pochodzace z technologii informatycznych wtasciwych dla TO_K3_U05_inz'
towaroznawstwa -
TO_K3_U02_inz,
U2 Wykorzysta¢ metody analityczne, symulacyjne i eksperymentalne TO_K3_U04 inz,
TO K3 U05 inz
Kompetencje: ea i i i ; ; A T
(Absolwent jest K1 Ider;tlyﬁkacn, aEallgy |tpodejmowarjc|a dziatan rozwigzujacych TO_K3_KO1
gotow do) problemy w zakresie towaroznawstwa
K2 Precyzyjnego porozumiewania sie z réznymi podmiotami, zwtaszcza TO_K3_K02

w formie przekazu elektronicznego

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Podstawowe techniki komputerowe w obrocie towarowym, przykfady wybranych systeméw

komputerowych.

Sposoéb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne, Projekt, Test (pisemny lub komputerowy)

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec: Ekonomika i organizacja przedsiebiorstwa spozywczego Liczba ECTS: 3
o > , s Odniesienie do efektu
Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza: kryteria podziatu, rodzaje zwigzkéw przedsiebiorstw oraz sposéb T0 K3 W06 inz
(Absolwentznai| W1 [ funkcjonowania form organizacyjno-prawnych jednostek - -
rozumie) TO_K3_WO07_inz
gospodarczych.
W2 W|edze.doty.czqca s:p.rawozda.\ma} finansowego oraz wykorzystania go TO K3 W06 inz
w ocenie dziatalnosci przedsiebiorstwa. - - -
W3 na czym polega analiza ryzyka oraz jego hierarchizacja TO_K3_W06_inz,
' TO_K3_WO07_inz
wWa podstawgwa wiedze dotyczacg kosztow, ich klasyfikacji oraz TO K3 W06 inz
kalkulacji - - -
Umiejetnosci: U1 bliczvé oré ¢ - TO_K3_UO03_inz,
(Absolwent potrafi) obliczy¢ prég rentownosci TO K3 U07
o . o . . TO_K3_U03_inz,
U2 ocenic projekt inwestycyjny postugujac sie prostymi metodami TO_K3_U07
Kompetencje: g i ; e Y
(Absolwent jest K1 ppdjeaa pracly w przle:d5|eb|orstW|e ZNnajac jego ztozonosc TO_K3_KO1
gotéw do) i interdyscyplinarnosc.
Tresci programowe Znajomos¢ podstawowych form organizacyjno-prawnych przedsiebiorstw, elementéw
zapewniajgce uzyskanie | sprawozdania finansowego oraz sposobdw jego wykorzystania, zagadnien dotyczgcych
efektéw uczenia sie: kosztéw, a takze progu rentownosci, metod oceny inwestycji oraz analizy ryzyka.
Sposob weryfikacji N . — .
efektow uczenia sie: Egzamin pisemny, Zaliczenie pisemne, Projekt

Opis przypisanych do przedmiotéw efektéw uczenia sie oraz 44 /125

tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec:

Jezyk angielski

Liczba ECTS: 6

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Umiejetnosci: U1 ,  iawisk d TO_K3_U06_inz,
(Absolwent potrafi) opisywac zjawiska, procesy, procedury. TO_K3_U07
u2 prowadzi¢ korespondencje oraz sporzadzaé notatki. TO_K3_U07
U3 udzielac wyjasnien, podawac przyczyny, wyrazac opinie lub TO_K3_U07
przedstawiac plany.
Kompetencje:
(Absolwent jest K1 przygotowania i wygtaszania prezentac;ji. TO_K3 K01, TO K3 K02
gotéw do)
K2 pracy w grupie i prowadzenia dyskusji TO_K3_K01
K3 porozumiewania sie w wiekszos$ci sytuacji zycia codziennego TO K3 KO1
i zawodowego bez przygotowania. - -

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektdw uczenia sie:

Stownictwo zwigzane z edukacja, pracg, nauka, zdrowiem, kulturg i rozrywka, sportem,

technikg, wymiang informacji oraz Srodowiskiem.

Struktury gramatyczne: prawidtowe uzycie form wyrazowych i konstrukcji zdaniowych,

stowotwdrstwo.

Funkcje jezykowe: ¢wiczenie komunikacji, wymowy oraz pisowni.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne, Esej, Ocena aktywnosci podczas zajec

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Jezyk niemiecki

Liczba ECTS: 6

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Umiejetnosci: U1 ,  iawisk d TO_K3_U06_inz,
(Absolwent potrafi) opisywac zjawiska, procesy, procedury. TO_K3_U07
u2 prowadzi¢ korespondencje oraz sporzadzaé notatki. TO_K3_U07
U3 udzielac wyjasnien, podawac przyczyny, wyrazac opinie lub TO_K3_U07
przedstawiac plany.
Kompetencje:
(Absolwent jest K1 przygotowania i wygtaszania prezentac;ji. TO_K3 K01, TO K3 K02
gotéw do)
K2 pracy w grupie i prowadzenia dyskusji TO_K3_K01
K3 porozumiewania sie w wiekszos$ci sytuacji zycia codziennego TO K3 KO1
i zawodowego bez przygotowania. - -

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektdw uczenia sie:

Stownictwo zwigzane z edukacja, pracg, nauka, zdrowiem, kulturg i rozrywka, sportem,

technikg, wymiang informacji oraz Srodowiskiem.

Struktury gramatyczne: prawidtowe uzycie form wyrazowych i konstrukcji zdaniowych,

stowotwdrstwo.

Funkcje jezykowe: ¢wiczenie komunikacji, wymowy oraz pisowni.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne, Esej, Ocena aktywnosci podczas zajec

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Jezyk hiszpanski

Liczba ECTS: 6

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Umiejetnosci: U1 ,  iawisk d TO_K3_U06_inz,
(Absolwent potrafi) opisywac zjawiska, procesy, procedury. TO_K3_U07
u2 prowadzi¢ korespondencje oraz sporzadzaé notatki. TO_K3_U07
U3 udzielac wyjasnien, podawac przyczyny, wyrazac opinie lub TO_K3_U07
przedstawiac plany.
Kompetencje:
(Absolwent jest K1 przygotowania i wygtaszania prezentac;ji. TO_K3 K01, TO K3 K02
gotéw do)
K2 pracy w grupie i prowadzenia dyskusji TO_K3_K01
K3 porozumiewania sie w wiekszos$ci sytuacji zycia codziennego TO K3 KO1
i zawodowego bez przygotowania. - -

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektdw uczenia sie:

Stownictwo zwigzane z edukacja, pracg, nauka, zdrowiem, kulturg i rozrywka, sportem,

technikg, wymiang informacji oraz Srodowiskiem.

Struktury gramatyczne: prawidtowe uzycie form wyrazowych i konstrukcji zdaniowych,

stowotwdrstwo.

Funkcje jezykowe: ¢wiczenie komunikacji, wymowy oraz pisowni.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne, Esej, Ocena aktywnosci podczas zajec

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw

471125




Nazwa zajec:

Jezyk rosyjski

Liczba ECTS: 6

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Umiejetnosci: U1 ,  iawisk d TO_K3_U06_inz,
(Absolwent potrafi) opisywac zjawiska, procesy, procedury. TO_K3_U07
u2 prowadzi¢ korespondencje oraz sporzadzaé notatki. TO_K3_U07
U3 udzielac wyjasnien, podawac przyczyny, wyrazac opinie lub TO_K3_U07
przedstawiac plany.
Kompetencje:
(Absolwent jest K1 przygotowania i wygtaszania prezentac;ji. TO_K3 K01, TO K3 K02
gotéw do)
K2 pracy w grupie i prowadzenia dyskusji. TO_K3_K01
K3 porozumiewania sie w wiekszos$ci sytuacji zycia codziennego TO K3 KO1
i zawodowego bez przygotowania. - -

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektdw uczenia sie:

Stownictwo zwigzane z edukacja, pracg, nauka, zdrowiem, kulturg i rozrywka, sportem,

technikg, wymiang informacji oraz Srodowiskiem.

Struktury gramatyczne: prawidtowe uzycie form wyrazowych i konstrukcji zdaniowych,

stowotwdrstwo.

Funkcje jezykowe: ¢wiczenie komunikacji, wymowy oraz pisowni.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne, Esej, Ocena aktywnosci podczas zajec

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw

48 /125




Nazwa zajec:

Zarzadzanie jakoscig Liczba ECTS: 2

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:

Odniesienie do efektu

Wiedza:
(Absolwentznai| W1 | wiedze na temat zarzadzania jakoscia i koncepcji TQM TO_K3_WO05_inz
rozumie)
W2 rézne systemy zapewnienia jakosci TO_K3_WO05_inz
Umiejetnosci: dobra¢ odpowiednie metody i narzedzia doskonalenia jakosci .
(Absolwent potrafi) Ul do analizowanego problemu TO_K3_U02_inz
u2 zastosowac wybrane metody i narzedzia doskonalenia jakosci TO_K3_U01_inz
Kompetencje:
(Absolwent jest K1 inicjowania dziatan projakosciowych w przedsiebiorstwie TO_K3 K02
gotéw do)
K2 aktywnego uczestnictwa w doskonaleniu proceséw zachodzgcych w TO_K3_KO1

przedsiebiorstwie

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Zapoznanie studentéw z rozwojem do problematyki jakosci wskazujac znaczenie jakosc
o charakterze strategicznym i taktycznym. Przekazanie zatozen koncepcji Total Quality
Management (TQM). Zapoznanie studentéw z metodami i narzedziami stosowanymi do
wdrozenia koncepcji TQM Ksztattowanie umiejetnosci w zakresie pracy zespotowej

z wykorzystaniem w/w narzedzi.

i decyzji

Sposoéb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Test (pisemny lub komputerowy), Esej, Ocena wystapien w trakcie zajec

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw

49 /125




Nazwa zajec:

Towaroznawstwo zywnosci Liczba ECTS: 5

Efekty uczenia sie:

Odniesienie do efektu

Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:

Wiedza: ;
. _ o - TO_K3 W02 _inz,
(Absolwsor;tu?;; W1 | podstawowe definicje dotyczace oceny towaroznawczej zywnosci TO K3 W03 inz
W2 podstawowe kryteria oceny towaroznawczej surowcéw i produktéw TO_K3_W02_inz,
spozywczych TO_K3_W03_inz
W3 podstawowgq charakterystyke towaroznawczg surowcéw i produktéw | TO K3 W02 _inz,
spozywczych TO K3 W03 inz
Umiejetnosci: na podstawie wynikéw badah wiasnych formutowac wnioski
(Absolwent potrafi) Ul dotyczace oceny towaroznawczej surowcow i produktéw TO_K3_U02_inz
spozywczych
Kompetencje:
(Absolwent jest K1 pracy indywidualnej i/lub zespotowej w rozwigzywaniu probleméw TO_K3_K01
gotéw do)

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Wiedza z zakresu towaroznawczej oceny surowcéw oraz produktéw réznych branz przemystu
spozywczego obejmujgca podstawowe definicje towaroznawcze, cechy sktadowe jakosci
produktéw spozywczych, zagadnienia zwigzane ze stosowaniem substancji dodatkowych w
technologii, aspekty zwigzane z zanieczyszczeniem zywnosci, opakowaniami i znakowaniem
produktéw spozywczych oraz wyréznikami jakosciowymi produktéw spozywczych
stanowigcymi podstawy oceny towaroznawczej réznych surowcéw i produktéw spozywczych.

Sposob weryfikacji
efektdéw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Zaliczenie pisemne, Ocena pracy w laboratorium

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 50/125
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw




Nazwa zajec:

Zarzadzanie marketingowe Liczba ECTS: 2

Efekty uczenia sie:

Odniesienie do efektu

Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwent znai | W1 pojecia z zakresu zarzadzania marketingowego TO_K3_WO01_inz
rozumie)
W2 podstawowe wymiary zarzadzania marketingowego TO_K3_WO05_inz
(Ablig?v:,?n?t;o?rsacf:; Ul rozrézni¢ podstawowe wymiary zarzagdzania marketingowego $8—g—38§—m2'
u2 oceniac skutecznos¢ i efektywnos¢ proceséw marketingowych TO K3 U02_inz
Kompetengje: organizowania pracy samodzielnie oraz dzieli¢ sie obowigzkami,
(Absolwent jest K1 . . . . . TO K3 K02
gotéw do) wspotpracujac z innym pracownikami - -

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Strategiczny i operacyjny wymiar zarzgdzania marketingiem i jego istota, formutowanie
strategii rozwoju przedsiebiorstwa, wybér portfela dziatalnosci. Formy realizacji strategii
rozwojowych, kryteria wyboru rynkéw strategicznych, rodzaje strategii marketingowych,
system i proces kontroli marketingowej. Analizy z zakresu zarzagdzana marketingowego na
podstawie case study firm.

Sposob weryfikacji
efektdw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Projekt, Prezentacja, Ocena aktywnosci podczas zajec

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 51/125
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw




Nazwa zajec:

Opakowalnictwo Liczba ECTS: 5

Efekty uczenia sie:

Odniesienie do efektu

Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwent zna i
rozumie) w1

funkcje i role wspdtczesnych opakowan do zywnosci, potrafi
scharakteryzowac rodzaje i whasciwosci materiatéw opakowaniowych | TO_K3_WO1 inz,
i opakowan tradycyjnych i innowacyjnych, oraz zna metody TO K3 W04 _inz
pakowania.

Umiejetnosci:
(Absolwent potrafi) Ul

praktycznie wykorzysta¢ wiedze w zakresie oceny towaroznawczej
materiatéw opakowaniowych i opakowan oraz zinterpretowad TO_K3_U02_inz
otrzymane dane.

praktycznie wykorzysta¢ wiedze przy opracowywaniu zatozenh

U2 d . : . - TO K3 _UO05 inz
w projektowaniu opakowania do zywnosci. - T
Kompetencje: ; i L ; ,
(Absolwent jest K1 uznawania znaczenia wiedzy w zapewnianiu bezpieczehstwa TO_K3_KO1
gotéw do) pakowanej zywnosci.

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Funkcje wspétczesnych opakowan do zywnosci, rodzaje i whasciwosci materiatéw
opakowaniowych i opakowan tradycyjnych oraz innowacyjnych, metody pakowania.
Towaroznawcza charakterystyka i ocena jakosci oraz bezpieczenstwa

materiatéw opakowaniowych i opakowan. Projektowanie opakowania do zywnosci.

Sposdb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne, Projekt

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 52 /125
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw




Nazwa zajec: Zréwnowazone przetwdrstwo zywnosci Liczba ECTS: 3

Odniesienie do efektu

Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza: T £ ;
, sposoby przetwarzania zywnosci w aspekcie energo- .
(AbSO'WfonztufTT;)' WL materiatochtonnoci TO_K3_W03_inz
Umiejetnosci: potrafi na podstawie obserwacji i obliczeh wycigga¢ wnioski T0 K3 U01 inz
(Absolwent potrafi) | Ul | dotyczace zréwnowazonego wykorzystania materiatéw oraz energii =T s
- s TO K3 U02_inz
W przetwarzaniu zywnosci - =
Kompetencje: prowadzenia dziatalnosci zawodowej w sposéb etyczny i zgodny
(Absolwent jest | K1 | z interesem publicznym w zakresie zréwnowazonego przetwdrstwa TO K3 K02
gotow do) zywnosci

Przetwarzanie materiatéw w aspekcie ekonomicznym. Podstawy energetyki, w tym klasyczne
Zrédta energii oraz nowe zrédta energii. Podstawy zréwnowazonego rozwoju. Bilansowanie
proceséw pod katem materiatowym i energetycznym. Analiza rozwigzah zwigzanych ze
zmniejszaniem energochtonnosci i materiatochtonnosci, ograniczeniem odpadéw podczas
przetwarzania, ograniczeniem negatywnego oddziatywania na srodowisko. Ocena zuzycia
energii i materiatléw podczas przetwarzania zywnosci.

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Sposoéb weryfikacji Zaliczenie pisemne, Ocena aktywnosci podczas zajeé, Raport, Test (pisemny lub
efektéw uczenia sie: komputerowy), Projekt
Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 53 /125

tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec: Znakowanie Zywnosci Liczba ECTS: 2
o > , s Odniesienie do efektu
Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza: . . .
wymagania prawne dotyczace przekazywania informacji .
(Absolwent zna i | W1 kgnsugwentopr)n na tematyz \Ellvnosr')ci ! J TO_K3_W06_inz
rozumie) y
Umiejetnosci: . . : . .
(Absolwent potrafi) Ul zaprojektowac etykiete wybranego produktu spozywczego TO K3 U04 inz
U2 pracowac zespotowo nad rozwigzywaniem probleméw TO_K3_U08
Kompetencje: L ; ; T ; .
(Absolwent jest K1 §W|ado,mlego dziatania na rzecz zapewniania bezpieczenstwa TO_K3_KO1
gotéw do) Zywnoscl
K2 podejmowania decyzji w odniesieniu do spetniania wymagan TO K3 K02
prawnych - -

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Wymagania prawne dotyczace przekazywania informacji konsumentom na temat zywnosci.
Wykorzystywanie wymagan prawnych do tworzenia etykiet produktéw spozywczych.

Sposoéb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne, Projekt

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 54 /125
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw




Nazwa zajec:

Ochrona wtasnosci intelektualnej

Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: podstawowe pojecia zwigzane z ochrona wtasnosci intelektualnej,
(Absolwentznai [ W1 | a takze podstawowe zasady prawnej ochrony débr wtasnosci TO_K3_ W09 inz
rozumie) przemystowej oraz utworéw
Umiejetnosci: U1 stosowac normy prawne i kierowac sie zasadami etyki w korzystaniu | TO_K3 UO08,
(Absolwent potrafi) z przedmiotéw wiasnosci intelektualne; TO_K3_U09
Kompetencje: poszukiwania i uzupetniania swojej wiedzy w zakresie ochrony
Absolwent jest &ci i i ieci '
( Sogvgfgwfi) K1 wtasnosci intelektualnej oraz do podjecia pracy naukowej, pracy TO_K3_K02

zawodowej lub dziatalnosci gospodarczej z poszanowaniem zasad
ochrony witasnosci intelektualnej

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektdw uczenia sie:

Zrédta prawa ochrony wtasnosci intelektualnej, znaczenie ochrony wtasnoséci intelektualnej dla
przedsiebiorcéw oraz konsumentéw, zasady ochrony prawnej przedmiotéw wtasnosci
przemystowej oraz utworéw, konsekwencje cywilnoprawne i karnoprawne naruszania praw

wtasnosci intelektualnej. Normy prawne dotyczgce korzystania z cudzej

wiasnosci intelektualnej.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw

55/125




Nazwa zajec:

Metody oceny mikrobiologicznej produktéw spozywczych

Liczba ECTS: 3

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: kryteria taksonomiczne, morfologiczne i fizjologiczne diagnostyki
(Absolwent zna i drobnoustrojéw waznych w mikrobiologii zywnosci, zna wptyw
rozumie) Wi czynnikdw srodowiska zewnetrznego na ich rozwdj, zna korzysci TO K3 W01 inz,
i zagrozenia zwigzane z obecnoscig drobnoustrojéw w Srodowisku TO_K3_W02_inz
zywnosci, zna metody mikrobiologiczne oceny jakosci surowcéw
i produktéw spozywczych
Umiejetnosci: identyfikowa¢ podstawowe grupy drobnoustrojéw wptywajgcych TO K3 U02 inz
(Absolwent potrafi) | Ul | na jako$¢ mikrobiologiczng produktéw spozywczych oraz planuje ich T A
. . ; ; TO K3 U04 inz
analize mikrobiologiczng - =
Kompetencje: S lenéet i ; ; ; Lo "
(Absolwent jest K1 oceny Jla!<osa mlkroblqloglczngj SUrowcow i produktgw . TO_K3_KO1
gotéw do) zywnosciowych zgodnie z obwigzujacymi wymogami prawnymi

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Taksonomia, morfologia i fizjologia drobnoustrojéw waznych w ocenie jako$ci mikrobiologicznej
zywnosci. Wzrost drobnoustrojéw w zywnosci oraz ich wzajemne relacje. Wptyw
drobnoustrojéw na jako$¢ zywnosci oraz zdrowie cztowieka. Metody oceny jakosci

mikrobiologicznej surowcéw i produktéw zywnosciowych.

Sposoéb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne, Raport, Test (pisemny lub komputerowy)

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw

56/125




Nazwa zajec:

Towaroznawstwo produktéw pochodzenia zwierzecego Liczba ECTS: 6

Efekty uczenia sie:

Odniesienie do efektu

Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:

(Absom\%igj% Wil ggiailétzeg?;yzlﬁégézgryki jakosci poszczegdinych grup zywnosci TO_K3_W02_inz
w2 kryteria oceny towaroznawczej mleka i produktéw mleczarskich TO K3 W04 _inz
W3 kryteria oceny towaroznawczej miesa i produktéw miesnych TO K3 W04 inz
W4 | kryteria oceny towaroznawczej dziczyzny, ryb, jaj i miodu TO_K3_WO04 _inz

Umiejetnosci:
(Absolwent potrafi) Ul

na podstawie wynikéw badanh wiasnych formutowac wnioski
dotyczace wynikéw oceny towaroznawczej produktéw pochodzenia TO K3 _U03_inz
zwierzecego

Kompetencje:
(Absolwent jest K1
gotéw do)

organizacji pracy indywidualnej i/lub zespotowej w rozwigzywaniu

. TO K3 K01
problemow -

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Zasady towaroznawczej oceny jakosci surowcéw i produktéw pochodzenia zwierzecego.
Pozyskiwanie i wykorzystanie ubocznych produktéw pochodzenia zwierzecego. Aktualne akty
prawne regulujgce obrét rolniczymi towarami pochodzenia zwierzecego. Ocena towaroznawcza
przetwordw mlecznych, miesa i przetworéw miesnych, ryb, jaj oraz ttuszczéw zwierzecych.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 57 /125
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw




Nazwa zajec:

Towaroznawstwo produktéw pochodzenia roslinnego

Liczba ECTS: 7

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu

kierunkowego:

i praktycznych

Wiedza: charakterystyke wybranych surowcéw i produktéw owocowo- T0 K3 W02 inz
(Absolwent znai | W1 | warzywnych, zbozowych, piekarskich, cukierniczych oraz TO_K3_W04_inz'
rozumie) alkoholowych, a takze wyrézniki i kryteria oceny towaroznawczej - ==
charakterystyke wybranych surowcéw i produktéw ttuszczowych oraz .
w2 koncentratéw spozywczych, a takze wyrézniki i kryteria oceny TO_K3_W02_inz,
. ' TO_K3 W04 inz
towaroznawcze;j -
charakterystyke wybranych surowcéw i produktéw pochodzenia .
W3 roslinnego oraz wyrézniki, metody i kryteria wykorzystywane do ich TO_K3_W02_inz,
9 Wy ' yrxry yorzysty TO_K3_W04_inz
towaroznawczej oceny - ==
Umiejetnosci: planowad i przeprowadzaé eksperymenty, interpretowad uzyskane T0 K3 UO1 inz
(Absolwent potrafi) | Ul | wyniki i wyciggac¢ wnioski dot. towaroznawczej oceny surowcow = ST
. p . i TO_K3_U02_inz
i produktow pochodzenia roslinnego - ==
Kompetencje: organizacji pracy indywidualnej i/lub zespotowej, ma Swiadomos$¢
(Absolwte,nt JSSE K1 znaczenia wiedzy w rozwigzywaniu problemoéw poznawczych TO_K3 K01
gotéw do

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektdw uczenia sie:

Zasady towaroznawczej oceny jakosci surowcéw i produktéw pochodzenia roslinnego.

Klasyfikacja i warto$¢ odzywcza. Opakowania, znakowanie, przechowywanie. Aktualne akty

prawne regulujgce obrét surowcami i produktami pochodzenia roslinnego. Wymagania
jakosciowe okreslone w normach. Metody oceny jakosSci sensorycznej i fizykochemiczne;j
surowcédw i produktédw pochodzenia roslinnego, m.in. owocéw i warzyw oraz produktédw
owocowo-warzywnych, zbdz i produktéw zbozowych, piekarskich, wyrobdw cukierniczych,

ttuszczédw pochodzenia roslinnego, koncentratéw spozywczych oraz produktédw alkoholowych.

Sposdb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Zaliczenie pisemne, Raport

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw

58/125




Nazwa zajec: Zarzadzanie bezpieczehstwem zywnosci Liczba ECTS: 3
o > , s Odniesienie do efektu
Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza: T Erin i
, systemy zarzadzania jakoscig i akty prawne prowadzace .
(AbSO'WfonztufTT;)' Wl 1do uzyskania bezpiecznej zywnosci o odpowiedniej jakosci TO_K3_W06_inz
Umiejetnosci: U1 wiasciwie dobierad Zrédta do postawionego problemu, prawidtowo T0 K3 U04 inz
(Absolwent potrafi) interpretowac akty prawne dotyczace bezpieczefstwa zywnosci - ==
u2 wspdtpracowad w grupie i przyjmowac roézne funkcje. TO K3 U08
Kompetencje:
(Absolwent jest K1 pracy w sposob odpowiedzialny i zgodny z zasadami etyki TO_K3_K02
gotéw do)
Tresci programowe Znajomos$¢ podstawowych aktéw prawnych i innych zaleceh dotyczacych zarzadzania
zapewniajace uzyskanie | bezpieczehstwem zywnosci.
efektéw uczenia sie:
Sposqb Weryﬁl§aq.| . Zaliczenie pisemne, Projekt, Raport, Prezentacja
efektdw uczenia sie:
Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 59 /125

tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec:

Marketing w erze cyfrowej

Liczba ECTS: 2

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Absol Wifdza; Wi istote marketingu cyfrowego oraz prowadzenia dziatah TO K3 W01 _inz,
(Abso Wfonzu?;)' marketingowych w gospodarce cyfrowe; TO K3 W05 _inz
W2 narzedmg wykorzystywane w marketingu cyfrowym T0 K3 W07 inz
w przedsiebiorstwach _Ro_ _
Umiejetnosci: dobra¢ wtasciwe metody i narzedzia marketingu cyfrowego, pozyskac TO K3 U03 inz
(Absolwent potrafi) | Ul | whasciwe informacje potrzebne do podjecia decyzji w zakresie —D- ST
i TO K3 _U06 _inz
marketingu cyfrowego _Ko_UUo_
U2 krytyczme oceni€ przyjete przez przedsiebiorstwa strategie e- T0 K3 UO3 inz
marketingu _Ko_UUs_
ﬁi&gﬁ;fnrlc'jei k] | Poszukiwania wiedzy wsréd ekspertow z zakresu marketingu 10 K3 Kol
gotc’)wjdo) cyfrowego _Ko_

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Transformacja cyfrowa i jej implikacje dla marketingu. Zalety i wady prowadzenia dziatalnosci
za pomocg Internetu. Internetowy marketing-mix. Promocja w Internecie: reklama, programy
lojalnosciowe, kampanie promocyjne, e-mailing. Media spotecznosciowe jako gtéwny kanat
dziatah marketingowych. Nowoczesne tendencje w marketingu internetowym. Analiza dziatah
przedsiebiorstw w e-przestrzeni: kanaty, strategie. Projektowanie jakosciowych i ilosciowych

badah marketingowych w sieci.

Sposob weryfikacji
efektdw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Zaliczenie pisemne, Projekt, Prezentacja

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Przechowalnictwo zywnosci

Liczba ECTS: 6

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: technologie, techniki, narzedzia oraz metody wykorzystywane
(Absolwent zna i Wi podczas przechowywania surowcéw oraz produktéw roslinnych TO_K3_WO01 inz,
rozumie) a takze zna podstawowe procesy zachodzace podczas sktadowania TO_K3_WO02_inz
surowcédw oraz produktéw roslinnych
technologie, techniki, narzedzia oraz metody wykorzystywane
W2 podczas przechowywania surowcéw oraz produktéw zwierzecych TO_K3_WO01_inz,
a takze zna podstawowe procesy zachodzace podczas sktadowania TO_K3_W02_inz
surowcéw oraz produktéw zwierzecych
czynniki wptywajace na jakos¢ i trwatos¢ przechowalniczg surowcéw | TO_K3 W01 inz,
W3 | i produktéw zywnosciowych oraz zna zasady konstrukcji TO_K3_WO02_inz,
i funkcjonowania obiektdw przechowalniczych TO_K3_W03_inz
Umiejetnosci: dobra¢ optymalne warunki przechowywania surowcéw oraz TO K3 _U02_inz,
(Absolwent potrafi) | U1 produktéw roslinnych i zwierzecych a takze wtasciwe wyposazenie TO K3 U04 _inz,
obiektéw przechowalniczych TO K3 U05 inz
Kompetencje: samodzielnego podejmowania decyzji, organizacji pracy
(Absolwent jest K1 indywidualnej i/lub zespotowej, uznawania znaczenia wiedzy TO_K3 K01
gotow do) w rozwigzywaniu probleméw poznawczych i praktycznych

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Charakterystyka stosowanych sposobdw przechowywania surowcéw i produktéw spozywczych.
Wptyw warunkéw przechowywania na cechy jakosciowe zywnosci. Procesy zyciowe i zmiany
fizjologiczne zachodzace podczas przechowywania surowcéw spozywczych oraz zamiany

zachodzace podczas sktadowania zywnosci przetworzone;.

Sposdb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne, Raport, Ocena aktywnosci podczas zajeé

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec: Alternatywne surowce do otrzymywania olejéw jadalnych Liczba ECTS: 1

Odniesienie do efektu

Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza: surowce alternatywne do produkcji olejéw jadalnych, technologie TO_K3_WO02_inz,
(Absolwent zna i | W1 otrzymywania i ich charakterystyke, zna znaczenie zywieniowe tych [ TO_K3_WO03_inz,
rozumie) olejow TO K3 W04 _inz
Umiejetnosci: U1 wskazad i scharakteryzowac oleje o réznej wartosci zywieniowej TO_K3_U01 inz,
(Absolwent potrafi) i wskazad potencjalne mozliwosci wykorzystania TO_K3_U02_inz
Kompetencje: ; f ; P L ;
(Absolwent jest K1 Zpo{gcznej,.zlawodlcl)weljl| Etxc;nej qdpomt/eo!zmlnosa za produkcje TO K3 K02
gotéw do) ezpiecznej i stabilnej jakosciowo zywnosci

Wykorzystanie alternatywnych surowcéw oleistych do produkcji olejéw jadalnych, aspekty
technologiczne, zywieniowe, bezpieczenstwo oraz mozliwosciami zastosowania. Technologia
otrzymywania, pakowanie i przechowywanie. Charakterystyka roslin, nasion, owocéw,
zarodkéw alternatywnych surowcdw oleistych, surowce GMO, Zrédta mikrobiologiczne.
Charakterystyka olejéow z produktéw odpadowych przemystu owocowo-warzywnego i
produktéw ubocznych przemystu zbozowo-miynarskiego, nasion ziét i przypraw.

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Sposéb weryfikacji

? s Zaliczenie pisemne
efektow uczenia sie:

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 62 /125
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec:

Etyka biznesu Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Odniesienie do efektu

Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwent zna i W1 elementy programu etycznego TO_K3_WO06_inz
rozumie)
W2 rodzaje kodekséw etycznych oraz wie, jaka role odgrywajg w TO_K3_WO06 _inz,
przedsiebiorstwie TO_K3_W09 inz
W3 | jakie sg nieetyczne zachowania w dziatalnosci marketingowej firmy TO K3 W06 _inz
wa | naczym polegalspg’reczna odpowiedzialnosc¢ biznesu i jakie korzysci TO K3 W06 inz
daje ona przedsiebiorstwu - - -
Umiejetnosci: . o . . I .
(Absolwent potrafi) Ul wskazac czynniki warunkujgce etyczne funkcjonowanie firmy TO K3 U04 inz
Kompetencje:
(Absolwent jest K1 etycznego prowadzenia dziatalnosci TO_K3_K02
gotéw do)

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Ewolucja i obszary etyki biznesu. Elementy programéw etycznych ze szczegélnym
uwzglednieniem kodekséw etycznych. Elementy CSR.

Sposoéb weryfikacji
efektédw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 63 /125
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw




Nazwa zajec: Miéd i inne produkty pszczele Liczba ECTS: 1

Odniesienie do efektu

Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:

Wiedza: zasady pozyskiwania, wtasciwosci oraz metody badania miodu TO K3 W01 _inz,

(Absolwent zna )' W1\ innych produktow pszczelich TO_K3_W02_inz

Gtéwne zrédta surowcéw miodowych, pozyskiwanie i przechowywanie miodu, podziat i
charakterystyka miodéw, wymagania w zakresie jakosci handlowej miodu, zanieczyszczenia i
zafatszowania miodu oraz sposoby ich wykrywania, charakterystyka innych produktéw
pszczelich.

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektdw uczenia sie:

Sposéb weryfikacji

. o Zaliczenie pisemne
efektdw uczenia sie:

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 64 /125
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec:

Mykologia w technologii zywnosci

Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwent zna i
rozumie)

W1

morfologie i fizjologie grzybdw strzepkowych i podstawczakéw, zna
grzyby jadalne, metody ich uprawy, przechowywania i przetwarzania,
zna technologie produkcji cennych metabolitéw z wykorzystaniem
plesni, zna wptyw mykotoksyn na organizm ludzki i zwierzecy,
rozumie zagrozenia z nimi zwigzane, rozumie perspektywy rozwoju
produkcji zywnosci wytworzonej z uzyciem grzybdw.

TO_K3_WO01_inz

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Charakterystyka taksonomiczna, morfologiczna i fizjologiczna grzybéw.
rola grzybéw w technologii zywnosci.

Pozytywna i negatywna

Sposoéb weryfikacji
efektédw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Polskie superowoce

Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwent zna i
rozumie) w1

biologiczne, chemiczne i fizyczne wtasciwosci surowcéw i produktow
roslinnych, zjawiska biologiczne i procesy zachodzacych w zywnosci,
oraz funkcjonowanie organizméw zywych przydatne do produkcji
Zywnosci i zywienia cztowieka

TO_K3_WO01_inz,
TO_K3_W03_inz,
TO_K3_WO05_inz

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektdw uczenia sie:

Wykorzystanie surowcédw rzadkich i mato znanych w technologii zywnosci. Charakterystyka
sktadnikéw prozdrowotnych w surowcach pochodzenia roslinnego. Przemiany sktadnikéw
bioaktywnych podczas przetwarzania i przechowywania. Bezpieczehstwo oraz mozliwosci
wykorzystania superowocéw w przemysle spozywczym, aspekty technologiczne i zywieniowe.

Sposoéb weryfikacji
efektédw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Przekaski i napoje bezalkoholowe - charakterystyka i technologia

Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

przechowywania dla produktéw typu snack oraz napojéw

Wiedza: i i i i ; i i
: jaka jest tradycyjna oraz innowacyjna technologia produkcji .
(AbSO'WfonztufTT;)' Wi przekasek i napojéw bezalkoholowych; TO_K3_W03_inz
wartos¢ odzywczg przekasek i napojéw oraz kryteria stuzgce ocenie .
h P ) . " . . | TO K3 W01 inz,
jakosci surowcoéw wykorzystywanych w ich produkgji, a takze rozumie - - -
W2 o ; ; / ) TO K3 W02 _inz,
w jaki sposdb dobrac optymalne opakowanie oraz warunki TO K3 W05 inz

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Charakterystyka i warto$¢ odzywcza przekgsek oraz napojéw bezalkoholowych. Dobér
surowcow, substancji dodatkowych oraz opakowan i warunkdw przechowywania. Procesy oraz
jednostkowe operacje technologiczne wykorzystywane w produkcji przekasek oraz napojéw

bezalkoholowych.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec: Zamrazalnictwo zywnosci Liczba ECTS: 1
o > , s Odniesienie do efektu
Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza: faa i
(Absolwentzna i | W1 zna pod;tavyy Feoretyfc;ne ZJakWIS|.< za;:hgd.zace E?dczas Zamrazania TO_K3_WOL_inz
rozumie) i rozmrazania zywnosci, w zakresie wtasciwym dla towaroznawstwa.
sposoby wykorzystania surowcéw i sSrodkéw produkcji podczas
W2 uzysk|w§n|a Zywnosci mrozonej oraz ich powigzanie z w’rasawosagm TO K3 W03 inz
produktéw, a takze metody i sprzet stosowane do towaroznawczej - - -
oceny produktéw mrozonych.
Treéci programowe Podstawy teoretyczne i praktyczne procesu mrozenia zywnosci w warunkach
zapewniajace uzyskanie | przemystowych ze szczegdlnym uwzglednieniem metod mrozenia i stosowane;j
efektow uczenia sie: aparatury. Czynniki warunkujace jako$¢ mrozonek, tahcuch chtodniczy.
Sposo’b weryﬁlfaq] . Zaliczenie pisemne
efektéw uczenia sie:
Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 68 /125

tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec: Zielona chemia w przemysle spozywczym Liczba ECTS: 1

Odniesienie do efektu

Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza: pojecie i zasady zielonej chemii, przyktady proceséw TO K3 WO1 inz
(Absolwent zna i technologicznych prowadzonych zgodnie z jej zasadami, przyktady - -
rozumie) | W1 ) . . L L TO K3 W03 _inz,
zastosowania surowcdw odnawialnych, rozpuszczalniki bardziej .
: , . . . TO_K3 W06 _inz
przyjazne dla srodowiska oraz koniecznos¢ ich stosowania - - -

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Znajomos¢ celdw i zatozen zielonej chemii oraz sposoby ich wykorzystania w technologii
spozywczej.

Sposéb weryfikacji

efektow uczenia sie: Test (pisemny lub komputerowy)

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 69 /125
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec: Potwierdzenie B2 jezyk obcy Liczba ECTS: 1

Odniesienie do efektu

Efekty uczenia sie: Tresc efektu przypisanego do zajec: kierunkowego:

Umiejetnosci: Ul

(Absolwent potrafi) postugiwac sie jezykiem obcym na poziomie B2 TO_K3_U07

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie | Samodzielne przygotowanie do przystgpienia do egzaminu z jezyka obcego na poziomie B2
efektdw uczenia sie:

Sposdb weryfikacji

efektéw uczenia sie: Egzamin pisemny

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 70/ 125
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec: Przetwdrstwo surowcéw pochodzenia roslinnego Liczba ECTS: 7
o > , s Odniesienie do efektu
Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza: zasady doboru oraz organizacje wykorzystania surowcéw TO K3 W02 inz
(Absolwent zna i | W1 owocowych, warzywnych i zbozowych, w tym zna procesy TO_K3_W03_inz'
rozumie) technologiczne i ich wptyw na wiasciwosci produktow. - ==
zasady doboru oraz organizacje wykorzystania surowcéw
W2 ttuszczowych wykorzystywanych przy produkcji koncentratéw TO_K3_WO02_inz,
spozywczych, w tym zna procesy technologiczne i ich wptyw TO_K3_WO03_inz
na wiasciwosci produktéw.
W3 procesy prz.etwc,)r.cze i ich wptyw na charakterystyke produktéw TO K3 W04 inz
pochodzenia roslinnego. - - -
Umiejetnosci: wykorzystywa¢ wiedze podczas doboru metod, urzadzen i narzedzi
(Absolwent potrafi) oraz dokonywania obserwacji, pomiaréw i obliczeh w zakresie zjawisk
Ul zachodzacych podczas wytwarzania, przetwarzania, badania TO K3 U02 inz
produktéw branzy owocowo-warzywnej, zbozowej, ttuszczowe;j
i koncentratéw spozywczych.
Kompetencje: ; ‘ . i ;
(Absolwent jest K1 krytyczngj oceny proplgmow z zakr,esu brgnzy OWOCOWO-Warzywnej, TO_K3_K01
. zbozowej, tluszczowej i koncentratéw spozywczych.
gotéw do)
Tresci programowe Technologia pétproduktéw oraz produktéw owocowych i warzywnych o réznym stopniu
zapewniajgce uzyskanie | przetworzenia. Technologia mtynarstwa, kaszarstwa, piekarstwa i ciastkarstwa oraz produkcji
efektéw uczenia sie: makarondéw. Technologie stosowane w przetwdrstwie ttuszczéw i koncentratéw spozywczych.
Sposéb weryfikacji _— : L
efektow uczenia sie: Egzamin pisemny, Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Przetwérstwo surowcédw pochodzenia zwierzecego Liczba ECTS: 5

Efekty uczenia sie:

Odniesienie do efektu

Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:

Wiedza: technologie pozyskiwania, utrwalania i przetwérstwa surowcow TO K3 W02 inz
(Absolwentznai [ W1 | miesnych oraz czynniki wptywajace na jakosc i bezpieczenstwo TO_KB_WOB_inz'
rozumie) surowcéw miesnych i wytwarzanych z nich produktéw. -
technologie pozyskiwania, utrwalania i przetwdérstwa mleka oraz .
- 4 P . , TO_K3 W02 _inz,
W2 | czynniki wptywajgce na jakosC i bezpieczenstwo mleka - -
) . ; TO_K3 W03 inz
i wytwarzanych z niego produktow. - - -
W3 procesy pr;etwqrcze i ich wptyw na charakterystyke produktow TO_K3_W04_inz
pochodzenia zwierzecego.
Umiejetnosci: zastosowac odpowiednie technologie do przetwarzania surowcow .
(Absolwent potrafi) Ul pochodzenia zwierzecego. TO_K3_U02_inz
Kompetencje:
(Absolwent jest K1 do pracy indywidualnej i/lub zespotowej w rozwigzywaniu probleméw | TO K3 K01
gotéw do)

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Studentom zostanie przekazana wiedza na temat technologii produkcji miesa i jego
przetwordw oraz technologii produkcji mleka i przetworéw mlecznych. W trakcie zajec
praktycznych Studenci nabedg umiejetnosci praktyczne w zakresie technologii produkcji
wybranych asortymentéw przetworéw miesnych (np. kietbas, wedlin podrobowych, konserw
miesnych, zywnosci wygodnej z miesa drobiowego) i technologii produkcji wybranych
asortymentéw przetwordéw mlecznych (np. ocena mleka surowego i technologia mleka
spozywczego, technologia seréw podpuszczkowych i twarogowych, technologia masta i
proszku mlecznego).

Sposoéb weryfikacji
efektdw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Kolokwium i/lub sprawozdanie na ¢wiczeniach i/lub aktywnos$¢ na
¢wiczeniach

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 72 /125
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw




Nazwa zajec:

Marketingowe opracowanie produktu

Liczba ECTS: 2

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: nowoczesne rozwigzania proceséw technologicznych i procesy TO_K3_WO01._inz,
(Absolwent zna i Wi spoteczne, w ktérym jednostki i grupy otrzymuja to, czego potrzebujg | TO_K3 W02 _inz,
rozumie) poprzez tworzenie, oferowanie oraz swobodna wymiane z innymi TO K3 WO03_inz,
towardw i ustug. TO_K3 W04 inz
TO_K3_WO01_inz,
wiedze do wykonywania pod kierunkiem opiekuna prac badawczych $8—Eg—wgg—:2§
w2 niezbednych do zaprojektowania nowego innowacyjnego produktu TO_K3_W04_inz'
z wykorzystaniem najnowszych technologii TO_K3_W05_inz'
TO K3 W08_inz
Umiejetnosci: umiejetnos¢ doboru nowych innowacyjnych operacji w przetwérstwie T0 K3 U02 inz
(Absolwent potrafi) U1 zywnosci stwarzajgcych mozliwosci projektowania nowych produktéw TO_KB_UO3_inz'
spozywczych w celach prozdrowotnych i wyrézniajacej sie TO_KB_UO4_inz'
atrakcyjnosci sensorycznej w aspekcie marketingowym -
komunikowac sie w zakresie problematyki proceséw przetwdrczych $8_E§_882_:2§
U2 technologii wytwarzania nowych produktéw w zakresie proceséw TO K3 U07. '
spotecznych TO_K3_U08'
Kompetencje: wykazywania inicjatywy w tworzeniu innowacyjnych produktéw oraz
Absolwent jest i ¢¢ mvéleni i ia si
( Sogvgtegwlsz) K1 saqumelposc_my;lema oraz korr]umkowanla sie w zespole celem TO_K3_K01, TO_K3_K02
rozwigzania zaistniatych problemoéw w poszczegélnych fazach
projektowania innowacyjnych produktéw spozywczych
efektywnego komunikowania sie w grupie oraz wspétpracuje
K2 w grupie, zwtaszcza w zakresie stworzenia symulowanego w ramach | TO_K3 K01, TO_K3_K02
przedmiotu rozwoju nowych produktéw w aspekcie marketingowym

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Przedstawienie kategorii nowych produktéw spozywczych, ze szczegdlnym uwzglednieniem
przyczyn zapewniajgcych sukces i niepowodzenie wprowadzania na rynek nowych
innowacyjnych pomystéw produktéw spozywczych. Podstawy dziatalnosci w zakresie
opracowywanie pomystéow nowych produktéw w celu przyblizenia dziatah oraz ich zakresu oraz
zarzadzania w czasie opracowywania nowych produktéw spozywczych. Elementy systemu
zywnosciowego ksztattujgce zarzadzanie procesem opracowywania nowych produktow ze
zwréceniem uwagi na rodzaj rynku, specyfike przedsiebiorstwa oraz role

kierownictwa przedsiebiorstwa w procesach opracowywania pomystéw nowych produktéw oraz

ich tworzenia.

Sposéb weryfikacji
efektédw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne, Projekt, Raport, Prezentacja

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw

737125




Nazwa zajec:

Psychologia reklamy i konsumenta

Liczba ECTS: 2

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu

kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwentznai| W1 | psychologiczne aspekty percepcji reklamy TO_K3_WO01_inz
rozumie)
w2 psychologiczne uwarunkowania zachowan konsumentéw TO_K3_W08_inz
(AbLngI]vE/iL?t;o(irsacﬁi'; Ul oceni¢ sposoby oddziatywania reklamy na konsumentéw TO_K3_U02_inz
U2 dokona; krytycznejlanallzy reklam pod katem zasto§ow§nych TO K3 U03 inz
narzedzi psychologicznych dobranych od grupy odbiorcow - ==
Kompetencje: ; ; . ; ;
(Absolwent jest K1 samod2|glnej analizy i doboru narlzed2| psychologicznych ) T0 K3 KO1
gotéw do) w komunikatach reklamowych skierowanych do konsumentow - -

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Psychologiczne aspekty reklamy. Psychologiczne determinanty zachowan konsumentéw.
Analiza zachowan konsumentéw w relacji z reklama. Analiza narzedzi reklamowych w
znaczeniu psychologicznym. Praca na przyktfadach reklamowych pod katem zastosowania

elementéw psychologicznego oddziatywania na konsumentéw.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Test (pisemny lub komputerowy), Projekt, Raport, Prezentacja

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw

747125




Nazwa zajec: Strategie innowacyjne w przedsiebiorstwach Liczba ECTS: 3
o > , s Odniesienie do efektu
Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza: TO_K3_WO01_inz,
(Absolwent znai | W1 | teorie innowacji i rodzaje innowacji TO_K3_WO07_inz,
rozumie) TO_K3_ W09 _inz
w2 | poziom mnovyacymosqprzed5|eb|orstw w Polsce i innowacyjnosci T0 K3 W07 inz
Polski na tle innych panstw UE - - -
Umiejetnosci: potrafi wskazad przyktady swiadczace o udziale konsumentéw .
(Absolwent potrafi) | Y1 |  procesach innowacyjnych TO_K3_U03_inz
U2 potrafi zidentyfikowad innowacje w branzy spozywczej TO K3 _U06_inz
Kompetencje:
(Absolwent jest K1 do poszukiwania wiedzy wsrdd ekspertéw z zakresu innowacji TO K3 K01
gotéw do)

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Pojecie i rozwdj innowacji. Zrédta i klasyfikacje innowacji. Czynniki warunkujgce sukces
wdrozonych innowacji. Analiza innowacyjnosci przedsiebiorstw ze szczeg6lnym zwrdceniem
uwagi na innowacyjnos¢ w sektorze spozywczym. Innovation Union Scoreboard - unijna tablica
innowacyjnosci i jej analiza. Strategie innowacyjne w przedsiebiorstwie.

Identyfikacja kluczowych innowacji w wybranych branzach przemystu spozywczego.
Prosumpcja - rola konsumentéw w tworzeniu innowacji w przedsiebiorstwie.

Sposob weryfikacji
efektédw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Zaliczenie pisemne, Projekt, Prezentacja

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 75 /125
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw




Nazwa zajec:

Statystyka matematyczna

Liczba ECTS: 3

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

" IWifdza; W1 | Podstawowe metody statystyczne, wie, kiedy dana metode mozna 70 K3 WO1 inz
(Abso Wfonzu?;)' zastosowac. -
potrzebe i mozliwosci potwierdzania wiedzy merytorycznej przez .
w2 prowadzanie eksperymentéw TO_K3_WO1_inz
terminy statystyczne uzywane w opisie eksperymentéw typowych dla .
w3 kierunku studiéw, potrafi komunikowac sie z ich uzyciem. TO_K3_WO1_inz
Umiejetnosci: U1 dobra¢ odpowiednie metody statystycznej do rozwigzywanego TO_K3_U02_inz,
(Absolwent potrafi) problemu TO_K3_U06_inz
TO_K3_U01 inz,
U2 zapisac problem symbolami uzywanymi w statystyce TO _K3_UO06_inz,
TO _K3_U07
T . TO K3 _U01 inz,
u3 wykonac obliczenia statystyczne TO K3_U06.inz
TO_K3_U03_inz,
U4 merytorycznie interpretowad uzyskane wyniki TO_K3_U06_inz,
TO_K3_U07
Us zaprezentowad zdobyta na bazie eksperymentu wiedze zgodnie TO K3 _U03_inz,
z naukowymi standardami TO_K3_U07
K(cﬁ)\rg\pletentclje; K1 Swiadomego wyboru metody statystycznej wtasciwe;j TO K3 KO1
Sogvgfgwjgz) do rozwigzywanego problemu, typowego dla kierunku studiéw. -
uznania danych eksperymentalnych jako Zrédta wiedzy naukowej,
K2 oraz do potrzeby krytycznego weryfikowania obecnej wiedzy przez TO_K3 K01
przeprowadzanie potwierdzajgcych ta wiedze eksperymentéw
K3 kooperacji z osoba prowadzaca obliczenia statystyczne, do rozmowy TO K3 KO1
z uzyciem fachowych terminéw - -

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Prawdopodobienstwo dla zmiennych skokowych i ciagtych i parametry zmiennych losowych,
estymatory punktowe, statystyki opisowe; przedziaty ufnosci i hipotezy statystyczne dla
podstawowych parametréw zmiennych losowych, analiza wariancji wraz z testem poréwnan
wielokrotnych, test Chi2 niezaleznosci i zgodnosci z rozktadem teoretycznym; wspétczynnik
korelacji Pearsona i Spearmana, Analiza Korelacji, Analiza regresji. W zakres kazdego z
powyzszych tematdw wchodza terminy statystyczne, symbole statystyczne, przeprowadzanie

obliczen, reguty wnioskowania, pisanie wnioskéw merytorycznych.

Sposoéb weryfikacji
efektédw uczenia sie:

Test (pisemny lub komputerowy), Zaliczenie pisemne, Ocena aktywnosci podczas zajec

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw

76 /125




Nazwa zajec: Praktyka zawodowa 1 Liczba ECTS: 6
o > , s Odniesienie do efektu
Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza: i Ewi i
, rodzaj Swiadczonych ustug przez zaktad pracy oraz zadania .
(AbSO'WfonztufTT;)' WLl specyfike dziatalnoéci poszczegéinych jego dziatéw TO_K3_WO1_inz
charakterystyke, warunki magazynowania oraz wyrézniki jakosci .
) ) ” . o o ! TO_K3 W02 _inz,
i bezpieczehstwa zywnosci (surowcdw i produktdéw) oraz zasady - -
w2 funkcjonowania systemdw zapewnienia jakosci i bezpieczenstwa TO_K3_WO3_inz,
UnkCjon y P J P TO_K3 W04 inz
ZyWnosCi - ==
podstawowe procesy technologiczne stosowane w produkgcji TO K3 W01 inz,
W3 | gtdwnych asortymentéw produktéw oraz metody kontroli ich jakosci | TO_K3_ W02 _inz,
i bezpieczenstwa TO_K3 W06 _inz
wyposazenie maszynowe linii produkcyjnych: budowe i zasady .
. . X , A f TO K3 W03 inz,
W4 | funkcjonowania maszyn i urzadzen lub wyposazenie laboratorium TO K3 W06 inz
badania zywnosci - - -
W5 zasady gospodarkl odpadami oraz gospodarki odczynnikami TO K3 W06 inz
w laboratorium - - -
W6 formallntle i nlleformalne sp9soby obstugi klienta przedsiebiorstwa oraz TO K3 WO7 inz
rodzaje i obieg dokumentow - - -
problematyke zarzadzania w zaktadzie oraz sposoby kontrolowania TO_K3_WO07_inz,
w7 L . — = imoT
realizacji planéw TO_K3_WO08_inz
Umiejetnosci: L . N . TO K3 _UO01 inz,
(Absolwejni potrafi) ul opisac strukture zaktadu i organizacje pracy w zaktadzie To:K3:U02:inz
opisac dziaty pomocnicze i ustugowe zaktadu przemystowego lub .
U2 laboratorium zajmujacego sie badaniem zywnosci i wymieni¢ ich TO_K3_UOL inz,
) TO K3_U02_inz
zadania -
dokonywac krytycznej analizy rozwigzan istniejgcych w zaktadzie TO_K3_U03_inz,
u3 pracy, zwigzanych z procesami przetwdrczymi, oceng jakosci TO _K3_U04 _inz,
i zarzadzaniem TO_K3_U05_inz
Kompetencje: uznawania gtebokiego znaczenia wiedzy w zyciu zawodowym,
(Absolwent jest | K1 krytycznej analizy posiadanych jej zasobdw oraz poszukiwania jej TO_K3 K01
gotow do) #rédet wéréd ekspertéw
Organizacja pracy w zaktadzie przemystu spozywczego, procesy technologiczne w
Tredci poszczegdlnych dziatach produkcyjnych, praca dziatéw pomocniczych i ustugowych wraz z
resci programowe ; : o . p . e Lo
L . transportem, informacje o administrowaniu zaktadem przetwdrstwa zywnosci, planowaniu i
zapewniajace uzyskanie o . . . S )
. AN organizacji produkgji, praca na réznych stanowiskach obstugi linii technologicznych oraz
efektéw uczenia sie: .
laboratorium zaktadowego.
Sposéb wervfikacii Dziennik studenckiej praktyki zawodowej prowadzony przez studenta; Pozytywna opinia
poso yhkad! . zaktadowego opiekuna praktyk na temat przebiegu praktyk; Sprawozdanie z praktyki
efektédw uczenia sie: ; . .
zawodowej (praca pisemna przygotowana w ramach wtasnej pracy studenta).

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 77 /125

tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec:

Praktyka zawodowa 2

Liczba ECTS: 6

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: strukture i organizacje pracy w jednostkach urzedowej kontroli
(Absolwentznai [ W1 | zywnosci lub w laboratorium zajmujacym sie badaniem zywnosci, zna | TO_K3_W01_inz
rozumie) zasady urzedowej kontroli zywnosci
szczegbtowe metody kontroli jakosci i bezpieczehstwa zywnosci oraz
W2 | zasady funkcjonowania systemdéw zapewnienia bezpieczenstwa TO_K3_WO04 _inz
ZyWnosci
W3 szczegol’rowe metody kontroli warunkow sktadowania i transportu TO_K3_W06_inz
artykutow rolno-spozywczych
normy jakosciowe oraz metody kontroli jakosci surowcéw, TO K3 WO3 inz
W4 | pétproduktéw oraz wyrobdéw gotowych (metody fizykochemiczne, = T
. . . TO_K3_WO04._inz
mikrobiologiczne) - - -
. . . - TO K3 W03 inz,
W5 | wyposazenie laboratorium badania zywnosci TO_K3_WO06_inz
W6 zasady gospodarkl odpadami oraz gospodarki odczynnikami TO K3 W06 inz
w laboratorium - - -
Umiejetnosci: U1 opisac strukture i organizacje pracy w przedsiebiorstwie otoczenia TO K3 _UO01 inz,
(Absolwent potrafi) instytucjonalnego zwigzanego z branzg spozywcza TO K3_U02 inz
U2 przygotowac protokoty pobierania prébek oraz raport z wtasciwie TO_K3_U02_inz,
wykonanych zadah TO_K3_U03_inz
dokonywac krytycznej analizy rozwiazan istniejacych w jednostkach | TO_K3_UO03 inz,
u3 urzedowej kontroli zywnosci lub w laboratorium zajmujacym sie TO K3 _U04 inz,
badaniem zywnosci TO_K3_U05_inz
Kompetencje: uznawania gtebokiego znaczenia wiedzy w zyciu zawodowym,
(Absolwent jest [ K1 | krytycznej analizy posiadanych jej zasobéw oraz poszukiwania jej TO_K3 K01
gotow do) zrédet wéréd ekspertow

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Kontrola jakos$ci handlowej artykutéw rolno-spozywczych w produkcji i obrocie, kontrola
warunkdéw sktadowania i transportu artykutéw rolno-spozywczych, normy jakos$ciowe surowcéw
i produktéw gotowych, metody kontroli jakoSci surowcéw, pétproduktéw oraz wyrobdéw
gotowych (metody fizykochemiczne, mikrobiologiczne), przygotowanie protokotéw pobierania
prébek oraz raportéw z kontroli jakosci, sporzadzanie raportéw z wykonanych zadan.

Sposob weryfikacji
efektdw uczenia sie:

Dziennik studenckiej praktyki zawodowej, opinia zaktadowego opiekuna praktyk o przebiegu

praktyki, sprawozdanie pisemne z praktyki specjalizacyjnej.

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw

787125




Nazwa zajec:

Praktyka zawodowa 3

Liczba ECTS: 6

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: i oo i iahi i
(Absolwentzna i | W1 strpkture i organizacje pracy w przedsiebiorstwie handlowym TO K3 WO1 inz
rozumie) zwigzanym z branza spozywcza -
charakterystyke, warunki magazynowania oraz wyrézniki jakosci .
) ) ” . o P ! TO_K3 W02 _inz,
i bezpieczehstwa zywnosci (surowcdw i produktdéw) oraz zasady - -
w2 funkcjonowania systemdw zapewnienia jakosci i bezpieczenstwa TO_K3_WO3_inz,
UnkCjon y P J P TO_K3 W04 inz
ZyWnosCi - ==
W3 wyposazenie maszynowe przedsiebiorstwa: budowe i zasady TO K3 W03 inz,
funkcjonowania maszyn i urzadzen TO K3 W06 _inz
wa formallmla i nlleformalne spgsoby obstugi klienta przedsiebiorstwa oraz TO K3 WO7 inz
rodzaje i obieg dokumentéw - - -
W5 problematyke zarzagdzania w zaktadzie oraz sposoby kontrolowania TO_K3_WO07_inz,
realizacji planéw TO_K3_ W08 _inz
(Abl'sjg?\,:,ijrﬁt:o(ifac%; Ul opisac strukture i organizacje pracy przedsiebiorstwa $8—g—38;—:2§
U2 opisa¢ dziaty pomocnicze i ustugowe przedsiebiorstwa i wymieni¢ ich | TO_K3 UO01 inz,
zadania TO_K3_U02_inz
dokonywac¢ krytycznej analizy rozwigzanh istniejgcych w zaktadzie TO_K3_U03_!nz,
U3 racy, zwigzanych z oceng jakosci i zarzadzaniem TO_K3_U04_inz,
pracy, zwigzany a) a TO _K3_U05_inz
Kompetencje: uznawania gtebokiego znaczenia wiedzy w zyciu zawodowym,
(Absolwent jest K1 krytycznej analizy posiadanych jej zasobéw oraz poszukiwania jej TO_K3 K01
gotow do) zrédet wéréd ekspertow

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Charakterystyka surowcéw i produktdw, system zamawiania i kontroli dostaw, charakterystyka
i usytuowanie maszyn i urzadzen, zarzadzanie gospodarka magazynowa, metody kontroli
jakosci surowcéw, pétproduktéw oraz wyrobéw gotowych zasady planowania, analiza kosztéw,
struktura zatrudnienia, analizy zdolnosci produkcyjnych oraz inwestycji, transport i logistyka.

Sposob weryfikacji
efektdw uczenia sie:

Dziennik studenckiej praktyki zawodowej, opinia zaktadowego opiekuna praktyk o przebiegu

praktyki, sprawozdanie pisemne z praktyki specjalizacyjnej.

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw

79/125




Nazwa zajec:

Rachunkowos¢

Liczba ECTS: 3

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu

kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwent zna i
rozumie)

Umiejetnosci:
(Absolwent potrafi)

Kompetencje:
(Absolwent jest
gotéw do)

W1 | zasady funkcjonowania podmiotéw gospodarczych TO_K3_WO06_inz

W2 cel i potrzebe gromadzenia informacji 0 podmiocie gospodarczym TO_K3_WO07_inz
opisywac rzeczywistos¢ gospodarcza za pomoca liczb (bilans .

Ul i rachunek zyskoéw i strat) TO_K3_U02_inz
przeprowadza¢ ocene skutkdw wybranych sposobéw postepowania

U2 przy podejmowaniu decyzji gospodarczych (obliczanie wyniku TO_K3_U03_inz
finansowego, operacje gospodarcze)

U3 uzywac fachowej terminologii TO K3 U07

K1 prowadzenia dziatalnosci zawodowej w sposéb etyczny TO K3 K02

K2 poszukiwania rozwigzan w zakresie podejmowanych decyzji TO_K3_KO1

gospodarczych

Tresci programowe

zapewniajace uzyskanie

efektéw uczenia sie:

Podstawowe zasady i pojecia stosowane w rachunkowosci. Podstawowe informacje nt.
porzadkowania informacji dotyczacej zasobdw i Zrédet finansowania podmiotu gospodarczego.
Rozpoznanie kategorii wptywajacych na efekty ekonomiczne (wynik finansowy) oraz finansowe
(przeptywy pieniezne) przedsiebiorstwa wraz z ich praktycznym zastosowaniem.

Sposdb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Projekt, Ocena aktywnosci podczas zajed

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw

80/125




Nazwa zajec: Podstawy finanséw przedsiebiorstwa Liczba ECTS: 3

Odniesienie do efektu

Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajec: kierunkowego:
Wiedza: finanse w przedsiebiorstwie sektora zywnosciowego, zna zasady TO K3 WO5 inz
(Absolwentznai | W1 | przeprowadzania analizy wskaznikowej oraz oceny projektéw TR e
rozumie) i ; TO_K3_WO06_inz
inwestycyjnych

elementy sprawozdania finansowego istotne z punktu widzenia oceny TO K3 WO5 inz
W2 standingu finansowego przedsiebiorstwa, wtgczajac zadtuzenie, TO_K3_W06_inz'
ptynnos¢ finansowg oraz rentownos¢ dziatania - ==

Umiejetnosci: przygotowac wystapienie ustne w jezyku polskim dotyczace oceny

(Absolwent potrafi) sytuacji finansowej przedsiebiorstw oraz identyfikacji elementéw .

ul , o . C TO_K3_U03_inz
wptywajacych na wynik finansowy przedsiebiorstwa, stopien jego

zadtuzenia, rentownos¢, sprawnos¢ dziatania i ptynnos¢ finansowa

U2 stosowac wybrane metody kalkulacji optacalnosci przedsiewzieé TO K3 U03 inz,
inwestycyjnych TO K3 _U06_inz
U3 | wspoétdziatac i pracowac w grupie TO K3 U08
Kompetencje:
(Absolwent jest K1 prowadzenia dziatalnosci zawodowej w sposéb przedsiebiorczy TO_K3_K02
gotéw do)

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Przedmiot zwigzany jest z dostarczeniem wiedzy, kompetencji i umiejetnosci z zakresu
podstaw finanséw w przedsiebiorstwie.

Sposdb weryfikacji

efektéw uczenia sie: Zaliczenie pisemne, Projekt, Ocena wystapien w trakcie zajec

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 81/125
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec:

Planowanie finanséw

Liczba ECTS: 3

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu

kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwent zna i
rozumie)

Umiejetnosci:
(Absolwent potrafi)

Kompetencje:
(Absolwent jest
gotéw do)

W1 | role i zasady funkcjonowania podmiotéw gospodarczych TO_K3_WO06_inz
W2 cel i potrzebe sporzadzania planéw finansowych TO_K3_WO07_inz
ul sporzadzac roczne plany finansowe TO_K3_U02_inz
u2 ocenia¢ skutki wybranych sposobéw postepowania TO K3 U03 inz
u3 postugiwac sie fachowg terminologia TO_K3_U07
K1 Prowadzenia dziatalno$ci zawodowej w sposéb etyczny TO_K3_K02
K2 Poszukiwania rozwigzah w zakresie podejmowanych decyzji TO_K3_KO1

gospodarczych

Tresci programowe

zapewniajgce uzyskanie

efektéw uczenia sie:

Istota planowania finansowego jako narzedzia zarzgdzania przedsiebiorstwem. Planowanie
(budzetowanie) przeptywu pienieznego oraz cyklu konwersji gotéwki. Planowanie stopnia

zadtuzania sie przedsiebiorstwa.

Sposoéb weryfikacji
efektédw uczenia sie:

Projekt, Ocena aktywnosci podczas zajed

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw

82/125




Nazwa zajec: Apertyzacja Liczba ECTS: 1

Odniesienie do efektu

Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza: podstawy teoretyczne zjawisk zachodzace podczas produkji .
(Absolwent znai | W1 . P " . TO_K3_WO01_inz
rozumie) Zywnosci apertyzowane;.
sposoby wykorzystania surowcéw i sSrodkéw produkcji podczas
W2 uzyskiwania zywnosci apertyzowanej oraz ich powigzanie TO K3 W02 inz
z whasciwosciami produktéw biogospodarki, a takze metody i sprzet - =
stosowane do oceny produktéw apertyzowanych.
Tresci programowe Metody, specyfika i postep w utrwalaniu zywnosci w naczyniach hermetycznie zamknietych z

zapewniajgce uzyskanie | uwzglednieniem najczesciej stosowanych urzadzen. Czynniki wptywajace na jakos¢ i trwatosé
efektdw uczenia sie: konserw.

Sposob weryfikacji

. o Zaliczenie pisemne
efektéw uczenia sie:

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 83/125
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec: Bakterie mlekowe w technologii zywnosci Liczba ECTS: 1
o > , s Odniesienie do efektu
Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza: emnéed i T T
, wihasciwosci bakterii fermentacji mlekowej i zna podstawowe .
(AbSO'WfonztufTT;)' Wi informacje z zakresu ich genetyki TO_K3_W03_inz
W2 zastqsowanle bakterii fermentacn mlekowej w poszczegoinych TO K3 W04 inz
branzach przemystu spozywczego - - -
Umiejetnosci: opisac zastosowanie pojec: probiotyk, prebiotyk, synbiotyk, kultura
(Absolwent potrafi) | Ul | starterowa, kultura ochronna, potrafi oméwi¢ wptyw bakterii TO_K3_U01 inz
fermentacji mlekowej na ludzki organizm

Whasciwosci bakterii fermentacji mlekowej, charakterystyka szczepdw probiotycznych bakterii
mlekowych, podstawowe informacje z zakresu genetyki bakterii fermentacji mlekowej.
Zastosowanie bakterii fermentacji mlekowej w przemysle mleczarskim, miesnym, przemysle
owocowo-warzywnym, koncentratéw spozywczych, fermentacyjnym oraz biotechnologii.
Zastosowanie pojec: probiotyk, prebiotyk, synbiotyk, kultura starterowa, kultura ochronna,
wptyw bakterii fermentacji mlekowej na ludzki organizm.

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Sposéb weryfikacji

? s Zaliczenie pisemne
efektow uczenia sie:

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 84 /125
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec: Biopolimery w produkcji opakowan do zywnosci Liczba ECTS: 1
o > , s Odniesienie do efektu
Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza: podstawowy podziat oraz charakterystyke biopolimeréw stosowanych TO K3 WO1 inz
(Absolwentznai | W1 | do wytwarzania opakowan biodegradowalnych w tym opakowan AT A e
rozumie) . TO_K3_WO02_inz
jadalnych _R3_ -
podstawowe funkcje biopolimeréw oraz mozliwosci ich wykorzystania
W2 do produkcji opakowah oraz mozliwos¢ modyfikowania sktadu TO_K3_WO02_inz,
surowcowego opakowan biopolimerowych celem otrzymania ich TO_K3_WO03_inz
korzystnych cech funkcjonalnych
Charakterystyka, metody wytwarzania i otrzymywania biopolimerédw wykorzystywanych do
Tresci programowe produkcji opakowan biodegradowalnych. Podstawowe funkcje i wtasciwosci materiatéw
zapewniajace uzyskanie | opakowaniowych na bazie biopolimeréw. Mozliwosci wykorzystania biopolimeréw jako
efektéw uczenia sie: nowoczesnych materiatéw do pakowania zywnosci (opakowania jadalne, opakowania aktywne,
opakowania inteligentne).
5pos6b weryfikadji Zaliczenie pisemne
efektdw uczenia sie: P

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 85 /125
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec: Dodatki do zywnosci - aspekty technologiczne Liczba ECTS: 1
o > , s Odniesienie do efektu
Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza:
(Absolwent znai| W1 | wtasciwosci technologiczne dodatkéw do zywnosci TO K3 WO03_inz
rozumie)
Tresci programowe Definicja dodatkéw do zywnosci oraz charakterystyka poszczegélnych grup dodatkéw
zapewniajace uzyskanie | stosowanych w procesach technologicznych wytwarzania zywnosci. Wtasciwosci
efektédw uczenia sie: technologiczne dodatkéw do zywnosci.

Sposdb weryfikacji

. o Zaliczenie pisemne
efektdw uczenia sie:

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 86 /125
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec:

Dodatki do zywnosci - aspekty zdrowotne

Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu

kierunkowego:

Wiedza: cechy wybranych prozdrowotnych sktadnikéw i dodatkéw
(Absolwent zna i do zywnosci i rozumie ich role w tworzeniu produktéw spozywczych, | TO K3 W01 inz,
rozumie) | W1 | zna problemy prozdrowotnego wzbogacania zywnosci, zna i rozumie | TO_K3_WO03_inz,
problemy bezpieczefstwa stosowania dozwolonych substancji TO_K3_WO05_inz
dodatkowych;
Umiejetnosci: krytycznie oceni¢ potrzebe i mozliwos¢ zastosowania dodatkéw T0 K3 UO1 inz
(Absolwent potrafi) | Ul | do zywnos$ci w celu zapewnienia jej bezpieczenstwa lub podniesienia TO_K3_U02_inz’

wartosci zywieniowe;j

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Bezpieczenhstwo stosowania dodatkéw, wtasciwosci prozdrowotne wybranych substancji
dodatkowych, mozliwos$¢ stosowania oswiadczen zdrowotnych dla wybranych dodatkéw (np.
guma guar, galaktomannany), wykorzystanie dodatkéw do zywnosci w produkcji zywnosci

funkcjionalne;.

Sposob weryfikacji
efektdéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw

877125




Nazwa zajec:

Ekologia w produkcji zywnosci

Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwent zna i
rozumie)

W1

podstawy teoretyczne zjawisk zachodzacych w naturze i pod
wpltywem dziatalnosci cztowieka w zakresie wiasciwym dla
towaroznawstwa w biogospodarce, przejawiajacych sie podczas
wytwarzania, przetwarzania, przechowywania zywnosci; klasyfikacje
i wtasciwosci surowcow i produktéw zywnosSciowych, a takze metody
wykorzystywane do ich towaroznawczej oceny

TO_K3_WO01_inz,
TO_K3_W04_inz

W2

spoteczne, prawne, ekonomiczne, etyczne, ekologiczne i inne
uwarunkowania prowadzenia dziatalnosci zwiazanej z produkcja
Zywnosci, przetwdérstwem, a takze sprzedaza konsumentom
produktéw branzy spozywczej teorie zwigzane z zachowaniami
konsumenta na rynku, jego uwarunkowaniami, ksztattowaniem
wspdtczesnych trenddw na rynku zywnosci

TO_K3_WO06 _inz,
TO_K3_W08_inz

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Systemy produkcji stosowane w rolnictwie, ze szczegélnym uwzglednieniem systemu produkcji
ekologicznej. Regulacje prawne dotyczace rolnictwa i przetwdrstwa ekologicznego. Zasady
przetwérstwa i znakowanie zywnosci ekologicznej. Rynek zywnosci ekologicznej.

Sposob weryfikacji
efektdw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw

88/125




Nazwa zajec:

Podstawy dietetyki

Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu

kierunkowego:

Wiedza: najwazniejsze czynniki ryzyka wybranych choréb dietozaleznych oraz TO K3 WO1 inz
(Absolwentznai | W1 | role zywienia w profilaktyce i terapii przewlektych choréb - -
rozumie) ; . TO_K3_WO03_inz
niezakaznych
Umiejetnosci: okresli¢ wartos$¢ odzywcza, energetyczna i zywieniowa wybranych T0 K3 UO1 inz
(Absolwent potrafi) | Ul | surowcéw i produktéw spozywczych, wskazaé zaleznosci pomiedzy T T
. . . . TO K3 U02_inz
sktadem produktu spozywczego a funkcjonowaniem organizmu -
Kompetencje: uznania znaczenia zawodowe;j i etycznej odpowiedzialnosci
(Absolwent jest K1 za produkcje bezpiecznej i stabilnej jakoSciowo zywnosci oraz jej TO_K3 K02
gotow do) wptywu na stan zdrowia konsumentéw

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Podstawowa przemiana materii, rola poszczegélnych sktadnikéw zywnosci w funkcjonowaniu
organizmu, dietoprofilaktyka i dietoterapia wybranych schorzen dietozaleznych (np.
miazdzycy, cukrzycy, osteoporozy). Mozliwos¢ ukierunkowania sktadu produktu spozywczego
dla potrzeb konsumentéw ze szczegdlnymi wymaganiami zywieniowymi. Rola technologa

w kreowaniu nowych produktéw spozywczych dla konsumentéw o okreslonych potrzebach

zywieniowych.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw

89/125




Nazwa zajec: Projektowanie w AutoCAD - poziom | Liczba ECTS: 1
o > , s Odniesienie do efektu
Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Umiejetnosci: TO_K3_U05_inz,
(Absolwent potrafi) Ul wykorzystac¢ oprogramowanie AutoCAD przy tworzeniu dokumentacji | TO_K3_U06 inz,
TO K3_U08
Kompetencje: wykorzystania zdobytej wiedzy i umiejetnosci w prowadzeniu
(Absolwent jest K1 dziatalnosci zawodowej w sposdb etyczny, odpowiedzialny spotecznie T0 K3 K02
gotow do) i zgodny z interesem publicznym, przedsiebiorczy oraz zapewniajacy - =
poszanowanie dorobku i tradycji zawodowych
Tresci programowe Podstawowe i zaawansowane funkcje rysowania oraz edycji. Efektywna praca ze skrétami
zapewniajace uzyskanie | klawiszowymi, funkcjami paska stanu, warstwami. Samodzielne tworzenie rysunkéw oraz
efektéw uczenia sie: projektowanie. Wydruki rysunkéw. Pojecie rzutni.
Sposoéb weryfikacji
efektéw uczenia sie: Prace przygotowane w AutoCAD
Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 90/125

tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec: Przeciwutleniacze naturalne i syntetyczne w zywnosci Liczba ECTS: 1

Odniesienie do efektu

Efekty uczenia sie: Tresc efektu przypisanego do zajec: kierunkowego:
Wiedza: mechanizmy proceséw oksydacyjnych w organizmach zywych
(Absolwent zna i i w zywnosci, Zrédta wystepowania i mechanizm dziatania :
rozumie) naturalnych przeciwutleniaczy oraz wptyw procesow TO_K3_WOL_inz,
w1 TO_K3_WO02_inz,

technologicznych na ich zawartos¢ w zywnosci i aktywnos¢, a takze .
, PR . . Dy TO K3 W03 inz
zna metody badan wtasciwosci przeciwutleniajgcych sktadnikdw - - -

bioaktywnych
Tresci programowe Mechanizmy reakcji oksydacyjnych i dziatania przeciwutleniaczy w zywnosci i organizmie
zapewniajace uzyskanie | cztowieka. Wystepowanie i mozliwosci wykorzystania przeciwutleniaczy w zywnosci oraz ich
efektédw uczenia sie: straty i przemiany pod wptywem proceséw technologicznych.

Sposdb weryfikacji

efektow uczenia sie: Test (pisemny lub komputerowy)

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 91/125
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Subject name: Sustainable food ECTS: 1

Effects: The content of the effect assigned to the subject: Directional effect

reference:
Knowledge: .

(In terms of TO_K3_WO01._inz,
knowledge, the [ W1 | definitions and issues of sustainable agriculture and food production | TO_K3_WO05_inz,
graduate knows TO K3 W06 inz

and understands) - - -

Course content ensuring | Outlining the role of sustainable agriculture in the food production chain. Presentation of the

the achievement of benefits and risks of sustainable agriculture. Presentation of alternative sources of animal
learning outcomes: protein. Presentation of biochemical methods used in sustainable food production.

Examination methods: Test (written or computer based)

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 92 /125

tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec:

System bezpieczenstwa zywnosci HAACP w przemysle spozywczym

Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwentzna i | W1 f'aktualny stan prawny dptyczacy systemu HACCP oraz zasady GMP TO_K3_WO07_inz
rozumie) i GHP w przemysle spozywczym
W2 ogolpe zasady konFrgll i zar.za-'adza?ma. jakoscig i bezpieczenstwem TO K3 W04 inz
w tancuchu zywnosciowym i zywieniu - ==
W3 | zasady wdrazania i dokumentowania systemu HACCP TO K3 W06 _inz
Umiejetnosci: U1 zdefiniowad i odnalez¢ w procesie produkcyjnym podstawowe typy TO_K3_UOL inz

(Absolwent potrafi)

zagrozenh

Tresci programowe

zapewniajace uzyskanie

efektéw uczenia sie:

Teoretyczne podstawy oraz mozliwosci praktycznego wykorzystania systemu bezpieczenstwa
zywnosci HACCP. Aktualny stan prawny dotyczacy systemu HACCP oraz zasady GMP i GHP w
przemysle spozywczym, ogdlne zasady kontroli i zarzadzania jakoscia i bezpieczehstwem w
tahcuchu zywnosciowym i zywieniu oraz zasady wdrazania i dokumentowania systemu HACCP.

Sposdb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw

93/125




Nazwa zajec: Systemy zarzgdzania w laboratorium Liczba ECTS: 1

Odniesienie do efektu

Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: Kierunkowego:
Absol Wifdza; w1 | Zagadnienia z zakresu systeméw zarzadzania jakoscia TO K3_WO5_inz,
(Abso N umie) w akredytowanych laboratoriach badawczych i wzorcujacych TO K3 W06 _inz
Umiejetnosci: . , . .

(Absolwent potrafi) ul interpretowac zapisy normy 1SO 17025 TO_K3_U03_inz
Kompetencje:

(Absolwent jest K1 samodzielnej oceny spetnienia wytycznych praktyk laboratoryjnych TO_K3_K01
gotéw do)

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Zasady dobrych praktyk laboratoryjnych. Wytyczne normy dotyczacej potwierdzania
kompetencji laboratoriéw do wykonywania badan, zasady ich interpretacji oraz weryfikacji.

Sposdb weryfikacji

. o Zaliczenie pisemne
efektdw uczenia sie:

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 94 /125
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec:

Techniki komputerowe w opracowaniu i prezentacji wynikéw

Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Umiejetnosci:
(Absolwent potrafi)

zastosowac podstawowe i zaawansowane funkcje edytora tekstu

Ul Word TO K3 UO01 inz

U2 zastosowgc podstawowe i zaawansowane funkcje arkusza TO K3 UOL inz
kalkulacyjnego Excel _KRo_UUL_

U3 zastosowad podstawowe i zaawansowane funkcje programu Power TO_K3_U01 inz

Point

Tresci programowe

efektdw uczenia sie:

zapewniajgce uzyskanie

Podstawowe i zaawansowane funkcje edytora tekstu Word. Podstawowe i zaawansowane
funkcje arkusza kalkulacyjnego Excel. Podstawowe i zaawansowane funkcje programu Power

Point.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Test (pisemny lub komputerowy)

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw

95/125




Nazwa zajec: Walidacja metod analitycznych Liczba ECTS: 1

Odniesienie do efektu

Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza: i
, . — . TO_K3_W02_inz,
(Absolwsor;tu?;; W1 | zasady przeprowadzania procesu walidacji metod analitycznych TO K3 W04 inz

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Zagadnienia dotyczace zapewnienia jakosci wynikéw uzyskiwanych w laboratoriach
badawczych oraz procedury zwigzane z procesem walidacji metod analitycznych.

Sposdb weryfikacji

. o Zaliczenie pisemne
efektdw uczenia sie:

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 96 /125
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec:

Wiasciwosci teksturalne produktéw spozywczych

Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: znaczenie i waznos¢ badan tekstury zywnosci w ocenie
(Absolwent zna i i projektowaniu nowych produktéw lub procesu technologicznego,
rozumie) | W1 | czynniki wptywajace na wyniki pomiaréw instrumentalnych TO K3 W04 inz
i sensorycznych oraz cel badania zaleznosci pomiedzy pomiarami
instrumentalnymi i sensorycznymi
Umiejetnosci: dobra¢ odpowiednig metode instrumentalng do oceny tekstury
(Absolwent potrafi) | Ul | réznych rodzajow produktéw spozywczych np. kruchych i chrupkich | TO_K3_U01 inz
(suchych, wilgotnych)
Kompetencje:
(Absolwent jest K1 uznania znaczenia wiedzy z zakresu instrumentalnej oceny tekstury | TO_K3 K01
gotéw do)

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Metody pomiaru tekstury zywnosci, zaréwno sensorycznych jaki i instrumentalnych. Wady i
zalety tych metod, oraz badanie wspétzaleznosci miedzy wybranymi parametrami tekstury

ocenianymi sensorycznie i instrumentalnie.

Sposoéb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Test (pisemny lub komputerowy)

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec: Zarzadzanie zasobami ludzkimi Liczba ECTS: 1

Odniesienie do efektu

Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza:
(Absolwentznai| W1 [jak powinna by¢ prawidtowo przeprowadzona ocena pracownika TO_K3_WO06_inz
rozumie)
W2 czym .Jest mobbing i jak przeciwdziata¢ temu zjawisku w miejscu TO K3 W06 inz
pracy; - - -
W3 podstawowe elementy rozwoju pracownika TO K3 W06 _inz
(Abgm,ijrﬁt:ootrs;fj; Ul interpretowad prawo w réznych sytuacjach w przedsiebiorstwie TO_K3_U04 _inz
Kompetencje:
(Absolwent jest K1 podejmowania dziatan zwigzanych z zasobami ludzkimi. TO K3 K02
gotéw do)
Tresci programowe Elementy prawa pracy, sposoby naboru pracownikdw, podstawy oceny pracownika, rodzaje

zapewniajgce uzyskanie | szkolen i zarzadzania rozwojem pracownika, negatywne zjawiska w firmie i sposoby
efektdw uczenia sie: zapobiegania im.

Sposob weryfikacji

. o Zaliczenie pisemne
efektédw uczenia sie:

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 98 /125
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec: Ziota, zywnos¢ i zdrowie Liczba ECTS: 1

Odniesienie do efektu

Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza: czynniki sprzyjajace i hamujace wzrost drobnoustrojéw w zywnosci
(Absolwent zna i w1 |orazzna podstawowe substancje czynne wystepujgce w ziotach TO_K3_WO01._inz,
rozumie) i przyprawach, ich wtasciwosci lecznicze oraz ich wptyw na organizm [ TO K3 W02 _inz
cztowieka.

Umiejetnosci: U1 wybra¢ odpowiedni sposéb utrwalenia ziét i przypraw oraz wydobycia | TO_K3 UO01 inz,
(Absolwent potrafi) z nich substancji czynnych i zastosowania w produkcji zywnosci. TO_K3_UO05 inz
Tresci programowe Najwazniejsze metabolity wtérne i pierwotne wystepujace w roslinach. Metody wydobywania
zapewniajace uzyskanie | substancji czynnych z roslin (otrzymywanie suszy, ekstraktéw, olejkéw eterycznych itp.).
efektéw uczenia sie: Wykorzystanie wybranych ziét i przypraw w fitoterapii oraz przemysle spozywczym.

Sposob weryfikacji

p N Zaliczenie pisemne
efektdédw uczenia sie: P

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 99 /125
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec: Zywno$é¢ dla dzieci Liczba ECTS: 1
. ' . s Odniesienie do efektu
Efekty uczenia sie: Tresc efektu przypisanego do zajec: kierunkowego:
" IWifdza; W1 | Podstawy teoretyczne zjawisk zachodzace podczas produkcji 70 K3 WO1 inz
(Abso Wfonzu?;)' zywnosci dla niemowlat i matych dzieci. - - -
sposoby wykorzystania surowcéw i sSrodkéw produkcji podczas
W2 uzyskiwania zywnosci dla niemowlat i matych dzieci oraz ich TO K3 W03 inz
powigzanie z wtasciwosciami produktéw, a takze metody i sprzet - ==
stosowane do oceny zywnosci dla niemowlat i matych dzieci.
Tresci programowe Specyfika zywnosci dla niemowlat i matych dzieci, wymagania prawne i surowcowe.

zapewniajgce uzyskanie | Technologia produkcji zywnosci dla niemowlat i matych dzieci, z uwzglednieniem kluczowych
efektdw uczenia sie: metod i urzadzen.

Sposob weryfikacji

. o Zaliczenie pisemne
efektéw uczenia sie:

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 100/125
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec:

Zywnosé¢ i suplementy dla oséb aktywnych fizycznie

Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: skfad oraz i wtasciwosci surowcdw, Srodkéw pomocniczych oraz
(Absolwentznai [ W1 | produktéw spozywczych i suplementéw kierowanych do oséb TO_K3 W03 _inz
rozumie) aktywnych fizycznie
Zjawiska jakie zachodza podczas produkcji zywnosci i suplementéw
W2 dla oséb aktywnych fizycznie, ktore warunkuja ich specyficzne cechy TO_K3_W05_inz

pozwalajace zaspokoi¢ szczegblne potrzeby zywieniowe 0séb
aktywnych, jak réwniez warunkujace jej bezpieczenstwo

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Rynek zywnosci oraz suplementéw diety dla 0séb aktywnych fizycznie. Podstawowe zasady
zywienia os6b uprawiajgcych sport oraz omdwienie cech zywnosci dla aktywnych: sktadu, form,
sposobdéw wytwarzania i regulacji prawnych zwigzanych z obrotem tej zywnosci. Suplementy
diety dla sportowcéw, ich podziat (AIS WADA) i aktualne rekomendacje dotyczace ich

stosowania.

Sposob weryfikacji
efektdw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Zywno$¢ minimalnie przetworzona

Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

stopniu przetworzenia

" IWifdza; w1 | Podstawy budowy maszyn, urzadzen i technologie stosowane 70 K3 W02 inz
(Abso Wfonzu?;)' w produkcji zywnoéci o minimalnym stopniu przetworzenia -2
podstawowe procesy mikrobiologiczne, biochemiczne, chemiczne
w2 i fizyczne zachodzace w czasie przetwarzania i przechowywania TO _K3_WO01._inz
zywnosci o minimalnym stopniu przetworzenia
podstawowe metody, techniki i narzedzia do ksztattowania TO K3 W04 inz
W3 | idoskonalenia jakos$ci oraz bezpieczenstwa zywnosci 0 minimalnym TO_K3_W05_inz'

Tresci programowe

efektéw uczenia sie:

zapewniajace uzyskanie

Specyfika zywnosci 0 minimalnym stopniu przetworzenia. Wymagania surowcowe. Technologia
produkcji zywnosci o minimalnym stopniu przetworzenia, z uwzglednieniem kluczowych
operacji i urzadzen. Utrwalanie i przechowywanie zywnos$ci o minimalnym stopniu

przetworzenia.

Sposoéb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Sensoryczne metody oceny produktéw spozywczych

Liczba ECTS: 3

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: i - i P iad7i byl
, zZwigzang ze specyfika analizy sensorycznej jako dziedziny analityki .
(AbSO'WfonztufTT;)' WLl stosowanych metod w badaniach sensorycznych i konsumenckich TO_K3_W04_inz
Umiejetnosci: U1 przygotowywac i podawad prébki produktéw do ocen sensorycznych T0 K3 UO5 inz
(Absolwent potrafi) z uwzglednieniem warunkéw ocen i metodologii -
umiejetnie wybierad atrybuty jakosciowe i realizowad oceny .
U2 wybranych grup produktéw za pomocg réznych metod TO_K3_U02_inz
u3 zestawiac i przedstawiac¢ wyniki uzyskane z badan sensorycznych TO_K3_U01_inz
Ua pracowac zespotowo przy opracowywaniu i realizacji pracy TO _K3_UO03_inz,
projektowej TO K3 _U08
K((z\rbnpleterlc;je; K1 Swiadomego dziatania zwigzanego z oceng jakosci sensorycznej T0 K3 KO1
solwent et 2ywnosci K3
K2 real_lzaql badan sensorycznych i I<,9nsumenck|ch produktow T0 K3 KO1
spozywczych z wykorzystaniem réznych metod - -

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Wykorzystanie réznych metod analizy sensorycznej i badan konsumenckich w ocenie jakosci
produktéw zywnosciowych, ze szczegélnym uwzglednieniem aspektéw metodologicznych w
kontekscie aplikacyjnosci w projektach naukowych oraz praktyce zawodowe;.

Sposdb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Prezentacja

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Strategie rynkowe

Liczba ECTS: 3

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: - . - . . TO_K3_WO01._inz,
(Absolwent zna | pojecia z zakresu gospodarki rynkowej i funkcjonowania TO K3 W06 inz
rozumie) | W1 | przedsigebiorstw w otoczeniu rynkowym oraz zna przyktady strategii TO_K3_W07_inz'
rynkowych przedsiebiorstw przemystu spozywczego To:K3:W09:inz
W2 teorie zachowan konsumentdw jako podstawe wyznaczania strategii TO K3 W08 inz
rynkowych - - -
Umiejetnosci: U1 potrafi zidentyfikowad i opisa¢ wspétczesne trendy popytu TO_K3_U02_inz,
(Absolwent potrafi) na zywnos¢ TO_K3_U03_inz
U2 potrafi charakteryzowac i ocenia¢ poszczegélne strategie rynkowe TO_K3_U05 _inz,
przedsiebiorstw TO_K3_U06_inz
Kompetencje: ; ‘ ; ad i £ ;
(Absolwent jest K1 jest ggtow do ponoszenia odpowiedzialnosci za podlejmowaqe T0 K3 K02
gotéw do) decyzje w odniesieniu do proponowanych rozwigzan strategicznych - =

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Wptyw globalizacji na zachowania konsumentéw i strategie rynkowe firm. Specyfika
marketingu produktéw zywnosciowych. Analiza trendéw konsumenckich na rynku jako punkt
wyj$cia do opracowywania strategii rynkowych. Analiza wptywu cech demograficznych i
psychograficznych konsumentéw na ich zachowania na rynku jako podstawy do segmentacji
rynku przez przedsiebiorstwa. Strategie rynkowe producentéw branzy miesnej, mleczarskiej
itp.i ich ocena. Strategie dziatania przedsiebiorstw handlowych na rynku. Sposoby okreslania

stopnia lojalnosci na rynku débr zywnosciowych.

Sposoéb weryfikacji
efektédw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Zaliczenie pisemne, Projekt, Prezentacja

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Praca inzynierska - ekspertyza

Liczba ECTS: 15

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: TO_K3_WO01_inz,
(Absolwent zna i TO_K3_W02_inz,
rozumie) TO_K3_WO03_inz,
Wi teorie z zakresu tematyki przygotowanej ekspertyzy o charakterze TO_K3_WO04 _inz,
inzynierskim oraz metodologie stosowang do jej przeprowadzenia. TO_K3_WO05_inz,
TO_K3_WO06 _inz,
TO_K3_WO07_inz,
TO_K3_ W08 _inz
Umiejetnosci: wiasciwie dobra¢ zrddta literatury przygotowujac przeglad literatury, | TO K3 UO1 inz,
(Absolwent potrafi) przeprowadzi¢ analize danych stosujac odpowiednie zatozenia TO_K3_U02_inz,
U1 teoretyczne i wtasciwg metodologie badawcza oraz dokonuje TO_K3_U03_inz,
syntetycznego omdéwienia uzyskanych wynikéw, wtasciwie je TO_K3_U04 _inz,
interpretujac i formutujgc wnioski oraz zalecenia do praktycznego TO_K3_U05 _inz,
wykorzystania. TO_K3_U06_inz
przygotowac opracowanie pisemne w postaci ekspertyzy postugujac
u2 sie poprawnym jezykiem oraz poprawnie edytujgc opracowanie TO_K3_U07
zgodnie z wytycznymi dla prac dyplomowych.
Kompetencje: ciagtego pogtebiania wiedzy i umiejetnosci zwigzanych z zyciem
(Absolwent jest | K1 | zawodowym oraz poszukiwania wiarygodnych jej zrédet w dobie TO K3 K01
gotow do) cywilizacji cyfrowej.
K2 angazowania sie w rzetelne przygotowanie pracy dyplomowe;. TO_K3_K02

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Dobdr tematyki oraz zakres pracy dyplomowej, w tym czesci metodycznej, uwzgledniaja
dotychczas osiggniete przez studenta efekty uczenia sie w zakresie wiedzy, umiejetnosci i
kompetencji spotecznych zrealizowane w ramach réznych modutéw i przedmiotéw ujetych w
planie studiéw. Przygotowanie pracy weryfikuje praktyczne wykorzystanie efektéw uczenia sie
zwigzanych z kierunkiem studiéw. Jednoczesnie efekty uczenia sie specyficzne dla tematyki
pracy s pogtebiane i realizowane pod nadzorem merytorycznym promotora.

Sposdb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Raport

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Praca inzynierska - eksperyment

Liczba ECTS: 15

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: TO_K3_WO01_inz,
(Absolwent zna i TO_K3_W02_inz,
rozumie) TO_K3_WO03_inz,
teorie z zakresu tematyki przygotowanego eksperymentu TO_K3_WO04 _inz,
W1 | o charakterze inzynierskim oraz metodologie stosowana do TO_K3_WO05_inz,
przeprowadzenia zaplanowanych badan. TO_K3_WO06 _inz,
TO_K3_WO07_inz,
TO_K3_WO08_inz,
TO_K3_W09 inz
Umiejetnosci: TO_K3_U01 inz,
(Absolwent potrafi) wiasciwie dobraé Zrédta literatury, zaplanowac¢ eksperyment TO_K3_U02_inz,
z zastosowaniem odpowiednich narzedzi i metod badawczych, TO_K3_U03_inz,
Ul dokonac obliczen, krytycznej analizy, interpretacji, oméwienia TO_K3_U04 _inz,
i dyskusji uzyskanych wynikéw oraz formutowac wnioski i zalecenia TO_K3_U05 _inz,
do praktycznego wykorzystania. TO_K3_U06_inz,
TO _K3_U08
przygotowac opracowanie pisemne przeprowadzonego
U2 eksperymentu postugujgc sie poprawnym jezykiem oraz poprawnie TO_K3_U07
edytujac opracowanie zgodnie z wytycznymi dla prac dyplomowych.
przygotowac opracowanie pisemne przeprowadzonego
u3 eksperymentu postugujac sie poprawnym jezykiem oraz poprawnie TO K3 _U07
edytujac opracowanie zgodnie z wytycznymi dla prac dyplomowych.
Kompetencje: ciagtego pogtebiania wiedzy i umiejetnosci zwigzanych z zyciem
(Absolwent jest | K1 | zawodowym oraz poszukiwania wiarygodnych jej Zrédet w dobie TO_K3 K01
gotow do) cywilizacji cyfrowej.
K2 angazowania sie w rzetelne przygotowanie pracy dyplomowe;. TO_K3 K02

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Dobdr tematyki oraz zakres pracy dyplomowej, w tym czesci metodycznej, uwzgledniajg
dotychczas osiggniete przez studenta efekty uczenia sie w zakresie wiedzy, umiejetnosci i
kompetencji spotecznych zrealizowane w ramach réznych modutéw i przedmiotéw ujetych w
planie studiéw. Przygotowanie pracy weryfikuje praktyczne wykorzystanie efektéw uczenia sie
zwigzanych z kierunkiem studiéw. Jednoczesnie efekty uczenia sie specyficzne dla tematyki
pracy sg pogtebiane i realizowane pod nadzorem merytorycznym promotora.

Sposdb weryfikacji
efektédw uczenia sie:

Raport

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw

106 /125




Nazwa zajec:

Praca inzynierska - projekt

Liczba ECTS: 15

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: TO_K3_WO01_inz,
(Absolwent zna i TO_K3_WO03_inz,
rozumie) teorie z zakresu tematyki przygotowanego projektu o charakterze TO_K3 W05 inz,
W1 | inzynierskim i metodologie stosowanej do jego przygotowania oraz TO_K3_WO06 _inz,
rozumie mozliwos$¢ ochrony patentowej przygotowanego projektu. TO_K3_WO07_inz,
TO_K3_WO08_inz,
TO_K3_W09 inz
Umiejetnosci: dokonad przegladu i oceny istniejacego stanu rozwigzan dotyczacych
(Absolwent potrafi) tematyki projektu i opracowac koncepcje nowego rozwigzania TO_K3_UO01 inz,
dobierajac i poprawnie stosujac wtasciwa metodologie badawcza, TO_K3_U02_inz,
ul dostepne zasoby materiatowe i techniczne, lub teoretyczne lub inne | TO_K3_U04_inz,
stuzace osiagnieciu zatozonego celu projektowego oraz dokonuje TO_K3_U05 _inz,
syntezy uzyskanych wynikéw formutujac wnioski i zalecenia TO_K3_U06_inz
do praktycznego wykorzystania.
przygotowac opracowanie pisemne w postaci projektu i oméwi¢ go
U2 poprawnym jezykiem oraz poprawnie edytuje opracowanie stosujgc TO_K3_U07
sie do wytycznych dla prac dyplomowych.
Kompetencje: ciggtego pogtebiania wiedzy i umiejetnosci zwigzanych z zyciem
(Absolwent jest | K1 | zawodowym oraz poszukiwania wiarygodnych jej zrédet w dobie TO K3 K01
gotow do) cywilizacji cyfrowej.
K2 angazowania sie w rzetelne przygotowanie pracy dyplomowe;. TO_K3_K02

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Dobdr tematyki oraz zakres pracy dyplomowej, w tym czesci metodycznej, uwzgledniaja
dotychczas osiggniete przez studenta efekty uczenia sie w zakresie wiedzy, umiejetnosci i
kompetencji spotecznych zrealizowane w ramach réznych modutéw i przedmiotéw ujetych w
planie studiéw. Przygotowanie pracy weryfikuje praktyczne wykorzystanie efektéw uczenia sie
zwigzanych z kierunkiem studiéw. Jednoczesnie efekty uczenia sie specyficzne dla tematyki
pracy s pogtebiane i realizowane pod nadzorem merytorycznym promotora.

Sposdb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Raport

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Alergeny w zywnosci Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Odniesienie do efektu

Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwent zna i
rozumie) W1

alergeny wystepujgce w zywnosci, metody ich oznaczania, TO_K3_WO03_inz,
wymagania dotyczace znakowania zywnosci pod katem obecnosci TO_K3_WO04 _inz,
alergendw oraz posiada wiedze odnos$nie zasad prowadzenia procesu | TO_K3 W05 inz,
produkcyjnego w sposéb zapewniajgcy bezpieczehstwo osobom TO_K3_WO06 _inz,
ze stwierdzong alergiag pokarmowg TO_K3_WO07_inz

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Rodzaje substancji alergennych wystepujgcych w zywnosci. Diagnostyka alergii pokarmowych.
Metody zapobiegania i wykrywania w zywnosci. Przepisy prawne stosowane w celu
kontrolowania pozostatosci substancji alergennych w produktach spozywczych w Polsce i UE.

Sposoéb weryfikacji
efektédw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 108/125
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw




Nazwa zajec: Domowy wyréb seréw i wedlin Liczba ECTS: 1

Odniesienie do efektu

Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:

Wiedza: podstawowe technologie stosowane w domowej produkcji zywnoéci | TO_K3_WO05 _inz,

bsolwent e W1 | bochodzenia zwierzecego TO_K3_W06_inz

podstawy prawne oraz zasady regulujgce bezpieczenstwo, produkcje
w2 i obrét artykutami spozywczymi pochodzenia zwierzecego TO_K3_WO06_inz
otrzymywanymi w warunkach produkcji domowej

Podstawowe zagadnienia teoretyczne i praktyczne z zakresu technologii produkcji wybranych
produktéw domowych produktéw mlecznych (masta, mleka fermentowanych, seréow
twarogowych oraz podpuszczkowych dojrzewajgcych. Wykorzystanie i utrwalanie miesa i
wyrobow miesnych w gospodarstwach domowych. Domowy wyréb wedlin i innych wyrobdw
miesnych (wedzonek, kietbas, wyrobdw podrobowych, wyrobéw drobiowych, konserw oraz
wyrobow w praskach i szynkowarach).

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Sposob weryfikacji

. o Zaliczenie pisemne
efektéw uczenia sie:

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 109/125
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajed:

Drozdze jako mikroorganizm modelowy w badaniach
biotechnologicznych

Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwentznai| W1 | podstawy prowadzenia proceséw biotechnologicznych TO_K3_WO01_inz
rozumie)
szlaki metaboliczne syntezy wybranych sktadnikéw bioaktywnych .
w2 pochodzenia mikrobiologicznego T0O_K3_W02_inz
mozliwos¢ wykorzystania metabolitéw pochodzenia .
w3 mikrobiologicznego w opracowywaniu réznych produktéw TO_K3_W03_inz
Umiejetnosci: U1 wiasciwie dobiera¢ Zrddta literaturowe i dokonywad syntezy TO_K3_U01_inz,
(Absolwent potrafi) uzyskanych informacji oraz wycigga¢ wnioski TO_K3_U04 inz

Tresci programowe

zapewniajace uzyskanie

efektéw uczenia sie:

Przedmiot ma na celu przyblizy¢ tematyke charakterystyki komérek drozdzy w réznych
aspektach przemystowych. Ponadto wykorzystanie potencjatu biotechnologicznego drozdzy
oraz wykorzystanie ich w badaniach biologii eukariontéw daje mozliwo$¢ otrzymania wielu
nowych odkry¢, waznych nie tylko w przemysle spozywczym ale réwniez w leczeniu choréb
cztowieka. Fakultet daje mozliwos¢ zaznajomienia studentéw z wytwarzaniem przez drozdze
wielu réznych metabolitéw, ktére znajduja zastosowanie jako biopaliwa, czy farmaceutyki.
Poleganie na rozlegtej bazie wiedzy na temat drozdzy, ze wzgledu na ich wieloletnie
wykorzystywanie jako organizmu modelowego, pomaga w ulepszeniu nowych strategii
projektowych, a takze wptywa na nieustajacy postep biotechnologiczny.

Sposdb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajed:

Mikroorganizmy jako Zrédta sktadnikéw bioaktywnych
i funkcjonalnych technologicznie

Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: mozliwos¢ biotechnologicznego wykorzystania drobnoustrojéw
(Absolwent zna i wl oW produkcji funkcjonalnych sktadnikdw zywnosci i ich wykorzystania | TO_K3 W01 inz,
rozumie) w technologii zywnosci celem ksztattowania jakosci, bezpieczenstwa | TO K3 W06 _inz
i innowacyjnosci produktdw spozywczych.
Umiejetnosci: . o, - - TO K3 U02_inz,
(Absolwent potrafi) Ul poszukiwac nowych rozwigzah w produkcji zywnosci. TO K3 U05 inz
Kompetencje:
(Absolwent jest K1 uznaje znaczenie poszerzania wiedzy w zyciu zawodowym. TO_K3_K01
gotéw do)

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Podczas zaje¢ zostang oméwione podstawy prowadzenia proceséw biotechnologicznych z
wykorzystaniem réznych grup drobnoustrojéw ukierunkowane na otrzymywanie bioproduktéw
ksztattujgcych jakos$¢, bezpieczenstwo, funkcjonalnosé¢ i innowacyjnos¢ produktéw

spozywczych.

Sposoéb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Test (pisemny lub komputerowy)

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec: Niekonwencjonalne metody produkcji piwa Liczba ECTS: 1
o > , s Odniesienie do efektu
Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza:
(Absolwentznai| W1 | nowoczesne i niekonwencjonalne metody produkcji piwa TO_K3_W02_inz
rozumie)
Umiejetnosci: przedstawi¢ korzysci i zagrozenie wynikajace z uzywania
(Absolwent potrafi) ul niekonwencjonalnych surowcéw w procesie produkcji piwa i umie TO K3 U05 inz
odpowiednio modyfikowa¢ technologie produkcji
Tresci programowe Nowoczesne techniki oraz trendy produkcji piw z réznych rejondw $wiata. Metody produkg;ji
zapewniajgce uzyskanie | uzyskiwania piw specjalnych takich jak bezglutenowe, bezalkoholowe, smakowe lub z
efektdw uczenia sie: wykorzystaniem nietypowych mikroorganizmow.

Sposoéb weryfikacji

. o Zaliczenie pisemne
efektéw uczenia sie:

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 112 /125
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec: Odpady z przetwérstwa zywnosci Liczba ECTS: 1

Odniesienie do efektu

Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Absol Wifdza; Wi rodzaje generowanych odpadéw organicznych i nieorganicznych oraz | TO_K3 W02 _inz,
(Abso Wfonzu?;)' mozliwosci ich zagospodarowania. TO K3 W04 inz
korzysci i zagrozenia wynikajgce z utylizacji i wykorzystania odpaddéw .
. . . f . TO_K3 W01 inz,
W2 oraz umie dobrad technologie przetwdrcza na podstawie - - -
. TO_K3 W06 _inz
charakterystyki danego odpadu. - - -
Charakterystyka odpaddéw organicznych i nieorganicznych powstajgcych w réznych gateziach
Tresci programowe technologii zywnosci i tancucha logistycznego. Mozliwosci wykorzystania odpadéw
zapewniajgce uzyskanie | organicznych i nieorganicznych w technologii przemystu spozywczego. Korzysci i zagrozenia
efektdw uczenia sie: dla gospodarki zwigzane z odpadami z zakladu przetwdrczego w ujeciu Srodowiskowym i

ekonomicznym.

Sposob weryfikacji

efektow uczenia sie: Test (pisemny lub komputerowy)

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 113/125
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec:

Percepcja sensoryczna zywnosci

Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza:

budowe aparatu sensorycznego cztowieka i podstawowe pojecia

(Absolwentznai [ W1 | analizy sensorycznej zywnosci oraz metody badania wtasciwosci TO_K3_WO04 _inz
rozumie) sensorycznych zywnosci
Umiejetnosci: U1 wybrac i zastosowac odpowiedniag metode oceny sensorycznej T0 K3 U03 inz
(Absolwent potrafi) zywnosci oraz wyciggna¢ poprawne wnioski merytoryczne -
Kompetencje:
(Absolwent jest K1 uznania znaczenia wiedzy z zakresu analizy sensorycznej zywnosci TO_K3_K01
gotéw do)

Tresci programowe

zapewniajace uzyskanie

efektéw uczenia sie:

Poznanie budowy aparatu sensorycznego i wiedza z zakresu badan sensorycznych w celu
oceny bezpieczehstwa i towaroznawczej jakosci zywnosci, a takze zrozumienie waznosci badan
sensorycznych. Ocena wptywu przetwarzania i przechowywania zywnosci na jej jakos¢

Sensoryczng.

Sposoéb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Podstawy eksploatacji maszyn i urzgdzen w przemysle spozywczym

Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwent zna i
rozumie) w1

podstawowe zasady eksploatacji maszyn i urzadzen (Dobrej Praktyki
Eksploatacyjnej) w przemysle spozywczym, zgodnie

z obowigzujacymi przepisami i uwzglednieniem zarzadzania
wspomaganego komputerowo

TO_K3_WO01_inz

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektdw uczenia sie:

Zasady eksploatacji maszyn i urzadzen zgodnie z obowigzujacymi przepisami, w tym: Dobrej
Praktyki Eksploatacyjnej, z uwzglednieniem zagadnien zwigzanych z diagnozowaniem i
monitorowaniem stanu obiektéw eksploatacji i potrzeba kompleksowego utrzymania

produktywnosci oraz czynnikéw ekologicznych.

Sposoéb weryfikacji
efektédw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Polityka wyzywienia ludnosci

Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Absol Wifdza; w1 | podstawowe definicje z zakresu polityki zywnosciowej i zna system | TO_K3_WO06_inz,
(Abso Wfonzu?;)' urzedowej kontroli jakosci zywnosci TO K3 W08 inz
wptyw proceséw globalizacji na sektor rolno-spozywczy; stan TO K3 W06 inz

W2 | odzywienia ludnosci na swiecie i sposoby rozwigzywania gtodu TO_K3_W08_inz'

na $wiecie

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektdw uczenia sie:

Zagadnienia zwigzane z szeroko rozumiang polityka rolno-zywnosciowg obejmujace
podstawowe definicje (polityka rolna, zywnos$ciowa i zdrowotna panstwa) oraz zagadnienia
zwigzane z politykg zywnosciowq panstwa a zaleceniami zywieniowymi, srodowiskiem,
urzedowa kontrolg nad jakoscig zywnosci, wptywem proceséw globalizacji na sektor rolno-
spozywczy oraz stanem odzywienia ludnosci na $wiecie (gtdd na swiecie).

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec: Powlekanie zywnosci Liczba ECTS: 1
Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: gg?ijenigw:g? efektu
Wiedza: i i : £ : g
, technologie powlekania stosowang do zywnosci oraz potrafi wskazac .
Absolwent W1 TO_K3_WO01._inz
(Abso Wfonzu?;)' produkty powlekane _RS_IWOL_
W2 metody ppwlekama i podstawowe urzadzenia stosowane w procesie TO K3 W03 inz
powlekania _NS_ _
Kompetencje: ; - ; ; ; ‘ ;
(Absolwent jest K1 komunikowania sie w.zalkre5|e’rc.>ZW|azywan|a problemoéw zwigzanych TO_K3_KO1
gotéw do) z tematyka powlekania zywnosci

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Charakterystyka procesu powlekania zywnosci i materiatéw powtokotwdrczych. Metody
powlekania i ich zastosowanie w przemysle spozywczym.

Sposob weryfikacji

. o Zaliczenie pisemne
efektédw uczenia sie:

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 117 /125
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec:

Systemy zapewnienia jakosci

Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Ab IWifdza; Wi ogdlne zasady zarzadzania jakoscig i bezpieczehstwem w fancuchu TO K3 W06 inz
(Abso Wfonzu?;)' zywnosciowym _Ko_WUo_
Umiejetnosci: interpretowac zapisy norm miedzynarodowych i standardéw .
(Absolwent potrafi) Ul zywnosciowych TO_K3_U04_inz
I(((;rg]pleterlqjeé K1 samodzielnej oceny spetnienia wytycznych norm miedzynarodowych T0 K3 K01
Sogvgfgwjgg) i standardéw zywnosciowych - -

Tresci programowe

zapewniajace uzyskanie

efektéw uczenia sie:

Ogdlne zasady i wymagania dobrowolnych systeméw zarzadzania jakoscig i standardéw
zywnosciowych. Zasady wdrazania, dokumentowania, weryfikowania i doskonalenia systeméw

zarzadzania jakoscia.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Thuszcze w technologii zywnosci

Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: role lipidéw w funkcjonowaniu organizmu cztowieka i profilaktyce
(Absolwent zna i choréb dietozaleznych, zna wartos¢ podstawowych surowcow TO K3 W01 inz,
rozumie) | W1 | tluszczowych, rozumie zaleznoé¢ miedzy cechami ttuszczéw a ich TO K3 W02 _inz,
wiasciwosciami zywieniowymi i mozliwosciami wykorzystania TO K3 W04 inz
technologicznego
Umiejetnosci: U1 wskazac potencjalne wykorzystanie ttuszczéw w zaleznosci od ich TO_K3_U01 inz,
(Absolwent potrafi) wartosci zywieniowej i technologiczne TO_K3_U02_inz

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Zagadnienia zwigzane z rolg zywieniowg, funkcjami w organizmie oraz aspektami
technologicznymi i wykorzystaniem ttuszczéw w przemysle spozywczym. Znaczenie
technologiczne i zywieniowe ttuszczéw w ksztattowaniu wartosci odzywczej zywnosci.

Sposob weryfikacji
efektdéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec: Tradycja i nowoczesnos¢ w produkcji spirytusu i wodek Liczba ECTS: 1
o > , s Odniesienie do efektu
Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza: TO_K3_WO01_inz,
(Absolwent zna i wiedze o wyrobach spirytusowych zgodnie z obowigzujgcym TO_K3_W02_inz,
rozumie) | W1 | ustawodawstwem oraz o procesach technologicznych ich TO_K3_WO03_inz,
wytwarzania. TO_K3_WO04 _inz,
TO_K3_WO05_inz
Umiejetnosci: dobra¢ whasci q ¢ ia bod dukaii TO_K3_UO01_inz,
(Absolwent potrafi) U1 0 ret))c,w alskcnr/]velproci ury postepowania podczas produkcji TO K3 U02 inz,
wyrobow alkoholowych. TO K3 U03 inz
Kompetencje: ; ; ; < i i .
(Absolwent jest K1 samod2|elnejhoceny kolejnych etapdw technologii produkcji wyrobdw TO_K3_KO1
gotow do) spirytusowych.

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

0Ogélne wiadomosci o wyrobach spirytusowych zgodnie z obowigzujacym ustawodawstwem.
Omoéwienie technologii produkcji wybranych wyrobéw spirytusowych (koniak, whisky, gin, rum
itp.) oraz ich charakterystyka.

Sposoéb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Test (pisemny lub komputerowy)

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 120/125
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec:

Wykorzystanie drozdzy w technologii

Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

informacje.

Wiedza: ; o s ; ; ;
(Absolwent znai| W1 wiedze o drozdzach oraz procesach zwigzanych z ich wykorzystaniem TO K3 WO1 inz
rozumie) w wybranych gateziach przemystu - - -
Umiejetnosci: zastosowad wiedze o fizjologii réznych gatunkéw drozdzy .
(Absolwent potrafi) U1 w pozyskiwaniu i uszlachetnianiu zywnosci. T0_K3_U01_inz
Kompetencje: uznawania znaczenia wiedzy na temat proceséw przebiegajacych
(Absolwi{nt J§S§ K1 z udziatem drozdzy oraz krytycznej ich analizy w oparciu o zdobyte TO_K3 K01
gotéw do

Tresci programowe

efektéw uczenia sie:

zapewniajace uzyskanie

Charakterystyka systematyczna, morfologiczna i fizjologiczna drozdzy waznych w technologii.
Omoéwienie procesdw zwigzanych z wykorzystaniem drozdzy w przemysle fermentacyjnym, do
syntezy biatka (SCP), pozyskiwania witamin, lipidéw, biosurfaktantéw, biopreparatéw itp.

Sposoéb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Test (pisemny lub komputerowy)

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec: Zywnoé¢ specjalna Liczba ECTS: 1
Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: (Igigmensklgwsg? efektu
Wiedza: ;
Lo - . . TO_K3 W01 _inz
(Absolwentznai | W1 [ pojecie zywnosci specjalnej — T
rozumie) TO_K3 WO02_inz
W2 cechy wybranych grup zywnosci specjalnej $8—g—w8;—:2§

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektdw uczenia sie:

Charakterystyka zywnosci specjalnej skierowanej do poszczegdlnych grup konsumentéw w
aspekcie technologicznym, prawnym oraz zdrowotnym.

Sposoéb weryfikacji

. o Zaliczenie pisemne
efektéw uczenia sie:

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 122 /125
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec:

Seminarium dyplomowe - jako$¢ i technologia

Liczba ECTS: 2

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: zagadnienia z zakresu towaroznawstwa zywnosci, z elementami TO_K3_WO03_inz,
(Absolwent zna i wiedzy o zachowaniu konsumentéw na rynku zywnosci TO_K3_WO04 inz,
rozumie) | W1 | ize szczegéinym uwzglednieniem kreowania jakosci produktéw TO_K3 W05 inz,
poprzez dobdr rozwigzan technologicznych oraz tematyki pracy TO_K3_WO06 _inz,
dyplomowej TO_K3_WO08_inz
Umiejetnosci: TO_K3_U03_inz,
(Absolwent potrafi) ., ) .. , TO K3 U04 inz
pozyskiwac dane literaturowe oraz przygotowywac i wygtaszac TO_K3_U05_inz'
Ul prezen,ta.qe na tematy zwigzane z towaroznawstwem i jakoscig TO_K3_U06_inz,
Zywnoscl TO K3_U07,
TO K3_U08
TO_K3_U03_inz,
, . -~ . . TO_K3_U04 _inz,
dyskutowad, stosujgc wtasciwg argumentacje oraz dokonac oceny T0 K3 U05 inz
U2 wypowiedzi innych uczestnikéw seminarium dyplomowego, a takze TO_K3_U06_inz'
uwzglednia¢ w dyskusji rézne punkty widzenia TO K3 UOT. '
TO_K3_U09
Kompetencje: statego pogtebiania zdobytej wiedzy i umiejetnosci w dobie postepu
(Absolwent jest | K1 | naukowego i technologicznego, a takze docenienia znaczenia kwestii | TO_K3_K01, TO_K3_K02
gotow do) etycznych w zyciu zawodowym

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Przygotowanie i wygtoszenie prezentacji obejmujacych konspekt pracy inzynierskiej oraz

przedstawienie wynikéw pracy.

Sposoéb weryfikacji
efektdw uczenia sie:

Prezentacja, Ocena aktywnosci podczas zajec

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Seminarium dyplomowe - zarzgdzanie i marketing

Liczba ECTS: 2

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: dnieni K t twa 3 - | tami TO_K3_WO04 _inz,
(Absolwent zna | zagadnienia z zakresu towaroznawstwa zywnosci, z elementami TO K3 W05 inz,
rozumie) | \y1 wiedzy o kreowaniu jakosci produktéw i ze szczegdlnym TO K3 W06 inz
uwzglednieniem zarzadzania i wiedzy o zachowaniu konsumentéw TO_K3_W07_inz'
na rynku zywnosci oraz tematyki pracy dyplomowe;j TO_K3_W08_inz'
Umiejetnosci: TO_K3_U03_inz,
(Absolwent potrafi) ., ) .. , TO K3 U04 inz
pozyskiwac dane literaturowe oraz przygotowywac i wygtaszac TO_K3_U05_inz'
Ul prezentacje na tematy zwigzane z towaroznawstwem i zarzadzaniem TO_K3_U06_inz'
produktem T0 K3 U0T. !
TO K3_U08
TO_K3_U03_inz,
. . -~ . . TO K3 U04 inz,
dyskutowad, stosujgc wtasciwg argumentacje oraz dokonac oceny T0 K3 U05 inz
u2 wypowiedzi innych uczestnikéw seminarium dyplomowego, a takze TO_K3_U06_inz'
uwzglednia¢ w dyskusji r6zne punkty widzenia TO K3 UOT. '
TO_K3_U09
Kompetencje: statego pogtebiania zdobytej wiedzy i umiejetnosci w dobie postepu
(Absolwent jest | K1 | naukowego i technologicznego, a takze docenienia znaczenia kwestii | TO_K3_K01, TO_K3_K02
gotow do) etycznych w zyciu zawodowym

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Przygotowanie i wygtoszenie prezentacji obejmujacych konspekt pracy inzynierskiej oraz

przedstawienie wynikéw pracy.

Sposoéb weryfikacji
efektdw uczenia sie:

Prezentacja, Ocena aktywnosci podczas zajec

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Wskazniki programu

2023/24/N_Z/3/NoZ/TO/all

Nazwa

Potwierdzenie - na podstawie planu studiéw, ze student realizuje zajecia
z dziedziny nauk humanistycznych i/lub spotecznych, ktérym przypisano
nie mniegj niz 5 punktéw ECTS

Potwierdzenie - na podstawie planu studiéw, ze student ma mozliwos¢
wyboru zaje¢, ktérym facznie przypisano liczbe punktéw ECTS nie nizsza
niz 30% ECTS okreslonych dla programu tych studiéw

Potwierdzenie, ze program studiéw o profilu ogélnoakademickim
obejmuje zajecia zwigzane z prowadzong w uczelni dziatalnoscia
naukowg, w wymiarze wiekszym niz 50% liczby punktéw ECTS,
okreslonej dla programu tych studiéw

Potwierdzenie, ze liczba punktéw ECTS uzyskanych w programie studiéw
poprzez realizacje zajec¢ z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia
na odlegtos¢ jest nie wyzsza niz 75% ogdlnej liczby punktéw ECTS w
programie studiéw o profilu ogélnoakademickim

Liczba godzin w programie

Wskazniki programu

Wartos¢

15

64/210 (30.48%)

127.43/210 (60.68%)

0/210 (0%)

1529
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