Zatgcznik nr 64 do Uchwaty Nr 86 - 2022/2023 Senatu Szkoty Gtéwnej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie
z dnia 26 czerwca 2023 r. w sprawie ustalenia programéw studiéw dla kierunkéw studiéw prowadzonych
w Szkole Gtéwnej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie obowigzujgcych od roku akademickiego 2023/2024
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Program studiow

bezpieczenstwo zywnosci

Wydziat: Wydziat Technologii Zywnosci
Poziom studiow: studia pierwszego stopnia (inzynier)
Profil studidw: ogdlnoakademicki

Forma studiow: studia stacjonarne

Cykl dydaktyczny: 2023/24
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Spis tresci

Informacje podstawowe
Charakterystyka kierunku

Efekty uczenia sie
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Opis przypisanych do przedmiotéw efektéw uczenia sie oraz tresci programowe zapewniajgce uzyskanie tych 18
efektéw

Wskazniki programu 140
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Informacje podstawowe

Nazwa wydziatu:

Nazwa kierunku:

Poziom studiéw:

Profil studiéw:

Forma studiéw:

Czas trwania studiow (liczba semestrow):

Liczba ECTS konieczna do ukonczenia
studiow:

Liczba punktéw ECTS jaka student
uzyskuje w ramach zajec¢ prowadzonych z
bezposrednim udziatem nauczycieli
akademickich lub innych oséb
prowadzacych zajecia:

Tytut zawodowy nadawany absolwentom:
Kod ISCED:

Jezyk studidéw:

Wydziat Technologii Zywnosci
bezpieczenstwo zywnosci

studia pierwszego stopnia (inzynier)
ogdlnoakademicki

studia stacjonarne

7

210

116

inzynier
0721

polski

Przyporzadkowanie kierunku do dyscyplin, do ktérych odnosza sie efekty uczenia sie

Technologia zywnosci i zywienia

100%

Informacje podstawowe
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Charakterystyka kierunku
Charakterystyka kierunku

Ksztatcenie na kierunku Bezpieczenstwo zywnosci obejmuje zagadnienia teoretyczne i eksperymentalne podejmowane w
ramach dyscypliny naukowej Technologia zywnosci i zywienia. Studia trwajg 7 semestréw, a przypisana im liczba punktéw
ECTS to 210 (kazdy semestr - 30 punktéw). Program studiéw obejmuje przedmioty o charakterze ogélnym, poszerzajace i
systematyzujgce wiedze podstawowgq studentéw, a nastepnie zajecia o bardziej specjalistycznym charakterze. Studenci majg
mozliwo$¢ rozwijania i ksztattowania swojej wiedzy zgodnie z wtasnymi zainteresowaniami naukowymi dzieki szerokiej
ofercie przedmiotéw fakultatywnych. Oferta tych przedmiotdw aktualizowana jest na biezgco zgodnie ze zmieniajacymi sie
trendami rynku zywnosciowego. Wsparcie indywidualnego rozwoju studentéw opiera sie takze na mozliwosci korzystania z
programu MOSTAR, praktyk krajowych i zagranicznych oraz innych $ciezek samodoskonalenia. Jednym z zatozeh koncepcji
ksztatcenia jest umiedzynarodowienie procesu ksztatcenia, m.in. poprzez promowanie mobilnosci studentédw. Studenci
uczestniczg w lektoratach z wybranego jezyka obcego, zdobywajac umiejetnos¢ postugiwania sie specjalistycznym
stownictwem obcojezycznym. Umiejetnosci te moga by¢ wykorzystane podczas wymiany miedzynarodowej, np. w ramach
unijnego programu Erasmus lub CEEPUS.

Cele ksztatcenia

Misja Szkoty Gtéwnej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie jest przede wszystkim stuzenie rozwojowi intelektualnemu,
spotecznemu i gospodarczemu spoteczenstwa, ze szczegélnym uwzglednieniem zréwnowazonego rozwoju gospodarki
zywnosciowe] i Srodowiska przyrodniczego, a jednym z zatozen jest uwzglednianie w programach ksztatcenia oczekiwan i
potrzeb rynku pracy. Realizowane jest to poprzez ksztattowanie efektywnej komunikacji mtodziez akademicka - uczelnia,
rozwoj i doskonalenie programéw studidéw z udziatem przedstawicieli gospodarki i studentéw, transfer wiedzy uzyskanej w
wyniku badan naukowych do nauczania, a takze indywidualizacje ksztatcenia. Celem ksztatcenia na kierunku jest takie
przygotowanie absolwentdw, aby zdobyta przez nich wiedza specjalistyczna, umiejetnosci praktyczne oraz kompetencje
spoteczne spetniaty wymogi wspdétczesnego rynku pracy i gwarantowaty zréwnowazony rozwéj nowoczesnej gospodarki
zywnosciowej z uwzglednieniem bezpieczenstwa i zdrowia konsumentdéw, wpisujgc sie tym samym w priorytetowe cele
dziatalnosci panstwa zwigzane z zapewnianiem bezpieczenstwa narodowego.

Koncepcja ksztatcenia

Zatozeniem nauczania na kierunku jest przygotowanie absolwentéw do kontynuacji nauki na kierunkach studiéw Il stopnia
lub podjecia pracy zawodowej na stanowiskach wymagajacych wysokich kwalifikacji. Proces nauczania na kierunku
Bezpieczenstwo zywnosci ukierunkowany jest na wyksztatcenie absolwentéw posiadajacych wiedze z zakresu chemii,
biologii, mikrobiologii, toksykologii zywnosci, zagrozeh w niej wystepujgcych, instrumentalnych metod jej analizy, prawa
zywnosciowego, jak i innych nauk rolniczych i technicznych, kompetentnych w zakresie zapewniania i oceny bezpieczenstwa
oraz jakosci w fancuchu zywnosciowym.

Opis realizacji praktyk zawodowych (jesli przewidziano w programie studiow)

Praktyka zawodowa w wymiarze 160 h realizowana jest w 6. semestrze i moze odbywac sie m.in. w zaktadzie przemystowym
lub laboratorium naukowo-badawczym. Szczegdtowe zasady, sposéb i tryb realizacji praktyk zawodowych okresla regulamin
praktyk. Zaliczenia modutu zwigzanego z odbyciem praktyki zawodowej dokonuje prodziekan lub koordynator ds. praktyk na
podstawie dokumentéw okreslonych w regulaminie praktyk, ktére sg weryfikowane przez wybranych nauczycieli
akademickich.

Sylwetka absolwenta

Absolwenci kierunku potrafig identyfikowa¢ zagrozenia chemiczne, biologiczne i fizyczne wystepujace podczas produkgji,
przetwarzania oraz dystrybucji zywnosci. Sa przygotowani do oceny ryzyka wystepowania ww. zagrozen. Znajq zasady
monitoringu zagrozen oraz oceny bezpieczehstwa zdrowotnego zywnosci. Rozumiejg zagrozenia zwigzane bioterroryzmem i
agroterroryzmem. Znajq zasady konstruowania i kontroli genetycznie modyfikowanej zywnosci oraz oceny bezpieczenstwa i
analizy ryzyka stosowania organizmoéw transgenicznych w produkcji zywnosci. Opanowali podstawy prawa zywno$ciowego
UE i RP, znaja zakres dziatania i zadania nadzoru sanitarnego i weterynaryjnego oraz zasady funkcjonowania Systemu
Wczesnego Ostrzegania o Niebezpiecznej Zywnosci i Paszach, a takze dziatalno$¢, kompetencje i zadania Europejskiego
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Urzedu ds. Bezpieczenhstwa Zywnosci. Absolwenci sa przygotowani do pracy w przedsiebiorstwach dziatajacych w ramach
gospodarki zywnosciowej i zaktadach przetwérczych przemystu spozywczego, gtéwnie jako specjalisci ds.
zapewnienia/bezpieczenstwa zywnosci, a takze instytucjach zajmujacych sie kontrolg jakosci zywnosci. Moga by¢ takze
zatrudniani w placéwkach edukacyjnych i badawczo-rozwojowych, firmach doradczych i audytujgcych, centrach zarzadzania
kryzysowego i innych jednostkach, ktérych dziatalnos¢ dotyczy zywnosci i jej bezpieczenstwa. Studia przygotowuja takze
absolwentéw do prowadzenia badah naukowych i kontynuacji nauki na Il stopniu studiéw.
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Wiedza

Kod

BZ_K3_WO1_inz

BZ_K3_WO02_inz

BZ_K3_WO03_inz

BZ_K3_WO04 _inz

BZ_K3_WO5_inz

BZ_K3_WO06_inz

BZ_K3_WO07_inz

BZ_K3_WO8 _inz

Umiejetnosci

Kod

BZ_K3_UO1_inz

BZ_K3_U02_inz

BZ_K3_U03 _inz

Efekty uczenia sie

Efekty uczenia sie

Tresé

Absolwent zna i rozumie podstawy teoretyczne zjawisk zachodzacych w naturze i
pod wptywem dziatalnosci cztowieka, przejawiajgcych sie podczas wytwarzania,
przetwarzania, przechowywania i badania zywnosci

Absolwent zna i rozumie sktad i wtasciwosci surowcdw, srodkéw pomocniczych i
produktéw przemystu spozywczego, ktérych znajomos¢ jest niezbedna w
organizowaniu produkcji, przechowywania i wykorzystania zywnosci, oraz metody
i sprzet stosowane do ich badania

Absolwent zna i rozumie metody oraz podstawy budowy i dziatania maszyn,
urzadzen i przyrzaddw stosowanych do wytwarzania, przetwarzania,
zabezpieczania i przechowywania zywnosci

Absolwent zna i rozumie zjawiska zachodzgce podczas wytwarzania,
przetwarzania i przechowywania zywnosci, warunkujace jej bezpieczehstwo i
jakos¢, oraz teorie wyjasniajace zaleznosci pomiedzy nimi

Absolwent zna i rozumie zagrozenia bezpieczenstwa zywnosci, sposoby analizy
ryzyka wynikajgcego z ich wystepowania oraz systemowe podejscie do
zarzadzania bezpieczenstwem i jakoscig zywnosci

Absolwent zna i rozumie prawne, urzedowe i strukturalne podstawy ochrony
zdrowia i zapewnienia satysfakcji oraz jakosci zycia konsumentéw

Absolwent zna i rozumie etyczne, spoteczne, prawne, ekonomiczne, ekologiczne i
inne uwarunkowania prowadzenia dziatalnosci zwigzanej z produkcja,
pozyskiwaniem, przetwarzaniem, dystrybucja i oferowaniem konsumentom
zywnosci, w tym podstawowe pojecia i zasady z zakresu ochrony wtasnosci
przemystowej i prawa autorskiego

Absolwent zna i rozumie podstawy tworzenia i zarzadzania przedsiebiorstwami z
zakresu gospodarki zywnosciowe;

Tresé

Absolwent potrafi wykorzystywac wiedze podczas doboru metod i narzedzi oraz
dokonywania obserwacji, pomiaréw i obliczen w zakresie zjawisk zachodzacych
podczas wytwarzania, przetwarzania, przechowywania i badania zywnosci, a
takze do krytycznej analizy i interpretacji uzyskanych danych oraz oceny ich
wiarygodnosci

Absolwent potrafi wlasciwie dobiera¢ zrédta i dokonywaé syntezy uzyskanych
informacji dotyczacych wytwarzania, przetwarzania, dystrybucji i kontroli
zywnosci w celu skutecznego zarzadzania jej produkcjg i bezpieczehstwem oraz
wyciggac stosowne wnioski postrzegajgc ztozone uwarunkowania powyzszych
zagadnien, w tym etyczne, technologiczne, ekonomiczne i ekologiczne

Absolwent potrafi dokonywa¢ krytycznej analizy istniejgcych rozwigzan i
projektowac systemy oraz procesy whasciwe dla zapewnienia bezpieczehstwa i
wysokiej jakosci zywnosci, z uzyciem odpowiednich materiatéw, technik,
aparatury i narzedzi

PRK

P6S_WG

P6S_WG

P6S_WG

P6S_WG

P6S_WG

P6S_WG

P6S_WK

P6S_WK

PRK

P6S_UW

P6S_UW

P6S_UW
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Kod Tresé PRK

Absolwent potrafi identyfikowa¢ nowe wyzwania i perspektywy rozwoju wtasciwe
dla zapewnienia bezpieczenstwa i autentycznosci zywnosci; kreatywnie

BZ_K3 U04 _inz poszukiwa¢ sposobdw ich realizacji z zastosowaniem nowoczesnych narzedzi, w P6S_UW
tym eksperymentéw, metod analitycznych, symulacji komputerowych i technik
informacyjno-komunikacyjnych

Absolwent potrafi skutecznie komunikowac sie z otoczeniem przy pomocy
wiasciwej dla dziatalnosci zawodowej terminologii, bra¢ udziat w dyskus;ji nt.

BZ_K3_UO5 zagadnieh zawodowych rozwazajac rézne punkty widzenia, postugiwac sie P6S_UK
jezykiem obcym na poziomie B2 Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia
Jezykowego
BZ K3 U06 Absolwent potrafi organizowac prace w sposqb. |ndyW|dua|qy oraz w zakresie P6S UO
- - podstawowych dziatah zespotu, w tym dziatan interdyscyplinarnych -
BZ K3 UO7 Absolwent pqtraﬁ samodzielnie planowa¢ dalszy rozwéj pod wzgledem P6S UU
- - zawodowym i spotecznym -
Kompetencje spoteczne
Kod Tresc PRK

Absolwent jest gotéw do uznawania gtebokiego znaczenia wiedzy w zyciu
BZ_K3 K01 zawodowym, krytycznej analizy posiadanych jej zasobdw oraz poszukiwania jej P6S_KK
Zrédet wsrdd ekspertéow

Absolwent jest gotéw do prowadzenia dziatalnosci zawodowej w sposéb etyczny,
BZ_K3_K02 odpowiedzialny spotecznie i zgodny z interesem publicznym, przedsiebiorczy oraz P6S_KR, P6S_KO
zapewniajacy poszanowanie dorobku i tradycji zawodowych
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Plan studiow

Semestr 1

W semestrze 1. studenci realizujg szkolenie bhp oraz szkolenie biblioteczne na platformie dostepnej pod adresem
https://szkolenia.sggw.pl

Punkty

Przedmiot Liczba godzin ECTS

Forma weryfikacji

Szkolenie BHP Szkolenie BHP: 4 0 Zaliczenie 0]

Wykfad: 30
Ekonomia Cwiczenia audytoryjne: 3 Zaliczenie na ocene O
15

Wykfad: 15
Biologia Cwiczenia laboratoryjne: 3 Zaliczenie na ocene O
30

Wykfad: 15
Podstawy produkcji roslinnej Cwiczenia laboratoryjne: 2 Egzamin 0]
15

Wyktad: 20
Technologia informacyjna Cwiczenia laboratoryjne: 4 Zaliczenie na ocene O
30

Wyktad: 30
Matematyka Cwiczenia audytoryjne: 6 Egzamin G
45

Student ma mozliwo$¢ wyboru poziomu zaawansowania przedmiotu

Wyktad: 30
Matematyka podstawowa Cwiczenia audytoryjne: 6 Egzamin F
45

Wykfad: 30
Matematyka zaawansowana Cwiczenia audytoryjne: 6 Egzamin F
45

Wyktad: 35
Cwiczenia audytoryjne:
Chemia ogdlna i nieorganiczna 10 6 Egzamin G
Cwiczenia laboratoryjne:
30

Student ma mozliwo$¢ wyboru poziomu zaawansowania przedmiotu

Wyktad: 35
Cwiczenia audytoryjne:
Chemia ogélna i nieorganiczna podstawowa 10 6 Egzamin F
Cwiczenia laboratoryjne:
30

Wyktad: 35
Cwiczenia audytoryjne:
Chemia ogdlna i nieorganiczna zaawansowana 10 6 Egzamin F
Cwiczenia laboratoryjne:
30

Suma godzin

Przedmioty obieralne 1 kontaktowych: 75

6 Zaliczenie na ocene G
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Przedmiot

Liczba godzin

Punkty

Forma weryfikacji

ECTS
Student wybiera jeden przedmiot
Wykftad: 45
Historia filozofii Cwiczenia audytoryjne: 6 Zaliczenie na ocene F
30
Wykfad: 45
Najnowsza historia Polski Cwiczenia audytoryjne: 6 Zaliczenie na ocene F
30
Wykfad: 45
Socjologia Cwiczenia audytoryjne: 6 Zaliczenie na ocene F
30
Suma 399 30
Semestr 2
Przedmiot Liczba godzin :ggls(ty Forma weryfikacji
Wykfad: 40
Ogdlna technologia zywnosci Cwiczenia laboratoryjne: 5 Egzamin 0
36
Wyktad: 30
Chemia organiczna Cwiczenia laboratoryjne: 5 Egzamin 0
30
Wykfad: 30
Bezpieczenstwo opakowan Cwiczenia laboratoryjne: 3 Zaliczenie na ocene O
18
. . Wyktad: 30 . .
Ochrona zdrowia publicznego Ewiczenia audytoryjne: 15 Zaliczenie na ocene O
Wykfad: 15
Podstawy produkcji zwierzecej Cwiczenia audytoryjne: 12 2 Zaliczenie na ocene O
Cwiczenia terenowe: 3
Wykfad: 20
Statystyka Cwiczenia laboratoryjne: 3 Egzamin 0]
24
Wykfad: 40
Chemia zywnosci Cwiczenia laboratoryjne: 6 Egzamin (0]
32
Wyktad: 20
Ekologia i ochrona Srodowiska Cwiczenia laboratoryjne: 2 3 Zaliczenie na ocene O
Cwiczenia terenowe: 15
Suma 412 30
Semestr 3

Plan studiow
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Przedmiot

Liczba godzin

Punkty

Forma weryfikacji

ECTS
Wykfad: 20
Chemia fizyczna Cwiczenia laboratoryjne: 2 Zaliczenie na ocene 0
15
Wyktad: 40
Biochemia Cwiczenia laboratoryjne: 6 Egzamin (0]
36
Wykfad: 36
Analiza i ocena jakosci zywnosci Cwiczenia laboratoryjne: 5 Egzamin 0]
33
Wykfad: 45
Mikrobiologia ogélina Cwiczenia laboratoryjne: 7 Egzamin 0]
45
Ochrona wtasnosci intelektualnej Wyktfad: 15 1 Zaliczenie na ocene 0]
Wyktad: 30
Podstawy metrologii w przemysle spozywczym  Cwiczenia laboratoryjne: 6 Egzamin 0]
45
Jezyk obcy Lektorat: 60 3 Zaliczenie na ocene G
Student wybiera zajecia z jezyka obcego
Jezyk angielski Lektorat: 60 3 Zaliczenie na ocene F
Jezyk niemiecki Lektorat: 60 3 Zaliczenie na ocene F
Jezyk rosyjski Lektorat: 60 3 Zaliczenie na ocene F
Jezyk hiszpanski Lektorat: 60 3 Zaliczenie na ocene F
Suma 420 30
Semestr 4
. . . Punkty Forma
Przedmiot Liczba godzin ECTS weryfikacji
Wykfad: 36
Technologia i higiena zywnosci pochodzenia roslinnego Cwiczenia 4 Egzamin 0
laboratoryjne: 30
Wyktad: 36
Technologia i higiena zywnosci pochodzenia zwierzecego Cwiczenia 4 Egzamin 0
laboratoryjne: 30
Wykfad: 36
Inzynieria zywnosci Cwiczenia 6 Egzamin 0]
laboratoryjne: 40
Podstawy zywnienia cztowieka Wyktfad: 15 1 Egzamin 0
o T Wyktad: 20
Pod’stawylbaldama i oceny weterynaryjnej zwierzat Ewiczenia 3 Egzamin 0
rzeznych i miesa .
laboratoryjne: 20
Wykfad: 40
Patogenne zmiany w surowcach roslinnych Cwiczenia 5 Egzamin 0]
laboratoryjne: 40

Plan studiow
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Punkty Forma

Przedmiot Liczba godzin ECTS weryfikacji
. Zaliczenie na
Jezyk obcy Lektorat: 60 3 ocene G
Student realizuje zajecia z jezyka obcego wybranego w semestrze 4
Jezyk angielski Lektorat: 60 3 Zaliczenie na F
ocene
Jezyk niemiecki Lektorat: 60 3 Zaliczenie na F
ocene
I . Zaliczenie na
Jezyk rosyjski Lektorat: 60 3 ocene F
Jezyk hiszpafski Lektorat: 60 3 Zaliczenie na F
ocene
. . . Suma godzin .
Potwierdzenie B2 jezyk obcy kontaktowych: 2 1 Egzamin 0]
. . Suma godzin Zaliczenie na
Przedmioty obieralne 2 kontaktowych: 45 3 ocene G
Student wybiera trzy przedmioty z listy
Apertyzacja Wyktad: 15 1 Zaliczenie na F
ocene
Bakterie mlekowe w technologii zywnosci Wyktad: 15 1 sggriéeme na F
Dodatki do zywnosci - aspekty technologiczne Wyktad: 15 1 ggggéeme na F
Dodatki do zywnosci - aspekty zdrowotne Wyktfad: 15 1 gg(lelrcizenle na F
Ekologia w produkcji zywnosci Wykfad: 15 1 Zaliczenie na F
ocene
Podstawy dietetyki Wyktad: 15 1 Zaliczenie na F
ocene
Przeciwutleniacze naturalne i syntetyczne w zywnosci ~ Wyktad: 15 1 gglelrc;‘éenle na F
Systlem bezpieczenstwa zywnosci HAACP w przemysle Wykfad: 15 1 Zaliczenie na F
spozywczym ocene
Systemy zarzadzania w laboratorium Wyktad: 15 1 g?gﬁéeme na F
Walidacja metod analitycznych Wyktad: 15 1 Zaliczenie na F
ocene
Wiasciwosci teksturalne produktéw spozywczych Wyktad: 15 1 ggggéeme na F
Zarzadzanie zasobami ludzkimi Wyktad: 15 1 Zaliczenie na F
ocene
Ziota, zywnos¢ i zdrowie Wyktad: 15 1 Zaliczenie na F
ocene
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Punkty

Forma

Przedmiot Liczba godzin ECTS weryfikacji
Zywno$¢ dla dzieci Wyktad: 15 1 Zaliczenie na F
ocene
Zywno$¢ minimalnie przetworzona Wyktad: 15 1 Zaliczenie na F
ocene
Suma 450 30
Semestr 5
. . . Punkty Forma
Przedmiot Liczba godzin ECTS weryfikacji
. , Ce Wyktad: 45
Iznsvtvauonsjceintalne metody oceny bezpieczenhstwa i jakosci Cwiczenia 5 Egzamin 0
y laboratoryjne: 16
Wyktad: 30
Mikrobiologia zywnosci Cwiczenia 4 Egzamin 0]
laboratoryjne: 30
Wykfad: 35
Podstawy biologii molekularnej i inzynierii genetycznej Cwiczenia 6 Egzamin 0
laboratoryjne: 35
Wyktad: 40 . .
. - 27 . Zaliczenie na
Prawo zywnosSciowe Cwiczenia 4 0]
: ) ocene
projektowe: 15
. . Suma godzin Zaliczenie na
Przedmioty obieralne 3 kontaktowych: 75 5 ocene G
Student wybiera pie¢ przedmiotéw z listy
Alternatywne surowce do otrzymywania olejow Wykfad: 15 1 Zaliczenie na F
jadalnych ocene
Etyka biznesu Wykfad: 15 1 Zaliczenie na F
ocene
Kreatvwne mvélenie Cwiczenia 1 Zaliczenie na F
y y audytoryjne: 15 ocene
Midd i inne produkty pszczele Wyktad: 15 1 Zaliczenie na F
ocene
Mykologia w technologii zywnosci Wyktad: 15 1 Zaliczenie na F
ocene
Podstawy projektowania w AutoCAD CW|czen|a. ) 1 Zaliczenie na F
laboratoryjne: 15 ocene
. . Zaliczenie na
Polskie superowoce Wyktad: 15 1 ocene F
Przekaski i napoje bezalkoholowe - charakterystyka i Wykfad: 15 1 Zaliczenie na E
technologia ocene
Towaroznawstwo surowcdow i produktow przemystu Wykfad: 15 1 Zaliczenie na F

Spozywczego

Plan studiow
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. . . Punkty Forma
Przedmiot Liczba godzin ECTS weryfikacji
Zamrazalnictwo zywnosci Wyktad: 15 1 Zaliczenie na F
ocene
Zielona chemia w przemysle spozywczym Wyktad: 15 1 gcaélgzeme na F
Wyktad: 40
Cwiczenia
Toksykologia zywnosci audytoryjne: 6 6 Egzamin 0]
Cwiczenia
laboratoryjne: 24
Zajecia z
Wychowanie fizyczne wychowania 0 Zaliczenie 0]
fizycznego: 30
Suma 421 30
Semestr 6
. . . Punkty Forma
Przedmiot Liczba godzin ECTS weryfikacji
. Cwiczenia Zaliczenie na
Analiza ryzyka projektowe: 15 1 ocene 0
Autentycznosc i identyfikowalno$¢ zywnosci Wyktad: 15 1 Egzamin 0
Wyktad: 20
Logistyka w fafncuchu zywnosciowym Cwiczenia 3 Egzamin 0
audytoryjne: 30
Nadzér weterynaryjny i sanitarny w gospodarce Wykfad: 15
. L ; Cwiczenia 2 Egzamin 0]
zZywnosciowej A
laboratoryjne: 15
I , Cwiczenia Zaliczenie na
Podstawy komunikacji spotecznej audytoryjne: 15 1 ocene 0]
Praktyki . .
Praktyka zawodowa sawodowe: 160 6 Zaliczenie G
Praktyki . .
Praktyka zawodowa 1 zawodowe: 160 6 Zaliczenie F
Praktyki . .
Praktyka zawodowa 2 zawodowe: 160 6 Zaliczenie F
. . Suma godzin Zaliczenie na
Przedmioty obieralne 4 kontaktowych: 30 2 ocene G
Student wybiera dwa przedmioty z listy
. . Zaliczenie na
Apertyzacja Wyktad: 15 1 ocene F
Bakterie mlekowe w technologii zywnosci Wykfad: 15 1 g?griéeme na F
Biopolimery w produkcji opakowan do zywnosci Wykfad: 15 1 g?g;éeme na F

Plan studiow
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Punkty

Forma

Przedmiot Liczba godzin ECTS weryfikacji
Dodatki do zywnosci - aspekty technologiczne Wyktfad: 15 1 g?{!rizeme na F
Dodatki do zywnosci - aspekty zdrowotne Wykfad: 15 1 g(z:a(lalrc]:éeme na F
Ekologia w produkcji zywnosci Wykfad: 15 1 Zaliczenie na F
ocene
Podstawy dietetyki Wykfad: 15 1 Zaliczenie na F
ocene
Projektowanie w AutoCAD - poziom Il CW|czen|a. ) 1 Zaliczenie na F
laboratoryjne: 15 ocene
Przeciwutleniacze naturalne i syntetyczne w zywnosci ~ Wyktad: 15 1 g?g;éeme na F
Syst.em bezpieczenstwa zywnosci HAACP w przemysle Wyktad: 15 1 Zaliczenie na F
spozywczym ocene
Systemy zarzadzania w laboratorium Wyktad: 15 1 gglelgzenle na F
Techniki komputerowe w opracowaniu i prezentacji Cwiczenia 1 Zaliczenie na E
wynikéw laboratoryjne: 15 ocene
Walidacja metod analitycznych Wykfad: 15 1 Zaliczenie na F
ocene
Whasciwosci teksturalne produktéw spozywczych Wyktad: 15 1 cz)ggrizenle na F
Zarzadzanie zasobami ludzkimi Wyktad: 15 1 Zaliczenie na F
ocene
Ziota, zywnos¢ i zdrowie Wyktad: 15 1 Zaliczenie na F
ocene
o - Cwiczenia Zaliczenie na
Znakowanie zywnosci . . 1 F
projektowe: 15 ocene
Zywnosé¢ dla dzieci Wyktad: 15 1 Zaliczenie na F
ocene
Zywnos¢ i suplementy dla 0séb aktywnych fizycznie Wykfad: 15 1 gglelgzenle na F
Zywno$¢ minimalnie przetworzona Wyktad: 15 1 Zaliczenie na F
ocene
Wyktad: 30
Zagrozenia biologiczne w zywnosci Cwiczenia 6 Egzamin (0]
laboratoryjne: 45
Wykfad: 20
Cwiczenia
Zagrozenia chemiczne i fizyczne w zywnosci laboratoryjne: 12 4 Egzamin 0]
Cwiczenia
projektowe: 18
Wyktad: 20 . .
Zywnos¢ genetycznie modyfikowana Cwiczenia 4 gglelgzenle na 0]

Plan studiow
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Punkty

Forma

Przedmiot Liczba godzin ECTS weryfikaji
Zajecia z
Wychowanie fizyczne wychowania 0 Zaliczenie 0]
fizycznego: 30
Suma 520 30
Semestr 7
. . . Punkty Forma
Przedmiot Liczba godzin ECTS weryfikacji
Coe Praca .
Praca inzynierska dyplomowa: 0 15 Egzamin G
Student wybiera tematyke pracy dyplomowej
T . Praca .
Praca inzynierska - projekt dyplomowa: 0 15 Egzamin F
S Praca .
Praca inzynierska - ekspertyza dyplomowa: 0 15 Egzamin F
S Praca .
Praca inzynierska - eksperyment dyplomowa: 0 15 Egzamin F
Suma godzin Zaliczenie na
Przedmioty obieralne 5 kontaktowych: 8 G
120 ocene
Student wybiera osiem przedmiotéw z listy
Alergeny w zywnosci Wyktad: 15 1 Zaliczenie na F
ocene
Domowy wyrdb seréw i wedlin Wyktad: 15 1 Zaliczenie na F
ocene
Dlrozdze Jako‘mlkroorganlzm modelowy w badaniach Wykfad: 15 1 Zaliczenie na F
biotechnologicznych ocene
Mlkroprganlzmy jako zrodffa slldadmkow bioaktywnych i Wykfad: 15 1 Zaliczenie na F
funkcjonalnych technologicznie ocene
Niekonwencjonalne metody produkcji piwa Wyktad: 15 1 zsgﬁéenle na F
Odpady z przetwdrstwa zywnosci Wyktad: 15 1 Zaliczenie na F
ocene
Percepcja sensoryczna zywnosci Wyktad: 15 1 Zaliczenie na F
ocene
Podlstawy eksploatacji maszyn i urzadzen w przemysle Wykfad: 15 1 Zaliczenie na E
spozywczym ocene
Polityka wyzywienia ludnosci Wyktad: 15 1 Zaliczenie na F
ocene
Powlekanie zywnosci Wyktad: 15 1 Zaliczenie na F
ocene

Plan studiow
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Punkty

Forma

Przedmiot Liczba godzin ECTS weryfikacji
Przechowalmctyvo zywnosci - warunki i zmiany w trakcie Wykfad: 15 1 Zaliczenie na E
przechowywania ocene
Sustainable food Wyktad: 15 1 Zaliczenie na F
ocene

Systemy zapewnienia jakosci Wyktad: 15 1 Zaliczenie na F
ocene

Thuszcze w technologii zywnosci Wyktad: 15 1 Zaliczenie na F
ocene

Tradycja i nowoczesnos¢ w produkcji spirytusu i wédek — Wyktad: 15 1 gcalelrc]zeme na F

Wykorzystanie drozdzy w technologii Wyktad: 15 1 zggrﬁéeme na F

Zywno$¢ specjalna Wyktad: 15 1 Zaliczenie na F
ocene

Seminarium dyplomowe Cwiczenia 5 Zaliczenie na G

audytoryjne: 45 ocene
Seminarium dyplomowe - zagadnienia technologiczne Cwiczenia 2 Zaliczenie na F
audytoryjne: 45 ocene
Seminarium dyplomowe - zagadnienia toksykologiczne i  Cwiczenia 2 Zaliczenie na F
analityczne audytoryjne: 45 ocene
T . , . .. Cwiczenia Zaliczenie na

Systemy zarzgdzania jakoscia i bezpieczehstwem zywnosci projektowe: 45 4 ocene (0]

lZ|ntegfoyvane zarzadzanie srodowiskiem w fancuchu Wykfad: 15 1 Zaliczenie na 0

zywnosciowym ocene

Suma 225 30

O - Przedmioty obowigzkowe
G - Obowigzkowa grupa
F - Przedmioty do wyboru

Plan studiow
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Opis przypisanych do przedmiotow efektow uczenia sie oraz tresci
programowe zapewniajace uzyskanie tych efektow

Opis przypisanych do przedmiotéw efektéw uczenia sie oraz 17 /140
tresci programowe zapewniajgce uzyskanie tych efektéw -
strona tytutowa



Nazwa zajec:

Ekonomia

Liczba ECTS: 3

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: ; i ; fam i oA
(Absolwentzna i | W1 pqutawqwg kategorie ekonomiczne zwigzane z rynkiem i zaleznosci BZ K3 WO7 inz
rozumie) miedzy nimi. - - -
W2 znaczenie e.Iast,ycznoso .popytu i podazy, mechanizmow BZ K3 W08 inz
przywracania rownowagi rynkowej. - ==
W3 zasady funkqonoyvama go§podarstw dpmpwych i przedsiebiorstw, BZ K3 W08 inz
wyznacza stany rownowagi tych podmiotow. - - -
wa zasady i mechanlzmy podziatu dolchodow w gospodarce rynkowe;j BZ K3 WO7 inz
oraz makroekonomiczne aspekty jej funkcjonowania. - - -
Umiejetnosci: dokona¢ ekonomicznej oceny funkcjonowania gospodarki,
(Absolwent potrafi) U1 interpretacji zaleznosci pomiedzy podstawowymi wielkosciami BZ K3 _UO02_inz,
mikroekonomicznymi i makroekonomicznymi, oraz okresli¢ ich wptyw | BZ K3 _U07
na procesy gospodarcze.
Kompetencje: przeprowadzenia krytycznej analizy proceséw i zjawisk
(Absolwent jest | K1 ekonomicznych zachodzacych w gospodarce w oparciu o dostepne BZ K3 K01
gotow do) informacje.
K2 prowadzenia dziatalnosci zawodowej i przedsiebiorczej. BZ_K3_K02

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Tresci programowe dotyczace zagadnien mikroekonomicznych i makroekonomicznych
poruszanych na zajeciach wyktadowych i ¢wiczeniach audytoryjnych zapewniajg uzyskanie
zatozonych efektdw uczenia sie w zakresie wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych

przedmiotu ekonomia.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Test (pisemny lub komputerowy), Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw

18/140




Nazwa zajec:

Biologia Liczba ECTS: 3

Efekty uczenia sie:

Odniesienie do efektu

Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:

(Absolm\//(\elrlwfgrf::i W1 | budowe ciata rosliny nasiennej oraz charakterystyke jej tkanek. BZ K3 W01 _inz
rozumie)

W2 | klasyfikacje, budowe i powstawanie owocéw suchych i soczystych. BZ_K3_WO02_inz

W3 podstawy morfologii i anatomii kregowcéw lgdowych. BZ K3 W01 inz

(Ablim,ijnett:ootrs';fj; U1 L?jgfaz.nac’ gatunki ptazéw, gaddw, ptakéw i ssakéw na podstawie BZ K3_U01. inz

u2 rozpozna¢ gatunek rosliny uzywajac klucza do oznaczania roslin. BZ K3 UO1 inz

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Budowa ciata rosliny nasiennej. Charakterystyka tkanek roslinnych. Budowa i rozwoj korzenia i
pedu. Anatomia rozwojowa kwiatu, owocu i nasienia. Podstawy morfologii i anatomii oraz
charakterystyka i przeglad swiatowej fauny ryb, ptazéw, gadéw, ptakéw i ssakéw. Rdzne typy
tkanek. Klasyfikacja i budowa réznych typéw owocédw. Systematyka okrytozalgzkowych: klasa
dwuliscienne i klasa jednoliscienne ze zwréceniem uwagi na uzytecznos¢ roslin. Przeglad
systematyczny grup gatunkéw kregowcéw lgdowych: ptazy, gady, ptaki i ssaki- rozpoznawanie
oraz elementy biologii i ekologii.

Sposoéb weryfikacji
efektédw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne, Zaliczenie ustne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 19/ 140
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw




Nazwa zajec: Podstawy produkcji roslinnej Liczba ECTS: 2
. iy . s Odniesienie do efektu
Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza: gtéwne gatunki roslin uprawnych, ich wymagania Srodowiskowe,
(Absolwentznai [ W1 | zasady technologii uprawy i zagrozenia bezpieczenstwa surowcéw BZ_K3_WO05_inz
rozumie) roslinnych.
W2 | skale produkcji, sktad i wtasciwosci surowcéw roslinnych. BZ K3_WO02_inz

Umiejetnosci: ul rozpoznac¢ surowce roslinne oraz ocenic ich przydatnos¢ i jakosc. BZ K3 _U01 inz

(Absolwent potrafi) - -
U2 komunikowac sie z otoczeniem przy pomocy zawodowej terminologii. | BZ K3 _U05
Kompetencje: £ ¥ ; a7 Lo ; ?
(Absolwent jest K1 ma swuado(mosc ryzylfa i oo)IpOW|edZ|aInosa za bezpieczehstwo BZ_K3_K02
gotéw do) surowcow (zywnosci i pasz).
Podstawowe pojecia stosowane w rolnictwie, charakterystyka morfologiczna roslin i nasion,
Tresci programowe skfad chemiczny plonu rolniczego (surowcéw) oraz wymagania srodowiskowe gtéwnych
zapewniajace uzyskanie | gatunkéw roslin uprawnych. Systemy produkcji roslinnej oraz regulacje prawne dotyczace
efektéw uczenia sie: bezpieczenstwa surowcdw roslinnych. Najwazniejsze grupy roslin uprawnych, skala produkgji i
kierunki uzytkowania surowcéw, wymagania jakosciowe im stawiane w obrocie towarowym.

Sposob weryfikacji . . _— . .
efektéw uczenia sie: Egzamin pisemny, Zaliczenie pisemne, Zaliczenie ustne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Technologia informacyjna

Liczba ECTS: 4

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu

kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwent znai | W1 potrzeby i zakres stosowania technologii informatycznych. BZ K3 _WO07_inz
rozumie)
W2 relaqe wynikajgce pomiedzy danymi a informacjg pozyskang BZ K3 W07 inz
I przetworzonag. - - -
Umiejetnosci: BZ K3 UO1 inz,
(Absolwent potrafi) | Ul | stosowaé narzedzia prezentacji tekstowej i graficznej. BZ K3 U02 inz,
BZ K3 U04 inz
L . . . . . , .. | BZ K3 U0l inz,
U2 eksplorowac i analizowac dane i na ich podstawie oblicza¢ wskazniki. BZ K3_U04_inz
Kompetencje: i ; ; . ;
(Absolwent jest K1 swiadomego sp_osobu licencjonowania i wykorzystania BZ_K3_K02
gotéw do) oprogramowania komputerowego.

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Technologie informatyczne, oprogramowanie i zasoby sprzetowe. Stosowanie systeméw
informatycznych ze szczegélnym uwzglednieniem sieci do pozyskiwania informacji, stosowanie
edytora tekstéw, arkusza kalkulacyjnego, pozyskiwanie i przetwarzanie tabelarycznych baz

danych.

Sposob weryfikacji
efektdw uczenia sie:

Test (pisemny lub komputerowy), Zaliczenie pisemne, Projekt, Ocena aktywnosci podczas zajec

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Matematyka podstawowa

Liczba ECTS: 6

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwent zna i W1
rozumie)

podstawowe definicje, wiasnosci, kryteria i twierdzenia dotyczace
funkcji elementarnych, granicy ciggu, szeregéw liczbowych oraz
granicy i ciggtosci funkcji.

BZ_K3_WO01_inz

W2

podstawowe definicje, wiasnosci, twierdzenia i interpretacje
rachunku rézniczkowego i catkowego.

BZ_K3_WO01_inz

W3

podstawowe definicje, wiasnosci i twierdzenia dotyczace macierzy,
wyznacznikéw i uktadédw réwnan liniowych.

BZ_K3_WO01_inz

Umiejetnosci:
(Absolwent potrafi) Ul

bada¢ wiasnosci prostych funkcji elementarnych, oblicza¢ granice
prostych ciggéw, badac zbieznos$¢ prostych szeregéw, obliczaé
granice i bada¢ ciggtos¢ prostych funkgji.

BZ_K3_U01_inz

u2

oblicza¢ pochodne prostych funkcji, badac ich wtasnosci za pomoca
pochodnych, oblicza¢ proste catki nieoznaczone, oznaczone

i niewtasciwe, oblicza¢ pola obszaréw i wartosci $rednie funkcji

za pomoca catek.

BZ_K3_U01_inz

u3

wykonywac dziatania arytmetyczne na macierzach, oblicza¢
wyznaczniki i rzedy macierzy oraz rozwigzywac uktady réwnan
liniowych w prostych przypadkach.

BZ_K3_U01_inz

Kompetencje:
(Absolwent jest K1
gotdéw do)

stosowania poznanych w ramach przedmiotu modele i techniki
rachunkowe w prostych problemach praktycznych powigzanych
z przedmiotami kierunkowymi.

BZ_K3_K01

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Macierze, zbiory liczbowe, ogdlne wtasnosci funkcji, ciggi, szeregi liczbowe, granica i pochodna
funkcji jednej zmiennej, catka nieoznaczona, oznaczona i niewtasciwa, réwnania rézniczkowe

zwyczajne.

Sposoéb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Zaliczenie pisemne, Ocena aktywnosci podczas zajeé

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Matematyka zaawansowana

Liczba ECTS: 6

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu

kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwent zna i
rozumie)

Umiejetnosci:
(Absolwent potrafi)

Kompetencje:
(Absolwent jest
gotdéw do)

wil

podstawowe definicje, wiasnosci, kryteria i twierdzenia dotyczace
funkcji elementarnych, granicy ciggu, szeregéw liczbowych oraz
granicy i ciggtosci funkcji.

BZ_K3_WO01_inz

W2

podstawowe definicje, wiasnosci, twierdzenia i interpretacje
rachunku rézniczkowego i catkowego.

BZ_K3_WO01_inz

W3

podstawowe definicje, wiasnosci i twierdzenia dotyczace macierzy,
wyznacznikéw i uktadédw réwnan liniowych.

BZ_K3_WO01_inz

ul

wykonywad dziatania arytmetyczne na macierzach, obliczaé
wyznaczniki i rzedy macierzy oraz rozwigzywac uktady réwnan
liniowych w prostych przypadkach.

BZ_K3_U01_inz

u2

bada¢ wtasnosci prostych funkcji elementarnych, oblicza¢ granice
prostych ciagéw, badac zbieznos¢ prostych szeregéw, oblicza¢
granice i bada¢ ciggtos¢ prostych funkgji.

BZ_K3_U01 inz

u3

oblicza¢ pochodne prostych funkcji, badac ich wtasnosci za pomoca
pochodnych, oblicza¢ proste catki nieoznaczone, oznaczone

i niewtasciwe, oblicza¢ pola obszaréw i wartosci Srednie funkcji

Za pomocy catek.

BZ_K3_U01 inz

K1

stosowania poznanych w ramach przedmiotu modeli i techniki
rachunkowych w prostych problemach praktycznych powigzanych
z przedmiotami kierunkowymi.

BZ_K3_K01

Tresci programowe

zapewniajgce uzyskanie

efektdw uczenia sie:

Student zna i rozumie podstawowe pojecia z zakresu Matematyki uzywane w modelowaniu

matematycznym proceséw przyrodniczych, niezbedne do komunikacji ze specjalista. Student
umie wykona¢ podstawowe obliczenia z rachunku macierzowego, rézniczkowego, catkowego,
umie rozwigzywac réwnania rézniczkowe | rzedu o zmiennych separowalnych.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne, Ocena aktywnosci podczas zajec

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Chemia ogdlna i nieorganiczna podstawowa

Liczba ECTS: 6

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu

kierunkowego:

Wiedza: budowe materii, na podstawie ktérej moze wnioskowac
(Absolwentznai [ W1 | o wtasciwosciach chemicznych substancji nieorganicznych, stosujac | BZ_K3_WO01_inz
rozumie) odpowiednia symbolike chemiczng oraz obliczenia chemiczne.
W2 podstgwowe pojecia z zakresu c.hemln ogolqej, typy reakg;ji BZ K3 WO1 inz
chemicznych oraz podstawy obliczeh chemicznych. - - -
Umiejetnosci: opracowac sprawozdanie z wykonanej prostej ilosciowej analizy
(Absolwent potrafi) | Ul | chemicznej, wraz z niezbednymi obliczeniami i wnioskami oraz BZ_K3_U01_inz
réwnaniami reakcji chemicznych.
zaplanowac i wykonac (zaréwno samodzielnie, jak tez w zespole) BZ K3 UO1 inz
U2 w laboratorium chemicznym prostg analize iloSciowg substancji BZ_K3_U04_inz'
nieorganicznych oraz inne proste czynnosci laboratoryjne. - =
Kompetencje: ; ; . ; ; ; ;
(Absolwent jest K1 pracy |ndy/V\{|du§IneJ i zespotowej w Iqbqratorlum chemicznym, majac BZ K3 K02
gotéw do) swiadomos¢ zwigzanych z tym zagrozen. - =

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Pojecia z zakresu chemii ogdlnej, typy reakcji chemicznych, nazewnictwo oraz podstawy

obliczeh chemicznych. Wykonanie prostej analizy ilosciowe;.

Sposob weryfikacji
efektédw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Ocena aktywnosci podczas zaje¢, Zaliczenie pisemne, Ocena pracy w

laboratorium

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw

247140




Nazwa zajec:

Chemia ogdlna i nieorganiczna zaawansowana

Liczba ECTS: 6

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu

kierunkowego:

Wiedza: budowe materii, na podstawie ktérej moze wnioskowac
(Absolwentznai [ W1 | o wtasciwosciach chemicznych substancji nieorganicznych, stosujac | BZ_K3_WO01_inz
rozumie) odpowiednia symbolike chemiczng oraz obliczenia chemiczne.
W2 podstgwowe pojecia z zakresu c.hemln ogolqej, typy reakg;ji BZ K3 WO1 inz
chemicznych oraz podstawy obliczeh chemicznych. - - -
Umiejetnosci: opracowac sprawozdanie z wykonanej prostej ilosciowej analizy
(Absolwent potrafi) | Ul | chemicznej, wraz z niezbednymi obliczeniami i wnioskami oraz BZ_K3_U01_inz
réwnaniami reakcji chemicznych.
zaplanowac i wykonac (zaréwno samodzielnie, jak tez w zespole) BZ K3 UO1 inz
U2 w laboratorium chemicznym prostg analize iloSciowg substancji BZ_K3_U04_inz'
nieorganicznych oraz inne proste czynnosci laboratoryjne. - =
Kompetencje: ; ; . ; ; ; ;
(Absolwent jest K1 pracy |ndy/V\{|du§IneJ i zespotowej w Iqbqratorlum chemicznym, majac BZ K3 K02
gotéw do) swiadomos¢ zwigzanych z tym zagrozen. - =

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Pojecia z zakresu chemii ogdlnej, typy reakcji chemicznych, nazewnictwo oraz podstawy

obliczeh chemicznych. Wykonanie prostej analizy ilosciowe;.

Sposob weryfikacji
efektédw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Ocena aktywnosci podczas zaje¢, Zaliczenie pisemne, Ocena pracy w

laboratorium

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Historia filozofii

Liczba ECTS: 6

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: miejsce filozofii w systemie nauk realnych i elementarng
(Absolwent zna i terminologie uzywana w filozofii; zrédta gtéwnych sporéw
rozumie) Wi ﬁlpzoﬁcgnych; pr;ednjiotowe i me.todologiczne powigzania filozofii BZ K3 W07 inz
z innymi dyscyplinami naukowymi; podstawowe spory - = -
Swiatopogladowe toczone na polu filozofii oraz ich Zrddta
i uwarunkowania.
Umiejetnosci: uczestniczy¢ w debacie na temat podstawowych sporéw
(Absolwent potrafi) filozoficznych obejmujgcych zagadnienia z zakresu ontologii, BZ K3 U02 inz
Ul epistemologii i etyki; wykorzysta¢ wiedze z zakresu filozofii BZ K3 U06 '
w odniesieniu do badan interdyscyplinarnych i podejs¢ --
multidyscyplinarnych.
Kompetencje: uczestnictwa w dyskusjach publicznych dotyczgcych podstawowych
(Absolwent jest K1 probleméw filozoficznych; krytycznej oceny swojej wiedzy oraz BZ_K3 K01, BZ K3 K02
gotow do) poszerzania wiedzy z zakresu filozofii i dyscyplin szczegdtowych.

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Periodyzacja dziejow filozofii. Subdyscypliny filozoficzne - ich obszary problemowe. Gtéwne
spory ontologiczne ujete z perspektywy diachronicznej i synchronicznej. Gtéwne spory
epistemologiczne ujete z perspektywy diachronicznej i synchronicznej. Gtéwne problemy

metatetyczne i podstawowe zagadnienia etyczne.

Sposoéb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Test (pisemny lub komputerowy), Zaliczenie pisemne, Ocena aktywnosci podczas zajec

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec: Najnowsza historia Polski Liczba ECTS: 6
o > , s Odniesienie do efektu
Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza: fani
(Absolwentzna i | W1 .pﬁdstaw.mt/ve zaga:nlema z zakresu nauk spotecznych BZ K3_W07_inz
rozumie) i humanistycznyc
Umiejetnosci: U1 organizowad prace w zakresie podstawowych dziatah zespotu, w celu BZ K3 UO6
(Absolwent potrafi) przygotowania prezentacji dotyczacej historii Polski XX wieku - -
Kompetencje: uznawania gtebokiego znaczenia wiedzy w zyciu zawodowym,
(Absolwent jest | K1 krytycznej analizy posiadanych jej zasobdw oraz poszukiwania jej BZ K3 K01
gotow do) rédet wéréd ekspertéw
Tresci programowe Struktura spoteczna i gospodarka Il RP. Geneza i ewolucja systemu wtadz w PRL; struktura
zapewniajace uzyskanie | spoteczna i gospodarka PRL; ksztattowanie sie opozycji demokratycznej w PRL. Transformacja
efektédw uczenia sie: systemowa w wymiarze politycznym, gospodarczym i spotecznym.
Sposoéb weryfikacji . . L L
ofektéw uczenia sie: Test (pisemny lub komputerowy), Projekt, Ocena aktywnosci podczas zajec

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 27 /140
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec: Socjologia Liczba ECTS: 6

Odniesienie do efektu

Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: Kierunkowego:
Wiedza: klasyczne koncepcje socjologiczne oraz problematyke struktur
(Absolwent zna i i instytucji spotecznych; etyczne, spoteczne, prawne, ekonomiczne
rozumie) | W1 | ekologiczne uwarunkowania prowadzenia dziatalnoéci produkcyjnej, | BZ_K3_WO07_inz
w tym o podstawowe zasady ochrony wtasnosci przemystowe;j
i prawa autorskiego.
W2 podstawy tlvyorzenlla.l zar;adzama przedsiebiorstwami z zakresu BZ K3 W08 inz
gospodarki zywnosciowej - - -
Umiejetnosci: U1 organizowad prace w sposéb indywidualny oraz w zakresie BZ K3 UO6
(Absolwent potrafi) podstawowych dziatan zespotu, w tym dziatan interdyscyplinarnych. - -
U2 ;amodmelme planowac dalszy rozwdj pod wzgledem zawodowym BZ K3 UO7
i spotecznym - =
Kompetencje: uznawania gtebokiego znaczenia wiedzy w zyciu zawodowym,
(Absolwent jest | K] krytycznej analizy posiadanych jej zasobéw oraz poszukiwania jej BZ K3 K01
gotow do) zrédet wéréd ekspertéw.
prowadzenia dziatalnosci zawodowej w sposéb etyczny,
odpowiedzialny spotecznie i zgodny z interesem publicznym,
K2 o 2 . . - BZ K3 K02
przedsiebiorczy oraz zapewniajagcy poszanowanie dorobku i tradycji - -
zawodowych.

Podstawowe zjawiska spoteczne, zachowania, dziatania, interakcje miedzyludzkie, stosunki
spoteczne i zasady krystalizacji struktur spotecznych, zagadnienie funkcjonowania grup i
zbiorowosci; kontroli spotecznej; organizacji i instytucji spotecznych; zréznicowania i
nieréwnosci, proceséw globalizacji i dynamiki spotecznej (zmiany, postepu i modernizacji).

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Sposdb weryfikacji

. o Zaliczenie pisemne, Prezentacja, Ocena aktywnosci podczas zajeé
efektow uczenia sie:

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 28 /140
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec:

Ogdlna technologia zywnosci

Liczba ECTS: 5

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: 5 i i3 iakodci 5
(Absolwentzna i | W1 0g0ing charakterystyke i wymagania jakosciowe surowcéw BZ K3_W02_inz
rozumie) przetwarzanych w przemysle spozywczym.
W2 zasady stosowanych w technologii zywnosci operacji i proceséw oraz | BZ_ K3 W03 _inz,
ich wptyw na jakos¢ produktu. BZ K3 W04 _inz
W3 | metody utrwalania zywnosci. BZ K3 W06 inz
Umiejetnosci: U1 zastosowa¢ podstawowe operacje i procesy oraz dobra¢ odpowiednia | BZ_K3_UO03 inz,
(Absolwent potrafi) metode utrwalania zywnosci w zaleznosci od specyfiki surowca. BZ_K3_U04_inz
Kompetencje: poniesienia odpowiedzialnosci za rzetelnos¢ prowadzonych
(Absolwent jest | K] doswiadczen, uzyskanych wynikéw, ich interpretacje i przekazywanie | BZ K3 K01, BZ K3 K02
gotdw do) spoteczefstwu.

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Ogdlna charakterystyka i wymagania jakosciowe surowcoéw przetwarzanych w przemysle
spozywczym w potgczeniu z zasadami operacji i proceséw jednostkowych do tego
stosowanych. Wptyw procesu technologicznego na jakos¢ i bezpieczenstwo wytwarzanych

produktéw. Metody utrwalania zywnosci.

Sposoéb weryfikacji
efektédw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Chemia organiczna

Liczba ECTS: 5

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: podstawowy podziat zwigzkdw organicznych oraz zaleznosci BZ _K3_WO01 _inz,
(Absolwentznai [ W1 | pomiedzy budowg i reaktywnoscig zwigzkdw organicznych, a ich BZ_K3 WO02_inz,
rozumie) whadciwosciami. BZ_K3_WO04_inz
W2 podstawowe techniki laboratoryjne stosowane w chemii organicznej BZ K3 W03 inz
oraz zasady obliczeh chemicznych. - - -
Umiejetnosci: montowac i uzytkowad sprzet laboratoryjny przeznaczony
(Absolwent potrafi) U1 do rozdziatu i oczyszczania zwigzkdw organicznych oraz BZ_K3_U01_inz,
przeprowadzad proste eksperymenty chemiczne i obliczenia; potrafi | BZ K3 _U06
organizowad prace indywidualng lub w ramach zespotu.
Kompetencje: ; ; L ; e i . .
(Absolwent jest K1 pracy indywidualnej i zespoiong, majac §W|adomosc zagrozen BZ_K3_K02
gotéw do) zwigzanych z pracg w laboratorium chemicznym.

Zapoznanie z nomenklaturg systematyczng zwigzkdw organicznych, podstawowymi pojeciami

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

ze stereochemii, wtasciwosciami fizykochemicznymi i wybranymi reakcjami podstawowych klas
zwigzkdw organicznych. Poznanie zasad bezpiecznej pracy w laboratorium, sposobu

montowania i uzytkowania aparatury, metod wyodrebniania i oczyszczania zwigzkéw

chemicznych.

Sposdb weryfikacji

efektéw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Zaliczenie pisemne, Raport

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Bezpieczehstwo opakowan

Liczba ECTS: 3

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

i bezpieczenstwo zywnosci.

Wiedza: znaczenie opakowan w zapewnianiu bezpieczehstwa zywnosci, zna
(Absolwentznai [ W1 | funkcje wspétczesnych opakowan, potrafi oméwi¢ materiaty BZ K3 W04 _inz
rozumie) opakowaniowe, systemy pakowania i zna mozliwosci w tym zakresie.
W2 matenla’ry opakowaniowe oraz rodzajlelopakowan do zywnosci, oraz BZ K3 W02 inz
rozumie potrzebe pakowania zywnosci. - ==
Umiejetnosci: dokona¢ oceny materiatéw opakowaniowych oraz opakowan
(Absolwent potrafi) przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia. Potrafi dokona¢ analizy BZ_K3_UO1 inz,
ul - p . o — = A
wptywu opakowania i warunkdw pakowania na jakosc BZ_K3_U02_inz

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Funkcje wspétczesnych opakowan do zywnosci, kryteria podziatu i wtasciwosci materiatéw
opakowaniowych i opakowan tradycyjnych oraz innowacyjnych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscig, metody pakowania. Charakterystyka i ocena jakosSci oraz bezpieczenstwa tworzyw
opakowaniowych i opakowanh do zywnosci w aspekcie trwatosci i bezpieczenstwa.

Sposoéb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec: Ochrona zdrowia publicznego Liczba ECTS: 3
Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: gg?ijens;gw:g? efektu
Wiedza: podstawowe zasady ochrony zdrowia publicznego przed
Absolwent zna i
(Abso w;eorwzu?;)l Wi promieniowaniem jonizujacym, skazeniami promlenlotyvorczyml ludzi, BZ K3_WO05_inz
zwierzat i zywnosci, zatruciami pokarmowymi, atakami
bioterrorystycznymi.
W2 role i zad_ama Inspekcji Samtarnelj oraz Inspekql'WeterynaraneJ BZ K3 W06 inz
w sytuacjach kryzysowych zagrazajacych zdrowiu publicznemu. - - -
Umiejetnosci: oceni¢ stopnien zagrozenia zdrowia publicznego, wasciwie reagowad
(Absolwent potrafi) w sytuacjach kryzysowych (np. zatrucie pokarmowe, atak BZ K3 UO1 inz
Ul bioterrorystyczny, awaria techniczna, katastrofa naturalna) oraz BZ_K3_UO3_inz'
zapobiega¢ ponownemu ich wystapieniu w oparciu o krytyczna -t
analize potencjalnych zagrozen.
wspdtpracowac z przedstawicielami réznych organdw i instytucji
U2 w zakresie ochrony zdrowia publicznego podczas sytuacji BZ K3 _U05
kryzysowych (np. skazenie promieniotwdrcze, zatrucie pokarmowe).
Kompetencje: podejmowania dziatah z zakresu ochrony zdrowia publicznego
(Absolwent jest k1 | W sytuacjach kryzysowych w sposdb etyczny i kompetentny bedac BZ K3 K02
gotow do) $wiadomym odpowiedzialnosci spotecznej podejmowanych - =
czynnosci.

Zywnos¢ hermetycznie zamknieta a bezpieczenstwo konsumenta. Zwalczanie zoonoz jako
dziatanie na rzecz ochrony zdrowia publicznego. Dochodzenie epidemiologiczne w ognisku
choroby przenoszonej za posrednictwem zywnosci. Przeciwdziatanie terroryzmowi w rolnictwie
i przemysle spozywczym. Zasady bezpiecznej pracy z promieniowaniem jonizujgcym. Ocena i

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektdw uczenia sie:

kontrola narazenia pracownikéw. Dawki graniczne.

Sposdb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Podstawy produkcji zwierzecej Liczba ECTS: 2

Efekty uczenia sie:

Odniesienie do efektu

Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:

Wiedza: . 4 ; ;

, potrzebe rozréznia poszczegdlnych ras zwierzat gospodarskich pod .
(AbSO'WfonztufTT;)' Wi katem przydatnosci ich do wybranych kierunkéw produkji. BZ_K3_WO1_inz

Umiejetnosci: charakteryzowa¢ wybrane czynniki wptywajace na jakos¢ surowcédw .
(Absolwent potrafi) ul pochodzenia zwierzecego. BZ_K3_UOL_inz
U2 oceniac systemy utrzymania zwierzat pod katem jakosci surowcéw BZ K3 UO1 inz

pochodzenia zwierzecego oraz dobrostanu zwierzat. -

Iiirg\pfv\}enrlgje; K1 podejmowania odpowiedzialnosci za produkcje zywnosci wysokiej BZ K3 K02
solwent et jakosci, K3

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Charakterystyka podstawowych ras zwierzat ze zwréceniem szczegélnej uwagi na ich
przydatnos¢ do chowu intensywnego i ekstensywnego. Czynniki wptywajace na jakos$¢ mleka.
Ocena przydatnosci opasowej i wartosci rzeznej tusz systemem EUROP. Krzyzowanie towarowe
swin. Wptyw prawidtowego doboru ras i kolejnosci ich uzycia na efektywnos¢ réznych
wariantéw krzyzowania. Uzytkowanie niesne. Charakterystyka uzytkowania miesnego drobiu.
Systemy utrzymania zwierzat gospodarskich.

Sposoéb weryfikacji
efektédw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne, Raport

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 33/140
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw




Nazwa zajec:

Statystyka

Liczba ECTS: 3

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: podstawowe metody wnioskowania statystycznego o populacji BZ K3 WO1 inz
(Absolwentznai | W1 | na podstawie proby, ktére moze wykorzysta¢ w procesach TN A
rozumie) ; o . . BZ_K3_WO04_inz
przetwarzania, przechowywania i badania zywnosci.
Umiejetnosci: wykonywac analizy statystyczne za pomoca podstawowych BZ K3 UO1 inz
(Absolwent potrafi) | Ul | programéw obliczeniowych oraz potrafi wyciggaé wnioski -
o . : BZ K3 U02_inz
z uzyskanych wynikéw analizy statystyczne;j. -
Kompetencje: zastosowania zdobytej wiedzy i umiejetnosci przy prowadzeniu
(Absolwspt jSSE K1 dziatalnosci zawodowej oraz uznawania jej znaczenia w zyciu BZ_K3 K01
gotéw do

zawodowym.

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektdéw uczenia sie:

Podstawowe rozktady zmiennych losowych. Analiza préby: estymacja punktowa i przedziatowa,
wnioskowanie statystyczne na podstawie weryfikacji hipotez statystycznych. Analiza wariancji.

Badanie zaleznosci miedzy dwiema cechami.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Test (pisemny lub komputerowy), Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec: Chemia zywnosci Liczba ECTS: 6
o > , s Odniesienie do efektu
Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza:
(Absolwentznai| W1 | budowe, wtasciwosci i znaczenie sktadnikéw zywnosci BZ_K3_WO02_inz
rozumie)
przemiany chemiczne i enzymatyczne zachodzace w zywnosci oraz .
. X . . s BZ K3 W01 inz,
W2 substancje szkodliwe powstajgce w zywnosci podczas - -
g ; BZ K3 W04 inz
przechowywania i przetwarzania - - -
metody i techniki analizy chemicznej przydatne w okreslaniu sktadu,
W3 | budowy sktadnikdw zywnosci oraz w ocenie i ksztattowaniu BZ K3 W03 inz
bezpieczenstwa i jakosci zywnosci
Umiejetnosci: U1 interpretowac uzyskane dane empiryczne dotyczace budowy BZ_K3_U02_inz,
(Absolwent potrafi) i whasciwosci sktadnikéw zywnosci BZ_K3_U03_inz
U2 pracowac w zes.polle przy planowanlu oraz wykonywaniu doswiadczen BZ K3 UO6
z zakresu chemii zywnosci - =

Budowa, wiasciwosci fizykochemiczne i znaczenie sktadnikdéw zywnosci tj. woda, biatka

’

Tresci programowe weglowodany, ttuszcze, witaminy, mikro- i makroelementy. Zwigzki chemiczne majace wptyw
zapewniajace uzyskanie | na jakos¢ i bezpieczenstwo zywnosci. Przemiany zachodzace w zywnosci podczas
efektéw uczenia sie: przetwarzania oraz przechowywania. Metody wyodrebniania i oznaczania wybranych
sktadnikéw zywnosci.
Sposéb weryfikacji L : L
efektow uczenia sie: Egzamin pisemny, Zaliczenie pisemne, Raport
Opis przypisanych do przedmiotéw efektéw uczenia sie oraz 35/140

tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw




Nazwa zajec:

Ekologia i ochrona Srodowiska

Liczba ECTS: 3

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: strukture i procesy zachodzace w ekosystemie, wie jakie powstaja
(Absolwent zna i substancje szkodliwe w przemysle spozywczym oraz jak
rozumie) | W1 | zanieczyszczenia érodowiska wptywaja na zdrowie ludzi, zna metody | BZ_K3 W01 inz
ograniczania emisji gazéw i pytéw, oczyszczania Sciekéw,
zagospodarowania i utylizacji odpaddéw
Umiejetnosci: oceni¢ skutki wptywu zanieczyszczeh gazowych, sciekéw i odpadéw
(Absolwent potrafi) | Ul | pochodzacych z przemystu spozywczego na zanieczyszczenie BZ K3 U02_inz
srodowiska naturalnego
Kompetencje:
(Absolwent jest K1 uznania znaczenia wiedzy z zakresu ochrony srodowiska i ekologii BZ_K3 K02
gotéw do)

Tresci programowe

efektéw uczenia sie

zapewniajace uzyskanie

Poznanie potencjalnych zagrozen dla srodowiska przyrodniczego spowodowanych dziatalnoscia
przemystu spozywczego. Budowanie $wiadomosci ekologicznej i poznanie znaczenia

ekosystemu.

Sposéb weryfikacji
efektéw uczenia sie

Test (pisemny lub komputerowy), Raport

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Chemia fizyczna

Liczba ECTS: 2

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Ab |Wifdza:' w1 odstawowe pojecia i prawa chemii fizycznej BZ_K3_WO1_inz,
bsolwent e P pojeciatp yczne. BZ K3 W02 inz
W2 Eodstawy wybranych prostych metod eksperymentalnych chemii BZ K3 W02 inz

zycznej. _NI_ -
(AbLngI]vE/iL?t;o(irsacﬁi'; Ul wykonywac proste obliczenia fizykochemiczne. BZ_K3_UO1 inz
U2 przlep.rowadzm. standardowe pomiary fizykochemiczne w zakresie BZ K3 U01 inz

tresci przedmiotu. - ==
U3 samod2|eln|e.opr§cowywac wyniki pomiaréw oraz wyciggac BZ K3 UO1 inz

poprawne wnioski merytoryczne. - ==

Ii(irg\pfter}[;jeé K1 wykonywania pracy eksperymentalnej zgodnie z zasadami BZ K3 K02
5°gv(‘)’teg'wjjg) bezpieczenstwa i higieny pracy oraz dbatoscia o $rodowisko. -

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Podstawy termodynamiki (parametry i funkcje stanu, zasady termodynamiki) i termochemii.
Whasciwosci substancji w réznych stanach skupienia (gaz doskonaty i rzeczywisty, ciecze, ciata
state, przemiany fazowe). Zjawiska powierzchniowe, kinetyka chemiczna, elektrochemia i

spektroskopia. Opracowywanie i interpretacja wynikéw pomiaréw.

Sposoéb weryfikacji
efektdw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne, Raport

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw

377140




Nazwa zajec:

Biochemia

Liczba ECTS: 6

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu

kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwent zna i
rozumie)

Umiejetnosci:
(Absolwent potrafi)

Kompetencje:
(Absolwent jest
gotéw do)

W1 | procesy biochemiczne zachodzace w zywych organizmach BZ K3 W01 _inz

W2 procesy blochemlqzng zachodzace podczas przetwarzania zywnosci BZ K3 WO1 inz
oraz podczas trawienia pokarmu - -

W3 pod;tawovye tec.hnlkl i rja.rzeldya b{a.dfawczle_wykgr.zystyvyalne BZ K3 W02 inz
w biochemicznej analizie ilosciowej i jakosciowej zywnosci - - -
wykona¢, stosujac podstawowe techniki i narzedzia badawcze, proste

Ul analizy biochemiczne pod kierunkiem opiekuna naukowego, zaréwno | BZ K3 U01 inz
indywidualnie, jak i w zespole, przyjmujac w nim rézne role

U2 mterpretowac uzyskgne dane empiryczne oraz potrafi przygotowac BZ K3 U01 inz
pisemne opracowanie otrzymanych wynikow - ==
uznawania wiedzy biochemicznej, obok wiedzy z innych dziedzin

K1 . . 4 BZ_K3 K01
nauk podstawowych za podwaliny wiedzy zawodowej - =

K2 odpowiedzialnego i rzetelnego wykonywania prostych analiz BZ K3_K02

laboratoryjnych

Tresci programowe

zapewniajace uzyskanie

efektéw uczenia sie:

Studenci na wyktadach poznaja budowe bioczasteczek i ich podstawowe funkcje i wtasciwosci,
jak réwniez podstawowe szlaki metaboliczne oraz mechanizmy ich regulacji w organizmach
zywych. Dodatkowo dowiedza sie o podstawowych enzymatycznych procesach w trakcie
produkcji zywnosci oraz przebiegu procesu trawienia. W praktyczny sposéb zapoznaja sie z
podstawowymi metodami i technikami laboratoryjnymi wykorzystywanymi do analiz

jakosciowych i ilosciowych materiatu biologicznego.

Sposdb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Ocena pracy w laboratorium, Kolokwia z biezacych éwiczen

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec: Analiza i ocena jakos$ci zywnosci Liczba ECTS: 5
o > , s Odniesienie do efektu
Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza: Y : : ;
, celowosc, zasady i typowe warunki stosowania wybranych, .
(AbSO'WfonztufTT;)' Wi podstawowych metod analitycznych. BZ_K3_WO1_inz
podstawowe kryteria jakosci zywnosci oraz role badan zywnosci w ich
W2 we,ryﬁkaql I ocenie, a t§II<ze zasady pobleramall przygotowania BZ K3 W02 inz
probek do analiz oraz r6znorodne metody analityczne stosowane - = -
W 0Cenie Zywnosci.
Umiejetnosci: samodzielnie przeprowadza¢ proste analizy chemiczne
(Absolwent potrafi) i fizykochemiczne produktdw i surowcéw zywnosciowych, a takze .
o , . . s A BZ K3 _UO01 inz,
Ul umie zinterpretowac sygnaty analityczne jakosciowo, wykonac na ich — ST e
. . A J, . BZ_K3_U06
podstawie obliczenia ilosciowe oraz ocenic¢ produkty na podstawie - -
uzyskanych wynikdéw.
Kompetencje: o i ? ; ;
(Absolwent jest K1 ;achowanla sie w sEosob.Echzny podczas prowadzenia analiz BZ K3_K02
gotéw do) I opracowywania ich wynikow.
K2 SW|aQOmeJ odpowiedzialnosSci spotecznej za jakos¢ wynikdw badanh BZ K3 K02
analitycznych. - =

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektdw uczenia sie:

Znajomos$¢ metod stuzgcych do przygotowania prébki oraz metod stosowanych do badania
zywnosci, umiejetnos¢ dobrania metod do analizy typowych skfadnikéw gtéwnych i pobocznych
zywnosci. Umiejetnos¢ wykonania analizy z instrukcjg i odpowiedniego wyrazenia jej wyniku.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Zaliczenie pisemne, Raport

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 39/140
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw




Nazwa zajec:

Mikrobiologia ogélna

Liczba ECTS: 7

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: kryteria taksonomiczne, morfologiczne i fizjologiczne diagnostyki .
. Co . ; . 2 BZ_K3_WO01 _inz
(Absolwent zna i Wi prokariotdw i eukariotéw, rozumie specyfike wzrostu drobnoustrojéw BZ_K3_W04_inz'
rozumie) i wptyw czynnikéw srodowiska zewnetrznego na ich rozwdj, a takze BZ_K3_W05_inz'
wzajemne relacje miedzy nimi. - = -
Umiejetnosci: U1 identyfikowa¢ podstawowe grupy drobnoustrojéw, potrafi ilosciowo BZ_K3_UO01 inz,
(Absolwent potrafi) scharakteryzowac jakos¢ mikrobiologiczng Srodowiska. BZ_K3_U02_inz
Iii?pfter;;je; K1 Swiadomej oceny zagrozen i korzysci wynikajgcych z obecnosci BZ K3 K01
Sogvg'fg'wjjz) drobnoustrojéw w Srodowisku. --

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Charakterystyka i rola drobnoustrojéw w Srodowisku oraz mozliwosci wykorzystania ich
potencjatu biochemicznego w biotechnologii. Korzysci i zagrozenia wynikajace z obecnosci

drobnoustrojéw w Srodowisku.

Sposoéb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Ocena pracy w laboratorium, kolokwium praktyczne po zakoficzeniu cyklu

¢wiczen

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Ochrona wtasnosci intelektualnej

Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: T i Lot ;

(Absolwentzna i | W1 podstawo(\;ve pojecia zw;?zanedzlgchr}fc)na qunosu mtj{elekt_qalnej ) BZ K3_W07_inz
rozumie) oraz zasady prawnej ochrony débr wtasnosci przemystowej i utworéw

Umiejetnosci: stosowad normy prawne i zasady etyki w korzystaniu z przedmiotéw

(Absolwent potrafi) | Ul | whasnosci intelektualnej oraz zna konsekwencje naruszania praw BZ_K3_U02_inz
wtasnosci intelektualnej

Kompetencje: e ; ; ;

(Absolwent jest K1 realizacji pracy naukowej oraz v’vy.k_onywanla pracy zawodowej BZ_K3_K02
gotéw do) Z poszanowaniem praw wtasnosci intelektualnej

Tresci programowe

efektéw uczenia sie:

zapewniajace uzyskanie

Zrédta prawa oraz znaczenie ochrony wtasnosci intelektualnej. Przedmioty wtasnoéci
przemystowej. Prawo autorskie. Zasady korzystania z cudzej wtasnosci intelektualnej oraz

konsekwencje jej naruszania.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Podstawy metrologii w przemysle spozywczym

Liczba ECTS: 6

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: P ard 4 4
(Absolwentzna i | W1 Erzadztlemg i methody pomiaréw plogstawoyvych parameglrow proceséw BZ K3_W03_inz
rozumie) echnologicznych, stosowane w laboratorium i przemysle.
W2 rodzaje i zasade dziatania maszyn przeptywowych pomp i sprezarek. | BZ_K3 W03 _inz
W3 ;pecyﬁkelzastosovyan przenosnikow, zblornlkow,magaz_ynowych BZ K3 W03 inz
i urzgdzen do mycia wykorzystywanych przemysle spozywczym. - - -
Umiejetnosci: zbierad i przetwarza¢ dane pomiarowe z wykorzystaniem technologii
(Absolwent potrafi) informatycznych, sporzadzad raporty z wykonanych doswiadczen, .
Ul . . O oo BZ K3 U0l inz
w tym sporzadzac podstawowe obliczenia bilansu masy i ciepta oraz -
korzystac z tablic i wykreséw inzynierskich.
organizowad prace w sposéb indywidualny i podziat pracy
U2 na stanowisku badawczym w przewidzianym do tego celu czasie oraz | BZ_K3_U06
wspdtpracowad w zakresie podstawowych dziatanh zespotu.
Kompetencje: uznania znaczenia wiedzy w zyciu zawodowym w zakresie pomiaréw
(Absolwent jest | K1 podstawowych parametréw proceséw technologicznych i eksploatacji | BZ K3 K01
gotow do) maszyn nietechnologicznych.

Program przedmiotu obejmuje rézne zagadnienia z metrologii przemystowej i
maszynoznawstwa w przemysle spozywczym, w tym: zagadnienia pomiaru podstawowych

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektédw uczenia sie:

parametréw procesédw technologicznych oraz opracowania wynikéw pomiaréw; zagadnienia
zwigzane z maszynami innymi niz maszyny technologiczne w przemysle spozywczym, a
ktérych gtéwnym zadaniem jest zapewnienie ruchu zaktadu; problemy z zakresu praktyczne;j
wiedzy bilansowania masy i energii proceséw oraz przemian termodynamicznych réznych
medidw.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Kolokwia wstepne i sprawozdania z kazdego ¢wiczenia laboratoryjnego

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
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tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw




Nazwa zajec:

Jezyk angielski

Liczba ECTS: 6

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Umiejetnosci: . Lo
(Absolwent potrafi) Ul opisywac zjawiska, procesy, procedury. BZ_K3_U05
U2 prowadzi¢ korespondencje oraz sporzadza¢ notatki. BZ_K3_U05
U3 udzielac wyjasnien, podawac przyczyny, wyrazac opinie lub BZ K3 U05
przedstawiac plany. - -
Kompetencje:
(Absolwent jest K1 przygotowania i wygtaszania prezentac;ji. BZ_K3 K01, BZ_K3 K02
gotéw do)
K2 pracy w grupie i prowadzenia dyskusji BZ_K3 K01
K3 porozumiewania sie w W|ekszos$:| sytuacji zycia codziennego BZ K3 K01
i zawodowego bez przygotowania.

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Stownictwo zwigzane z edukacja, pracg, nauka, zdrowiem, kulturg i rozrywka, sportem,

technikg, wymiang informacji oraz Srodowiskiem.

Struktury gramatyczne: prawidtowe uzycie form wyrazowych i konstrukcji zdaniowych,

stowotwadrstwo.

Funkcje jezykowe: ¢wiczenie komunikacji, wymowy oraz pisowni.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne, Esej, Ocena aktywnosci podczas zajec

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Jezyk niemiecki

Liczba ECTS: 6

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Umiejetnosci: . Lo
(Absolwent potrafi) Ul opisywac zjawiska, procesy, procedury. BZ_K3_U05
U2 prowadzi¢ korespondencje oraz sporzadza¢ notatki. BZ_K3_U05
U3 udzielac wyjasnien, podawac przyczyny, wyrazac opinie lub BZ K3 U05
przedstawiac plany. - -
Kompetencje:
(Absolwent jest K1 przygotowania i wygtaszania prezentac;ji. BZ_K3 K01, BZ_K3 K02
gotéw do)
K2 pracy w grupie i prowadzenia dyskusji BZ_K3 K01
K3 porozumiewania sie w W|ekszos$:| sytuacji zycia codziennego BZ K3 K01
i zawodowego bez przygotowania.

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Stownictwo zwigzane z edukacja, pracg, nauka, zdrowiem, kulturg i rozrywka, sportem,

technikg, wymiang informacji oraz Srodowiskiem.

Struktury gramatyczne: prawidtowe uzycie form wyrazowych i konstrukcji zdaniowych,

stowotwadrstwo.

Funkcje jezykowe: ¢wiczenie komunikacji, wymowy oraz pisowni.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne, Esej, Ocena aktywnosci podczas zajec

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Jezyk rosyjski

Liczba ECTS: 6

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Umiejetnosci: . Lo
(Absolwent potrafi) Ul opisywac zjawiska, procesy, procedury. BZ_K3_U05
U2 prowadzi¢ korespondencje oraz sporzadza¢ notatki. BZ_K3_U05
U3 udzielac wyjasnien, podawac przyczyny, wyrazac opinie lub BZ K3 U05
przedstawiac plany. - -
Kompetencje:
(Absolwent jest K1 przygotowania i wygtaszania prezentac;ji. BZ_K3 K01, BZ_K3 K02
gotéw do)
K2 pracy w grupie i prowadzenia dyskusji. BZ_K3 K01
K3 porozumiewania sie w W|ekszos$:| sytuacji zycia codziennego BZ K3 K01
i zawodowego bez przygotowania.

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Stownictwo zwigzane z edukacja, pracg, nauka, zdrowiem, kulturg i rozrywka, sportem,

technikg, wymiang informacji oraz Srodowiskiem.

Struktury gramatyczne: prawidtowe uzycie form wyrazowych i konstrukcji zdaniowych,

stowotwadrstwo.

Funkcje jezykowe: ¢wiczenie komunikacji, wymowy oraz pisowni.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne, Esej, Ocena aktywnosci podczas zajec

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Jezyk hiszpanski

Liczba ECTS: 6

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Umiejetnosci: . Lo
(Absolwent potrafi) Ul opisywac zjawiska, procesy, procedury. BZ_K3_U05
U2 prowadzi¢ korespondencje oraz sporzadza¢ notatki. BZ_K3_U05
U3 udzielac wyjasnien, podawac przyczyny, wyrazac opinie lub BZ K3 U05
przedstawiac plany. - -
Kompetencje:
(Absolwent jest K1 przygotowania i wygtaszania prezentac;ji. BZ_K3 K01, BZ_K3 K02
gotéw do)
K2 pracy w grupie i prowadzenia dyskusji BZ_K3 K01
K3 porozumiewania sie w W|ekszos$:| sytuacji zycia codziennego BZ K3 K01
i zawodowego bez przygotowania.

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Stownictwo zwigzane z edukacja, pracg, nauka, zdrowiem, kulturg i rozrywka, sportem,

technikg, wymiang informacji oraz Srodowiskiem.

Struktury gramatyczne: prawidtowe uzycie form wyrazowych i konstrukcji zdaniowych,

stowotwadrstwo.

Funkcje jezykowe: ¢wiczenie komunikacji, wymowy oraz pisowni.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne, Esej, Ocena aktywnosci podczas zajec

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Technologia i higiena zywnosci pochodzenia roslinnego Liczba ECTS: 4

Efekty uczenia sie:

Odniesienie do efektu

Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:

skfad i wiasciwosci surowcéw, srodkéw pomocniczych i produktéw
przemystu spozywczego, ktérych znajomos¢ jest niezbedna

w organizowaniu produkcji, przechowywania i wykorzystania
zywnosci, oraz metody i sprzet stosowane do ich badania.

BZ_K3_W02_inz

metody oraz podstawy budowy i dziatania maszyn, urzadzen
i przyrzadéw stosowanych do wytwarzania, przetwarzania, BZ_K3_WO03_inz
zabezpieczania i przechowywania zywnosci.

wykorzystywac wiedze podczas doboru metod i narzedzi oraz
dokonywania obserwacji, pomiaréw i obliczen w zakresie zjawisk
zachodzacych podczas wytwarzania, przetwarzania, przechowywania | BZ_K3_U01 _inz
i badania zywnosci, a takze do krytycznej analizy i interpretacji
uzyskanych danych oraz oceny ich wiarygodnosci.

Wiedza:
(Absolwent zna i
rozumie) w1
W2
Umiejetnosci:
(Absolwent potrafi)
Ul
Kompetencje:
(Absolwent jest K1
gotéw do)

uznawania gtebokiego znaczenia wiedzy w zyciu zawodowym,
krytycznej analizy posiadanych jej zasobdw oraz poszukiwania jej BZ K3 K01
Zrédet wsrdd ekspertéw.

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Technologia i higiena surowcéw, pétproduktéw i produktéw przemystu owocowo-warzywnego.
Podstawy technologii i higieny mtynarstwa i piekarstwa. Technologia i higiena produkcji
ttuszczéw roslinnych: ttoczenie, ekstrakcja, rafinacja, modyfikacje ttuszczéw. Charakterystyka
produkcji margaryny. Technologia i higiena produkcji koncentratéw spozywczych.

Sposoéb weryfikacji
efektdw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Zaliczenie pisemne, Raport

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 47 /140
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw




Nazwa zajec:

Technologia i higiena zywnosci pochodzenia zwierzecego

Liczba ECTS: 4

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

metody badawcze do oceny jakosci wybranych surowcéw
i produktéw pochodzenia zwierzecego.

Wiedza: podstawowe surowce pochodzenia zwierzecego (mieso, mleko, jaja), BZ K3 WO1 inz
(Absolwent zna i podstawowe technologie ich pozyskiwania i przetwarzania — - !
rozumie) : ; o BZ_K3_WO02_inz,
W1 w zaktadach przemystowych i gastronomicznych oraz czynniki BZ K3 W03 inz
wptywajgce na jakos¢ i bezpieczenstwo surowcédw i produktéw At
: . BZ_K3_W04 _inz

pochodzenia zwierzecego. — o

Umiejetnosci: zastosowac odpowiednie technologie do przetwarzania wybranych

(Absolwent potrafi) U1 surowcow pochodzenia zwierzecego i zastosowac odpowiednie BZ K3 UO1 inz

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Studentom zostanie przekazana wiedza na temat technologii produkcji miesa i przetworédw
miesnych, mleka i przetworéw mlecznych, technologii jaj oraz podstaw technologii
gastronomicznej. W trakcie zaje¢ praktycznych studenci nabeda umiejetnosci praktyczne w
zakresie: technologii produkcji i oceny jakosci wybranych asortymentéw przetworédw miesnych,
oceny jakosci jaj, oceny mleka surowego i technologii mleka spozywczego, technologii
produkcji i oceny jako$ci wybranych asortymentéw przetworéw mlecznych oraz proceséw

cieplnych stosowanych w technologii gastronomiczne;.

Sposob weryfikacji
efektdw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec: Inzynieria Zywnosci Liczba ECTS: 6
o > , s Odniesienie do efektu
Efekty uczenia sie: Tresc efektu przypisanego do zajec: kierunkowego:
Wiedza: podstawowe procesy mechaniczne, wymiany ciepta oraz wymiany BZ _K3_WO01 _inz,
(Absolwentznai [ W1 | masy, wptyw warunkéw procesu na wtasciwosci i jakos¢ produktu BZ K3 _WO03_inz,
rozumie) oraz wptyw wiasciwosci surowca na przebieg procesu jednostkowego. | BZ_K3_ W04 inz
Umiejetnosci: przeprowadzi¢ eksperyment zgodnie z instrukcjg i opracowac .
(Absolwent potrafi) ul zebrane Wyn|k| BZ—K3—U01—mZ
u2 pracowac w zespole, petnigc w nim rézne funkcje. BZ_K3_U06
U3 zastosgwac wiedze podstawowg do rozwigzywania zadan BZ K3 UO1 inz
z okreslonego zakresu. -
Przedmiot ma na celu przekazanie wiedzy o podstawowych procesach jednostkowych
Tresci programowe zwigzanych z przetwarzaniem zywnosci. Dostarcza informacje o mozliwosciach $wiadomego
zapewniajace uzyskanie | projektowania proceséw z uwzglednieniem zaréwno zagadnien inzynierii procesowej, jak i
efektéw uczenia sie: specyfiki surowcéw (materiatdw biologicznych). Przedstawia wzajemne interakcje pomiedzy
procesami a surowcami/produktami.
Sposdb weryfikacji Egzamin pisemny, Egzamin ustny, Zaliczenie pisemne, Raport, Test (pisemny lub
efektéw uczenia sie: komputerowy)
Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 49 /140

tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec:

Podstawy zywnienia cztowieka

Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: role sktadnikéw pokarmowych w funkcjonowaniu organizmu, w tym
(Absolwent zna i zapotrzebowanie organizmu na sktadniki odzywcze; ma wiedze BZ K3 WO1 inz
rozumie) | W1 | o warto$ci energetycznej i odzywczej pozywienia, gtéwnych zrédtach BZ K3 W02 | !
skfadnikéw odzywczych w diecie; zna i rozumie zasady prawidtowego - - Inz
zywienia
Umiejetnosci: okresli¢ i oceni¢ wartos¢ odzywczg, energetyczna i prozdrowotna BZ_K3_UO01 inz,
(Absolwent potrafi) | Ul | surowcdw i produktéw spozywczych, aby odpowiednio bilansowaé BZ K3 U02 inz,
diete; oceni¢ stan odzywienia organizmu BZ_K3_U06
Kompetencje:
(Absolwent jest K1 zrozumienia wptywu zywienia cztowieka na zdrowie BZ_K3 K01
gotéw do)

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Znajomos¢ gtéwnych Zrédet sktadnikéw pokarmowych w diecie, przy znajomosci roli
skfadnikéw pokarmowych w funkcjonowaniu organizmu i zapotrzebowania organizmu na ww.
skfadniki pokarmowe. Znajomos$¢ zasad prawidtowego zywienia, w tym wptywu zywienia na

stan odzywienia i zdrowie.

Sposoéb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Egzamin pisemny

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec: Podstawy badania i oceny weterynaryjnej zwierzat rzeznych i miesa Liczba ECTS: 3
o > , s Odniesienie do efektu
Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza: podstawowe akty prawne w zakresie higieny i bezpieczehstwa .
(Absolwent znai | W1 . L . . BZ_K3_WO06_inz
rozumie) zywnosci pochodzenia zwierzecego
W2 role Inspekcji Weterynaryjnej w zakresie nadzoru nad produkcja BZ_K3_WO06_inz,
zywnosci pochodzenia zwierzecego BZ_K3_WO07_inz
W3 ogdlne zasady kontroli sanitarno-weterynaryjnej zwierzat rzeznych BZ K3 W04 inz,
i miesa BZ K3 W05 inz
Umiejetnosci: wymieni¢ metody stosowane w badaniu i ocenie sanitarno- .
(Absolwent potrafi) ul weterynaryjnej zwierzat, miesa, mleka i jaj BZ_K3_U01_inz
U2 wykonywa; podf_;tawowe badania mikrobiologiczne zywnosci BZ K3 U01 inz
pochodzenia zwierzecego - ==
U3 wykonywag pod;tawowe badania parazytologiczne zywnosci BZ K3 UO1 inz
pochodzenia zwierzecego -
Kompetencje: Swiadomej oceny znaczenia zawodowej i etycznej odpowiedzialnosci
(Absolwent jest K1 za produkcje bezpiecznej zdrowotnie zywnosci pochodzenia BZ_K3 K01, BZ K3 K02
gotdw do) zwierzecego

Zagadnienia teoretyczne i praktyczne dotyczace prowadzenia nadzoru weterynaryjnego i
sanitarnego w gospodarce zywnosciowej, w tym m.in. zasady badania przed i poubojowego
bydta, swin, cielat, owiec i koni. Nadzdr weterynaryjny nad punktami skupu zwierzat rzeznych,
spedami zwierzat oraz transportem.

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Sposob weryfikacji

efektow uczenia sie: Egzamin pisemny, Test (pisemny lub komputerowy)

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 51/140

tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec:

Patogenne zmiany w surowcach roslinnych

Liczba ECTS: 5

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu

kierunkowego:

Wiedza: i -~ ‘ eat ;
(Absolwent znai| W1 poter)qfalne zagrozenia dla konsumentdw wynikajgce z wystepowania BZ K3 W04 inz
rozumie) chordb infekcyjnych - - -
W2 zagrozenia zwigzane z b.|os>/,ntezq i akumulacjg toksyn BZ K3 WO7 inz
produkowanych przez niektdre patogeny - - -
W3 Eé)gﬁ:qalne zagrozenia przy niewtasciwie prowadzonej ochronie BZ K3_W07_inz
Umiejetnosci: diagnozowad choroby roslin na podstawie objawéw i oznak .
(Absolwent potrafi) Ul etiologicznych BZ_K3_U01_inz
wykorzystac wiedze z etiologii, epidemiologii i ekologii patogenéw
u2 do okreslenia stopnia ryzyka zaréwno dla uprawy jak i jakosci BZ K3 U02_inz
surowca
Kompetencje:
(Absolwent jest K1 odpowiedzialnosci za kompetentng ocene surowca roslinnego BZ K3 K02
gotéw do)

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektdw uczenia sie:

Typy objawdw chorobowych, cechy patogenéw, charakterystyka patogrendw roslin.

Omoéwienie faz infekcyjnego procesu chorobowego, w tym udziat enzyméw i toksyn w
patogenezie. Epidemiologia chordb roslin. Zasady integrowanej ochrony roslin. Prezentacja
wybranych chordb wystepujgcych na uprawach rolniczych (okopowe, zboza) i ogrodniczych
(owoce, warzywa) powodowanych przez patogeny z réznych grup taksonomicznych.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Potwierdzenie B2 jezyk obcy

Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Umiejetnosci:
(Absolwent potrafi)

ul

postugiwac sie jezykiem obcym na poziomie B2

BZ K3 _U05

Tresci programowe

zapewniajace uzyskanie
efektdw uczenia sie:

Samodzielne przygotowanie do przystapienia do egzaminu z jezyka obcego na poziomie B2

Sposdb weryfikacji

efektéw uczenia sie:

Egzamin pisemny

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec: Apertyzacja Liczba ECTS: 1

o > , s Odniesienie do efektu
Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza: podstawowe metody i zasady dziatania urzadzen i przyrzadéw
(Absolwent ana)i W1 | stosowanych do wytwarzania, przetwarzania, zabezpieczania BZ_K3_W03_inz
rozumie

i przechowywania zywnosci apertyzowane;j.

zjawiska zachodzace podczas przetwarzania oraz przechowywania
W2 | zywnosci apertyzowanej, warunkujace jej bezpieczehstwo oraz teorie | BZ K3 W04 inz
wyjasniajgce zaleznosci miedzy nimi.

Tresci programowe Metody, specyfika i postep w utrwalaniu zywnos$ci w naczyniach hermetycznie zamknietych z
zapewniajace uzyskanie | uwzglednieniem najczesciej stosowanych urzadzen. Czynniki wptywajace na jakos¢ i trwatos¢
efektdw uczenia sie: konserw.

Sposob weryfikacji

p o Zaliczenie pisemne
efektdédw uczenia sie: P

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 54 /140
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec: Bakterie mlekowe w technologii zywnosci Liczba ECTS: 1
o > , s Odniesienie do efektu
Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza: emnéed i T T
, wihasciwosci bakterii fermentacji mlekowej i zna podstawowe .
(AbSO'WfonztufTT;)' WL | informacje z zakresu ich genetyki BZ_K3_W03_inz
W2 zastqsowanle bakterii fermentacn mlekowej w poszczegoinych BZ K3 W04 inz
branzach przemystu spozywczego - - -
Umiejetnosci: opisac zastosowanie pojec: probiotyk, prebiotyk, synbiotyk, kultura
(Absolwent potrafi) | Ul | starterowa, kultura ochronna, potrafi oméwi¢ wptyw bakterii BZ K3 U01 inz
fermentacji mlekowej na ludzki organizm
Whasciwosci bakterii fermentacji mlekowej, charakterystyka szczepdw probiotycznych bakterii
mlekowych, podstawowe informacje z zakresu genetyki bakterii fermentacji mlekowej.
Tresci programowe Zastosowanie bakterii fermentacji mlekowej w przemysle mleczarskim, miesnym, przemysle
zapewniajace uzyskanie | owocowo-warzywnym, koncentratéw spozywczych, fermentacyjnym oraz biotechnologii.
efektédw uczenia sie: Zastosowanie pojec: probiotyk, prebiotyk, synbiotyk, kultura starterowa, kultura ochronna,
wptyw bakterii fermentacji mlekowej na ludzki organizm.
Sposqb Weryﬁlfaqll . Zaliczenie pisemne
efektow uczenia sie:

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 55/ 140
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec: Dodatki do zywnosci - aspekty technologiczne Liczba ECTS: 1
o > , s Odniesienie do efektu
Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza:
(Absolwent znai| W1 | wtasciwosci technologiczne dodatkéw do zywnosci BZ K3 W02 _inz
rozumie)
Tresci programowe Definicja dodatkéw do zywnosci oraz charakterystyka poszczegélnych grup dodatkéw
zapewniajace uzyskanie | stosowanych w procesach technologicznych wytwarzania zywnosci. Wtasciwosci
efektédw uczenia sie: technologiczne dodatkéw do zywnosci.

Sposdb weryfikacji

. o Zaliczenie pisemne
efektdw uczenia sie:

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 56 /140
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec: Dodatki do zywnosci - aspekty zdrowotne Liczba ECTS: 1
o > , s Odniesienie do efektu
Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza: cechy wybranych prozdrowotnych sktadnikéw i dodatkéw
(Absolwent zna i do zywnosci i rozumie ich role w tworzeniu produktéw spozywczych, | BZ K3 W01 inz,
rozumie) | W1 | zna problemy prozdrowotnego wzbogacania zywnosci, zna i rozumie | BZ_K3_WO03_inz,
problemy bezpieczefstwa stosowania dozwolonych substancji BZ_K3_WO05_inz
dodatkowych;
Umiejetnosci: krytycznie oceni¢ potrzebe i mozliwos¢ zastosowania dodatkéw BZ K3 UO1 inz
(Absolwent potrafi) | Ul | do zywnos$ci w celu zapewnienia jej bezpieczenstwa lub podniesienia BZ_K3_U02_inz’
wartosci zywieniowe;j - ==

Bezpieczenhstwo stosowania dodatkéw, wtasciwosci prozdrowotne wybranych substancji
Tresci programowe dodatkowych, mozliwos$¢ stosowania oswiadczen zdrowotnych dla wybranych dodatkéw (np.
zapewniajace uzyskanie | guma guar, galaktomannany), wykorzystanie dodatkéw do zywnosci w produkcji zywnosci
efektéw uczenia sie: funkcjionalne;.

Sposob weryfikacji

p N Zaliczenie pisemne
efektdw uczenia sie: P

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 57 /140
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec:

Ekologia w produkcji zywnosci

Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwent zna i
rozumie) W1

podstawy teoretyczne zjawisk zachodzgcych w naturze i pod
wptywem dziatalnosci cztowieka, przejawiajgcych sie podczas
wytwarzania, przetwarzania i przechowywania zywnos$ci warunkujace
jej bezpieczenstwo i jakos¢, oraz teorie wyjasniajgce zaleznosci
pomiedzy nimi

BZ_K3_WO01_inz,
BZ_K3_W04_inz

W2

etyczne, spoteczne, prawne, ekonomiczne, ekologiczne i inne
uwarunkowania prowadzenia dziatalnosci zwiazanej z produkcja,
pozyskiwaniem, przetwarzaniem, dystrybucjg i oferowaniem
konsumentom zywnosci

BZ_K3_WO07_inz

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Systemy produkcji stosowane w rolnictwie, ze szczegélnym uwzglednieniem systemu produkcji
ekologicznej. Regulacje prawne dotyczace rolnictwa i przetwdrstwa ekologicznego. Zasady
przetwérstwa i znakowanie zywnosci ekologicznej. Rynek zywnosci ekologicznej.

Sposob weryfikacji
efektdw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Podstawy dietetyki

Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu

kierunkowego:

Wiedza: najwazniejsze czynniki ryzyka wybranych choréb dietozaleznych oraz BZ K3 WO1 inz
(Absolwentznai | W1 | role zywienia w profilaktyce i terapii przewlektych choréb — o -
rozumie) . ; BZ_K3_W03_inz
niezakaznych
Umiejetnosci: okresli¢ wartos$¢ odzywcza, energetyczna i zywieniowa wybranych BZ K3 UO1 inz
(Absolwent potrafi) | Ul | surowcéw i produktéw spozywczych, wskazaé zaleznosci pomiedzy -
. X . ) BZ_K3_U02_inz
sktadem produktu spozywczego a funkcjonowaniem organizmu -
Kompetencje: uznania znaczenia zawodowe;j i etycznej odpowiedzialnosci
(Absolwent jest K1 za produkcje bezpiecznej i stabilnej jakoSciowo zywnosci oraz jej BZ_K3 K02
gotow do) wptywu na stan zdrowia konsumentéw

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Podstawowa przemiana materii, rola poszczegélnych sktadnikéw zywnosci w funkcjonowaniu
organizmu, dietoprofilaktyka i dietoterapia wybranych schorzen dietozaleznych (np.
miazdzycy, cukrzycy, osteoporozy). Mozliwos¢ ukierunkowania sktadu produktu spozywczego
dla potrzeb konsumentéw ze szczegdlnymi wymaganiami zywieniowymi. Rola technologa

w kreowaniu nowych produktéw spozywczych dla konsumentéw o okreslonych potrzebach

zywieniowych.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec: Przeciwutleniacze naturalne i syntetyczne w zywnosci Liczba ECTS: 1
o > , s Odniesienie do efektu
Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza: mechanizmy proceséw oksydacyjnych w organizmach zywych
(Absolwent zna i i w zywnosci, Zrédta wystepowania i mechanizm dziatania .
rozumie) ; ; . BZ_K3_WO01_inz,
naturalnych przeciwutleniaczy oraz wptyw procesow .
W1 ; . PO P L . BZ K3 W02 _inz,
technologicznych na ich zawartos¢ w zywnosci i aktywnosc, a takze — o7 -

. PR . - Dy BZ K3 W04 inz
zna metody badan wiasciwosci przeciwutleniajgcych sktadnikow - - -
bioaktywnych

Tresci programowe Mechanizmy reakcji oksydacyjnych i dziatania przeciwutleniaczy w zywnosci i organizmie
zapewniajace uzyskanie | cztowieka. Wystepowanie i mozliwosci wykorzystania przeciwutleniaczy w zywnosci oraz ich
efektédw uczenia sie: straty i przemiany pod wptywem proceséw technologicznych.

Sposdb weryfikacji :

efektéw uczenia sie: Test (pisemny lub komputerowy)

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 60 /140

tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec:

System bezpieczenstwa zywnosci HAACP w przemysle spozywczym

Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwentzna i | W1 f'aktualny stan prawny dptyczacy systemu HACCP oraz zasady GMP BZ K3_W07_inz
rozumie) i GHP w przemysle spozywczym
W2 ogolpe zasady konFrgll i zar.za-'adza?ma. jakosciag i bezpieczehstwem BZ K3 W04 inz
w tancuchu zywnosciowym i zywieniu - = -
W3 | zasady wdrazania i dokumentowania systemu HACCP BZ K3 W06 _inz
Umiejetnosci: U1 zdefiniowad i odnalez¢ w procesie produkcyjnym podstawowe typy BZ K3_UOL inz

(Absolwent potrafi)

zagrozenh

Tresci programowe

zapewniajace uzyskanie

efektéw uczenia sie:

Teoretyczne podstawy oraz mozliwosci praktycznego wykorzystania systemu bezpieczenstwa
zywnosci HACCP. Aktualny stan prawny dotyczacy systemu HACCP oraz zasady GMP i GHP w
przemysle spozywczym, ogdlne zasady kontroli i zarzadzania jakoscia i bezpieczehstwem w
tahcuchu zywnosciowym i zywieniu oraz zasady wdrazania i dokumentowania systemu HACCP.

Sposdb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw

61/140




Nazwa zajec: Systemy zarzgdzania w laboratorium Liczba ECTS: 1

Odniesienie do efektu

Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: Kierunkowego:
Absol Wifdza; w1 | Zagadnienia z zakresu systeméw zarzadzania jakoscia BZ_K3_WO05 _inz,
(Abso N umie) w akredytowanych laboratoriach badawczych i wzorcujacych BZ_K3_W06_inz
Umiejetnosci: . , . ]

(Absolwent potrafi) ul interpretowac zapisy normy 1SO 17025 BZ_K3_UO01_inz
Kompetencje:

(Absolwent jest K1 samodzielnej oceny spetnienia wytycznych praktyk laboratoryjnych BZ_K3 K01
gotéw do)

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Zasady dobrych praktyk laboratoryjnych. Wytyczne normy dotyczacej potwierdzania
kompetencji laboratoriéw do wykonywania badan, zasady ich interpretacji oraz weryfikacji.

Sposdb weryfikacji

. o Zaliczenie pisemne
efektdw uczenia sie:

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 62 /140
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec: Walidacja metod analitycznych Liczba ECTS: 1

Odniesienie do efektu

Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza:
(Absolwent znai | W1 | zasady przeprowadzania procesu walidacji metod analitycznych BZ_K3_WO06_inz
rozumie)

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Zagadnienia dotyczace zapewnienia jakosci wynikéw uzyskiwanych w laboratoriach
badawczych oraz procedury zwigzane z procesem walidacji metod analitycznych.

Sposdb weryfikacji

. o Zaliczenie pisemne
efektdw uczenia sie:

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 63 /140
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec:

Wiasciwosci teksturalne produktéw spozywczych

Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: znaczenie i waznos¢ badan tekstury zywnosci w ocenie
(Absolwent zna i i projektowaniu nowych produktéw lub procesu technologicznego,
rozumie) | W1 | czynniki wptywajace na wyniki pomiaréw instrumentalnych BZ K3 W04 _inz
i sensorycznych oraz cel badania zaleznosci pomiedzy pomiarami
instrumentalnymi i sensorycznymi
Umiejetnosci: dobra¢ odpowiednig metode instrumentalng do oceny tekstury
(Absolwent potrafi) | Ul | réznych rodzajéw produktéw spozywczych np. kruchych i chrupkich | BZ K3_U01 inz
(suchych, wilgotnych)
Kompetencje:
(Absolwent jest K1 uznania znaczenia wiedzy z zakresu instrumentalnej oceny tekstury | BZ_K3_K01
gotéw do)

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Metody pomiaru tekstury zywnosci, zaréwno sensorycznych jaki i instrumentalnych. Wady i
zalety tych metod, oraz badanie wspétzaleznosci miedzy wybranymi parametrami tekstury

ocenianymi sensorycznie i instrumentalnie.

Sposoéb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Test (pisemny lub komputerowy)

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw

64 /140




Nazwa zajec:

Zarzadzanie zasobami ludzkimi Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Odniesienie do efektu

Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwent zna i
rozumie)

Umiejetnosci:
(Absolwent potrafi)
Kompetencje:

(Absolwent jest
gotéw do)

W1 | jak powinna by¢ prawidtowo przeprowadzona ocena pracownika BZ K3 _WO07_inz

W2 czym .Jest mobbing i jak przeciwdziata¢ temu zjawisku w miejscu BZ K3 WO7 inz
pracy; - ==

W3 podstawowe elementy rozwoju pracownika BZ K3 W07 inz

Ul interpretowac prawo w réznych sytuacjach w przedsiebiorstwie BZ_K3_U05

K1 podejmowania dziatan zwigzanych z zasobami ludzkimi. BZ K3 K02

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektdw uczenia sie:

Elementy prawa pracy, sposoby naboru pracownikdw, podstawy oceny pracownika, rodzaje
szkolen i zarzadzania rozwojem pracownika, negatywne zjawiska w firmie i sposoby
zapobiegania im.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 65/ 140
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw




Nazwa zajec: Ziota, zywnos¢ i zdrowie Liczba ECTS: 1

Odniesienie do efektu

Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza: czynniki sprzyjajace i hamujace wzrost drobnoustrojéw w zywnosci BZ K3 WO1 inz
(Absolwent zna i w1 |orazzna podstawowe substancje czynne wystepujgce w ziotach BZ_K3_W02_inz'
rozumie) i przyprawach, ich wtasciwosci lecznicze oraz ich wptyw na organizm T A
' BZ_K3_WO05_inz
cztowieka. _RI_ -
Umiejetnosci: U1 wybra¢ odpowiedni sposéb utrwalenia ziét i przypraw oraz wydobycia | BZ_K3_UO01 inz,
(Absolwent potrafi) z nich substancji czynnych i zastosowania w produkcji zywnosci. BZ K3 U04 inz
Tresci programowe Najwazniejsze metabolity wtérne i pierwotne wystepujace w roslinach. Metody wydobywania
zapewniajace uzyskanie | substancji czynnych z roslin (otrzymywanie suszy, ekstraktéw, olejkéw eterycznych itp.).
efektéw uczenia sie: Wykorzystanie wybranych ziét i przypraw w fitoterapii oraz przemysle spozywczym.

Sposob weryfikacji

p N Zaliczenie pisemne
efektdédw uczenia sie: P

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 66 / 140
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec: Zywno$é¢ dla dzieci Liczba ECTS: 1

Odniesienie do efektu

Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza: podstawowe metody i zasady dziatania urzadzen i przyrzadéw
(Absolwent ana)i W1 | stosowanych do wytwarzania, przetwarzania, zabezpieczania BZ_K3_W03_inz
rozumie

i przechowywania zywnosci dla niemowlat i matych dzieci.

zjawiska zachodzace podczas, przetwarzania, zabezpieczania oraz
przechowywania zywnosci dla niemowlat i matych dzieci,

w2 . C . , . S BZ K3 W04 inz
warunkujgce jej bezpieczenstwo oraz teorie wyjasniajace zaleznosci - - -
miedzy nimi.
Tresci programowe Specyfika zywnosci dla niemowlat i matych dzieci, wymagania prawne i surowcowe.

zapewniajace uzyskanie | Technologia produkcji zywnosci dla niemowlat i matych dzieci, z uwzglednieniem kluczowych
efektédw uczenia sie: metod i urzadzen.

Sposob weryfikacji

p o Zaliczenie pisemne
efektdw uczenia sie: P

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 67 /140
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec:

Zywno$¢ minimalnie przetworzona Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:

Odniesienie do efektu

Wiedza:
(Absolwent zna i w1
rozumie)

podstawy budowy maszyn, urzadzen i technologie stosowane BZ K3 W02 _inz,
w produkcji zywnosci o minimalnym stopniu przetworzenia BZ K3 W03 inz

w2

podstawowe procesy mikrobiologiczne, biochemiczne, chemiczne

i fizyczne zachodzace w czasie przetwarzania i przechowywania BZ_K3_WO01 _inz

zywnosci o minimalnym stopniu przetworzenia

W3

podstawowe metody, techniki i narzedzia do ksztattowania
i doskonalenia jakosci oraz bezpieczenstwa zywnosci o minimalnym
stopniu przetworzenia

BZ_K3_WO04_inz,
BZ_K3_WO05_inz

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Specyfika zywnosci 0 minimalnym stopniu przetworzenia. Wymagania surowcowe. Technologia
produkcji zywnosci o minimalnym stopniu przetworzenia, z uwzglednieniem kluczowych

operacji i urzadzen. Utrwalanie i przechowywanie zywnos$ci o minimalnym stopniu
przetworzenia.

Sposoéb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw

68 /140




Nazwa zajec:

Instrumentalne metody oceny bezpieczenstwa i jakosci zywnosci

Liczba ECTS: 5

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu

kierunkowego:

Wiedza: podstawy teoretyczne, zasady pomiaru, budowe aparatury,
(Absolwent zna i W1 mozliwosci wykorzystania i warunki stosowania réznych technik BZ_K3_WO01_inz,
rozumie) instrumentalnych stosowanych w pomiarach bezpieczenstwa, BZ K3 W02 _inz
autentycznosci i jakosci zywnosci.
Umiejetnosci: samodzielnie zaplanowa¢ doswiadczenie, dokonac przeliczeh
(Absolwent potrafi) w oparciu o wyniki pomiaréw instrumentalnych, przygotowac raport BZ K3 UO1 inz
Ul opisujgcy doswiadczenie i jego efekty z uwzglednieniem zasad BZ K3 U06 '

odczytu pomiaru, zaokraglania i propagacji niepewnosci pomiaru,
a takze dokona¢ interpretacji otrzymanych wynikéw.

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Znajomos¢ najwazniejszych technik instrumentalnych spektroskopowych i rozdzielczych,
wykorzystywanych w oznaczaniu zwigzkéw odzywczych, bioaktywnych i zanieczyszczeh
zywnosci. Podstawowe umiejetnosci zwigzane z obstuga aparatury badawczej i interpretacja

wynikow.

Sposob weryfikacji
efektdéw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Zaliczenie pisemne, Raport

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw

69 /140




Nazwa zajec:

Mikrobiologia zywnosci Liczba ECTS: 4

Efekty uczenia sie:

Odniesienie do efektu

Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwent zna i w1
rozumie)

zagrozenia mikrobiologiczne w zywnosci. BZ_K3_WO05_inz

W2

mikroflore surowcéw oraz produktéw spozywczych oraz czynniki

: " ! X P BZ K3_WO04 _inz
warunkujgce rozwdj drobnoustrojow w zywnosci. - = -

Umiejetnosci:
(Absolwent potrafi) Ul

stosowac odpowiednie metody diagnostyczne w ocenie jakosci
mikrobiologicznej surowcdw i zywnosci pochodzenia roslinnego oraz | BZ K3 _U01 inz
zZwierzecego.

stosowac odpowiednie metody eliminacji drobnoustrojéw z zywnosci. | BZ K3 _U03 inz

U2
Kompetencje:
(Absolwent jest K1
gotéw do)

uznawania znaczenia wiedzy w zyciu zawodowym oraz krytycznej

analizy posiadanych jej zasobdw. BZ_K3_K01

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Omoéwienie podstawowych grup drobnoustrojéw zasiedlajacych naturalne srodowiska i
powodujacych zanieczyszczenie surowcéw oraz produktéw spozywczych. Wptyw srodowiska
zywnosci oraz stosowanych w technologii zywnosci proceséw na zywotnos$¢ drobnoustrojéw i
utrwalanie zywnosci. Metody diagnostyczne w ocenie jakos$ci mikrobiologicznej surowcéw i
zywnosci pochodzenia roslinnego oraz zwierzecego.

Sposob weryfikacji
efektdw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Kolokwium

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 70/ 140
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw




Nazwa zajec: Podstawy biologii molekularnej i inzynierii genetycznej Liczba ECTS: 6

Odniesienie do efektu

Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwent zna i w1
rozumie)

podstawowe pojecia i mechanizmy molekularne zwigzane

z funkcjonowaniem informacji genetycznej BZ_K3_WO1_inz

podstawowe metody i techniki wykorzystywane w inzynierii

W2 ;
genetycznej

BZ_K3_W02_inz

Umiejetnosci: Ul

(Absolwent potrafi) opracowac wyniki prostych analiz molekularnych i zinterpretowac je | BZ_K3_UO01_inz

ﬁi&gﬂgﬁﬁ 1 | 2dobywania wiedzy samodzielnie i w zespole wykonujac krétkie BZ K3 K01
gotéw do) opracowanie
Whasciwosci kwaséw nukleinowych i organizacja genoméw. Mutageny, molekularne podtoze
Tresci programowe mutacji i mechanizmy naprawy DNA. Molekularne mechanizmy replikacji, rekombinacji,
zapewniajace uzyskanie | transkrypcji i translacji. Nowe technologie sekwencjonowania DNA i rozwéj genomiki oraz
efektéw uczenia sie: diagnostyki molekularnej. I1zolacja, elektroforeza, amplifikacja, restrykcja i hybrydyzacja

kwaséw nukleinowych. Klonowanie DNA i technologia uzyskiwania rekombinowanych biatek.

Sposob weryfikacji

efektéw uczenia sie: Egzamin pisemny, Zaliczenie pisemne, Projekt, Raport

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 71/140
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec: Prawo zywnosciowe Liczba ECTS: 4

Odniesienie do efektu

Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Absol Wifdza; Wi wymagania zawarte w podstawowych aktach prawnych krajowych BZ K3 W06 _inz,
(Abso Wfonzu?;)' i europejskich dotyczacych zywnosci. BZ_K3_WO07_inz
Umiejetnosci: . . . ]

(Absolwent potrafi) Ul wykorzysta¢ wymagania aktéw prawnych w praktyce. BZ K3 _U02_inz

U2 pracowac w grupie. BZ_K3_U07

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Podstawowe krajowe i europejskie akty prawne dotyczace zywnosci. Analiza i interpretacja
wybranych aktéw prawnych.

Sposdb weryfikacji

efektow uczenia sie: Zaliczenie pisemne, Ocena wystapien w trakcie zajec

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 72 /140
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec: Alternatywne surowce do otrzymywania olejéw jadalnych Liczba ECTS: 1

Odniesienie do efektu

Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza: surowce alternatywne do produkcji olejéw jadalnych, technologie BZ _K3_WO02_inz,
(Absolwent zna i | W1 otrzymywania i ich charakterystyke, zna znaczenie zywieniowe tych [ BZ_K3_WO03_inz,
rozumie) olejow. BZ_K3_WO04 _inz
Umiejetnosci: U1 wskazad i scharakteryzowac oleje o réznej wartosci zywieniowej BZ_K3_UO1 inz,
(Absolwent potrafi) i wskazad potencjalne mozliwosci wykorzystania. BZ K3 U02_inz
Kompetencje: ; f ; P L ;
(Absolwent jest K1 Zpo{gcznej,.zlawodlcl)weljl| Etxc;nej qdpomt/eo!zmlnosa za produkcje BZ_K3_K02
gotéw do) ezpiecznej i stabilnej jakosciowo zywnosci.

Wykorzystanie alternatywnych surowcéw oleistych do produkcji olejéw jadalnych, aspekty
technologiczne, zywieniowe, bezpieczenstwo oraz mozliwosciami zastosowania. Technologia
otrzymywania, pakowanie i przechowywanie. Charakterystyka roslin, nasion, owocéw,
zarodkéw alternatywnych surowcdw oleistych, surowce GMO, Zrédta mikrobiologiczne.
Charakterystyka olejéow z produktéw odpadowych przemystu owocowo-warzywnego i
produktéw ubocznych przemystu zbozowo-miynarskiego, nasion ziét i przypraw.

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Sposéb weryfikacji

? s Zaliczenie pisemne
efektow uczenia sie:

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 73 /140
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec:

Etyka biznesu Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Odniesienie do efektu

Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwent zna i W1 elementy programu etycznego BZ K3 _WO07_inz
rozumie)
W2 rodzajg kqdeksqw etycznych oraz wie, jaka role odgrywaja w BZ K3 W07 inz
przedsiebiorstwie -7 -
W3 | jakie sg nieetyczne zachowania w dziatalnosci marketingowej firmy BZ K3 W07 inz
wa | naczym polegalspg’reczna odpowiedzialnosc¢ biznesu i jakie korzysci BZ K3 W07 inz
daje ona przedsiebiorstwu - - -
Umiejetnosci: . o . . I .
(Absolwent potrafi) Ul wskazac czynniki warunkujgce etyczne funkcjonowanie firmy BZ K3 U02_inz
Kompetencje:
(Absolwent jest K1 etycznego prowadzenia dziatalnosci BZ_K3 K02
gotéw do)

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Ewolucja i obszary etyki biznesu. Elementy programéw etycznych ze szczegélnym
uwzglednieniem kodekséw etycznych. Elementy CSR.

Sposoéb weryfikacji
efektédw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 74 /140
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw




Nazwa zajec:

Kreatywne myslenie Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Odniesienie do efektu

Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwentznai | W1 | techniki twérczego myslenia BZ_K3_WO07_inz
rozumie)
Umiejetnosci: rozwigzad problem wykorzystujagc techniki kreatywnosci .
(Absolwent potrafi) ul zaawansowanej (TRP) BZ_K3_U04_inz
Kompetencje:
(Absolwent jest K1 twdrczego rozwigzywania probleméw BZ K3 K01
gotéw do)

Tresci programowe

efektéw uczenia sie:

zapewniajace uzyskanie

Podstawowe techniki wykorzystywane w mysleniu twérczym. Techniki zaawansowane
wykorzystywane w twdrczym rozwigzywaniu probleméw.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Projekt, Ocena aktywnosci podczas zajed

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 75 /140
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw




Nazwa zajec:

Miéd i inne produkty pszczele

Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu

kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwent zna i
rozumie) W1

zasady pozyskiwania, wtasciwosci oraz metody badania miodu
i innych produktéw pszczelich

BZ_K3_WO01_inz
BZ_K3_W02_inz
BZ_K3_WO03_inz
BZ_K3_WO04_inz
BZ_K3_WO05_inz

’

’

’

’

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Giéwne zrédta surowcdéw miodowych, pozyskiwanie i przechowywanie miodu, podziat i
charakterystyka miodéw, wymagania w zakresie jakosci handlowej miodu, zanieczyszczenia i
zafatszowania miodu oraz sposoby ich wykrywania, charakterystyka innych produktéw

pszczelich.

Sposoéb weryfikacji
efektédw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw

76 /140




Nazwa zajec: Mykologia w technologii zywnosci Liczba ECTS: 1

Odniesienie do efektu

Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza: morfologie i fizjologie grzybéw strzepkowych i podstawczakéw, zna
(Absolwent zna i grzyby jadalne, metody ich uprawy, przechowywania i przetwarzania,
rozumie) w1 | Zne technologie produkcji cennych metabolitéw z wykorzystaniem BZ K3 W04 _inz,
plesni, zna wptyw mykotoksyn na organizm ludzki i zwierzecy, BZ_K3_WO05_inz
rozumie zagrozenia z nimi zwigzane, rozumie perspektywy rozwoju
produkcji zywnosci wytworzonej z uzyciem grzybdw.

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Charakterystyka taksonomiczna, morfologiczna i fizjologiczna grzybéw. Pozytywna i negatywna
rola grzybéw w technologii zywnosci.

Sposdb weryfikacji

. o Zaliczenie pisemne
efektdw uczenia sie: P

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 77 /140
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec: Podstawy projektowania w AutoCAD Liczba ECTS: 1
o > , s Odniesienie do efektu
Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Umiejetnosci: BZ_K3_U03 inz,
(Absolwent potrafi) Ul wykorzysta¢ oprogramowanie AutoCAD przy tworzeniu dokumentacji | BZ_K3_U04 _inz,
BZ_K3_U06
Kompetencje: wykorzystania zdobytej wiedzy i umiejetnosci w prowadzeniu
(Absolwent jest K1 dziatalnosci zawodowej w sposdb etyczny, odpowiedzialny spotecznie BZ K3 K02
gotow do) i zgodny z interesem publicznym, przedsiebiorczy oraz zapewniajacy - =
poszanowanie dorobku i tradycji zawodowych

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Podstawowe funkcje rysowania, edycji, wymiarowania, drukowania oraz zapoznanie sie z
funkcjami paska stanu. Tworzenie rysunkéw i dokumentacji w AutoCAD.

Sposob weryfikacji

efektéw uczenia sie: prace przygotowane w programie AutoCAD

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 78 /140
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec:

Polskie superowoce

Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwent zna i
rozumie) w1

biologiczne, chemiczne i fizyczne wtasciwosci surowcéw i produktow
roslinnych, zjawiska biologiczne i procesy zachodzacych w zywnosci,
oraz funkcjonowanie organizméw zywych przydatne do produkcji
Zywnosci i zywienia cztowieka

BZ_K3_WO01_inz,
BZ_K3_W02_inz,
BZ_K3_W04_inz

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektdw uczenia sie:

Wykorzystanie surowcédw rzadkich i mato znanych w technologii zywnosci. Charakterystyka
sktadnikéw prozdrowotnych w surowcach pochodzenia roslinnego. Przemiany sktadnikéw
bioaktywnych podczas przetwarzania i przechowywania. Bezpieczehstwo oraz mozliwosci
wykorzystania superowocéw w przemysle spozywczym, aspekty technologiczne i zywieniowe.

Sposoéb weryfikacji
efektédw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw

797140




Nazwa zajec:

Przekaski i napoje bezalkoholowe - charakterystyka i technologia

Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

przechowywania dla produktéw typu snack oraz napojéw

" IWifdza; w1 |Jaka jest tradycyjna oraz innowacyjna technologia produkcji BZ K3 _WO03_inz,

(Abso Wfonzu?;)' przekasek i napojéw bezalkoholowych; BZ_K3 W04 inz
wartos¢ odzywczg przekasek i napojéw oraz kryteria stuzgce ocenie

W2 jakosci surowcédw wykorzystywanych w ich produkcji, a takze rozumie [ BZ K3 W01 inz,

w jaki sposdb dobra¢ optymalne opakowanie oraz warunki BZ K3_WO02_inz

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Charakterystyka i warto$¢ odzywcza przekgsek oraz napojéw bezalkoholowych. Dobér
surowcow, substancji dodatkowych oraz opakowan i warunkdw przechowywania. Procesy oraz
jednostkowe operacje technologiczne wykorzystywane w produkcji przekasek oraz napojéw

bezalkoholowych.

Sposob weryfikacji

efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec: Towaroznawstwo surowcéw i produktéw przemystu spozywczego Liczba ECTS: 1

Odniesienie do efektu

Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Absol Wifdza; w1 | Podstawowe definicje towaroznawcze i podstawy klasyfikacji i oceny | BZ K3_W02_inz,
(Abso Wfonzu?;)' towaroznawczej surowcdéw i produktdw spozywczych BZ K3 W04 inz

oraz potrafi scharakteryzowaé cechy sktadowe jakosci zywnosci BZ_K3_W02_!nz,
W2 i zasady znakowania produktéw spozywczych BZ_K3_W04_inz,
y P pozywezy BZ_K3_WO06_inz

Podstawowe definicje, klasyfikacja i wartos¢ odzywczg produktdéw spozywczych, podstawy

Tresci programowe stosowania substancji dodatkowych w technologii zywnosci, aspekty zwigzane z

zapewniajace uzyskanie | zanieczyszczeniem zywnosci, opakowaniami i znakowaniem produktdéw spozywczych oraz

efektdw uczenia sie: wyrozniki jakoSciowe stanowigce podstawy oceny towaroznawczej surowcéw i produktéw

spozywczych.

Sposob weryfikacji

. o Zaliczenie pisemne
efektéw uczenia sie:

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 81/140
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec: Zamrazalnictwo zywnosci Liczba ECTS: 1

Odniesienie do efektu

Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza: podstawowe metody i zasady dziatania urzadzen i przyrzadéw
(Absolwent znai | W1 | stosowanych do wytwarzania, przetwarzania, zabezpieczania BZ_K3_W03_inz
rozumie) i przechowywania oraz rozmrazania zywnosci mrozonej.

zjawiska zachodzace podczas zamrazania, rozmrazania,
przetwarzania oraz przechowywania zywnosci mrozonej,

W2 . . . . . s BZ K3 W04 inz
warunkujace jej bezpieczehstwo oraz teorie wyjasniajace zaleznosci -
miedzy nimi.
Tresci programowe Podstawy teoretyczne i praktyczne procesu mrozenia zywnosci w warunkach
zapewniajace uzyskanie | przemystowych ze szczegdlnym uwzglednieniem metod mrozenia i stosowane;
efektow uczenia sie: aparatury. Czynniki warunkujace jako$¢ mrozonek, fancuch chtodniczy.
5pos6b weryfikadji Zaliczenie pisemne
efektdw uczenia sie: P
Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 82 /140

tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec:

Zielona chemia w przemysle spozywczym

Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwent zna i
rozumie) w1

pojecie i zasady zielonej chemii, przyktady proceséw
technologicznych prowadzonych zgodnie z jej zasadami, przyktady
zastosowania surowcdw odnawialnych, rozpuszczalniki bardziej
przyjazne dla Srodowiska oraz koniecznos¢ ich stosowania

BZ_K3_WO01_inz,
BZ_K3_WO05_inz

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Znajomos¢ celdw i zatozen zielonej chemii oraz sposoby ich wykorzystania w technologii

spozywczej.

Sposoéb weryfikacji
efektdw uczenia sie:

Test (pisemny lub komputerowy)

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw

83/140




Nazwa zajec:

Toksykologia zywnosci

Liczba ECTS: 6

interpretacji wynikéw badan w odniesieniu do aktéw prawnych.

Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: gg?ijens;gw:g? efektu
Wiedza: przyczyny i rodzaje zatru¢ substancjami toksycznymi w zywnosci, BZ K3 WO1 inz
(Absolwent zna i | W1 procesy i czynniki wptywajace na przemiany i toksyczne dziatanie BZ_K3_W04_inz'
rozumie) ksenobiotykéw w organizmie -2
)y - . ._ | BZ_ K3 W02 _inz,
toksycznos¢ substancji i metody jej oceny oraz oszacowania pobrania - -
W2 zanieczyszczeh chemicznych i dodatkéw ze spozywana zywnoscia BZ_K3_W04_inz,
BZ_K3_WO05_inz
BZ_K3_WO02_inz,
W3 | Zrédta i dziatanie toksycznych substancji w zywnosci BZ_K3_WO05_inz,
BZ_K3_WO06_inz
Umiejetnosci: przeprowadzi¢ analize wybranych substancji antyodzywczych,
(Absolwent potrafi) U1 zanieczyszczen zywnosci i dodatkéw do zywnosci oraz ocenié¢ BZ K3 _U01 inz,
bezpieczenstwo i jakos¢ zdrowotng zywnosci na podstawie BZ K3 U02 inz

Tresci programowe

efektéw uczenia sie:

zapewniajace uzyskanie

Mechanizmy dziatania, przemiany substancji toksycznych w organizmie cztowieka i srodowisku.
Wystepowanie substancji szkodliwych w surowcach i produktach zywnosciowych, ich dziatanie
toksyczne oraz ocena ryzyka zwigzanego z narazeniem na substancje zanieczyszczajace

poprzez spozywang zywnos¢.

Sposoéb weryfikacji
efektdw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Prezentacja, Zaliczenie pisemne, Raport

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec: Wychowanie fizyczne Liczba ECTS: 0

Odniesienie do efektu

Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza:
(Absolwentznai | W1 [ jak wysitek fizyczny wptywa na rozwdj i funkcjonowanie organizmu.
rozumie)

aspekty morfologicznych, anatomicznych i fizjologicznych podstaw
W2 | funkcjonowania organizmu ludzkiego oraz konsekwencji i zagrozenh
zwigzanych z brakiem aktywnosci ruchowej.

w jaki sposdb aktywnos¢ fizyczna wptywa na zdrowie na kazdym

w3 etapie zycia.

zwigzek pomiedzy wysitkiem i systematyczna praca a uzyskanym

w4 efektem.

Umiejetnosci: dokona¢ analizy poziomu wiasnej sprawnosci fizycznej, prawidtowo
(Absolwent potrafi) U1 zinterpretowad i zidentyfikowac wystepujace problemy w czasie
wykonywania zadan i podejmowac wtasciwe decyzje w celu ich
rozwigzania.

przygotowad organizm do wysitku, kontrolowad i ocenia¢ stan
U2 wydolnosci organizmu, wykorzysta¢ nabyte nawyki ruchowe
w poprawnym wykonywaniu codziennych czynnosci ruchowych.

zastosowac rézne formy aktywnosci ruchowej uwzgledniajace

U3 aktualny stan zdrowia, mozliwosci fizyczne i wiek.

wspotpracowad w zespole z zaangazowaniem i petng

ud odpowiedzialnosciag w celu uzyskania okreslonego wyniku.

us podejmowac zadania adekwatne do wiasnych uzdolnien i mozliwosci.

Kompetencje: sterowania wlasnym rozwojem fizycznym na kazdym jego etapie,
(Absolwent jest K1 dbatosci o ciato w zdrowiu i chorobie
gotéw do) )
K2 budowania relacji spotecznych i umie to wykorzysta¢ do osiagania
celéw indywidualnych i zespotowych.
K3 wziecia odpowiedzialno$¢ za stan wlasnego zdrowia i innych, w tym

takze w przysztosci wtasnej rodziny.

Zasady bezpieczenhstwa na zajeciach z wychowania fizycznego. Podstawowe ruchy, poruszanie
sie i funkcjonowanie ciata w trakcie wybranej aktywnosci ruchowej. Zasady i przepisy w
wybranej dyscyplinie sportu. Organizacja i prowadzenie zawodéw w ramach wybranej
aktywnosci ruchowej.

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Sposob weryfikacji

efektéw uczenia sie: Ocena aktywnosci podczas zajec

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 85/ 140
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec: Analiza ryzyka Liczba ECTS: 1
o > , s Odniesienie do efektu
Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza: Sani A : Lo i
, zagrozenia w tancuchu zywnosciowym oraz zna metody ich .
(AbSO'WfonztufTT;)' Wi identyfikowania i ograniczania/eliminowania. BZ_K3_W05_inz
Umiejetnosci: towac . kresi K towad BZ_K3_U02_inz,
(Absolwent potrafi) U1 przygotowac opracowanie w zakresie oceny ryzyka, zaprezentowac BZ K3 U03 inz.
wyniki pracy, wspotpracowaé w grupie, przyjmujac rézne funkcje. BZ K3 U06

Studenci zapoznaja sie z narzedziami wspomagajgcymi zapewnienie bezpieczenstwa zywnosci.
Studenci zapoznaja sie z réznymi technikami wykorzystywanymi do oceny ryzyka, w tym
identyfikacji zagrozenia, charakterystyki i oszacowania ryzyka, wykorzystania zarzadzania i
komunikacji do zapewnienia i doskonalenia bezpieczenstwa zywnosci.

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Sposob weryfikacji

ofektéw uczenia sie: Projekt, Ocena aktywnosci podczas zajec

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 86 /140
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec:

Autentycznos¢ i identyfikowalnosé zywnosci Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Odniesienie do efektu

Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:

Wiedza: P P N BZ K3 W02 inz,
(Absolwent zna | problematyke autentycznosci i parametrow jej zapewnienia, zna akty BZ K3 W03 inz
rozumie) | 1 | Prawne i systemy zapewniajgce identyfikowalnos¢ zywnosci oraz BZ_K3_W05_inz'

metody nadzoru i kontroli nad autentycznoscia i identyfikowalnosciag BZ_K3_W06_inz'

w tancuchu zywnos$ciowym. BZ_K3_W07_inz'

Umiejetnosci: - . . - BZ K3 UO1 inz,
(Absolwent potrafi) Ul samodzielnie wyszukac informacje na temat autentycznosci BZ K3 U02 inz
i identyfikowalnosci w taficuchu zywnosciowym. BZ_K3_U04_inz'

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Przedmiot opisuje problematyke autentycznosci i identyfikowalnosci zywnosci. Tresci
poruszane podczas wyktadéw dotycza aktédw prawnych oraz systeméw zapewniajgcych
identyfikowalnos$¢ zywnosci na terenie UE. Ponadto, studenci uzyskujg wiedze na temat metod
nadzoru i kontroli zywnosci umozliwiajgcych sprawdzenie ich autentycznosci i
identyfikowalnosci.

Sposob weryfikacji
efektdéw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Prezentacja

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 87 /140
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw




Nazwa zajec:

Logistyka w tancuchu zywnosciowym

Liczba ECTS: 3

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwent zna i w1
rozumie)

obszary zastosowan logistyki w gospodarce zywnosciowe;.

BZ_K3_WO05_inz

Umiejetnosci: Ul
(Absolwent potrafi)

scharakteryzowad faficuchy i procesy logistyczne na rynku zywnosci.

BZ_K3_U02_inz

Kompetencje:
(Absolwent jest K1
gotéw do)

zastosowania logistyki w zapewnianiu bezpieczenstwa zywnosci.

BZ_K3 K01

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Student pozyskuje wiedze na temat logistyki w tancuchach dostaw zywnosci. Analiza obejmuje
zaopatrzenie, produkcje, magazynowanie, transport i dystrybucje produktéw zywnosciowych z
uwzglednieniem zagrozenia bezpieczehstwa zywnosci. Student nabywa takze umiejetnosc¢
poszukiwania i wykorzystania informacji w celu podjecia racjonalnych decyzji na wszystkich

etapach zarzadzania tancuchem dostaw zywnosci.

Sposoéb weryfikacji
efektédw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Zaliczenie pisemne, Ocena wystapien w trakcie zajec

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw

88 /140




Nazwa zajec: Nadzér weterynaryjny i sanitarny w gospodarce zywnosciowej Liczba ECTS: 2

Odniesienie do efektu

Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Absol Wifdza; W1 zasady ochrony zdrowia cztowieka realizowane poprzez wtasciwy BZ K3 W05 inz,
(Abso Wfonzu?;)' nadzér nad produkcja zywnosci. BZ_K3_WO06_inz
Umiejetnosci: U1 wykorzysta¢ wiedze w procesie analizy zagrozen i ustalaniu kryteriéw | BZ_K3_U02_inz,

(Absolwent potrafi) mikrobiologicznych dla réznych rodzajéw zywnosci. BZ_K3_U06

u2 napisac¢ decyzje administracyjna. BZ_K3_U05
I<(cirg1plev\}enr1;jeé K1 wspotpracy z przedstawicielami innych zawoddéw w zakresie ochrony BZ K3 KO1
sog()teészg) zdrowia publicznego. -2
Urzedowa kontrola w tahcuchu zywnosciowym. Kompetencje organéw administracji rzadowe;j.

Tresci programowe Urzedowa kontrola realizacji zasad systemu HACCP. Prywatne systemy zarzadzania

zapewniajace uzyskanie | bezpieczehstwem zywnosci. Analiza zagrozen. Krytyczne punkty kontrolne w zaktadzie

efektédw uczenia sie: przetwdrstwa miesnego. Urzedowa kontrola prébek zywnosci. Kryteria mikrobiologiczne

srodkéw spozywczych. Decyzja administracyjna i postanowienie.

Sposdb weryfikacji

efektow uczenia sie: Egzamin pisemny, Ocena wystapieh w trakcie zajec¢

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 89 /140
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec: Podstawy komunikacji spotecznej Liczba ECTS: 1

Odniesienie do efektu

Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Umiejetnosci: samodzielnie rozwigzywac problemy w sytuacjach komunikacji
(Absolwent potrafi) Ul interpersonalnej. BZ K3_U05
Kompetencje: uznawania gtebokiego znaczenia wiedzy dotyczacej komunikowania
(Absolwent jest [ K1 | w zyciu zawodowym, krytycznej analizy posiadanych jej zasobéw BZ K3 K01
gotow do) oraz poszukiwania jej zrédet wsréd ekspertéw.

Rodzaje i funkcje procesu komunikacji (komunikacja niewerbalna versus komunikacja
werbalna). Charakterystyka komunikacji: intrapersonalnej, interpersonalnej, medialnej,
masowej oraz publicznej. Etyka w komunikowaniu spotecznym i manipulacja przekazami
medialnymi.

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Sposob weryfikacji

efektéw uczenia sie: Zaliczenie pisemne, Projekt, Ocena aktywnosci podczas zajec

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 90/ 140
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec:

Praktyka zawodowa 1

Liczba ECTS: 6

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: strukture i organizacje pracy w laboratorium zajmujgcym sie BZ K3 W04 inz
(Absolwentznai [ W1 | badaniem zywnosci lub w jednostkach urzedowej kontroli zywnosci, BZ_K3_W06_inz'
rozumie) zna zasady urzedowej kontroli zywnosci -

szczego6towe metody kontroli jakosci i bezpieczehstwa zywnosci oraz | BZ_K3 W04 inz,

W2 | zasady funkcjonowania systemdéw zapewnienia bezpieczenstwa BZ_K3_WO05_inz,

Zywnosci BZ K3 _WO06_inz

W3 | wyposazenie laboratorium badania zywnosci BZ_K3_WO03_inz

Umiejetnosci: U1 opisac zasady gospodarki odpadami oraz gospodarki odczynnikami BZ K3 _UO01 inz,

(Absolwent potrafi) w laboratorium BZ K3 _U02_inz
Kompetencje: uznawania gtebokiego znaczenia wiedzy w zyciu zawodowym,

(Absolwent jest | K] krytycznej analizy posiadanych jej zasobéw oraz poszukiwania jej BZ K3 K01
gotow do) zrédet wéréd ekspertow

Tresci programowe umozliwiajg zapoznanie studentéw z organizacja pracy laboratorium

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektédw uczenia sie:

naukowo-badawczego lub przyzaktadowego zajmujgcego sie badaniem zywnosci lub
organizacjg pracy w jednostkach urzedowej kontroli zywnosci, zapoznanie z metodami kontroli
jakosci i bezpieczenstwa zywnosci, a takze zapoznanie z zadaniami realizowanymi na réznych
stanowiskach pracy.

Sposoéb weryfikacji
efektédw uczenia sie:

Dziennik studenckiej praktyki zawodowej prowadzony przez studenta; Pozytywna opinia
zaktadowego opiekuna praktyk na temat przebiegu praktyk; Sprawozdanie z praktyki

zawodowej (praca pisemna przygotowana w ramach wtasnej pracy studenta).

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw

91/140




Nazwa zajec: Praktyka zawodowa 2 Liczba ECTS: 6

Odniesienie do efektu

Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza: ewi ;
, rodzaj Swiadczonych ustug przez zaktad pracy oraz zadania .
(AbSO'WfonztufTT;)' WLl specyfike dziatalnoéci poszczegéinych jego dziatéw BZ_K3_WO1_inz
charakterystyke, warunki magazynowania oraz wyrézniki jakosci
W2 i bezpieczenstwa zywnosci (surowcéw i produktéw) oraz zasady BZ K3 W01 inz,
funkcjonowania systeméw zapewnienia jakosci i bezpieczenstwa BZ K3 WO02_inz
ZywWnosci
podstawowe procesy technologiczne stosowane w produkgcji BZ K3 W01 inz,
W3 | gtdwnych asortymentéw produktéw oraz metody kontroli ich jakosci | BZ K3 W03 inz,
i bezpieczenstwa BZ K3 W04 inz

wyposazenie maszynowe linii produkcyjnych: budowe i zasady
W4 | funkcjonowania maszyn i urzadzen lub wyposazenie laboratorium BZ_K3_WO03_inz
badania zywnosci

zasady gospodarki odpadami oraz gospodarki odczynnikami

W5 ) BZ K3 W07 inz
w laboratorium - = -
W6 formallntle i nlleformalne sp9soby obstugi klienta przedsiebiorstwa oraz BZ K3 WO7 inz
rodzaje i obieg dokumentow - = -
problematyke zarzadzania w zaktadzie oraz sposoby kontrolowania BZ_K3 WO07_inz,
w7 L . _RS_ !
realizacji planéw BZ_K3_WO08_inz
Umiejetnosci: BZ K3_U01 inz,

ul opisac strukture zaktadu i organizacje pracy w zaktadzie

(Absolwent potrafi) BZ K3 UO02 inz
opisac dziaty pomocnicze i ustugowe zaktadu przemystowego lub BZ K3 UO1 inz
U2 laboratorium zajmujacego sie badaniem zywnosci i wymieni¢ ich BZ_K3_U02_inz’

zadania

dokonywac krytycznej analizy rozwigzan istniejgcych w zaktadzie
u3 pracy, zwigzanych z procesami przetwdrczymi, oceng jakosci BZ_K3_U03_inz
i zarzadzaniem

Kompetencje: uznawania gtebokiego znaczenia wiedzy w zyciu zawodowym,
(Absolwent jest | K1 krytycznej analizy posiadanych jej zasobdw oraz poszukiwania jej BZ K3 K01
gotow do) #rédet wéréd ekspertéw
Tresci programowe umozliwiajg zapoznanie studentéw z organizacjg pracy w zaktadzie
Tresci programowe przemystu spozywczego poznaje procesy technologiczne w poszczegélnych dziatach
zapewniajace uzyskanie | produkcyjnych, poznaje prace dziatéw pomocniczych i ustugowych wraz z transportem,
efektédw uczenia sie: informacja o administrowaniu zaktadem przetwérstwa zywnosci, planowaniu i organizacji

produkcji, a takze zapoznanie z praca na réznych stanowiskach obstugi linii technologicznych.

Dziennik studenckiej praktyki zawodowej prowadzony przez studenta; Pozytywna opinia
zaktadowego opiekuna praktyk na temat przebiegu praktyk; Sprawozdanie z praktyki
zawodowej (praca pisemna przygotowana w ramach wtasnej pracy studenta).

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 92 /140
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec: Apertyzacja Liczba ECTS: 1

o > , s Odniesienie do efektu
Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza: podstawowe metody i zasady dziatania urzadzen i przyrzadéw
(Absolwent ana)i W1 | stosowanych do wytwarzania, przetwarzania, zabezpieczania BZ_K3_W03_inz
rozumie

i przechowywania zywnosci apertyzowane;j.

zjawiska zachodzace podczas przetwarzania oraz przechowywania
W2 | zywnosci apertyzowanej, warunkujace jej bezpieczehstwo oraz teorie | BZ K3 W04 inz
wyjasniajgce zaleznosci miedzy nimi.

Tresci programowe Metody, specyfika i postep w utrwalaniu zywnos$ci w naczyniach hermetycznie zamknietych z
zapewniajace uzyskanie | uwzglednieniem najczesciej stosowanych urzadzen. Czynniki wptywajace na jakos¢ i trwatos¢
efektdw uczenia sie: konserw.

Sposob weryfikacji

p o Zaliczenie pisemne
efektdédw uczenia sie: P

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 93/140
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec: Bakterie mlekowe w technologii zywnosci Liczba ECTS: 1
o > , s Odniesienie do efektu
Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza: emnéed i T T
, wihasciwosci bakterii fermentacji mlekowej i zna podstawowe .
(AbSO'WfonztufTT;)' WL | informacje z zakresu ich genetyki BZ_K3_W03_inz
W2 zastqsowanle bakterii fermentacn mlekowej w poszczegoinych BZ K3 W04 inz
branzach przemystu spozywczego - - -
Umiejetnosci: opisac zastosowanie pojec: probiotyk, prebiotyk, synbiotyk, kultura
(Absolwent potrafi) | Ul | starterowa, kultura ochronna, potrafi oméwi¢ wptyw bakterii BZ K3 U01 inz
fermentacji mlekowej na ludzki organizm
Whasciwosci bakterii fermentacji mlekowej, charakterystyka szczepdw probiotycznych bakterii
mlekowych, podstawowe informacje z zakresu genetyki bakterii fermentacji mlekowej.
Tresci programowe Zastosowanie bakterii fermentacji mlekowej w przemysle mleczarskim, miesnym, przemysle
zapewniajace uzyskanie | owocowo-warzywnym, koncentratéw spozywczych, fermentacyjnym oraz biotechnologii.
efektédw uczenia sie: Zastosowanie pojec: probiotyk, prebiotyk, synbiotyk, kultura starterowa, kultura ochronna,
wptyw bakterii fermentacji mlekowej na ludzki organizm.
Sposqb Weryﬁlfaqll . Zaliczenie pisemne
efektow uczenia sie:

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 94 /140
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec: Biopolimery w produkcji opakowan do zywnosci Liczba ECTS: 1
Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: gg?ijens;gw:g? efektu
Wiedza: podstawowy podziat oraz charakterystyke biopolimeréw stosowanych BZ K3 WO1 inz
(Absolwentznai | W1 do wytwarzania opakowan biodegradowalnych w tym opakowan ~ o -
rozumie) . BZ_K3_W02_inz
jadalnych
podstawowe funkcje biopolimeréw oraz mozliwosci ich wykorzystania BZ K3 WO1 inz
do produkcji opakowanh oraz mozliwo$¢ modyfikowania sktadu AT e
W2 o . . BZ K3 W03 inz,
surowcowego opakowan biopolimerowych celem otrzymania ich BZ K3 W05 inz
korzystnych cech funkcjonalnych - - -
Charakterystyka, metody wytwarzania i otrzymywania biopolimerédw wykorzystywanych do
Tresci programowe produkcji opakowan biodegradowalnych. Podstawowe funkcje i wtasciwosci materiatéw
zapewniajace uzyskanie | opakowaniowych na bazie biopolimeréw. Mozliwosci wykorzystania biopolimeréw jako
efektéw uczenia sie: nowoczesnych materiatéw do pakowania zywnosci (opakowania jadalne, opakowania aktywne,
opakowania inteligentne).
5pos6b weryfikadji Zaliczenie pisemne
efektdw uczenia sie: P

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 95/ 140
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec: Dodatki do zywnosci - aspekty technologiczne Liczba ECTS: 1
o > , s Odniesienie do efektu
Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza:
(Absolwent znai| W1 | wtasciwosci technologiczne dodatkéw do zywnosci BZ K3 W02 _inz
rozumie)
Tresci programowe Definicja dodatkéw do zywnosci oraz charakterystyka poszczegélnych grup dodatkéw
zapewniajace uzyskanie | stosowanych w procesach technologicznych wytwarzania zywnosci. Wtasciwosci
efektédw uczenia sie: technologiczne dodatkéw do zywnosci.

Sposdb weryfikacji

. o Zaliczenie pisemne
efektdw uczenia sie:

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 96 /140
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec: Dodatki do zywnosci - aspekty zdrowotne Liczba ECTS: 1
o > , s Odniesienie do efektu
Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza: cechy wybranych prozdrowotnych sktadnikéw i dodatkéw
(Absolwent zna i do zywnosci i rozumie ich role w tworzeniu produktéw spozywczych, | BZ K3 W01 inz,
rozumie) | W1 | zna problemy prozdrowotnego wzbogacania zywnosci, zna i rozumie | BZ_K3_WO03_inz,
problemy bezpieczefstwa stosowania dozwolonych substancji BZ_K3_WO05_inz
dodatkowych;
Umiejetnosci: krytycznie oceni¢ potrzebe i mozliwos¢ zastosowania dodatkéw BZ K3 UO1 inz
(Absolwent potrafi) | Ul | do zywnos$ci w celu zapewnienia jej bezpieczenstwa lub podniesienia BZ_K3_U02_inz’
wartosci zywieniowe;j - ==

Bezpieczenhstwo stosowania dodatkéw, wtasciwosci prozdrowotne wybranych substancji
Tresci programowe dodatkowych, mozliwos$¢ stosowania oswiadczen zdrowotnych dla wybranych dodatkéw (np.
zapewniajace uzyskanie | guma guar, galaktomannany), wykorzystanie dodatkéw do zywnosci w produkcji zywnosci
efektéw uczenia sie: funkcjionalne;.

Sposob weryfikacji

p N Zaliczenie pisemne
efektdw uczenia sie: P

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 97 /140
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec:

Ekologia w produkcji zywnosci

Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwent zna i
rozumie) W1

podstawy teoretyczne zjawisk zachodzgcych w naturze i pod
wptywem dziatalnosci cztowieka, przejawiajgcych sie podczas
wytwarzania, przetwarzania i przechowywania zywnos$ci warunkujace
jej bezpieczenstwo i jakos¢, oraz teorie wyjasniajgce zaleznosci
pomiedzy nimi

BZ_K3_WO01_inz,
BZ_K3_W04_inz

W2

etyczne, spoteczne, prawne, ekonomiczne, ekologiczne i inne
uwarunkowania prowadzenia dziatalnosci zwiazanej z produkcja,
pozyskiwaniem, przetwarzaniem, dystrybucjg i oferowaniem
konsumentom zywnosci

BZ_K3_WO07_inz

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Systemy produkcji stosowane w rolnictwie, ze szczegélnym uwzglednieniem systemu produkcji
ekologicznej. Regulacje prawne dotyczace rolnictwa i przetwdrstwa ekologicznego. Zasady
przetwérstwa i znakowanie zywnosci ekologicznej. Rynek zywnosci ekologicznej.

Sposob weryfikacji
efektdw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw

98 /140




Nazwa zajec:

Podstawy dietetyki

Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu

kierunkowego:

Wiedza: najwazniejsze czynniki ryzyka wybranych choréb dietozaleznych oraz BZ K3 WO1 inz
(Absolwentznai | W1 | role zywienia w profilaktyce i terapii przewlektych choréb — o -
rozumie) . ; BZ_K3_W03_inz
niezakaznych
Umiejetnosci: okresli¢ wartos$¢ odzywcza, energetyczna i zywieniowa wybranych BZ K3 UO1 inz
(Absolwent potrafi) | Ul | surowcéw i produktéw spozywczych, wskazaé zaleznosci pomiedzy -
. X . ) BZ_K3_U02_inz
sktadem produktu spozywczego a funkcjonowaniem organizmu -
Kompetencje: uznania znaczenia zawodowe;j i etycznej odpowiedzialnosci
(Absolwent jest K1 za produkcje bezpiecznej i stabilnej jakoSciowo zywnosci oraz jej BZ_K3 K02
gotow do) wptywu na stan zdrowia konsumentéw

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Podstawowa przemiana materii, rola poszczegélnych sktadnikéw zywnosci w funkcjonowaniu
organizmu, dietoprofilaktyka i dietoterapia wybranych schorzen dietozaleznych (np.
miazdzycy, cukrzycy, osteoporozy). Mozliwos¢ ukierunkowania sktadu produktu spozywczego
dla potrzeb konsumentéw ze szczegdlnymi wymaganiami zywieniowymi. Rola technologa

w kreowaniu nowych produktéw spozywczych dla konsumentéw o okreslonych potrzebach

zywieniowych.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw

99/140




Nazwa zajec: Projektowanie w AutoCAD - poziom | Liczba ECTS: 1
o > , s Odniesienie do efektu
Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Umiejetnosci: BZ_K3_U03 inz,
(Absolwent potrafi) Ul wykorzysta¢ oprogramowanie AutoCAD przy tworzeniu dokumentacji | BZ_K3_U04 _inz,
BZ_K3_U06
Kompetencje: wykorzystania zdobytej wiedzy i umiejetnosci w prowadzeniu
(Absolwent jest K1 dziatalnosci zawodowej w sposdb etyczny, odpowiedzialny spotecznie BZ K3 K02
gotow do) i zgodny z interesem publicznym, przedsiebiorczy oraz zapewniajacy - =
poszanowanie dorobku i tradycji zawodowych
Tresci programowe Podstawowe i zaawansowane funkcje rysowania oraz edycji. Efektywna praca ze skrétami
zapewniajace uzyskanie | klawiszowymi, funkcjami paska stanu, warstwami. Samodzielne tworzenie rysunkéw oraz
efektéw uczenia sie: projektowanie. Wydruki rysunkéw. Pojecie rzutni.
Sposoéb weryfikacji
efektéw uczenia sie: Prace przygotowane w AutoCAD
Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 100/140

tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec: Przeciwutleniacze naturalne i syntetyczne w zywnosci Liczba ECTS: 1
o > , s Odniesienie do efektu
Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza: mechanizmy proceséw oksydacyjnych w organizmach zywych
(Absolwent zna i i w zywnosci, Zrédta wystepowania i mechanizm dziatania .
rozumie) ; ; . BZ_K3_WO01_inz,
naturalnych przeciwutleniaczy oraz wptyw procesow .
W1 ; . PO P L . BZ K3 W02 _inz,
technologicznych na ich zawartos¢ w zywnosci i aktywnosc, a takze — o7 -

. PR . - Dy BZ K3 W04 inz
zna metody badan wiasciwosci przeciwutleniajgcych sktadnikow - - -
bioaktywnych

Tresci programowe Mechanizmy reakcji oksydacyjnych i dziatania przeciwutleniaczy w zywnosci i organizmie
zapewniajace uzyskanie | cztowieka. Wystepowanie i mozliwosci wykorzystania przeciwutleniaczy w zywnosci oraz ich
efektédw uczenia sie: straty i przemiany pod wptywem proceséw technologicznych.

Sposdb weryfikacji :

efektéw uczenia sie: Test (pisemny lub komputerowy)

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 101/140

tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec:

System bezpieczenstwa zywnosci HAACP w przemysle spozywczym

Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwentzna i | W1 f'aktualny stan prawny dptyczacy systemu HACCP oraz zasady GMP BZ K3_W07_inz
rozumie) i GHP w przemysle spozywczym
W2 ogolpe zasady konFrgll i zar.za-'adza?ma. jakosciag i bezpieczehstwem BZ K3 W04 inz
w tancuchu zywnosciowym i zywieniu - = -
W3 | zasady wdrazania i dokumentowania systemu HACCP BZ K3 W06 _inz
Umiejetnosci: U1 zdefiniowad i odnalez¢ w procesie produkcyjnym podstawowe typy BZ K3_UOL inz

(Absolwent potrafi)

zagrozenh

Tresci programowe

zapewniajace uzyskanie

efektéw uczenia sie:

Teoretyczne podstawy oraz mozliwosci praktycznego wykorzystania systemu bezpieczenstwa
zywnosci HACCP. Aktualny stan prawny dotyczacy systemu HACCP oraz zasady GMP i GHP w
przemysle spozywczym, ogdlne zasady kontroli i zarzadzania jakoscia i bezpieczehstwem w
tahcuchu zywnosciowym i zywieniu oraz zasady wdrazania i dokumentowania systemu HACCP.

Sposdb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec: Systemy zarzgdzania w laboratorium Liczba ECTS: 1

Odniesienie do efektu

Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: Kierunkowego:
Absol Wifdza; w1 | Zagadnienia z zakresu systeméw zarzadzania jakoscia BZ_K3_WO05 _inz,
(Abso N umie) w akredytowanych laboratoriach badawczych i wzorcujacych BZ_K3_W06_inz
Umiejetnosci: . , . ]

(Absolwent potrafi) ul interpretowac zapisy normy 1SO 17025 BZ_K3_UO01_inz
Kompetencje:

(Absolwent jest K1 samodzielnej oceny spetnienia wytycznych praktyk laboratoryjnych BZ_K3 K01
gotéw do)

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Zasady dobrych praktyk laboratoryjnych. Wytyczne normy dotyczacej potwierdzania
kompetencji laboratoriéw do wykonywania badan, zasady ich interpretacji oraz weryfikacji.

Sposdb weryfikacji

. o Zaliczenie pisemne
efektdw uczenia sie:

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 103 /140
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec:

Techniki komputerowe w opracowaniu i prezentacji wynikéw

Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Umiejetnosci:
(Absolwent potrafi)

zastosowac podstawowe i zaawansowane funkcje edytora tekstu

Ul Word BZ K3 U0l inz

U2 zastosowgc podstawowe i zaawansowane funkcje arkusza BZ K3 UOL inz
kalkulacyjnego Excel _Ro_UUL_

U3 zastosowad podstawowe i zaawansowane funkcje programu Power BZ K3_U01 inz

Point

Tresci programowe

zapewniajgce uzyskanie
efektdw uczenia sie:

Podstawowe i zaawansowane funkcje edytora tekstu Word. Podstawowe i zaawansowane
funkcje arkusza kalkulacyjnego Excel. Podstawowe i zaawansowane funkcje programu Power

Point.

Sposob weryfikacji

efektéw uczenia sie:

Test (pisemny lub komputerowy)

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec: Walidacja metod analitycznych Liczba ECTS: 1

Odniesienie do efektu

Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza:
(Absolwent znai | W1 | zasady przeprowadzania procesu walidacji metod analitycznych BZ_K3_WO06_inz
rozumie)

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Zagadnienia dotyczace zapewnienia jakosci wynikéw uzyskiwanych w laboratoriach
badawczych oraz procedury zwigzane z procesem walidacji metod analitycznych.

Sposdb weryfikacji

. o Zaliczenie pisemne
efektdw uczenia sie:

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 105/140
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec:

Wiasciwosci teksturalne produktéw spozywczych

Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: znaczenie i waznos¢ badan tekstury zywnosci w ocenie
(Absolwent zna i i projektowaniu nowych produktéw lub procesu technologicznego,
rozumie) | W1 | czynniki wptywajace na wyniki pomiaréw instrumentalnych BZ K3 W04 _inz
i sensorycznych oraz cel badania zaleznosci pomiedzy pomiarami
instrumentalnymi i sensorycznymi
Umiejetnosci: dobra¢ odpowiednig metode instrumentalng do oceny tekstury
(Absolwent potrafi) | Ul | réznych rodzajéw produktéw spozywczych np. kruchych i chrupkich | BZ K3_U01 inz
(suchych, wilgotnych)
Kompetencje:
(Absolwent jest K1 uznania znaczenia wiedzy z zakresu instrumentalnej oceny tekstury | BZ_K3_K01
gotéw do)

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Metody pomiaru tekstury zywnosci, zaréwno sensorycznych jaki i instrumentalnych. Wady i
zalety tych metod, oraz badanie wspétzaleznosci miedzy wybranymi parametrami tekstury

ocenianymi sensorycznie i instrumentalnie.

Sposoéb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Test (pisemny lub komputerowy)

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Zarzadzanie zasobami ludzkimi Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Odniesienie do efektu

Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwent zna i
rozumie)

Umiejetnosci:
(Absolwent potrafi)
Kompetencje:

(Absolwent jest
gotéw do)

W1 | jak powinna by¢ prawidtowo przeprowadzona ocena pracownika BZ K3 _WO07_inz

W2 czym .Jest mobbing i jak przeciwdziata¢ temu zjawisku w miejscu BZ K3 WO7 inz
pracy; - ==

W3 podstawowe elementy rozwoju pracownika BZ K3 W07 inz

Ul interpretowac prawo w réznych sytuacjach w przedsiebiorstwie BZ_K3_U05

K1 podejmowania dziatan zwigzanych z zasobami ludzkimi. BZ K3 K02

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektdw uczenia sie:

Elementy prawa pracy, sposoby naboru pracownikdw, podstawy oceny pracownika, rodzaje
szkolen i zarzadzania rozwojem pracownika, negatywne zjawiska w firmie i sposoby
zapobiegania im.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 107 /140
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw




Nazwa zajec: Ziota, zywnos¢ i zdrowie Liczba ECTS: 1

Odniesienie do efektu

Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza: czynniki sprzyjajace i hamujace wzrost drobnoustrojéw w zywnosci BZ K3 WO1 inz
(Absolwent zna i w1 |orazzna podstawowe substancje czynne wystepujgce w ziotach BZ_K3_W02_inz'
rozumie) i przyprawach, ich wtasciwosci lecznicze oraz ich wptyw na organizm T A
' BZ_K3_WO05_inz
cztowieka. _RI_ -
Umiejetnosci: U1 wybra¢ odpowiedni sposéb utrwalenia ziét i przypraw oraz wydobycia | BZ_K3_UO01 inz,
(Absolwent potrafi) z nich substancji czynnych i zastosowania w produkcji zywnosci. BZ K3 U04 inz
Tresci programowe Najwazniejsze metabolity wtérne i pierwotne wystepujace w roslinach. Metody wydobywania
zapewniajace uzyskanie | substancji czynnych z roslin (otrzymywanie suszy, ekstraktéw, olejkéw eterycznych itp.).
efektéw uczenia sie: Wykorzystanie wybranych ziét i przypraw w fitoterapii oraz przemysle spozywczym.

Sposob weryfikacji

p N Zaliczenie pisemne
efektdédw uczenia sie: P

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 108 /140
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec:

Znakowanie Zywnosci

Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Ab IWifdza; W1 | wymagania prawne dotyczace znakowania produktéw spozywczych BZ_K3_W06_inz,
(Abso w:eorwzu?;)l ymag p ycza P pozywezy BZ_K3_WO07_inz
Umiejetnosci: ek ‘ atvki duk . Iniai BZ_K3_U03_inz,
(Absolwent potrafi) Ul zaproje tgwac ety .|ete produ tu spozywczego spetniajaca BZ K3 U04 inz
wymagania prawa zywnosciowego BZ K3 U06 '
Kompetencje:
(Absolwent jest K1 statego pogtebiania wtasnej wiedzy w zakresie znakowania zywnosci | BZ_K3 K01

gotéw do)

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Wymagania prawne dotyczace przekazywania informacji konsumentom na temat zywnosci.
Wykorzystywanie wymagan prawnych do tworzenia etykiet produktéw spozywczych.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Projekt

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec: Zywno$é¢ dla dzieci Liczba ECTS: 1

Odniesienie do efektu

Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza: podstawowe metody i zasady dziatania urzadzen i przyrzadéw
(Absolwent ana)i W1 | stosowanych do wytwarzania, przetwarzania, zabezpieczania BZ_K3_W03_inz
rozumie

i przechowywania zywnosci dla niemowlat i matych dzieci.

zjawiska zachodzace podczas, przetwarzania, zabezpieczania oraz
przechowywania zywnosci dla niemowlat i matych dzieci,

w2 . C . , . S BZ K3 W04 inz
warunkujgce jej bezpieczenstwo oraz teorie wyjasniajace zaleznosci - - -
miedzy nimi.
Tresci programowe Specyfika zywnosci dla niemowlat i matych dzieci, wymagania prawne i surowcowe.

zapewniajace uzyskanie | Technologia produkcji zywnosci dla niemowlat i matych dzieci, z uwzglednieniem kluczowych
efektédw uczenia sie: metod i urzadzen.

Sposob weryfikacji

p o Zaliczenie pisemne
efektdw uczenia sie: P

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 110/ 140
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec: Zywnosé¢ i suplementy dla oséb aktywnych fizycznie Liczba ECTS: 1

Odniesienie do efektu

Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza: skfad oraz i wtasciwosci surowcdw, Srodkéw pomocniczych oraz
(Absolwentznai [ W1 | produktéw spozywczych i suplementéw kierowanych do oséb BZ K3 W03 inz
rozumie) aktywnych fizycznie

Zjawiska jakie zachodza podczas produkcji zywnosci i suplementéw
dla os6b aktywnych fizycznie, ktdre warunkuja ich specyficzne cechy

W2 . ! . P . BZ K3 W05 inz
pozwalajace zaspokoi¢ szczegdblne potrzeby zywieniowe 0sob - - -
aktywnych, jak réwniez warunkujace jej bezpieczenstwo
Rynek zywnosci oraz suplementéw diety dla 0séb aktywnych fizycznie. Podstawowe zasady

Tresci programowe zywienia os6b uprawiajgcych sport oraz omdwienie cech zywnosci dla aktywnych: sktadu, form,
zapewniajace uzyskanie | sposobdéw wytwarzania i regulacji prawnych zwigzanych z obrotem tej zywnosci. Suplementy
efektédw uczenia sie: diety dla sportowcéw, ich podziat (AIS WADA) i aktualne rekomendacje dotyczace ich

stosowania.

Sposob weryfikacji

p N Zaliczenie pisemne
efektdédw uczenia sie: P

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 111/140
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec:

Zywno$¢ minimalnie przetworzona Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Odniesienie do efektu

Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwent zna i w1
rozumie)

podstawy budowy maszyn, urzadzen i technologie stosowane BZ K3 W02 _inz,
w produkcji zywnosci o minimalnym stopniu przetworzenia BZ K3 W03 inz

w2

podstawowe procesy mikrobiologiczne, biochemiczne, chemiczne
i fizyczne zachodzace w czasie przetwarzania i przechowywania BZ_K3_WO01 _inz
zywnosci o minimalnym stopniu przetworzenia

W3

podstawowe metody, techniki i narzedzia do ksztattowania
i doskonalenia jakosci oraz bezpieczenstwa zywnosci o minimalnym
stopniu przetworzenia

BZ_K3_WO04_inz,
BZ_K3_WO05_inz

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Specyfika zywnosci 0 minimalnym stopniu przetworzenia. Wymagania surowcowe. Technologia
produkcji zywnosci o minimalnym stopniu przetworzenia, z uwzglednieniem kluczowych
operacji i urzadzen. Utrwalanie i przechowywanie zywnos$ci o minimalnym stopniu
przetworzenia.

Sposoéb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 112 /140
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw




Nazwa zajec:

Zagrozenia biologiczne w zywnosci Liczba ECTS: 6

Efekty uczenia sie:

Odniesienie do efektu

Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:

Wiedza: szkodliwe czynniki biologiczne przenoszone przez zywnos¢ i ocenia BZ K3 WO5 inz
(Absolwentznai | W1 ryzyko zagrozenia biologicznego w zywnosci dla zdrowia ~ o -
rozumie) konsumentéw. BZ_K3_WO06_inz
Umiejetnosci: U1 charakteryzowa¢ metody badah wykrywania czynnikéw biologicznych BZ K3 U02 inz
(Absolwent potrafi) w 2ywnosci i interpretuje ich wyniki. -
U2 scharakteryzowa¢ metody identyfikacji bakterii chorobotwérczych. BZ_K3_U01_inz
Kompetencje: ; A dni ;
(Absolwent jest K1 ztosowanla'odpow!ednlegq postt—;-lpgwanla prowadzacego BZ_K3_K02
gotéw do) 0 uzyskania bezpiecznej zywnosci.

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Charakterystyka bezpiecznej i niebezpiecznej zywnosci. Wystepowanie patogennych bakterii,

wiruséw, grzybéw strzepkowych i pasozytéw odzwierzecych w zywnosci. Podstawowe metody
identyfikacji czynnikéw biologicznych z zywnosci. Weterynaryjna ochrona zdrowia publicznego
jako element zapewnienia bezpieczehstwa zywnosci.

Sposdb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Zaliczenie pisemne, Test (pisemny lub komputerowy), Ocena pracy w
laboratorium

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 113/140
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw




Nazwa zajec:

Zagrozenia chemiczne i fizyczne w Zywnosci

Liczba ECTS: 4

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: zagrozenia chemiczne i fizyczne zywnosci, zrédta ich wystepowania, BZ K3 W04 inz
(Absolwent zna i metody eliminacji i redukcji ich poziomu w zywnosci, wymagania ~ o -
rozumie) P ; . BZ_K3_WO05_inz,
W1 prawne, metody monitoringu, przenoszenie toksykantow BZ K3 W06 inz
w srodowisku i mechanizmy ich biokoncentracji i bioakumulacji WO T g
, . P BZ K3 W07 _inz
w tancuchu zywnosciowym. - - -
Umiejetnosci: dobra¢ i scharakteryzowac odpowiednia procedure analityczna
(Absolwent potrafi) | Ul | do iloSciowego oznaczania wybranych zagrozeh chemicznych BZ K3 U01 inz
W Zywnosci.
identyfikowa¢ zagrozenia potencjalnie wystepujace w produktach
spozywczych oraz dokonad analizy i oceny problemu ich
U2 wystepowania oraz jego skali na podstawie dostepnych raportéw BZ_K3_U02_inz

z dziatalnosci stuzb urzedowej kontroli zywnosci i doniesien
naukowych.

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektdw uczenia sie:

Chemiczne i fizyczne zagrozenia zywnosci, zrédha i przyczyny ich wystepowania w zywnosci.
Metody wykrywania i kontroli zagrozen oraz eliminacji i redukcji poziomu ich wystepowania w

Zywnosci.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Egzamin pisemny, Zaliczenie pisemne, Prezentacja

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Zywnoé¢ genetycznie modyfikowana Liczba ECTS: 4

Efekty uczenia sie:

Odniesienie do efektu

Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwentznai| W1 [ podstawowe typy GMO i zywnosci genetycznie modyfikowanej GM BZ K3 _WO02_inz
rozumie)
W2 najwazniejsze metody uzyskiwania GMO gé_g_wg}l_::;
problematyke biobezpieczehnstwa i regulacji prawnych dotyczacych .
w3 stosowania GMO i zywnosci GM BZ_K3_WO7_inz
W4 | podstawowe metody detekcji GMO BZ K3 W01 _inz
Umiejetnosci: U1 wyszukiwad informacje na temat GMO i zywnosci GM i je krytycznie BZ K3 U02_inz,
(Absolwent potrafi) oceniad BZ K3_U06
Kompetencje: T ; ; i
(Absolwent jest K1 zdobywanlg wiedzy pracujac w zespole wykonujac krétkie BZ K3_K01
gotéw do) opracowanie

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektdw uczenia sie:

Definicja zywnosci genetycznie modyfikowanej i organizméw genetycznie modyfikowanych.
Metody uzyskiwania organizmdw genetycznie modyfikowanych i ich rodzaje w produkcji
zywnosci. Biobezpieczenstwo i regulacje prawne dotyczgce wykorzystania organizmoéw i
zywnosci genetycznie modyfikowanej. Metody wykrywania i bazy danych organizméw
genetycznie modyfikowanych i zywnosci genetycznie modyfikowane;j.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne, Projekt

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 115/140
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw




Nazwa zajec:

Praca inzynierska - projekt

Liczba ECTS: 15

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

cywilizacji cyfrowej oraz angazowania sie w rzetelne przygotowanie
pracy dyplomowej.

Wiedza: BZ_K3_WO01_inz,
(Absolwent zna i teorie z zakresu tematyki przygotowanego projektu o charakterze BZ _K3_WO02_inz,
rozumie) | W1 | inzynierskim i metodologie stosowana do jego przygotowania oraz BZ K3 _WO03_inz,
rozumie mozliwos¢ ochrony patentowej przygotowanego projektu. BZ _K3_WO04 inz,
BZ_K3_WO05_inz
Umiejetnosci: dokonad przegladu i oceny istniejacego stanu rozwigzan dotyczacych
(Absolwent potrafi) tematyki projektu i opracowac koncepcje nowego rozwigzania BZ K3 UO01 inz,
dobierajac i poprawnie stosujac wtasciwa metodologie badawcza, BZ_K3_U02_inz,
ul dostepne zasoby materiatowe i techniczne, lub teoretyczne lub inne | BZ_K3_UO03_inz,
stuzace osiagnieciu zatozonego celu projektowego oraz dokonuje BZ_K3_U04_inz,
syntezy uzyskanych wynikéw formutujac wnioski i zalecenia BZ_K3_U06
do praktycznego wykorzystania.
przygotowac opracowanie pisemne w postaci projektu i oméwic go
U2 poprawnym jezykiem oraz poprawnie edytuje opracowanie stosujgc BZ_K3_U05
sie do wytycznych dla prac dyplomowych.
Kompetencje: ciggtego pogtebiania wiedzy i umiejetnosci zwigzanych z zyciem
(Absolwent jest i i i iei 2rd i
gvgtéWJdo) K1 zawodowym oraz poszukiwania wiarygodnych jej zrédet w dobie BZ K3_KO1

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Dobér tematyki oraz zakres pracy dyplomowej, w tym czesci metodycznej, uwzgledniaja
dotychczas osiggniete przez studenta efekty uczenia sie w zakresie wiedzy, umiejetnosci i
kompetencji spotecznych zrealizowane w ramach réznych modutéw i przedmiotéw ujetych w
planie studiéw. Przygotowanie pracy weryfikuje praktyczne wykorzystanie efektéw uczenia sie
zwigzanych z kierunkiem studiéw. Jednoczes$nie efekty uczenia sie specyficzne dla tematyki
pracy sa pogtebiane i realizowane pod nadzorem merytorycznym promotora.

Sposoéb weryfikacji
efektdw uczenia sie:

Raport

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Praca inzynierska - ekspertyza

Liczba ECTS: 15

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

cywilizacji cyfrowej oraz angazowania sie w rzetelne przygotowanie
pracy dyplomowej.

Wiedza: BZ_K3_WO01_inz,
(Absolwent zna i BZ_K3 WO02_inz,
rozumie) BZ_K3_WO03_inz,
Wi teorie z zakresu tematyki przygotowanej ekspertyzy o charakterze BZ _K3_WO04 inz,
inzynierskim oraz metodologie stosowang do jej przeprowadzenia. BZ _K3_WO05_inz,
BZ_K3 W06 _inz,
BZ_K3_WO07_inz,
BZ K3 W08 _inz
Umiejetnosci: wtasciwie dobra¢ Zrédta literatury przygotowujac przeglad literatury,
(Absolwent potrafi) przeprowadzi¢ analize danych stosujac odpowiednie zatozenia BZ K3 UO01 inz,
U1 teoretyczne i wtasciwg metodologie badawcza oraz dokonuje BZ_K3_U02_inz,
syntetycznego omdéwienia uzyskanych wynikéw, wtasciwie je BZ K3_U04 inz,
interpretujac i formutujgc wnioski oraz zalecenia do praktycznego BZ_K3_U06
wykorzystania.
przygotowac opracowanie pisemne w postaci ekspertyzy postugujac
u2 sie poprawnym jezykiem oraz poprawnie edytujgc opracowanie BZ_K3_U05
zgodnie z wytycznymi dla prac dyplomowych.
Kompetencje: ciagtego pogtebiania wiedzy i umiejetnosci zwigzanych z zyciem
(Absogg?gvijgzg K1 zawodowym oraz poszukiwania wiarygodnych jej Zrédet w dobie BZ_K3_K01

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Dobér tematyki oraz zakres pracy dyplomowej, w tym czesci metodycznej, uwzgledniaja
dotychczas osiggniete przez studenta efekty uczenia sie w zakresie wiedzy, umiejetnosci i
kompetencji spotecznych zrealizowane w ramach réznych modutéw i przedmiotéw ujetych w
planie studiéw. Przygotowanie pracy weryfikuje praktyczne wykorzystanie efektéw uczenia sie
zwigzanych z kierunkiem studiéw. Jednoczes$nie efekty uczenia sie specyficzne dla tematyki
pracy sa pogtebiane i realizowane pod nadzorem merytorycznym promotora.

Sposoéb weryfikacji
efektdw uczenia sie:

Raport

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Praca inzynierska - eksperyment

Liczba ECTS: 15

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: BZ_K3_WO01_inz,
(Absolwent zna i teorie z zakresu tematyki przygotowanego eksperymentu BZ _K3_WO02_inz,
rozumie) | W1 | o charakterze inzynierskim oraz metodologie stosowana do BZ K3 _WO03_inz,
przeprowadzenia zaplanowanych badan. BZ _K3_WO04 inz,
BZ_K3_WO05_inz
Umiejetnosci: wiasciwie dobra¢ Zrddta literatury, zaplanowa¢ eksperyment BZ_K3_UO01 inz,
(Absolwent potrafi) z zastosowaniem odpowiednich narzedzi i metod badawczych, BZ_K3_U02_inz,
Ul dokonac obliczen, krytycznej analizy, interpretacji, oméwienia BZ K3_U03 inz,
i dyskusji uzyskanych wynikéw oraz formutowac wnioski i zalecenia BZ_K3_U04_inz,
do praktycznego wykorzystania. BZ_K3_U06
przygotowac opracowanie pisemne przeprowadzonego
U2 eksperymentu postugujgc sie poprawnym jezykiem oraz poprawnie BZ_K3_U05
edytujagc opracowanie zgodnie z wytycznymi dla prac dyplomowych.
Kompetencje: ciggtego pogtebiania wiedzy i umiejetnosci zwigzanych z zyciem
(Absolwent jest zawodowym oraz poszukiwania wiarygodnych jej zrédet w dobie BZ K3 KO1

gotéw do) K1

cywilizacji cyfrowej oraz angazowania sie w rzetelne przygotowanie
pracy dyplomowej.

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Dobér tematyki oraz zakres pracy dyplomowej, w tym czesci metodycznej, uwzgledniaja
dotychczas osiggniete przez studenta efekty uczenia sie w zakresie wiedzy, umiejetnosci i
kompetencji spotecznych zrealizowane w ramach réznych modutéw i przedmiotéw ujetych w
planie studiéw. Przygotowanie pracy weryfikuje praktyczne wykorzystanie efektéw uczenia sie
zwigzanych z kierunkiem studiéw. Jednoczes$nie efekty uczenia sie specyficzne dla tematyki
pracy sa pogtebiane i realizowane pod nadzorem merytorycznym promotora.

Sposoéb weryfikacji
efektdw uczenia sie:

Raport

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Alergeny w zywnosci Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Odniesienie do efektu

Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwent zna i
rozumie) W1

alergeny wystepujgce w zywnosci, metody ich oznaczania, BZ K3 _WO03_inz,
wymagania dotyczace znakowania zywnosci pod katem obecnosci BZ_K3 W04 _inz,
alergendw oraz posiada wiedze odnosnie zasad prowadzenia procesu | BZ K3_WO05 inz,
produkcyjnego w sposéb zapewniajgcy bezpieczehstwo osobom BZ _K3_WO06_inz,
ze stwierdzong alergig pokarmowa BZ K3 _WO07_inz

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Rodzaje substancji alergennych wystepujgcych w zywnosci. Diagnostyka alergii pokarmowych.
Metody zapobiegania i wykrywania w zywnosci. Przepisy prawne stosowane w celu
kontrolowania pozostatosci substancji alergennych w produktach spozywczych w Polsce i UE.

Sposoéb weryfikacji
efektédw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 119/140
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw




Nazwa zajec: Domowy wyréb seréw i wedlin Liczba ECTS: 1

Odniesienie do efektu

Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:

Wiedza: podstawowe technologie stosowane w domowej produkcji zywnoéci | BZ_K3_WO05 inz,

(Ab5°""’fonztu?;)i W11 bochodzenia zwierzecego BZ_K3_W06_inz

podstawy prawne oraz zasady regulujgce bezpieczenstwo, produkcje
w2 i obrét artykutami spozywczymi pochodzenia zwierzecego BZ_K3_WO06_inz
otrzymywanymi w warunkach produkcji domowej

Podstawowe zagadnienia teoretyczne i praktyczne z zakresu technologii produkcji wybranych
produktéw domowych produktéw mlecznych (masta, mleka fermentowanych, seréow
twarogowych oraz podpuszczkowych dojrzewajgcych. Wykorzystanie i utrwalanie miesa i
wyrobow miesnych w gospodarstwach domowych. Domowy wyréb wedlin i innych wyrobdw
miesnych (wedzonek, kietbas, wyrobdw podrobowych, wyrobéw drobiowych, konserw oraz
wyrobow w praskach i szynkowarach).

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Sposob weryfikacji

. o Zaliczenie pisemne
efektéw uczenia sie:

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 120/ 140
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajed:

Drozdze jako mikroorganizm modelowy w badaniach
biotechnologicznych

Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwentznai| W1 | podstawy prowadzenia proceséw biotechnologicznych BZ K3 W01 _inz
rozumie)
W2 szlaki metaboliczne syntezy wybranych sktadnikéw bioaktywnych BZ K3 W02 inz
pochodzenia mikrobiologicznego - - -
W3 mozliwos¢ wykorzystania metabolitéw pochodzenia BZ K3 W02 inz
mikrobiologicznego w opracowywaniu réznych produktéw -
Umiejetnosci: U1 wiasciwie dobiera¢ Zrddta literaturowe i dokonywad syntezy BZ_K3_U01_inz,
(Absolwent potrafi) uzyskanych informacji oraz wycigga¢ wnioski BZ_K3_U02_inz

Tresci programowe

zapewniajace uzyskanie

efektéw uczenia sie:

Przedmiot ma na celu przyblizy¢ tematyke charakterystyki komérek drozdzy w réznych
aspektach przemystowych. Ponadto wykorzystanie potencjatu biotechnologicznego drozdzy
oraz wykorzystanie ich w badaniach biologii eukariontéw daje mozliwo$¢ otrzymania wielu
nowych odkry¢, waznych nie tylko w przemysle spozywczym ale réwniez w leczeniu choréb
cztowieka. Fakultet daje mozliwos¢ zaznajomienia studentéw z wytwarzaniem przez drozdze
wielu réznych metabolitéw, ktére znajduja zastosowanie jako biopaliwa, czy farmaceutyki.
Poleganie na rozlegtej bazie wiedzy na temat drozdzy, ze wzgledu na ich wieloletnie
wykorzystywanie jako organizmu modelowego, pomaga w ulepszeniu nowych strategii
projektowych, a takze wptywa na nieustajacy postep biotechnologiczny.

Sposdb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajed:

Mikroorganizmy jako Zrédta sktadnikéw bioaktywnych
i funkcjonalnych technologicznie

Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: mozliwos¢ biotechnologicznego wykorzystania drobnoustrojéw
(Absolwent zna i w produkgji funkcjonalnych skfadnikéw zywnosci i ich wykorzystania .
rozumie) | W1 s by AR ) p BZ K3 W04 _inz
w technologii zywnosci celem ksztattowania jakosci, bezpieczenstwa
i innowacyjnosci produktdw spozywczych.
Umiejetnosci: . N s .- .
(Absolwent potrafi) ul poszukiwa¢ nowych rozwigzah w produkcji zywnosci. BZ K3 _UO1 inz
Kompetencje:
(Absolwent jest K1 uznaje znaczenie poszerzania wiedzy w zyciu zawodowym. BZ_K3 K01
gotéw do)

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Podczas zaje¢ zostang oméwione podstawy prowadzenia proceséw biotechnologicznych z
wykorzystaniem réznych grup drobnoustrojéw ukierunkowane na otrzymywanie bioproduktéw
ksztattujgcych jakos¢, bezpieczenstwo, funkcjonalnosé i innowacyjnosé produktédw

spozywczych.

Sposdb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Test (pisemny lub komputerowy)

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec: Niekonwencjonalne metody produkcji piwa Liczba ECTS: 1
o > , s Odniesienie do efektu
Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza:
(Absolwent znai | W1 nowoczesne i niekonwencjonalne metody produkcji piwa BZ_K3_WO05_inz
rozumie)
Umiejetnosci: przedstawi¢ korzysci i zagrozenie wynikajace z uzywania
(Absolwent potrafi) | U1 niekonwencjonalnych surowcéw w procesie produkcji piwa i umie BZ K3_U03 inz
odpowiednio modyfikowa¢ technologie produkcji
Tresci programowe Nowoczesne techniki oraz trendy produkcji piw z réznych rejondw $wiata. Metody produkg;ji
zapewniajgce uzyskanie | uzyskiwania piw specjalnych takich jak bezglutenowe, bezalkoholowe, smakowe lub z
efektdw uczenia sie: wykorzystaniem nietypowych mikroorganizmow.

Sposoéb weryfikacji

. o Zaliczenie pisemne
efektéw uczenia sie:

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 123/140
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec:

Odpady z przetwérstwa zywnosci

Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

(Absom\/‘\s’r‘f‘iig} Wi rodggje ge.n.erowanych odpadéw_ organicznych i nieorganicznych oraz BZ_K3_W02_@nz,
rozumie) mozliwosci ich zagospodarowania. BZ_K3_WO03_inz
korzysci i zagrozenia wynikajace z utylizacji i wykorzystania odpadéw [ BZ K3 W01 inz,

W2 | oraz umie dobra¢ technologie przetwércza na podstawie BZ_K3_W04 _inz,

charakterystyki danego odpadu. BZ_K3_WO05_inz

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektdw uczenia sie:

Charakterystyka odpaddéw organicznych i nieorganicznych powstajgcych w réznych gateziach
technologii zywnosci i tancucha logistycznego. Mozliwosci wykorzystania odpadéw
organicznych i nieorganicznych w technologii przemystu spozywczego. Korzysci i zagrozenia
dla gospodarki zwigzane z odpadami z zakladu przetwdrczego w ujeciu Srodowiskowym i

ekonomicznym.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Test (pisemny lub komputerowy)

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec: Percepcja sensoryczna zywnosci Liczba ECTS: 1

Odniesienie do efektu

Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza: budowe aparatu sensorycznego cztowieka i podstawowe pojecia
(Absolwentznai [ W1 | analizy sensorycznej zywnosci oraz metody badania wtasciwosci BZ K3 W04 _inz
rozumie) sensorycznych zywnosci

Umiejetnosci: wybrac i zastosowac odpowiedniag metode oceny sensorycznej

(Absolwent potrafi) | U1 zywnosci oraz wyciggna¢ poprawne wnioski merytoryczne BZ_K3_UO1_inz
Kompetencje:
(Absolwent jest K1 uznania znaczenia wiedzy z zakresu analizy sensorycznej zywnosci BZ_K3 K01
gotéw do)

Poznanie budowy aparatu sensorycznego i wiedza z zakresu badan sensorycznych w celu
oceny bezpieczehstwa i towaroznawczej jakosci zywnosci, a takze zrozumienie waznosci badan
sensorycznych. Ocena wptywu przetwarzania i przechowywania zywnosci na jej jakos¢
sensoryczng.

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Sposdb weryfikacji

? s Zaliczenie pisemne
efektow uczenia sie:

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 125/140
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec:

Podstawy eksploatacji maszyn i urzgdzen w przemysle spozywczym

Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza:
(Absolwent zna i
rozumie) w1

podstawowe zasady eksploatacji maszyn i urzadzen (Dobrej Praktyki
Eksploatacyjnej) w przemysle spozywczym, zgodnie

z obowigzujacymi przepisami i uwzglednieniem zarzadzania
wspomaganego komputerowo

BZ_K3_WO01_inz

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektdw uczenia sie:

Zasady eksploatacji maszyn i urzadzen zgodnie z obowigzujacymi przepisami, w tym: Dobrej
Praktyki Eksploatacyjnej, z uwzglednieniem zagadnien zwigzanych z diagnozowaniem i
monitorowaniem stanu obiektéw eksploatacji i potrzeba kompleksowego utrzymania

produktywnosci oraz czynnikéw ekologicznych.

Sposoéb weryfikacji
efektédw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Polityka wyzywienia ludnosci

Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

na $wiecie

Absol Wifdza; W1 | podstawowe definicje z zakresu polityki zywnosciowej i zna system BZ_K3_WO5 _inz,
(Abso Wfonzu?;)' urzedowej kontroli jakosci zywnosci BZ_K3_WO06_inz
wptyw proceséw globalizacji na sektor rolno-spozywczy; stan BZ K3 WO5 inz

W2 | odzywienia ludnosci na swiecie i sposoby rozwigzywania gtodu BZ_K3_W06_inz'

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektdw uczenia sie:

Zagadnienia zwigzane z szeroko rozumiang polityka rolno-zywnosciowg obejmujace
podstawowe definicje (polityka rolna, zywnos$ciowa i zdrowotna panstwa) oraz zagadnienia
zwigzane z politykg zywnosciowq panstwa a zaleceniami zywieniowymi, srodowiskiem,
urzedowa kontrolg nad jakoscig zywnosci, wptywem proceséw globalizacji na sektor rolno-
spozywczy oraz stanem odzywienia ludnosci na $wiecie (gtdd na swiecie).

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec: Powlekanie zywnosci Liczba ECTS: 1
Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: (Igigmensklgwsg? efektu
Wiedza: i ; : Lo . ‘
(Absolwent zna Wi tecr&niltogle p(l)vllekanla stosowang do zywnosci oraz potrafi wskazac BZ K3_WOL inz
rozumie) produkty powlekane
W2 metody ppwlekama i podstawowe urzadzenia stosowane w procesie BZ K3 W03 inz
powlekania - -
Kompetencje: ; - ; ; ; . ;
(Absolwent jest K1 komunikowania sie w.zalkre5|e’rc.>ZW|azywan|a problemoéw zwigzanych BZ K3 KO1
gotéw do) z tematyka powlekania zywnosci - -

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Charakterystyka procesu powlekania zywnosci i materiatéw powtokotwdrczych. Metody
powlekania i ich zastosowanie w przemysle spozywczym.

Sposob weryfikacji

. o Zaliczenie pisemne
efektédw uczenia sie:

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 128 /140
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec: Przechowalmctyvo Zywnosci - warunki i zmiany w trakcie Liczba ECTS: 1
przechowywania
o > , s Odniesienie do efektu
Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza: e ; :
(Absolwentzna | W1 podstawowe metody, techniki, narzed2|a.or.az tecrjn.olog|e BZ K3_W03_inz
rozumie) wykorzystywane podczas przechowywania zywnosci
W2 ogdlne zasady identyfikowania zagrozen, kontroli i zarzgdzania BZ_K3_WO04 _inz,
jakoscig oraz bezpieczehstwem podczas przechowywania zywnosci BZ K3 _WO05 inz
W3 podstawowe procesy mikrobiologiczne, biochemiczne, chemiczne BZ K3 W01 inz,
i fizyczne zachodzace podczas przechowywania Zywnosci BZ K3 W02 _inz
Tresci programowe Charakterystyka stosowanych sposobdw przechowywania surowcéw i produktéw spozywczych.
zapewniajace uzyskanie | Wptyw warunkéw przechowywania na cechy jakosciowe zywnosci. Procesy zyciowe i zmiany
efektéw uczenia sie: fizjologiczne zachodzace podczas przechowywania surowcéw spozywczych.
Sposqb Weryﬁlfaqll . Zaliczenie pisemne
efektow uczenia sie:
Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 129/140

tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Subject name:

Sustainable food

ECTS: 1

Directional effect

and understands)

Effects: The content of the effect assigned to the subject: ]
reference:
Knowledge: )
(In terms of BZ K3 _WO01_inz,
knowledge, the [ W1 | definitions and issues of sustainable agriculture and food production | BZ_K3_WO04 _inz,
graduate knows BZ K3 W07 _inz

Course content ensuring
the achievement of
learning outcomes:

Outlining the role of sustainable agriculture in the food production chain. Presentation of the
benefits and risks of sustainable agriculture. Presentation of alternative sources of animal
protein. Presentation of biochemical methods used in sustainable food production.

Examination methods:

Test (written or computer based)

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Systemy zapewnienia jakosci

Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Ab IWifdza; Wi ogdlne zasady zarzadzania jakoScia i bezpieczenstwem w taricuchu BZ K3 W05 inz
(Abso Wfonzu?;)' zywnosciowym _Ko_WOo_
Umiejetnosci: interpretowac zapisy norm miedzynarodowych i standardéw .
(Absolwent potrafi) Ul zywnosciowych BZ_K3_U03_inz
I(((;rg]pleterlqjeé K1 samodzielnej oceny spetnienia wytycznych norm miedzynarodowych BZ K3 KO1
Sogvgfgwjgg) i standardéw zywnosciowych -

Tresci programowe

efektéw uczenia sie:

zapewniajace uzyskanie

Ogdlne zasady i wymagania dobrowolnych systeméw zarzadzania jakoscig i standardéw
zywnosciowych. Zasady wdrazania, dokumentowania, weryfikowania i doskonalenia systeméw

zarzadzania jakoscia.

Sposob weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Thuszcze w technologii zywnosci

Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: role lipidéw w funkcjonowaniu organizmu cztowieka i profilaktyce
(Absolwent zna i choréb dietozaleznych, zna wartos¢ podstawowych surowcow BZ K3 W01 inz,
rozumie) | W1 | tluszczowych, rozumie zaleznoé¢ miedzy cechami ttuszczéw a ich BZ K3 _WO02_inz,
wiasciwosciami zywieniowymi i mozliwosciami wykorzystania BZ K3 W04 _inz
technologicznego
Umiejetnosci: U1 wskazac potencjalne wykorzystanie ttuszczéw w zaleznosci od ich BZ_K3_UO01 inz,
(Absolwent potrafi) wartosci zywieniowej i technologiczne BZ_K3_U02_inz

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektédw uczenia sie:

Zagadnienia zwigzane z rolg zywieniowg, funkcjami w organizmie oraz aspektami
technologicznymi i wykorzystaniem ttuszczéw w przemysle spozywczym. Znaczenie
technologiczne i zywieniowe ttuszczéw w ksztattowaniu wartosci odzywczej zywnosci.

Sposob weryfikacji
efektdéw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec: Tradycja i nowoczesnos¢ w produkcji spirytusu i wodek Liczba ECTS: 1
o > , s Odniesienie do efektu
Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza: BZ_K3_WO01_inz,
(Absolwent zna i wiedze o wyrobach spirytusowych zgodnie z obowigzujgcym BZ _K3_WO02_inz,
rozumie) | W1 | ustawodawstwem oraz o procesach technologicznych ich BZ K3 W03 _inz,
wytwarzania. BZ_K3_WO04 _inz,
BZ_K3_WO05_inz
Umiejetnosci: dobra¢ whasci q ¢ ia bod dukaii BZ_K3_UO01_inz,
(Absolwent potrafi) U1 0 ret))c,w alskcnr/]velproci ury postepowania podczas produkcji BZ K3_U02 inz,
wyrobow alkoholowych. BZ K3_U03 inz
Kompetencje: ; ; ; < i i .
(Absolwent jest K1 samod2|elnejhoceny kolejnych etapdw technologii produkcji wyrobdw BZ K3_K01
gotow do) spirytusowych.

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

0Ogélne wiadomosci o wyrobach spirytusowych zgodnie z obowigzujacym ustawodawstwem.
Omoéwienie technologii produkcji wybranych wyrobéw spirytusowych (koniak, whisky, gin, rum
itp.) oraz ich charakterystyka.

Sposoéb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Test (pisemny lub komputerowy)

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 133/140
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec: Wykorzystanie drozdzy w technologii Liczba ECTS: 1
o > , s Odniesienie do efektu
Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza: ied drozdzach h zwi h 7 ich wvk tani BZ_K3_WO01_inz,
(Absolwent znai | W1 | Wiedze o drozdzach oraz procesach zwigzanych z ich wykorzystaniem | p—=\ 55,05 inz,
rozumie) w wybranych gateziach przemystu. BZ K3 W04 inz
Umiejetnosci: zastosowac wiedze o fizjologii réznych gatunkéw drozdzy .
(Absolwent potrafi) | Y1 | pozyskiwaniu i uszlachetnianiu zywnosci. BZ_K3_U0L_inz
Kompetencje: uznawania znaczenia wiedzy na temat proceséw przebiegajacych
(Absolwent jest K1 z udziatem drozdzy oraz krytycznej ich analizy w oparciu o zdobyte BZ K3 K01
gotdw do) informacje.
Tresci programowe Charakterystyka systematyczna, morfologiczna i fizjologiczna drozdzy waznych w technologii.
zapewniajgce uzyskanie | Omoéwienie proceséw zwigzanych z wykorzystaniem drozdzy w przemysle fermentacyjnym, do
efektdw uczenia sie: syntezy biatka (SCP), pozyskiwania witamin, lipidéw, biosurfaktantéw, biopreparatéw itp.
Sposob weryfikacji .
efektow uczenia sie: Test (pisemny lub komputerowy)
Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 134 /140

tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec:

Zywnoé¢ specjalna

Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: BZ_K3_WO02_inz,
(Absolwentznai [ W1 | pojecie zywnosci specjalnej BZ K3 W04 _inz,
rozumie) BZ_K3_WO06_inz

BZ K3 W01 inz,

W2 | cechy wybranych grup zywnosci specjalnej BZ_K3_WO02_inz,

BZ K3_WO04_inz

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektdw uczenia sie:

Charakterystyka zywnosci specjalnej skierowanej do poszczegdlnych grup konsumentéw w

aspekcie technologicznym, prawnym oraz zdrowotnym.

Sposob weryfikacji
efektdw uczenia sie:

Zaliczenie pisemne

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec:

Seminarium dyplomowe - zagadnienia technologiczne

Liczba ECTS: 2

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: dnieni K i bezpi Astwa 3 - BZ_K3_WO02_inz,
(Absolwent zna | zagadnienia z zakresu wspétczesnego bezpieczenstwa zywnosci BZ K3 W03 inz,
rozumie) | w1 | 28 szczegdlnym uwzglednieniem wptywu rozwigzan i ograniczen BZ K3 W04 inz
technologicznych na bezpieczehstwo zywnosci oraz tematyki pracy BZ_K3_W05_inz'
dyplomowej BZ_K3_WO07_inz
Umiejetnosci: pozyskiwac dane literaturowe oraz przygotowywac i wygtaszac BZ K3 U02 inz
Absolwent potrafi i i i3] i A NI _ _s,
(Absolwent potrafi) Ul prezen,ta.qe na tematy zwigzane z technologia i bezpieczenstwem BZ K3 U04 inz
ZyWnosci - =
dyskutowad, stosujgc wtasciwag argumentacje oraz dokona¢ oceny
Do L - 4 BZ_K3_UO05,
u2 wypowiedzi innych uczestnikéw seminarium dyplomowego, a takze "
S Y . . BZ_K3_U07
uwzglednia¢ w dyskusji rézne punkty widzenia - -
Kompetencje: statego pogtebiania zdobytej wiedzy i umiejetnosci w dobie postepu
(Absolwg{nt J§S§ K1 naukowego i technologicznego, a takze docenienia znaczenia kwestii | BZ_K3 K01, BZ_K3 K02
gotéw do

etycznych w zyciu zawodowym

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Przygotowanie i wygtoszenie prezentacji obejmujacych konspekt pracy inzynierskiej oraz

przedstawienie wynikéw pracy.

Sposoéb weryfikacji
efektdw uczenia sie:

Prezentacja, Ocena aktywnosci podczas zajec

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw

136/140




Nazwa zajec:

Seminarium dyplomowe - zagadnienia toksykologiczne i analityczne

Liczba ECTS: 2

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu
kierunkowego:

Wiedza: dnieni K i bezpi Astwa 3 - BZ_K3_WO02_inz,
(Absolwent zna | zagadnienia z zakresu wspotczesnego bezpieczefistwa zywnosci BZ K3 W03 inz.
rozumie) | w1 | 28 szczegblnym uwzglednieniem wptywu obecnosci niepozgdanych BZ K3 W04 inz
skfadnikéw lub drobnoustrojéw na cechy zdrowotne zywnosci oraz AT AE e
tematyki pracy dyplomowej BZ_K3_W05_inz,
BZ_K3_WO07_inz
Umiejetnosci: pozyskiwac dane literaturowe oraz przygotowywac i wygtaszac
(Absolwent potrafi) U1 prezentacje na tematy zwigzane z zagrozeniami bezpieczenstwa BZ_K3_U02_inz,
Zywnosci i powigzanymi zagadnieniami toksykologicznymi BZ_K3_U04_inz
i analitycznymi
dyskutowad, stosujgc wtasciwag argumentacje oraz dokona¢ oceny BZ K3 UO5
u2 wypowiedzi innych uczestnikéw seminarium dyplomowego, a takze BZ_K3_UO7'
uwzglednia¢ w dyskusji rézne punkty widzenia - =
Kompetencje: statego pogtebiania zdobytej wiedzy i umiejetnosci w dobie postepu
(Absolwg{nt J§S§ K1 naukowego i technologicznego, a takze docenienia znaczenia kwestii | BZ_K3 K01, BZ_K3 K02
gotéw do

etycznych w zyciu zawodowym

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Przygotowanie i wygtoszenie prezentacji obejmujacych konspekt pracy inzynierskiej oraz

przedstawienie wynikéw pracy.

Sposoéb weryfikacji
efektdw uczenia sie:

Prezentacja, Ocena aktywnosci podczas zajec

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Nazwa zajec: Systemy zarzadzania jakoscia i bezpieczenstwem zywnosci Liczba ECTS: 4
o > , s Odniesienie do efektu

Efekty uczenia sie: Tres¢ efektu przypisanego do zajed: kierunkowego:
Wiedza: BZ_K3_WO02_inz,
(Absolwent zna i W1 | Procesy technologiczne, zagrozenia w tancuchu zywnosciowym oraz | BZ K3 W04 inz,
rozumie) zna metody ich identyfikowania i ograniczania/eliminowania. BZ_K3_WO05_inz,
BZ K3 W08 _inz
Umiejetnosci: BZ K3_U02_inz,
(Absolwent potrafi) U1 przygotowa¢ dokumentacje w zakresie systeméw bezpieczenstwa, BZ K3 U03 inz,
weryfikowad oraz analizowa¢ skuteczno$¢ podjetych rozwigzan BZ K3_U04 inz,

BZ K3_U06

Studenci zapoznaja sie z zasadami wdrazania obligatoryjnych systeméw jakosci w oparciu o
wymagania prawne. Poznajg zasady interpretacji przepiséw prawnych dotyczacych
bezpieczenstwa zywnosci. Studenci zapoznaja sie z zasadami przygotowania dokumentacji
systemowej dotyczacej dobrych praktyk GHP i GMP oraz HACCP.

Tresci programowe
zapewniajgce uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Sposob weryfikacji

efektéw uczenia sie: Projekt

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz 138/140
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw



Nazwa zajec:

Zintegrowane zarzadzanie Srodowiskiem w fancuchu zywnosciowym

Liczba ECTS: 1

Efekty uczenia sie:

Tres¢ efektu przypisanego do zajed:

Odniesienie do efektu

kierunkowego:
Wiedza: znaczenie zintegrowanych systemoéw zarzadzania Srodowiskiem
(Absolwent zna i w przedsiebiorstwach branzy spozywczej, obowigzujgce akty prawne BZ K3 W07 inz
rozumie) | 1 | dotyczace ochrony $rodowiska przyrodniczego w aspekcie produkcji BZ K3 W08 | !
: P s : 4 p . inz
Zywnosci, obowigzujgce systemy finansowania ochrony srodowiska - - -
oraz na czym polega i czemu stuzy monitoring srodowiska
Umiejetnosci: dokonywa¢ syntezy uzyskanych informacji dotyczacych wptywu
(Absolwent potrafi) produkcji na srodowisko i mozliwo$ci wprowadzenia skutecznego
ul zarzadzania srodowiskiem oraz wyciggac stosowne wnioski BZ_K3_U02_inz
postrzegajac ztozone uwarunkowania powyzszych zagadnien, w tym
ekologiczne
'iig‘sgﬁ;fnchﬁé 1 | uznania znaczenia wiedzy z zakresu zintegrowanych systeméw BZ K3 K02
gotéw do) zarzadzania Srodowiskiem

Tresci programowe
zapewniajace uzyskanie
efektéw uczenia sie:

Poznanie rodzajéw i zasad wprowadzania systemoéw zarzadzania srodowiskiem oraz
obowigzkéw przedsiebiorcdw w zakresie spetniania wymogéw formalno-prawnych krajowych i
unijnych dotyczacych ochrony Srodowiska w aspekcie produkcji zywnosci.

Sposoéb weryfikacji
efektéw uczenia sie:

Test (pisemny lub komputerowy)

Opis przypisanych do przedmiotéw efektdw uczenia sie oraz
tresci programowe zapewniajace uzyskanie tych efektéw
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Wskazniki programu

2023/24/S_D/3/NoZ/BZ/all

Nazwa

Potwierdzenie - na podstawie planu studiéw, ze student realizuje zajecia
z dziedziny nauk humanistycznych i/lub spotecznych, ktérym przypisano
nie mniegj niz 5 punktéw ECTS

Potwierdzenie - na podstawie planu studiéw, ze student ma mozliwos¢
wyboru zaje¢, ktérym facznie przypisano liczbe punktéw ECTS nie nizsza
niz 30% ECTS okreslonych dla programu tych studiéw

Potwierdzenie, ze program studiéw o profilu ogélnoakademickim
obejmuje zajecia zwigzane z prowadzong w uczelni dziatalnoscia
naukowg, w wymiarze wiekszym niz 50% liczby punktéw ECTS,
okreslonej dla programu tych studiéw

Potwierdzenie, ze liczba punktéw ECTS uzyskanych w programie studiéw
poprzez realizacje zajec¢ z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia
na odlegtos¢ jest nie wyzsza niz 75% ogdlnej liczby punktéw ECTS w
programie studiéw o profilu ogélnoakademickim

Liczba godzin w programie

Wskazniki programu

Wartos¢

11

65/210 (30.95%)

132.73/210 (63.2%)

0/210 (0%)

2847
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