
Szkoła Główna Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie                                         Kościelisko  6.05.2022
Ul. Nowoursynowska 166
02-787 Warszawa
Ośrodek Szkoleniowo Wypoczynkowy SGGW                                            
„Marymont”                                                                                                          
Kiry 1                                                                                                                        
34-511 Kościelisko

                                                     
ZAPYTANIE OFERTOWE

Na podstawie załącznika nr 1 do Zarządzenia nr 83 z dnia 16 czerwca 2021r „Regulamin udzielania w Szkole Głównej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie zamówień, których  wartość  netto jest wyższa niż 3 000 PLN i jest niższa od wartości 130 000 PLN,                    
 Zamawiający – Szkoła  Główna Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie zwraca się z zapytaniem ofertowym o cenę dostaw/usług, określonych poniżej: 
1. Zamawiający Ośrodek Szkoleniowo Wypoczynkowy SGGW Marymont
2. Przedmiot  zamówienia : SUKCESYWNA DOSTAWA MIĘSA I WĘDLIN
3. [bookmark: _GoBack]Termin realizacji zamówienia od 01.06.2022 do 30.11.2022
4. Kryteria oceny ofert oraz ich znaczenie procentowe (cena ewentualnie inne kryteria oceny składanych ofert) kryterium cena
5. Inne istotne warunki zamówienia :dostawy realizowane co najmniej 5 razy w tygodniu
6. Sposób przygotowania oferty .
Ofertę sporządzić należy w języku polskim, w formie pisemnej (można przesłać mailem, faksem), na maszynie, komputerze, nieścieralnym atramentem lub długopisem. Oferta winna   być    podpisana   przez  osobę  upoważnioną. W  przypadku    składania   oferty w siedzibie zamawiającego lub pocztą na kopercie należy umieścić napis „Zapytanie ofertowe na „sukcesywną dostawę mięsa i wędlin”. Ofertę złożyć można osobiście u zamawiającego w ośrodku Marymont, Kiry 1, 34-511 Kościelisko, pocztą, pocztą elektroniczną na adres agnieszka_wojcik_manko@sggw.edu.pl .

7. Miejsce i termin złożenia oferty.
Ofertę złożyć należy do dnia 16.05.2022 do  godz. 12.00 


mgr Agnieszka Wójcik-Mańko
Dyrektor Ośrodka
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	Lp.
	Nazwa 
	jednostka
	ilość
	Cena netto za 1 kg
	Razem suma netto

	1.
	Antrykot wołowy z kością świeży
	
kg
	
20,00
	
	

	2.
	Baleron tradycyjny (wędlina)
	kg
	15,00
	
	

	3.
	Bekon tradycyjny (wędlina)
	kg
	40,00
	
	

	4.
	Boczek po cygańsku
	kg
	15,00
	
	

	5.
	Boczek pieczony
	kg
	10,00
	
	

	6.
	Boczek wieprzowy  rolowany (wędlina)
	kg
	  9,00
	
	

	7.
	Boczek wieprzowy wędzony  I gat.
	kg
	25,00
	
	

	8.
	Boczek wieprzowy  surowy
	kg
	20,00
	
	

	9.
	Cielęcina bez kości udziec świeży lub mrożony
	
kg
	
40,00
	
	

	10.
	Ćwiartka z kurczaka- udko
	kg
	50,00
	
	

	11.
	Dramstyki z kurczaka
	kg
	20,00
	
	

	12.
	Szynka wieprzowa surowa- mięso
	kg
	15,00
	
	

	13.
	Filet z kurczaka świeży b/k
	kg
	80,00
	
	

	14.
	Filet z indyka
	kg
	20,00
	
	

	15.
	Filet z indyka (wędlina)
	kg
	5,00
	
	

	16.
	Goleń jagnięca- giczka( mrożona)
	Kg
	20,00
	
	

	17.
	Golonko w galarecie
	kg
	3,00
	
	

	18.
	Golonko z indyka świeże
	kg
	5,00
	
	

	19.
	Golonko wieprzowe świeże  przednie 
	kg
	5,00
	
	

	20.
	Golonko wieprzowe świeże tylnie
	kg
	15,00
	
	

	21.
	Indyk świeży w całości
	kg
	10,00
	
	

	22.
	Kabanos wieprzowy  świeży
	kg
	3,00
	
	

	23.
	Karczek wieprzowy świeży
	kg
	70,00
	
	

	24.
	Kaszanka świeża
	kg
	20,00
	
	

	25.
	Kiełbasa biała gotowana
	kg
	40,00
	
	

	26.
	Kiełbasa toruńska świeża
	kg
	40,00
	
	

	27.
	Kiełbasa zwyczajna 
	kg
	15,00
	
	

	28.
	Kiełbasa myśliwska
	kg
	10,00
	
	

	29.
	Kiełbasa swojska pieczona tradycyjna
	kg
	10,00
	
	

	30.
	Kiełbaski śniadaniowe typu frankfuterki
	kg
	70,00
	
	

	31.
	Kiełbasa krakowska parzona
	kg
	10,00
	
	

	32.
	Kiełbasa krakowska drobiowa
	kg
	5,00
	
	

	33.
	Kiełbasa żywiecka
	kg
	10,00
	
	

	34.
	Kotleciki jagnięce z kością mrożone
	kg
	50,00
	
	

	35.
	Kości wędzone
	kg
	10,00
	
	

	36.
	Korpusy z kurczaka- porcje rosołowe
	kg
	20,00
	
	

	37.
	Kurczak świeży kl.  I
	kg
	30,00
	
	

	38.
	Łopatka wieprzowa bez kości
	kg
	40,00
	
	

	39.
	Mięso wołowe pieczeniowe świeże I kat.
	kg
	50,00
	
	

	40.
	Mięso wołowe gulaszowe
	kg
	80,00
	
	

	41.
	Pachwina wędzona
	kg
	10,00
	
	

	42.
	Parówki cielęce 
	kg
	6,00
	
	

	43.
	Parówki drobiowe
	kg
	25,00
	
	

	44.
	Pasztet pieczony wieprzowy odświętny
	kg
	10,00
	
	

	45.
	Pasztet pieczony drobiowy
	kg
	15,00
	
	

	46.
	Pierś z indyka świeża filet
	kg
	25,00
	
	

	47.
	Policzki wieprzowe świeże
	kg
	30,00
	
	

	48.
	Policzki wołowe świeże
	kg
	30,00
	
	

	49.
	Podgardle wędzone 
	kg
	40,00
	
	

	50.
	Polędwica wołowa świeża
	kg
	50,00
	
	

	51.
	Polędwica sopocka wędlina
	kg
	20,00
	
	

	52.
	Polędwica z indyka - wędlina
	kg
	15,00
	
	

	53.
	Polędwica z pieca - wędlina
	kg
	15,00
	
	

	54.
	Polędwica drobiowa delikatesowa
	kg
	25,00
	
	

	55.
	Polędwica wieprzowa świeża mięso
	kg
	70,00
	
	

	56.
	Rolada boczkowa- wędlina
	kg
	25,00
	
	

	57.
	Salami z pieprzem, serem lub papryką
	kg
	15,00
	
	

	58.
	Salami boomerang
	kg
	25,00
	
	

	59.
	Salceson z indyka świeży
	kg
	25,00
	
	

	60.
	Smaczek konserwowy- mielonka wędlina
	kg
	30,00
	
	

	61.
	Salceson wieprzowy - wiejski
	kg
	25,00
	
	

	62.
	Schab bez kości świeży
	kg
	75,00
	
	

	63.
	Schab z kością
	kg
	30,00
	
	

	64.
	Schab pieczony wędlina
	kg
	10,00
	
	

	65.
	Szynka gotowana wieprzowa 
	kg
	25,00
	
	

	66.
	Szynka wieprzowa bez kości surowa
	kg
	10,00
	
	

	67.
	Szynka Wędzona odświętna
	kg
	25,00
	
	

	68.
	Szynka chłopska
	kg
	20,00
	
	

	69.
	Szynka wiejska
	kg
	20,00
	
	

	70.
	Szynka bez konserwantów
	kg
	20,00
	
	

	71.
	Szynka drwala
	kg
	15,00
	
	

	72.
	Szynka wieprzowa konserwowa
	kg
	25,00
	
	

	73.
	Szynka krucha
	kg
	20,00
	
	

	74.
	Szynka z czarnym pieprzem
	kg
	15,00
	
	

	75.
	Szynka z liściem
	kg
	25,00
	
	

	76.
	Szynka z czarnuszką
	kg
	25,00
	
	

	77.
	Szponder wołowy
	kg
	25,00
	
	

	78.
	Smalec luz
	kg
	12,00
	
	

	79.
	Wątróbka drobiowa świeża
	kg
	20,00
	
	

	80.
	Udziec wieprzowy pieczony (wędlina)
	kg
	40,00
	
	

	81.
	Udziec jagnięcy- mrożony
	kg
	40,00
	
	

	82.
	Żeberka wieprzowe świeże ekstra
	kg
	50,00
	
	

	83.
	Żeberka wieprzowe wędzone paski
	kg
	40,00
	
	

	                                 RAZEM KWOTA NETTO





Z poważaniem
Agnieszka Wójcik Mańko
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