Nr Sprawy: SZP.250.11.2022

UMOWA NR 14/SGGW/2022

zawarta w dniu 12.04.2022 w Warszawie, pomig¢dzy :
Szkotg Gléwna Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie przy ul. Nowoursynowskiej 166, 02-787
Warszawa, NIP: 525-000-74-25, zwang w dalszej tresci umowy Zamawiajacym, reprezentowang

przez:

prof. dr hab. Michal Zasada — Rektor SGGW

dr inz. Wladystaw W. Skarzynski — Kanclerz SGGW

przy kontrasygnacie finansowej Kwestora SGGW, mgr Anny Kaminskiej
a

Anng Speruda-Zytek, prowadzaca dziatalno$¢ gospodarcza pod nazwa Anna Speruda-Zytek
,Limba” Ustugi Gastronomiczne w Warszawie przy ul. Nowoursynowskiej 161, 02-787 Warszawa,
NIP 951129 3491 REGON 012303978, zwang w dalszej tresci umowy Wykonaweca,
reprezentowanym przez:

- Anne Sperude-Zytek - Wiasciciela.

Niniejsza Umowa jest nastgpstwem wyboru przez Zamawiajacego oferty Wykonawcy
W postepowaniu o udzielenie zamowienia publicznego, zgodnie z ustawg z dnia 11 wrzesnia 2019 r.
Prawo zamowien publicznych ( Dz. U. z 2019 r., poz. 2019 ze zm.), przeprowadzonego w trybie
podstawowym bez negocjacji .

§ 1 PRZEDMIOT UMOWY
1. Zamawiajacy zleca, a Wykonawca zobowigzuje si¢, zgodnie z SWZ postgpowania w sprawie
udzielenia zamowienia publicznego nr SZP.250.11.2022 oraz zgodnie ze swoja oferta, do
swiadczenia ustugi restauracyjnej i podawania positkow na terenie SGGW, zwanej w dalszej
czesci umowy ustuga.

2. Szczegotowy przedmiot zamoOwienia zostat opisany w Zataczniku nr 1 do Umowy.

§ 2 OKRES REALIZACJI UMOWY
1. Wykonawca zobowigzany jest do realizacji ustugi w terminie 24 miesi¢cy od daty zawarcia
umowy, lub do wyczerpania maksymalnej kwoty wynagrodzenia Wykonawcy (w zalezno$ci od
tego, ktore zdarzenie nastgpi wezesniej).
2. Umowe uwaza si¢ za zrealizowang z nalezytg starannoscia, jezeli Zamawiajacy w terminie 7 dni

od dnia kofica umowy nie zglosi Zadnych zastrzezen.

§ 3 OBOWIAZKI WYKONAWCY
1. Wykonawca obowigzany jest do nalezytego i terminowego $wiadczenia ustug stanowigcych
przedmiot Umowy.
2. Realizacja przedmiotowego zamodwienia bedzie nastegpowata zgodnie z postanowieniami

niniejszej umowy oraz zgodnie z opisem przedmiotu zamowienia stanowigcym zatgcznik nr 2



do SWZ, ktory stanowi integralng cze$¢ niniejszej] Umowy, po wczesniejszym ztozeniu zlecenia

czesciowego (faksem lub za posrednictwem poczty elektronicznej).

Wykonawca zobowigzuje si¢ w szczegolnosci:

a) niezwlocznie poinformowaé¢ Zamawiajacego o kazdym zdarzeniu, stanowigcym odstepstwo
od regut przyjetych prawem i umowa, zaistniatym podczas wykonywania ustug,

b) przeszkoli¢ pracownikéw w zakresie bhp, ppoz przed przystagpieniem pracownikow
do wykonywania ustug,

c) przestrzegaé zalecen Zamawiajacego

Oceny prawidtowosci wykonania przedmiotu Umowy dokonuje Zamawiajacy.

Stwierdzone przez Zamawiajagcego nieprawidtowosci w wykonaniu przedmiotu Umowy

zglaszane beda Wykonawcy na biezaco droga elektroniczng na adres: stolowkasggw@wp.pl, a

w razie potrzeby takze ustnie lub telefonicznie.

Wykonawca zobowigzany jest do usunigcia zgloszonych nieprawidlowosci w wykonywaniu

przedmiotu Umowy lub zmiany sposobu $wiadczenia uslug w terminie wyznaczonym przez

Zamawiajacego, uwzgledniajacym w szczegdlnosci rodzaj stwierdzonych nieprawidtowosci,

czas, w ktorym moga zosta¢ usunigte oraz uzasadnione potrzeby Zamawiajacego.

W ramach zamodwienia wykonawca jest zobowigzany do:

1) przygotowania potraw wedlug wybranego przez zamawiajgcego menu,

2) transportu positkoéw oraz podania ich zgodnie z wymogami sanitarnymi dotyczacymi
Zywno$ci 1 Zywienia,

3) dostarczenia §wiezych produktow zywnosciowych i przyrzadzania potraw gotowanych w
dniu $wiadczenia ustugi;

4) przygotowania wskazanych miejsc do przyje¢, a w szczegdlnosci: dostarczenie
niezbednego wyposazenia, ustawienie stoldw i krzesel, nakrycie stolow obrusami i
zastawa odpowiednig do rangi spotkania, przygotowanie i ustawienie odpowiednich
dekoracji po uzgodnieniu z zamawiajacym;

5) przygotowywania i serwowania positkOw przez osoby posiadajace aktualne orzeczenie
lekarskie do celéw sanitarno-epidemiologicznych wydane zgodnie z ustawg z dnia 5
grudnia 2008 r. o zapobieganiu oraz zwalczaniu zakazen i chordb zakaznych u ludzi;

6) obstugi kelnerskiej $wiadczonej na wlasciwym poziomie, zgodnie z zasadami
obowigzujacymi w tym zakresie, w tym w szczego6lnosci kultury obstugi. Zamawiajacy
zwraca szczeglOlng uwage na przestrzeganie standardéw kulturalnego, stosownego i
godnego zachowania odpowiednich do miejsca, rowniez w strefie tzw. zaplecza
technicznego;

7) zapewnienia jednolitego, stosownego do okolicznosci, i schludnego stroju o0sob
obstugujacych spotkanie;

8) s$wiadczenia ustug wylgcznie przy uzyciu spetniajagcych normy bezpieczenstwa i
jakosciowe produktow spozywczych;

9) estetycznego podawania positkow;

10) zapewnienia dekoracji stoldw zgodnie z ustaleniami z zamawiajacym,;

11) zapewnienia opisdw potraw zgodnie z wymaganiami zamawiajacego;

12) systematycznego uzupetniania potraw oraz sprzatania w trakcie spotkan;

13) posprzatania po ustudze, usunigcia i utylizacji odpadéw i $mieci zgodnie z zasadami
segregacji, zlikwidowania stanowiska przygotowywania positkoOw 1 zebrania naczyn,
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10.

1.

sztuécodw oraz resztek pokonsumpcyjnych najp6zniej 60 minut po otrzymaniu informacji
od zamawiajacego o zakonczeniu spotkania;
14) pozostawienia, po wykonaniu ustugi, do dyspozycji zamawiajacego, calosci
niewykorzystanego zamdwienia, w tym jedzenia, dekoracji kwiatowych, napojow.
Wykonawca ponosi odpowiedzialno$¢ za prawidlowe wyposazenie pracownikéw swiadczacych
ustugi oraz za ich bezpieczenstwo w trakcie wykonywania przedmiotu Umowy.
Osoby $wiadczace ustugi w ramach przedmiotu Umowy zobowigzane sg do stosowania si¢ do
obowigzujacych u Zamawiajacego przepisow wewnetrznych, w zakresie niezbgednym do
realizacji Umowy.
Wykonawca bedzie przestrzega¢ i dokonywaé zawiadomien wymaganych przez ustawy,
rozporzadzenia, zarzadzenia, postanowienia 1 decyzje wtadz publicznych, odnoszacych si¢ do
przedmiotu umowy.
Wykonawca zobowigzuje si¢ wykona¢ ustuge bedaca przedmiotem Umowy z najwyzsza,
profesjonalng staranno$cia, zgodnie ze stosownymi przepisami i1 normami, jak rowniez

W sposob zgodny z warunkami Umowy.

§ 4 WYNAGRODZENIE

. Laczna maksymalna wysokos$¢ wynagrodzenia Wykonawcy za wykonanie przedmiotu umowy

Wynosi:

486 400,00 zI brutto (stownie: czterysta osiemdziesiat sze§é tysiecy czterysta zlotych
00/100). Przy czym maksymalna kwota, jaka jednostki Zamawiajacego moga przeznaczy¢ na
finansowanie zamowienia wynosi odpowiednio:

- Biuro Rektora — nie wigcej niz 21.95% od kwoty maksymalnej wysokosci wynagrodzenia
Wykonawcy podanej w akapicie powyzej, co stanowi 106 764,80 zl brutto (stownie: sto szesé¢
tysiecy siedemset szeS¢dziesiat cztery zlote 80/100)

- Biuro Organizacyjne — nie wigce] niz 47,20% od kwoty maksymalnej wysokosSci
wynagrodzenia Wykonawcy podanej w akapicie powyzej, co stanowi 229 580,80 zl brutto
(stownie: dwieScie dwadzie$cia dziewie¢ tysiecy piecset osiemdziesiat ztotych 80/100)

- Biuro Wspolpracy Miedzynarodowej — nie wigcej niz 19,75% od kwoty maksymalnej
wysokosci wynagrodzenia Wykonawcy podanej w akapicie powyzej, co stanowi 96 064,00 zi
brutto (stownie: dziewiecédziesigt szeS¢ tysiecy szescdziesiat cztery zlote 00/100)

- Orkiestra Reprezentacyjna SGGW - nie wigcej niz 1,10% od kwoty maksymalnej
wysokosci wynagrodzenia Wykonawcy podanej w akapicie powyzej, co stanowi 5 350,40 zi
brutto (stownie: pieé tysiecy trzysta pieédziesiat zlotych 40/100)

- Rada Uczelniana Samorzadu Studentéw SGGW - nie wigcej niz 10,00 % od kwoty
maksymalnej wysokosci wynagrodzenia Wykonawcy podanej w akapicie powyzej, co stanowi
48 640,00 zI brutto (stownie: czterdziesci osiem tysiecy szeséset czterdziesci ztotych 00/100)

Za kazda faktycznie wykonang ustuge Wykonawca otrzyma wynagrodzenie, stanowiace iloczyn
liczby uczestnikéw zgloszonych na dane spotkanie za kazdy dzien i ceny jednostkowej za dang
kategorie ustugi, podanej przez Wykonawce w kalkulacji ceny ofertowej stanowigcej zatacznik
nr 1 do niniejszej umowy. Zaoferowane ceny jednostkowe w poszczeg6élnych kategoriach sa
wigzace podczas realizacji umowy 1 nie podlegaja negocjacji. Wynagrodzenie, o ktdrym mowa

w ust. 1 nalezy traktowac jako maksymalne.



3. Poza wynagrodzeniem , o ktérym mowa w ust 1 powyzej , Wykonawcy nie przystuguje zadne
inne lub dodatkowe wynagrodzenie z tytutu realizacji przedmiotu umowy.

4. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do ograniczenia przedmiotu umowy w zakresie rzeczowym
1 ilosciowym do max 75 % podstawowej wartosci przedmiotu zamdowienia.

§ 5 WARUNKI PLATNOSCI
1. Zaptata wynagrodzenia okre§lonego w § 4 ust. 1 dokonywana bedzie na podstawie prawidlowo
wystawione] przez Wykonawce faktury czesciowej w terminie 30 dni od daty otrzymania
przez Zamawiajacego prawidlowo wystawionej faktury.
Faktura wystawiana bedzie na:
Szkola Glowna Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie,
ul. Nowoursynowska 166, 02-787 Warszawa

2. Faktura czeSciowa, o ktorej mowa w ust. 1 bedzie wystawiana za kazda wykonang ustuge i
bedzie odpowiadata wartosci tej ustugi liczonej wedtug zasad opisanych w § 4 ust. 2 tj. bedzie
wynosita 100% warto$¢ tejze ushugi czesciowej. Zgodnie z tredcig art. 443 ust. 2 ustawy Pzp
procentowa warto$¢ ostatniej cze¢$ci wynagrodzenia z tytutu realizacji niniejszej Umowy nie
przekroczy wiecej niz 50 % wynagrodzenia naleznego wykonawcy.

3. Platnosci, o ktorych mowa w niniejszym paragrafie dokonywane beda w formie przelewu
bankowego na rachunek Wykonawcy (widniejacy na tzw. ,biatej liScie podatnikow™):

Bank - Powszechna Kasa Oszczednosci Bank Polski SA
Odbioreca - ,,Limba” Uslugi Gastronomiczne Anna Speruda-Zytek
Nr konta - 22 1020 1169 0000 8602 0082 9614

4. Zamawiajacy oswiadcza, ze jest objety zakresem podmiotowym ustawy z dnia 27 sierpnia
2009r. o finansach publicznych (Dz.U. 2009 Nr 157 poz. 1240 z p6zn. zm.). W zwigzku z tym w
przypadku ptatnosci dokonywanych na podstawie niniejszej Umowy na rzecz Wykonawcy,
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do wyboru stosowania badz odstgpienia od stosowania,
mechanizmu podzielonej platnosci, zgodnie z art.108a ust. 1 ustawy o podatku od towarow 1
ustlug, z zastrzezeniem ust. la tegoz artykutu.

5. Wykonawca gwarantuje, ze jakiekolwiek prawa Wykonawcy zwigzane bezposrednio lub
posrednio z Umowa, a w tym wierzytelnosci Wykonawcy z tytulu wykonania Umowy
1 zwigzane z nimi nalezno$ci uboczne (m.in. odsetki), nie zostang przeniesione na rzecz osob
trzecich bez poprzedzajacej to przeniesienie zgody Zamawiajagcego wyrazonej w formie
pisemnej pod rygorem niewaznosci. Wykonawca gwarantuje, iz nie dokona jakiejkolwiek
czynnosci prawnej lub faktycznej, ktorej bezposrednim lub posrednim skutkiem bedzie zmiana
wierzyciela z osoby Wykonawcy na inny podmiot. Niniejsze ograniczenie obejmuje w

szczegolnos$ci przelew, subrogacje ustawowa oraz umowna, zastaw, hipoteke oraz przekaz.

§ 6 OSOBY ODPOWIEDZIALNE ZA REALIZACJE UMOWY
Strony Umowy o$wiadczaja, ze osobami odpowiedzialnymi za prawidtowa realizacje¢ niniejsze;j
Umowy sa:
— ze strony Zamawiajacego:

e Biuro Rektora - Hanna Gajda, tel.. +48 22 593 10 15, e-mail:
hanna gajda@sggw.edu.pl



mailto:hanna_gajda@sggw.edu.pl
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e Biuro Organizacyjne — Joanna Kushnir tel.: +48 22 593 10 80, e-mail:
joanna_kushnir@sggw.edu.pl

e Biuro Wspélpracy Miedzynarodowej — Katarzyna Specjalska tel.: +48 22 593 10 40,
e-mail: katarzyna_specjalska@sggw.edu.pl

e Orkiestra Reprezentacyjna SGGW — Dawid Olewnicki tel.: +48 602 221 504, e-mail:
dawid olewnicki@sggw.edu.pl

e Rada Uczelniana Samorzadu Studentéow SGGW — Aneta Balchan tel.: +48 22 593 10
38, e-mail: aneta_balchan@sggw.edu.pl

— ze strony Wykonawcy:

a)

b)

d)

e Anna Speruda-Zytek, tel: 603 970 765, e-mail: stolowkasggw@wp.pl

§ 7 KARY UMOWNE
Wykonawca zaptaci Zamawiajagcemu kary umowne:
w przypadku odstgpienia od Umowy przez ktorakolwiek ze Stron z przyczyn lezacych
po stronie Wykonawcy w wysokosci 20 % wynagrodzenia brutto wskazanego w § 4 ust. 1
Umowy,
za zwloke w rozpoczgciu swiadczenia przedmiotu umowy w wysokosci 0,2 % wynagrodzenia
brutto wskazanego w § 4 ust. 1 Umowy, za kazdy dzien zwtoki,
za stwierdzenie nieprawidtowej realizacji przedmiotu Umowy, w przypadku dwukrotnego
powtorzenia si¢ nieprawidlowosci w §wiadczeniu ustug — w wysokosci 0,2 % wynagrodzenia
brutto wskazanego w § 4 ust. 1 Umowy za kazdy kolejny przypadek nieprawidtowej realizacji
przedmiotu Umowy,
za niedopelienie obowigzku wynikajacego z § 10 ust. 11 Umowy, w wysokosci 0,2%
wynagrodzenia brutto wskazanego w § 4 ust. 1 Umowy za kazdy dzien zwitoki w zmianie
wynagrodzenia przystugujacego podwykonawcy.
Wykonawca zobowiazuje si¢ do zaptaty kary umownej w terminie 7 dni od daty otrzymania
wezwania do zaplaty/noty obcigzeniowej wystawionej przez Zamawiajacego, z zastrzezeniem
ust. 3 ponize;.
Zamawiajagcy moze potraci¢ naliczone kary umowne ze swoich zobowigzan wobec

Wykonawcy, na co przez podpisanie Umowy Wykonawca wyraza zgode.

. Laczna maksymalna wysokos¢ kar umownych, ktéorych Zamawiajagcy moze dochodzi¢ od

Wykonawcy wynosi 20% warto$ci brutto kwoty okreslonej w § 4 ust. 1 Umowy.

. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do odszkodowania  przewyzszajacego wysokosc

naliczonych kar umownych do wysokosci rzeczywiscie poniesionej szkody na zasadach

ogolnych.

§ 8 ODPOWIEDZIALNOSC WYKONAWCY
Wykonawca ponosi petng odpowiedzialnos¢ za wszelkie ewentualne szkody na osobie lub
mieniu powstale w wyniku niewykonania badZ nienalezytego wykonania zobowigzan
wynikajacych z Umowy. Wykonawca ponosi tez odpowiedzialno$¢ za inne dzialania lub

zaniechania 0sob $wiadczacych ushugi zwigzane z przedmiotem Umowy.
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Wykonawca ponosi pelng odpowiedzialno$¢ za szkody 1 nastgpstwa nieszczesliwych
wypadkow dotyczace pracownikow §wiadczacych ustugi w ramach wykonywania przedmiotu
Umowy 1 oséb trzecich, wynikajagce z wykonywanych ustug, spowodowane z winy

Wykonawcy.

§ 9 ODSTAPIENIE OD UMOWY

Zamawiajacy moze odstapi¢ od umowy:

1) w terminie 30 dni od dnia powzi¢cia wiadomos$ci o zaistnieniu istotnej zmiany okolicznosci
powodujacej, ze wykonanie umowy nie lezy w interesie publicznym, czego nie mozna bylto
przewidzie¢ w chwili zawarcia umowy, lub dalsze wykonywanie umowy moze zagrozic¢
podstawowemu interesowi bezpieczenstwa panstwa lub bezpieczenstwu publicznemu;

2) jezeli zachodzi co najmniej jedna z nastepujacych okolicznosci:

a)  dokonano zmiany umowy z naruszeniem art. 454 i art. 455 ustawy,
b) wykonawca w chwili zawarcia umowy podlegat wykluczeniu na podstawie art. 108
ustawy,

3) Trybunat Sprawiedliwos$ci Unii Europejskiej stwierdzit, w ramach procedury przewidzianej
w art. 258 Traktatu o funkcjonowaniu Unii Europejskiej, ze Rzeczpospolita Polska uchybita
zobowigzaniom, ktore cigzg na niej na mocy Traktatow, dyrektywy 2014/24/UE, dyrektywy
2014/25/UE 1 dyrektywy 2009/81/WE, z uwagi na to, ze zamawiajacy udzielil zamoéwienia z
naruszeniem prawa Unii Europejskie;.

. W przypadku, o ktérym mowa w ust. 1 pkt 2 lit. a, zamawiajacy odstepuje od umowy w czesci,

ktorej zmiana dotyczy. W przypadkach, o ktorych mowa w ust. 1, wykonawca moze zadaé
wylacznie wynagrodzenia naleznego z tytutu wykonania cz¢$ci umowy.

Ponadto, oprocz przypadkdw wymienionych w Kodeksie Cywilnym, Zamawiajacemu
przystuguje prawo odstapienia od umowy w nastepujacych przypadkach:

a) Wykonawca zaniechat realizacji umowy, a w szczegdlnosci nie rozpoczat realizacji
przedmiotu umowy przez okres dtuzszy niz 7 dni,

b) Wykonawca nie wykona ktoregokolwiek z obowigzkow okre§lonych w umowie lub w opisie
przedmiotu zamowienia, po =zazadaniu przez Zamawiajagcego speinienia takiego
zobowigzania i wyznaczeniu mu dodatkowego terminu.

Odstapienie od umowy powinno nastapi¢ w formie pisemnej pod rygorem niewazno$ci takiego
o$wiadczenia w terminie 60 dni liczac od dnia wystapienia wskazanych w nim okolicznosci, z
wyjatkiem sytuacji wskazanej w ust. 1 pkt 1 niniejszego paragrafu, w ktorym to przewidziano
30-to dniowy termin na odstgpienie.

§ 10 ZMIANY TRESCI UMOWY

1. Zmiana postanowien zawartej Umowy moze nastgpi¢ jedynie za zgoda obu Stron wyrazong

na pismie, w formie aneksu do Umowy, pod rygorem niewaznosci.

2. Stosownie do tresci art. 436 pkt 4 lit. b) ustawy Pzp Zamawiajacy przewiduje mozliwosé

zmiany wysoko$ci wynagrodzenia umownego w nastepujacych przypadkach:
1) w przypadku zmiany stawki podatku od towarow i ustug,
2) w przypadku zmiany wysokos$ci minimalnego wynagrodzenia za prace, albo wysokosci
minimalnej stawki godzinowej, ustalonych na podstawie ustawy z dnia 10 pazdziernika
2002r. o minimalnym wynagrodzeniu za prace,
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3) w przypadku zmian zasad podlegania ubezpieczeniom spolecznym lub ubezpieczeniu
zdrowotnemu lub zmiany wysokosci stawki sktadki na ubezpieczenia spoteczne lub
zdrowotne,

4) zasad gromadzenia i wysokosci wptat do pracowniczych planow kapitatowych, o ktorych
mowa w ustawie z dnia 4 pazdziernika 2018 r. o pracowniczych planach kapitalowych
jezeli zmiany okreslone w pkt. 1)-4) beda mialy wplyw na koszty wykonania Umowy
przez Wykonawce.

W sytuacji wystgpienia okoliczno$ci wskazanych w ust. 2 pkt. 1) niniejszego paragrafu
Wykonawca jest uprawniony ztozy¢ Zamawiajagcemu pisemny wniosek o zmiang Umowy w
zakresie ptatnosci wynikajacych z faktur wystawionych po wejSciu w zycie przepisow
zmieniajacych stawke podatku od towarow i ustug. Wniosek powinien zawiera¢ wyczerpujace
uzasadnienie faktyczne i wskazanie podstaw prawnych zmiany stawki podatku od towardéw i
uslug oraz doktadne wyliczenie kwoty wynagrodzenia naleznego Wykonawcy po zmianie
Umowy.

W sytuacji wystgpienia okoliczno$ci wskazanych w ust. 2 pkt. 2) niniejszego paragrafu
Wykonawca jest uprawniony ztozy¢ Zamawiajagcemu pisemny wniosek o zmiang Umowy w
zakresie ptatnosci wynikajacych z faktur wystawionych po wejsciu w zycie przepisow
zmieniajagcych wysoko$¢ minimalnego wynagrodzenia za prace. Wniosek powinien zawieraé
wyczerpujace uzasadnienie faktyczne i wskazanie podstaw prawnych oraz doktadne wyliczenie
kwoty wynagrodzenia naleznego Wykonawcy po zmianie Umowy, w szczegolnosci
Wykonawca zobowigzuje si¢ wykaza¢ zwigzek pomiedzy wnioskowang kwotg podwyzszenia
wynagrodzenia, a wplywem zmiany minimalnego wynagrodzenia za prace na kalkulacje
wynagrodzenia. Wniosek powinien obejmowac jedynie dodatkowe koszty realizacji Umowy,
ktore Wykonawca obowigzkowo ponosi w zwigzku z podwyzszeniem wysokosci ptacy
minimalnej. Zamawiajacy os$wiadcza, iz nie bedzie akceptowal, kosztéw wynikajacych z
podwyzszenia wynagrodzen pracownikom Wykonawcy, ktére nie sg konieczne w celu ich
dostosowania do wysokosci minimalnego wynagrodzenia za pracg, w szczegdlnosci koszty
podwyzszenia wynagrodzenia w kwocie przewyzszajacej wysokos¢ ptacy minimalne;.

W sytuacji wystgpienia okoliczno$ci wskazanych w ust. 2 pkt. 3) niniejszego paragrafu
Wykonawca jest uprawniony ztozy¢ Zamawiajagcemu pisemny wniosek o zmiang Umowy w
zakresie platnosci wynikajacych z faktur wystawionych po zmianie zasad podlegania
ubezpieczeniom spolecznym lub ubezpieczeniu zdrowotnemu lub wysokosci sktadki na
ubezpieczenia spoteczne lub zdrowotne.  Wniosek powinien zawiera¢ wyczerpujace
uzasadnienie faktyczne i wskazanie podstaw prawnych oraz dokladne wyliczenie kwoty
wynagrodzenia Wykonawcy po zmianie Umowy, w szczegdlnosci Wykonawca zobowigzuje
si¢ wykaza¢ zwigzek pomigdzy wnioskowang kwotg podwyzszenia wynagrodzenia a wptywem
zmiany zasad, o ktorych mowa w ust. 3 pkt. 3 niniejszego paragrafu na kalkulacje
wynagrodzenia. Wniosek moze obejmowac jedynie dodatkowe koszty realizacji Umowy, ktore
Wykonawca obowigzkowo ponosi w zwigzku ze zmiang zasad, o ktorych mowa w ust. 3 pkt. 3
niniejszego paragrafu.

W sytuacji wystgpienia okoliczno$ci wskazanych w ust. 2 pkt. 4) niniejszego paragrafu
Wykonawca jest uprawniony ztozy¢ Zamawiajagcemu pisemny wniosek o zmiang Umowy w
zakresie platnosci wynikajacych z faktur wystawionych po zmianie zasad gromadzenia i
wysokosci wptat do pracowniczych plandéw kapitatowych. Wniosek powinien zawieraé
wyczerpujace uzasadnienie faktyczne 1 wskazanie podstaw prawnych oraz doktadne wyliczenie
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11.

kwoty wynagrodzenia Wykonawcy po zmianie Umowy, w szczegdlnosci Wykonawca
zobowigzuje si¢ wykaza¢ zwigzek pomiedzy wnioskowang kwota podwyzszenia
wynagrodzenia a wplywem zmiany zasad, o ktérych mowa w ust. 3 pkt. 4 niniejszego paragrafu
na kalkulacje wynagrodzenia. Wniosek moze obejmowac jedynie dodatkowe koszty realizacji
Umowy, ktore Wykonawca obowigzkowo ponosi w zwigzku ze zmiang zasad, o ktorych mowa
w ust. 2 pkt. 4 niniejszego paragrafu.

Zmiana Umowy w zakresie zmiany wynagrodzenia z przyczyn okreslonych w ust. 2 pkt 1)-4)
obejmowac bedzie wylacznie ptatnosci za ustugi/dostawy, ktorych w dniu zmiany jeszcze nie
wykonano.

Obowigzek udowodnienia wptywu zmian, o ktérych mowa w ust. 2 niniejszego paragrafu na
zmian¢ wynagrodzenia nalezy do Wykonawcy pod rygorem odmowy dokonania zmiany
Umowy przez Zamawiajgcego.

Zmiany o ktorych mowa w ust. 2 moga zosta¢ dokonane adekwatnie do okolicznosci ktore je
uzasadniajg, w szczegoOlnosci ewentualna zmiana zasad rozliczen powodujaca podwyzszenie
wynagrodzenia Wykonawcy nastagpi wytacznie o wskaznik wynikajacy z obowigzujacych
przepisOw lub zakresu dokonanej zmiany sposobu wykonywania umowy.

Ponadto Zamawiajacy przewiduje mozliwos¢ zmiany wysokosci wynagrodzenia naleznego
wykonawcy w przypadku zmiany cen materialdow lub kosztow zwigzanych z realizacja
zamdwienia, z tym zastrzezeniem, ze:

a. minimalny poziom zmiany ceny materiatow lub kosztow, uprawniajacy strony umowy do
zadania zmiany wynagrodzenia wynosi 10 % w stosunku do cen lub kosztow z miesigca, w
ktérym ztozono oferte Wykonawcy,

b. poziom zmiany wynagrodzenia zostanie ustalony na podstawie wskaznika zmiany cen
materiatlow lub kosztéw ogloszonego w komunikacie prezesa Gléwnego Urzedu
Statystycznego, ustalonego w stosunku do kwartatu, w ktérym zostata zlozona oferta
Wykonawcy; poziom zmiany bedzie stanowil rdznice ceny materiatow lub kosztow
ogloszonych w komunikacie prezesa Glownego Urzedu Statystycznego z miesiaca, za ktory
wnioskowana jest zmiana a poziomem cen materiatlow/ kosztow wynikajacych z
komunikatu Prezesa GUS za miesigc, w ktorym zostala ztozona oferta Wykonawcy,

c. Sposob okreslenia wplywu zmiany ceny materiatow lub kosztow na koszt wykonania
zamdwienia nastapi na podstawie wniosku strony wnioskujacej o zmiang i dokumentow
dofagczonych do tego wniosku potwierdzajacych m.in. rzeczywiste zastosowanie
poszczegblnych materiatow/poniesienie poszczegolnych kosztow w ramach niniejszego
zamoOwienia, a takze na podstawie komunikatow Prezesa GUS, o ktéorych mowa w lit. b)
powyzej. Zmiana wynagrodzenia moze nastagpi¢ na podstawie pisemnego aneksu
podpisanego przez obie Strony Umowy.

d. maksymalna warto§¢ zmiany wynagrodzenia, jaka dopuszcza zamawiajacy, to tacznie 20 %
w stosunku do wartosci catkowitego wynagrodzenia brutto okreslonego w § 4 ust. 1
umowy;

e. zmiana wynagrodzenia moze nastgpi¢ co kwartal, poczawszy najwczesniej od 13-go
miesigca obowigzywania niniejszej Umowy

Wykonawca, ktorego wynagrodzenie zostato zmienione zgodnie z ust. 10, zobowigzany jest do

zmiany wynagrodzenia przyshugujacego podwykonawcy, z ktorym zawart umowe, w zakresie

odpowiadajagcym zmianom cen materialtow lub kosztow dotyczacych zobowigzania

podwykonawcy.
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b)

d)

Ponadto Zamawiajacy dopuszcza mozliwos¢ zmiany umowy w nastgpujacych przypadkach:
w zakresie przedmiotu zamowienia, jezeli zmiany sg na korzy$¢ Zamawiajacego albo zaszly
okolicznosci, ktorych nie mozna byto przewidzie¢ w chwili zawierania umowy, niezalezne
od Wykonawcy;

w zakresie terminu realizacji umowy, jesli zaszty okolicznos$ci, ktérych nie mozna byto
przewidzie¢, jedynie jednak w sytuacji, gdy nieprzewidziane okoliczno$ci nie wynikaja
z przyczyn lezacych po stronie Wykonawcy;

w zakresie wynagrodzenia, jezeli zmiany te s3 korzystne dla Zamawiajacego,
a w szczegoOlnosci w przypadku zmniejszenia iloSciowej realizacji zamdwienia; minimalng
wielko$¢ $wiadczenia stron Zamawiajacy okresla na 50 % wartosci wynagrodzenia
Wykonawcy (z zastrzezeniem przypadkow niezaleznych od Zamawiajacego powodujacych
konieczno$¢ ograniczenia zakresu zamdéwienia o wigcej niz 50 % maksymalnej wartoSci
wynagrodzenia Wykonawcy),

niewykorzystania kwoty wymienionej w §4 ust. 1 umowy, woéwczas umowa moze zostac
przedhuzona do wysokosci niewykorzystanej kwoty wymienionej w §4 ust. 1 o maksymalnie
12 miesigcy. Zmiana ta wymaga sporzadzenia aneksu do umowy podpisanego przez obie
strony. Zamawiajacy informuje Wykonawce najpozniej 2 tygodnie przed zakonczeniem
terminu realizacji umowy o ktorym mowa w §2 o checi 1 mozliwosci przedluzenia umowy

podajac liczbe miesigcy 1 kwote niewykorzystang. Zmiana umowy moze nastapic tylko raz.

§11 KLAUZULA INFORMACYJNA DOTYCZACA RODO

Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z

dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony os6b fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem
danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy
95/46/WE (ogblne rozporzadzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str.
1),dalej ,,RODO”, Zamawiajacy informuje, ze:

a)
b)
©)

d)

administratorem danych osobowych wskazanych w ztozonych ofertach jest Szkota Gléwna
Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie ul. Nowoursynowska 166, 02-787 Warszawa;
administrator wyznaczyt Inspektora Ochrony Danych, z ktérym mozna skontaktowac sie¢
pod adresem email: iod@sggw.edu.pl;

dane osobowe Wykonawcy przetwarzane beda na podstawie art. 6 ust. 1 lit. ¢ RODO w celu

zwigzanym z przedmiotowym post¢epowaniem o udzielenie zamowienia publicznego;
odbiorcami danych osobowych Wykonawcy begda osoby lub podmioty, ktérym udostgpniona
zostanie dokumentacja postgpowania w oparciu o art. 18 oraz art. 74 ustawy z dnia 11
wrzesnia 2019 r. — Prawo zamowien publicznych (Dz. U. z 2019 r. poz. 2019, ze zm.), dalej
,ustawa Pzp”;

dane osobowe Wykonawcy beda przechowywane, zgodnie z art. 78 ustawy Pzp, przez okres
4 lat od dnia zakonczenia postgpowania o udzielenie zamoOwienia, a jezeli czas trwania
umowy przekracza 4 lata, okres przechowywania obejmuje caty czas trwania umowy;
obowigzek podania przez Wykonawce danych osobowych bezposrednio dotyczacych jest
wymogiem ustawowym okreslonym w przepisach ustawy Pzp, zwigzanym z udziatem w
postepowaniu o udzielenie zamdwienia publicznego; konsekwencje niepodania okreslonych
danych wynikaja z ustawy Pzp;


mailto:iod@sggw.edu.pl

g) w odniesieniu do danych osobowych Wykonawcy decyzje nie beda podejmowane w sposob
zautomatyzowany, stosowanie do art. 22 RODO;
h) Wykonawca posiada:

— na podstawie art. 15 RODO prawo dostepu do danych osobowych Pani/Pana
dotyczacych;

— na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych osobowych;

— na podstawie art. 18 RODO prawo zadania od administratora ograniczenia przetwarzania
danych osobowych z zastrzezeniem przypadkow, o ktérych mowa w art. 18 ust. 2
RODO;

— prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzgdu Ochrony Danych Osobowych, gdy
Wykonawca uzna, ze przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczacych narusza
przepisy RODO;

1) Wykonawcy nie przystuguje:

— wzwigzku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usuni¢cia danych osobowych;

— prawo do przenoszenia danych osobowych, o ktérym mowa w art. 20 RODO;

— na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych,
gdyz podstawa prawng przetwarzania Pani/Pana danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. ¢
RODO.

§ 12 POSTANOWIENIA KONCOWE

1. Wszelkie zmiany niniejszej umowy wymagaja formy pisemnej pod rygorem niewaznosci.

2. Wykonawca nie moze przenie$¢ swoich wierzytelno$ci wynikajacych z niniejszej umowy na
rzecz osob trzecich bez pisemnej zgody Zamawiajacego pod rygorem niewaznosci.

3. W sprawach nieuregulowanych niniejszg umowa majg zastosowanie przepisy kodeksu
cywilnego oraz ustawy Prawo zaméwien publicznych.

4. Spory, mogace wynikna¢ z realizacji niniejszej umowy, beda rozstrzygane przez Sad wiasciwy
miejscowo dla siedziby Zamawiajacego.

5. Umowe sporzadzono w dwoch jednobrzmigcych egzemplarzach, po jednym dla kazdej ze Stron.

) prof. dr hab. Michal Jerzy Zasada — Rektor SGGW
Anna Speruda-Zytek — wlasciciel podpisano kwalifikowanym podpisem elektronicznym
podpisano kwalifikowanym podpisem elektronicznym

dr inz. Whadystaw W. Skarzynski — Kanclerz SGGW
podpisano kwalifikowanym podpisem elektronicznym

mgr Anna Kaminska — Kwestor SGGW
podpisano kwalifikowanym podpisem elektronicznym

(pieczeé 1 podpisy 0sob reprezentujagcych Wykonawce) (pieczeé 1 podpisy 0sob reprezentujagcych Zamawiajacego)

Zalaczniki:
1. Opis przedmiotu zamowienia wraz z kalkulacjg ceny ofertowej
2. Formularz ofertowy,
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Zalacznik nr 1 - Opis przedmiotu zamowienia wraz z kalkulacjg ceny ofertowe;j

Zalacznik nr 2 do niniejszej SWZ — Opis przedmiotu zaméwienia wraz z kalkulacja
NR SPRAWY: SZP.250.11.2022

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Przedmiotem zamowienia jest sSwiadczenie uslug cateringowych na potrzeby komorek
organizacyjoych Szkoly Glowne] Gospodarstwa wiejskiego w Warszawie (Biuro Organizacyjne,
Uczelniana Samorzadu Studentow SGGW).

2. Przedmiot zamdwienia obejmuje nastepujace kategorie nshag:

1) serwis kawowy wariant podstawowy i rozszerzony,
] przyjecie bufetowe,

3 przyjecie zasiadane.

4) obiad zasiadany

3. Zamawiajacy zastrzega mozliwosc zlecenia kazdej z posrod ww. ushug dla maksymalnie 10 osob
w naghym przypadku. Taka ushoga musi zostaé wykonana w ciagn godziny od zgloszenia.
Ushuga bedzie swiadczona w lokalu Wykonawey. Zamawiajacy mie jest w stanie przewidziec ile
takich ushog zostanie wykonano w trakcie trwamia umowy. Lokal Wykonawey mmsi byc
zlokalizowany w promieniu 1 km od siedziby Zamawiajacego.

4. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo laczenmia poszczegdlnych kateporii ushig. W przypadku
laczenia poszezegolnych kategorii uslug zamawiajacy ustali przed wydarzeniem odrebne lub
lacrme godzmy serwowania posikow.

5. Zamawiajacy ma prawo zmienic hiczbe osob bioracych udzal w poszezegdlnych spotkamach
Ostatecna liczba osob musi zostaé podana przez zamawiajacego mie pofme) mE w dmin
poprzedzajacym dzien wykonania nshagi.

6. W ramach zaméwienia wykonawea jest zobowiazany do:

1} przygotowania potraw wedlng wybranego przez zamawiajacego mem;

2) transporiu posilkow oraz podamia ich zgodme z wymogamun sanrfarnymu dotyczacymu
Zywnoscl 1 Zywienia;

3) dostarczemia swiezych produktow zywnosciowych 1 przyrzadzania potraw gotowamych w
dnin $wiadczenia ushagi;

4) przygotowania wskazamych miejsc do przyjec, a w szczegolnosei: dostarczenie niezbednego
wyposaZenia, ustawienie stolow i krzesel, nakrycie stolow obrusami i1 zastawa odpowiednia
do rang spotkania, przygotowanie 1 ustawienie odpowiednich dekoracji po uzgodniemu z
ZAMAW1A]3CYIIL;

3) przygotowywamia 1 seTwowanmia posikow przez osoby posiadajace akiualne orzeczemie
lekarskie do celow samitarno-epidemiologicznych wydane zgodnie z ustawa z dnia 5 grudmia
2008 1. o zapobieganiu oraz rwalczani zakazen 1 chordb zakaznych u lndz;

6) obshugi kelnerskiej swiadczone] na wlasciwym poziomie, zgodnie z zasadama
obowiazujacymi w tym zakresie, w tym w szczegolnosci kultury obshlugi. Zamawiajacy
zwraca szezegolna uwage na przestrzeganie standardow kulturalnegp, stosownego 1 godnego
zachowania odpowiednich do miejsca, rowniez w strefie tzw. zaplecza technicznego;

T) zapewniema jednolitego, stosownego do okoliczmosei, 1 schludnego stroju  osob
ohslugacych spotkame;

§) swiadczema ushig wylaczme przy uzycm spelmajacych normy bezpieczenstwa 1 jakosciowe
produktow spozywezych;

9} estetyczmego podawama posikow,;



10.

11.

12.

13.

14,

10) zapewmnienia dekoracji stolow zgodnie z ustaleniami z zamawiajgcym;

11) zapewmiema opisow poiraw zgodnie z Wymaganiami Zamawlajacego;

12) systematycznego uzupelmania potraw oraz sprzatamia w frakeie spothkan;

13)posprzatania po ushudze, usuniecia 1 utylizacp odpadow 1 Smueci zgodmie z zasadanm
sepregacji, zlikwidowamia stanowiska przygotowywania posilkow i zebramia naczym
zamawiajacego o zakonezenim spotkania;

14) pozostawienia, po wykonamm wushugi, do dyspozyc)l zamawiajacego, calosc
niewykorzystanego zamdwienia, w tym jedzenia, dekorac)i kwiatowych, napojow.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo dostepu, w frakcie reahizacji umowy, do wszystkich atestow

na surowoe, urzadzenda, sprzet, naczynia, opakowania wykorzystane w procesie przygotowania 1

transporiu positkow 1 wgladu w orzeczema lekarskie do celow sanitamo-epidemiologiczoych

os0b wyznaczonych do realizacj zamdwienia.

Na etapie realizacji umowy Wykonawca musi byc wpisany do rejestu zakladow, o ktorym

mowa w art. 62 nstawy z dnia 15 sierpmia 2006 r. o bezpieczenstwie ywnosci i Zvwienia. 1

miec wdrozomy system HACCP.

Wykonawca bedzie przygotowywal posilka zgodmie z zasadami okreslonymi w ustawie z dmia 25

sierpnia 2006 r. o bezpieczensiwie Zywnosci i Iywiemia i zgodmie z przepisami

wykonawczymi wydanymi na podstawie tej ustawy.

Lamawiajacy przewiduje riwniei organizacje przvjec okolicznosciowveh (np. spotkanie

wigilijne), na ktore menu bedzde ustalane odrebnie wg cemnika przedstawiomego przez

wykonawce. Jeieli wvkonawca nie posiada takiego cenmika, powinien wyliczyé koszi
zamowienia ma podstawie cen rynkowych poszezegolmyveh produktéw i przedstawic do
akceptacji zamawiajacego.

0Od charakteru spotkania bedzie uzaleznione menu, ktére kazdorazowo bedzie wybierane przez

zamawiajacego. Podstawa wybom potraw na poszezegolne spotkania bedze Karta dan

Po uzgodnieniu z zamawiajacym, wykonawca moze zaoferowac potrawy mne niZ wynuenione w

Earcie dan, szezegolnie jezeli jest to zwiazane z wykorzystaniem produktow sezonowych.

Po uzgodmenin z wykonawca, zamawiajacy moze rozszerzyc albo zmmiejszyc zaproponowane

mem w zakresie ilogci, lub réinorodnosci dan lub napoi, kiore bedzie rozliczane zgodnie z

cennikiem wykonawcy, ktory nalezy przeslac e-mailem do akceptacji przez zamawiajacego.

Jeieli wykonawea mie posiada takiego cenmika, powinien wyliczy¢ koszt zamdwienia na

podstawie cen rvnkowvch poszezegolnyeh produktéw i przedstawic do akceptacji

Zamawiajacego.

LZamowiene w poszezegolnych kategomach obejmuje:

1) SERWIS KAWOWY, w tym:

— mezbedne wyposazeme do obslog catenngowej, tzn. bufety, stolika koktajlowe, obmsy
materialowe bez wzorow, w kolorze bialym lub cem, czyste, wyprasowane, nienoszace
sladow uzycia, serwis do kawy 1 herbaty — ceramuceny lub porcelanowy bez wzorow,
sziucee platerowe odpowiednie do serwowanych dan, ceramiczne lub porcelanowe talerzyla
do ciasta — bez wzorow, szklanki do zimmych napoi — przezroczyste lub bezbarwme, bez
wzorow 1 dekorow, serwetki papierowe, dekoracje stolu'stolow ze swiezych kompozyeji
kwnatowych, ewentoalme swiece;

— filizanki do kawy 1 herbaty, szklanki na soki oraz talerzyki 1 sztucce — w liczbie wiekszej co
najmmiej ¢ 50% mz Liczba oscb,

— obsluga — co najmmnie] jeden kelner na 20 osdb,
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- Fﬁm&pﬂwykmmu ushugi, w tym utylizacja odpadow pokonsumpeyjoych.

enu:

— kawa powimna by¢ podawana w warmikach lub w termosach w liczbie zapewniajace] sprawng
obshige gosci; zamawiajacy dopuszeza rowniez samoobslogowe ekspresy do kawy, jezeli ich
wydamosc pozwala na sprawna obshige podane) hiczby goscl; zamawlajacy me dopuszcza
serwowania kawy rozpuszezalnej lub mielonej do samodzielnego sporzadzenia przez goscl,

— herbata powmna byc podawana w wamikach lub w termosach w liczbie zapewmiajace)
sprawna obslige gosci (herbata w saszetkach, kazda osobno pakowana, roime rodzaje, w
tym: czama, zielona, 2 smaki owocowe),

— cukier (bialy 1 brazowy), slodzik — nie mmniej mz 10 gfos..

— Smietanka 1 mleko w dzbamuszkach — me mmej mz 10 ml'os.,

— cyiryna w plastrach podawana na talerzykach — 1 plaster/os.,

— woda: gazowana 1 niegazowana w szklanych butelkach — co najmniej 300 mi'os.,

— kmiche ciastka (mieszanka) — co najmniej 150 glos.

Lamawiajacy przewiduje, w okresie obowiazywania umowy, okolo 14 jednodniowych spotkan
z wykorzystaniem serwisu kawowego, na kazdym spotkaniu okolo 30-100 osab.
W wariancie kawowym rozszerzonym dodatkowo:

— 2 rodzaje ciasta — w tvm jedno owocowe (Z owocami sezonowyimni) — co najmniej po 30
glos.,

— 3 rodzaje sokéw owocowych 100%, podawanych w szklanyeh przezroczystych
dzbankach (pojemnosc od 1 1 do 1,5 1) — nie dopuszeza sie napojow i nektarow —
lacznie co najmniej 300 ml'os.,

— I rodzaje owocdw (w tvm owoce polskie) — co najmniej 300 gfos.,

— dekoracyjne kanapld zrobione z pieczywa jasnego i ciemnego (co najmniej trzy rodzaje)
—«co najmniej po 3 sziuki na osobe — laczna waga co najmniej 180 glos.

Serwis kawowy moie mieé charakter ciagly lub czasowy (przerwa kawowa).

Lamawiajacy przewiduje, w okresie obowiazywania umowy, okolo 10 spoikan =z
wykorzystaniem serwisu kawowego rozszerzomego. Spotkamia moga bvé jednodniowe lub
wielodniowe. Na kazdym spotkanin zamawiajacy przewiduje okolo 120-250 osdb.

1) PRZYJECIE BUFETOWE, w tvm:

— niezbedne wyposazenie do obslugl cateringowej mienoszace sladow muzycia, tzm bufety,
podgrzewacze, stoliki koktajlowe lub stoly z obmsami, krzesla z pokrowcami dla gosci,
obrusy matenatowe bez wzordw (w kolorze bialym lub ecmu), czyste, wyprasowane,
nienoszace sladdw uzyela, zastawa ceramiczna lub porcelanowa — w bardzo dobrym stame,
bez wzorow, serwisy: do kawy 1 herbaty — ceramiczne lub porcelanowe bez wzordw,
szmcce platerowe odpowiednie do serwowanych dan, talerzyki do clasta, szklamki do
zimnych napol — przezmoczyste, bezbarwne, bez wzordw 1 dekorow, kieliszki do wina —
przezroczyste, bezbarame, bez nadmkdw 1 dekordw, serwetkl mateniatowe w kolorze biabym
— gladkie — z wylaczeniem jakichkelwiek wzordw 1 papierowe, dekoracja’e stolu/stolow ze
swieiych kompozyc)i kwiatowych, ewentualnie swiece,

— liczba miezbedne) zastawy. fj. talerzy, filizanek do kawy 1 herbaty, szklanek na soki,
sztécow, w liczbie wieksze) co naymmniej o 30% mz hiczba osob,

— obsliga — co najmnie] jeden kelner na 10 osob,

— opis poiraw w jezykn polskim i angielskim umieszezony w widocznym miejscu,
jednoznacznie identyfikujacy opisywana potrawe.

Menu:
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— aperiiif: (wino mmsmjace — wyirawne — 1 kieliszek/os., napoje bezalkoholowe: woda
niegazowana, co najmme] 2 rodzaje sokow owocowych 100%:) oraz male przekaski (3
rodzaje przekasek typu finger food) — serwowanych (roznoszonych) przez kelnerow przed
ghownym positkiem,

— przekaski zimne:

* 1yby 1 owooe moIza — co najmnie] 3 rodzaje da,

» przekaski miesne (roime rodzaje mies) — co najmmie] 4 damia,

» bermiesne — co najmniej 3 rodzaje dan,

» pobmiski serow,

— salatki i salaty:

» salatki — co najmniej 3 rodzaje,

» surowki — co najmmniej 2 rodzaje,

— Zupy — co najmniej 1 rodzaje,

— dania gorace:

» dania z ryb 1 owocow morza — co najmnie] 2 dania,

* dania muesne (réZne rodzaje mies) — co najmnie] 4 dama, w tym 2 drobiowe,

» dania bezmiesne — co najmnie] 2 dama,

—  dodatld:

* warzywa na cieplo — co najmmie] 2 dania,

» dodatki skrobiowe — co najmmie) 4 damia,

— &Swieie owoce — co najmmniej 4 rodzaje, w tym owoce polskie,

— desery — co najmniej 3 rodzaje,

— ciasta — co najmmej 3 rodzaje,

— mnapoje zZimme bez ogramiczen — woda gazowana 1 miegazowana, oo najmmie) 3 rodzaje
sokdw 100%, w tym jeden z polskich owocdw,

— mnapoje gorace — kawa, herbata,

— alkohole — co najmniej jeden rodzaj bialego wina wytrawnego i czerwonego wina
wyirawnego — lacznie 2 kieliszki (200 ml)os. — dobrane do proponowanych potraw.

Zamawiajacy przewiduje, w okresie obowiazywania umowy, okolo 7 spoitkan bufetowych, na
kaidym spotkaniu okolo 80-250 osdb.

3) PREZYJECIE ZASIADANE, w tym:

— miezbedne wyposazenie do obshugl cateringowe] mienoszace sladéw zuiycia: stoly z
obmsann, krzesta z pokrowcamu dla gosci, obmsy matenalowe — bez wzorow (w kolorze
bialym lub ecru), czyste, wyprasowane, nienoszace sladow uzycia, zastawa — ceramiczna
lub peorcelanowa w bardzo dobrym stanie, bez wzordw, serwisy do kawy 1 herbaty —
ceramiczne lub porcelanowe, bez wzordéw, szincee platerowe cdpowiednie do serwowanych
dan, talerzyki do ciasta, szklanki do zmmych napeli — przezmoczyste, bezbarwme, bez
wzorow 1 dekordow, kieliszki do wina — przezroczyste, bezbarwne bez wzorow 1 dekordw,
serwetkl matenialowe w kolorze bialym, gladkie z wylaczeniem jakachkolwiek wzordw 1
papierowe, dekoracja’e stolu/stolow ze swiezych kompozyeji kwiatowych, ewentualnie
Swiece,

— liczba zastawy powinna by¢ odpowiednia do zaproponowanej liczby osdb,

— obshiga — co najmniej jeden kelner na 4 osoby,

— przygotowanie memu w formie papierowe] dla kazdego uczestnika przyjecia w jezyku
polskim 1 angielskim.



MENU:

— aperitif — napoje alkcholowe — wino muswjace (150 ml/os.), napoje bezalkoholowe: woda
megazowana, co najmnie] 2 rodzaje sokow 100% z polskich owocow oraz male przekaskl
{co najmmnie] 3 rodzaje przekasek typu finger food) — serwowanych (roznoszomych) przez
kelnerow przed kolacja,

— przystawka zimna,

— przystawka ciepla lub zupa,

— danie gorace — co najmme] 2 dama do wyboru przez gosci na miejscu; w tym jedno
migsne, jedno bezmigsne,

—  deser,

— napoje bezalkoholowe — kawa, herbata, woda, soka 100% — bez ograniczenia,

— mnapoje alkoholowe — biale wino wytrawne 1 czerwone wino wytrawne — laczmie 2
kiehszki/os., nalewka polska albo wodka polska — jeden kieliszek 20 mlios.

Zamawiajacy przewiduje, w okresie obowiazywania umowy, okole 4 spotkan zasiadanych, na
kaidym spotkaniun okolo 20 osob.

4) OBIAD ZASIADANY, w tym:

— mezbedne wyposazeme do obslugi catenngowe] menoszace sladow zuzycia: stoly z
obrusanm, krzesla z pokrowcamu dla gosci, obrusy matenalowe — bez wzorow czyste,
Wyprasowane, nienoszace sladow uZycia, zastawa — ceramiczna lub porcelanowa w bardzo
dobrym stame, bez wzorow, serwisy do kawy 1 herbaty — ceramiczne lub porcelanowe, bez
wzorow, sztucce platerowe odpowiednie do serwowanych dan, talerzyki do ciasta, szklanki
do zimmych napoi — przezroczyste, bezbarame, bez wzordw 1 dekorow, kieliszki do wina —
przezroczyste, bezbarwme bez wzorow 1 dekorow, serwetkl matenalowe w kolorze biatym,
gladkie z wylaczemiem jakichkolwiek wzorow 1 papierowe, dekoracja’e stolu/stolow, liczba
zastawy powinna byc odpowiednia do zaproponowane) liczby osob,

— obsliga — co najmnie] jeden kelner na 6 osab,

MENU:

— przystawka ciepla lub zupa,

— danie gorace —2 dama do wybom przez goscl; w tym jedno miesne, jedno bezmiesne,

— deser,

— napoje bezalkoholowe — kawa, herbata, woda, seka 100% — bez ograniczema,

— ewentualnie napoje alkoholowe — biale wino wytrawne lub czerwone wino wytrawne —
laczme 1 kieliszek/os..— jeden kieliszek 20 ml/os.

Zamawiajacy przewiduje, w okresie obowiazywania umowy, okolo 8 obiadow zasiadanych, na
kazdym spotkaniu okolo 3- 30 osob.
15. Zamawiajacy preferuje damia z wykorzystamiem polskich produktow, szczegolnie pochodzacych

z konkretnych regionow, jak tez charakteryzmjacych sie tradycyjna metods produkeji.

16. Wykonawca przedstawl zamawiajacemu propozycje win do wybor razem z propozyc)a men.
17. Wykonawca zapropomuje w Karcie dan, stanowiacej zalaczmik do formularza oferty, potrawy z

ich opisem f). pedamiem skladnikow, ktore beda wyblerane na poszczegolne spotkama, f).

1} przekaski zimne — co najmniej 35 propozycji, w tym:

— r1yby 1 owoce morza — co najmmiej 3 propozycje; w tym 2 potrawy z ryb kochm polskie;,

— przekaski miesne (roZne rodzaje mies) — co najmmie] 5 propozycjl, w tym 2 kuchm
polskiej,

— przekaski bezmiesne — co najmniej 5 propozycji, w tym 2 kuchni polskiej,

— dekoracyjne kanapki — co najmmnie] 10 propozyeji,
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~  male przekaski typu finger food — co najmniej 10 propozyci, w tym 4 kuchmi polskiej,

2) salatki i suréwki — co najmniej 15 propozyeji, w tym:

— salatki — co najmniej § propozycji,

— surdwki — co najmme] 7 propozycjl, w tym 2 kuchm polskie),

3) zupy co najmniej 6 propozyeji, w tym 3 kuchm polskiej,

4) dania glowne gorace — co najmniej 22 propozveji, w tym:

— muesne (roine gatunkl mies) — co naymme) 10 propezycy (co napmme) 4 z drobm), w tym 5
kuchm polskiej,

— r1yby 1 owoce morza — co najmnie] 5 propozycjl, w tym 2 kuchmi polskiej,

— bezmigsne — co najmniej 3 propozycji, w tym 2 kuchni polskie),

— specjalne (koszerne, halal) — co najmniej po 1 propozyveji,

5) dodatlki — co najmniej 10 propozycji, w tvm:

— warzywa na cieplo (inne mz dama bezmmesne) — co najmmej 3 propozycji,

— dodatki skrobiowe (Przez pojecie dodatk skrobiowe rozunue s lqw szezegolnosel: ziemmiaki
1yZ, kasze, makaron, roine rodzaje klusek lub inne) — co najmmie) 5 propozycji.

@) ciasta i desery — co najmniej 20 propozycji. w tym:

—  desery — co najmniej 3 propozyc)l, w tym 3 kuchni polskiej,

— casta — co najmme) 8 propozycj, w tym 4 kuchm polskiej,

— castka — co naymme) 7 propozyc)l, w tym 3 kuchm polskie).

18. Zamawiajacy mformuje, Zze podane w pkt 13 hezby spotkan 1 uczestmkow sa szacumkowe. W
trakcie realizac)l umowy moga przybierac mne wartoscl mz podane, tzn. moga byc wieksze lub
Imiejsze.

19. Kategona ushug oraz liczba uczestmkow spotkan bedzie podawana kazdorazowo w zamowieniu
ushugi. Ostateczna hezba osob uczestmiczacych w poszczegolnych spotkamach musi zostac

20. Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwosc zgloszenia zapotrzebowania na obshuge spotkama przez
wieksza liczbe kelnerow, w tym ze znajomoscia jezyka angielskiege w stopnin
komunikatywanym.

21. Potrawy oferowane przez wykonawce mmsza byc swieze, wykonane z produktow wysokiej
jakosci; produkty przetworzone, takie jak np. kawa, herbata, soki itp. musza posiadac akiualng
date przydatnodci do spozycia.

22.W przypadkach szczegdlnych, wskazanych przez zamawiajacego, wykonawca zobowilazany
bedzie do przygotowama mdywidualnego posilku dla wskazane) osoby (wzgledy zdrowoine lub
religijne).

23. Wykonawca dostarczy zardwno wode mineralng gazowana, jak 1 megazowana (w szklamych
opakowamach zwrotnych).

24 Damnia i napoje wraz z dodatkami serwowane beda w naczymach szklanych, ceramicznych lub
porcelanowych.

25. W trakcie kazdego spotkama wykonawca zapewmni obshige kelnerska odpowiednia do kazdej
kategoril swiadczonej ushugi.

26. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do ocemy 1 weryfikacji wszystkich parametrow zlecanej
ushigi, na kazdym etapie oraz w kazdej chwili, w muejscu przygotowamia positkow 1 ich
dostawy.

27. Na zadame zamawiajacego wykonawea zobowiazany jest do podamia danych personalnych osob
obshugmjacych, Zrodel zakupu artykuléw spozywezych oraz do przekazania zamawiajacemu
probek wytobow produkcji wlasne) oraz aktualnych wymkow badan baktenologicanych.
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28. Wykonawea przedstawi zamawiajacemu do akceptacji menu i propozycje wystroju stolow
w zakresie kompozycji Ewiatowych, odpowiednio do charaktern spotkania, nie pozniej niz
w terminie 2 dni kalendarzowych po otrzvmanin informacji od zamawiajacego o
planowanym spotkaniu.

29. Zamowienie na realizacje ushim moze zostad przez zamawiajacego odwolane do 24 godz. przed
planowanym terminem rozpoczecia spotkania

30. Wykonawca musi posiadac zezwolenie na sprzedaz napojow alkoholowych dla
przedsiebiorcow, ktorvch dziatalnos¢ polega na organizowaniu przyvjec (catering).

31. Wykonawca mmsi przedstawic, przed podpisamem umowy, kserckopie zaswiadczenia o wpisie
do rejestmu zakladow produkwjacych lub wprowadzajacych do obroto Zywnosc.

- . : Cena brutto za Ilosé osob na Sy
Lp. Kategoria uslugi P N Wartos¢ brutto
1 ) 1 4 =it
i ; i 26 36 400,00
L Serwis kawowy, wariant 1400
podstawowy
5 |Serwis kawowy, wariant 46 2500 115 000,00
" | rOZSZErIony -
156 273 000,00
3. |Przyjecie bufetowe 1750
220 17 600,00
4. |Przyjecie zasiadane 80
185 44 400,00
5. [Obiad zasiadany 240
Razem (suma wierszy 1-5): >—< >< 486 400,00

O:zwiadezam(y), 1z rapomalem({hsmy) sie z trescia 1 wymaganiami powyizrego opisu przedmioiu
zamowienia w pelni go akceptujelemy) oraz oferujelemy) za cene wikazana w formularru ofertomwym
uwzgledniajacs wymagania opisu.

Anna Speruda-Zytek
Podpis elektroniczny Iub podpis zaufany albe podpis oselnsty w postact elektroniczne).
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Zalacznik nr 2 - Formularz ofertowy,

Zataczmik nr 1 do SWE — wzor formularza efertoweso

NR SPRAWY: SZP.150.11.2022

FOBMULARZ OFERTOWY

Pelna nazwa Wykonawcy

.. Limba"” Ustugi Gastronomiczne Anna Speruda-Zytek
Doldadny adres (siedziba Wykonawcy)
ul. Nowoursynowska 161, 02-787 Warszawa

Telgfon / e-muail
2259 316 55, 603 970 763, stolowkasggw@wp pl

Adres skrzynki ePUAP Wykanawey

Dzla]ajqc W Lmieniu wyl:memunegﬂ powyze] wykonawey(ow) efenyje(emy) realizacje na rzecz
zamawldjacego zamowienia publicznego na:

Ll

o

g,
a)

Ushugi restauracyjne i podawania posilkdow na terenie SGGW
OswiapczaMm(y), ZE
zapozmalem sie z trescia SWZ dlanme]mgozammn’mma,

akceptuje w pelm 1 bez zastrzeZen postanowiemia: SWZ oraz wzom umowy dla miniejszego
zamowienia, wyjasnien do SWZ oraz jej zmian,
Krvterium: Cena

Cena mojej (naszej) oferty za realizacje niniejszego zamowienia wynosi:

Cena brutte PLIN: 426 400,00 slownie: czterysta osiemd=iesiat szesé tysiecy
czterysta zhotych

Skladam(y) mmiejsza oferte we wlasnym imienin / jake—wkonawea—w—olfercie—wspolna
(miepotrzebne skreilic)
Oswiadczam ii’jE:SlEl]l zwiqzauj.r oferta do termunn wskazanego w SWZ.
Oswiadczam, 1z podany w mojej ofercie adres e-mailowy jest wlasciwy do kommikowania sie z
Zamawiajacym _ _
Oswiadczam, 2e wybor naszej oferty bedzienie bedze prowadzl do powstama u
Famawiajacepo obowiazku podatkowego zgndmezpmep]saml npodaﬂmndtnwam1ush1gw
mysl art. 225 ustawy Pzp.
Oswiadezam, ze:

wypelmlem ciazgce na mme jake Admimistratorze danych osobowych w rozmmenm RODO

obowiazki informacyjne przewidziane w art. 13 vlub art. 14 RODO1) wobec osob fizyezmych, od
ktorych dane osobowe bezposrednio lub posredmio pozyskalem w celu ubiegania sie o wdzielenie

zamdwienia publicznege w niniejszym postepowaniu,

b)

wszelkie dame osobowe wskazane przeze mmie w tresci jakichkolwiek dokumentow

Zlozomych w celu ubiegania sie o udzielenie zamowienia publicznege w niniejszym postepowaniu
pozyskalem 1 przetwarzam zgodme z powszechnie obowlgmujgeym preepisami prawa.
1. Zobowigzuje sie do przekazamia w imdenm famawiajacego wszystkim osobom, ktorych dane

oschowe udostepmilem Zamawiajacemu w celn ublegama sie o udzelenie zamdwienia
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publicznego w prowadzonym postepowaniu oraz w zwiazku z zawarciem umowy 1 jej realizacja,
mformacyi, o ktorych mowa w art. 14 RODO, chyba, ze ma zastosowanie co najmniej jedno z
wilaczen, o ktorych mowa w art. 14 ust 5 RODO oraz na etapie ublegama sie o udzelme
zamowienia publicznege zobowiazuje sie skladaé¢ Zamawiajacenm stosowne oswiadczemie o
wypelmenm wyze) wskazanego obowiazku, a na etapie zawarcia 1 realizac)l umowy zobowlazuje
sig kazdorazowo poinformowac Zamawiajgcego o wypelnianm tego obowiazku.
11. lu_{‘nmm]g? mpmwadzuna :lmalalnusc ]clax}"ﬁ]m]e gie jako: mikroprzedsiebiorsiwo / male
. o (nigpoirzebne skreslic).

lu.f‘nmuqa niezbedna do celdw Statj.’EthCZII}"Ch Urzedu Zamowien Publicznych zgodme =
zalecemiami Komusji Europe;jskie;.

Mikroprzedsiebiorstwo — przedsiebiorstwo, ktore zatrudnia mniej m# 10 oséb 1 ktérego roczny
obrot lub roczna suma bilansowa me przekracza 2 mihonow EURD
Male przedsiebiorstwo — przedsiebiorstwo, ktore zatrudma mmiej mz 50 osob 1 ktorego roczny
obrot lub roczna suma bilansowa nie przekracza 10 milionow EURO
Srednie przedsiebiorstwo — przedsiehiorstwo, ktore nie jest mikroprzedsiebiorstwem ani malym
przedsiebiorstwem i ktore zatrudnia mniej niz 250 oscb i1 ktorego roczny obrot nie przekracza 50
miliongw EURO lub roczna suma bilansowa me przekracza 43 mbonow EURO
12. PODWYKONAWCY:

Oswiadczam, Ze:

a) przedmuot zamowienia wykonamy sitami wlasnymi;

b) pmerzj.lmy nastepujacym podwykonawcom realizacje nastepujacych czesci

FAMGWIENIa

Caeit (il r—c—— — .
Lp. | Nazwa (firma) podwykonawcy % )P v - P ¥

c) powolyjeny sie na zasoby nize] wynuenionych podmiotow w celu wykazamia spelnienia
wanmkow udzialn w postepowanm, o ktorych mowa w 5WZ, na zasadach okreslomych
w art. 118 ustawy Pzp.

Lp. | Nazwa (firma) podwykonawcy Udostepmione zasoby

13. Nimejszym wskazuje, ii nastepujace informacje stanowia tajemnice przedsiebiorstwa w
ToZumieniu przepisow ustawy z dma 16 kwietmia 1993 1. o zwalczanm meuczerwe] konkurency
(Dz. U.z 2019 1. poz. 10101 1649):

Lp Oznaczenie rodzaju (nazwy) informacji

Warszawa 16.03.2022 Anma Speruda-Zytek
Podpis elektromiczny lub podpis zaufany albo podpis osebisfy w postact elektroniczney.
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Zalacznik nr 3 — Karta dan

Zalacznik nr 3 do niniejszej SWZ - Karta dan
NR SPRAWY: SZP.250.11.2022

Karta dan
| I
Przekaskd zimne
Rxyby i owoce morza
Lp. Nazwa Opis
1. Earp po zydowsku Earp faszerowany z rodzynkami w galarecie
2 Erewetki w tempurze Erewetki panierowane w tempurze
3 Sledzie w oleju Sledzie matiasy z cebuly zalane olejem
4. Tatar z lososia hlieso z lososia siekane = kaparanu 1
PIZyprawan
3. Foladka z lososia Ciasto szpmakowe, losos wedzomy 1 serek
smietankowy
Przekaski miesne (roine rodzaje mies)
Lp. Nazwa Opis
1. Tatar wolowy Ligawa wolowa rozdrobniona z siekang cebula
1 ogdrkiem kwaszonym 1 preyprawanu
2 Schab ze sliwka w galarecie Nadziewany schab suszona shiwka 1 morela
_ zalany galareta
i Poledwiczki wieprzowe z musem Pieczona poledwiczka wieprzowa
shwkowym udekorowana mnsem z suszonych shwek, setka
smietankowego 1 brandy
4. Galantyna z kurczaka Folowane mieso z kurezaka w glarecie
5. Eurczak po andaluzyjsku Zrolowany filet z kurczaka faszerowany
daktylanm morelanu i migdalami w galarecie
Przekaski bezmiesne
Lp. Nazwa Opis
1. Eoreczki z sera plesniowego Ser plesmiowy 1 grillowana papryka na
wykalaczce
2 Koreczki z mozzarella Eulki mozzarella z pomadorkiem koktajlowym
1 bazylia na wykalaczce
3 Jajko przepicrcze z musem ﬁﬂtcrwauejaj-lm PrZepioTcze mplmlpe:rm-l-:lu Z
brokulowym na pumpernikiu musem brokulowym
4 Eoladka z kozego sera Koz ser1 suszone pomudorkl zawijane w
pleczone bataty 1 seler
5. Salatka capresse Plastry pomudorow przekladane plastranm
biale] mozzarelli z bazyhia
Dekoracyjne kanapki
Lp. Nazwa Opis
L. Eanapki na bagetce z szymka Erojona bagietka smarowana maslem z
mlonikiem szynki dekorowane warzywamna
(papryka, pomidor kokta)lowy, oliwkl, ziola)
2 Eanapki na bagietce chonizzo Erojona bagietka smarowana maslem z
chonzzo dekorowane warzywam (papryka,




pomudor koktajlowy, oliwlka, zola
i Eanapki na cliemnym preczywie z Krojone clemne pieczywo smarowana mastem
lososiem z lososiem dekorowane warzywami (papryka,
pomidor koktajlowy, oliwki, ziola)
4. Kanapki na bagietce z miesem Krojona bagietka smarowana maslem z miesem
pleczonym pleczonym dekorowane warzywami (papryka,
pomudor koktajlowy, oliwk, zola)
5. I?.anapki na pumperniklu z jajkiem Pumpermkiel dekorowany serkiem
przepidrezym smietankowym z poldwka jajka przepidrczego
6. Kanapki na grzance z krewetkam Grzanka z bagietki z krewetka 1 z cytryna
7. Eanapki na grzance anchovis Grzanka z bagietki z anchowvis z serem zohtym 1
pomidorkiem koktajlowym
-] Kanapki na bagietce z szynka Krojona bagietka smarowana maslem z szynka
parmeniska parmenska 1 melonem dekorowane warzywanm
(papryka, pomudor koktajlowy, oliwky, ziola)
9. I?.anaph na bagetce z pasztetem Erojona bagietka smarowana maslem =z
pasztetem dekorowane gruszka 1 Zurawing 1
ziotam
10. | Kanapka na pumpernikiu z kawiorem Pumpermikiel dekorowany serkiem
smietankowym z kawiorem, warzywam 1
ziotam
Male przekaski typu finger food
Lp. Nazwa Opis
L. Koreczki z szynka 1 ananasem Pokrojone w kostke szynka, ser zolty 1 ananas
na wykalaczce
2 Jajko przepiorcze na grzance Jajko przepioreze, oliwka 1 kormiszon na
wykalaczce
3 Pulonik z szynki Mus chrzanowy z jajkiem zawiniety w szynke
4 Szynka parmenska z melonem Rozyczka z szynki parmenskie) z kulka melona
5. Pikantne kulki serowe Eulki serowe obtoczone w szezypiorku
6. Koreczki z tmezyka w czamym Pieczone kostkl tibezyka pamerowana w
sezamie CZAIMYIN SeZAMmIe
1. Bruschetta z pomidorami 1 swieza Pomudory zapieczone z bazylia, mozzarella na
bazylia grzance z bagietki
8 Vol an venty ze szpinakiem Vol au vent faszerowany musem szpimakowym
9. Vol au venty z pieczarkanm Vol au vent faszerowany musem
pieczarkowym
10. Tartinki z pasta z makreli Pasta z makrel (makrela, cebulka, majonez,
przyprawy) na tartince z dekoracja warzywna
Salatkd i surowld
Salatki
Lp. MNazwa Opis
1. Salatka z selera naciowego 1 kurczaka Kurczak pleczony z selerem naciowym,
WINOSTONEM 1 MAjonezem
2 Salatka grecka Salata lodowa, oliwka, ser feta, ogork:,
pomidory, cebula w sosie vinegret
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3. Salatka jarzynowa Pokrojone w kostke gotowane warzywa z
ogorkiem kwaszonym 1 jajkiem w majonezie
4. Salatka z makaronem sojowym 1 SmaZzone pleczarkl z makaronem sojowym 1
pieczarkami szczyplorkiem z przyprawan
5. Salatka micejska Salata lodowa, tmczyk, jajko 1 majonez
6. Salatka z mukoh Eukola, pestla granatu, ser plesmowy, sos
balsamiczny
1. Salatka z kuskusem 1 warzywanu Parzony kuskus z drobno posiekanynu
WAaIZywami Z prZyprawani
-3 Salatka gyros z kurczakiem Kurczak pieczony z kukurydza z sosem
Jogurtowym 1 ketchupem z przyprawamm
] Salatka sledziowa Pokrojone w kostke sledzie, Ziemniaki
gotowane, ogorki konserwowe W majonezie
10. Salatka z tmczyka Gotowany ryz, tunczyk, pokrojone ogorki
konserwowe, cebulka, kukurydza w majonezie
Surowki
[ 1p. Nazwa Opis
1. F marchewki i chrzanm Starta marchewka, jablko, chrzan smietana
2 Selera z rodzynkanm Starty seler, jablko rodzynki, smietana
3. Z kapusty bialej Poszatkowana kapusta, cebulka, majonez
4. Z kapusty czerwone] Poszatkowana kapusta ,cebulka, jablko, olej
5. Z kapusty kiszonej Eapusta kiszona, jablko, cebula, ole
6. Z ogorka swiezego Ogorek pokrojony w kostke .cebula, olej
1. Mizeria Ogorek pokrojony w plastry, smietana
s Z poTa z majonezem Pory pokrojone w kostke 1 jablko
9. Surowka wiosenna Salata zielona, ogorek swiezy, rzodkiewka ze
smietang
10. Suréwka z ogorka kiszonego Ogorek pokrojony w plastry, marchewka 1
marchewki cebulka z olejem
Zupy
Ip Nazwa Opis
1 Zupa krem z groszkiem ptysiowym Zupa krem z selera lub inmych warzyw
2 Eolduny w rosole Rosol drobiowy + koldunam wiasny wyrob
3 Eupa grzybowa z lazankamm Zupazbnmm]mw suszonych + lazankl
4. Barszcz czerwony z pasztecikiem | Czysty barszcz czerwony + pasztecik z miesem
5. Zurek z jajkiem Zurek z kielbasa z ugotowanym jajkiem
6. Bialy barszcz z biala kielbasa Bialy barszcz z biala kielbasa
1. Zupa ponudorowa Zupa pomidorowa z pomidorow 1 smuetany
-3 Zupa preczarkowa Pieczarki podsmaZzone na masle 1 souetana
0. Kapusniak ze stodkie) kapusty Poszatkowana kapusta na wywarze nuesnym
10. Barszez z pasztecikiem Czysty barszez czerwony

Dania glowne gorace

Miesne (roine gatunki mies, w tvm co najmniej 4 z drobiu)
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Lp. Nazwa Opis
L. Dewolaj Filet z kurczaka z maslem 1 zielona pietruszka
2 Kurczak curry Piers kurczaka pokrojona w paski z sosem
aury
3. Filet z kurczaka Piers z knrczaka w chrupiace) pamerce
4 Kurczak po hawajsku Filet z kurczaka z ananasem. serem zoltym
5. Kotlet schabowy Schab rozklepany 1 panierowany
6. Filet ze schabu z cebulka Schab smazony saute z cebulka
7. Zraz wolowy zawijany Zrazowa rozklepana 1 zawinely boczek, cebula,
ogorek kiszony
- Bitk: ze schabu Schab rozklepany 1 nduszony w sosie
9 Wieprzowina po mazowieckn Schab pokrojony w paski 1 podsmazony, zalany
smuetang
10. Bouef Strogonow Wolowina zrazowa pokrojona w paski z
cebulka 1 preczarkanm
Exby i owoce morza
Lp. Nazwa Opis
L. Dorsz panierowany SmaZzony Filet z dorsza pamerowany
2 L.osos pleczony Filet z lososia preczony w precu
3 Mimmna w sosie greckim Filet z minuny smazony saute + sos grecki
4. Roladka z soli Filet z soli pieczony z warzywami 1 sosem
_ _ cytrynowym
5. KErewetki smaZone panierowane w Erewetki smazone 1 podane z sosem
tempurze czosnkowym
6. Eotlety rybne Mielona ryba z dodatkann 1 usmazona
7. Filet ryboy w zelone panierce Filet rybmy posypany zelons pamerks z
pietruszki
-3 Psirag pieczony Psirag oczyszczomy 1 upleczony w plecu
9. Karp dzwonko pieczony EKarp oczyszczony 1 upleczony saute
10. Erewetkl smaZone na masle Erewetk: w masle z winem 1 podane na goraco
Bezmiesne ]
Ip. Nazwa Opis
. Nalesniki z serem Usmazone nalesniki przelozone serem 1 podane
Z sosem owocowym 1 bita Smietana
2 Nalesmki z jablkami Usmazone nalesmki przelozone jablkami 1
polane czekolada
3. Krokiety z pasta jajeczna Usmazone nalesmiki przelozone pasta jajeczna 1
OpanieTowane
4 Pierogi lemawe Ugotowane miemmniaki, ser, maka podane z
maslem 1buleczka
5. Papryka faszerowana ryzem 1 Papryka lub inne warzywa pieczemy z ryzem i
Warzywami warzywami + sos pomidorowy
6. Fietogl ze szpinakiem Szpinak | seT Zawljany W clasto pleTogowe
7. Pierogi z serem na slodko Ser z kasza manng zawljane w clasto
plerogowe
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8 Risofto z warzywami Ryz gotmemy dodajemy warzywa 1 zapiekamy
9. Lassagne ze szpmakiem Makaron Lassagne przekladamy szpmakiem 1
sosem beszamelowym 1 pleczemy posypujemy
seTem ZoMtym
10 Cannellon ze szpimakiem Rurki makaronowe napelniamy szpinakiem
polewamy sosem 1 zapiekamy w piecu
Specjalne (koszerne, hala]-}
Lp. Nazwa Opis
L. Czulent koszermny Jagmecina 1 mdyk pokrojony w kostke duszone
z warzywam z fasola 1 kasza
2. iﬂft],r wolowe z bobem (halal) Mielona wolowina formowana w kulki
smaZona na glebokim oleju z cebula 1
PIZyprawanm
3.
4.
3.
6.
Dodatki
Warzywa na cieplo (inne niz dania bezmiesne)
Lp. Nazwa Opis
L. Buraczki zasmaZane Buraki gotujemy, scieramy na tarce 1
FASINATATINY
2 Marchewka z groszkiem Marchewke krommy w kostka 1 dodajemy
groszek, gotujemy 1 zasmazamy
3 Eapusta zasmaZana Kapuste szatkujemyy, gotujemy 1 zasmazamy
4. Warzywa gotowane na parze Wszystkie warzywa gotujemy na parze 1
podajemy z masiem 1 buleczka
3. Kalafior gotowany Kalafior gotowany polany bulka zasmaZzana z
olejem
Dodatki skrobiowe (zgodnie z ust.16, pkt 6 opisu przedmiotu Zamowienia)
Ip. Nazwa [ Opis
1. Kluski kladzione Zrobi¢ ciasto na kluski kadzone
Formowac 1 gotowac bezposredmo przed
podaniem
2 Ziemmniaki piare Ugotowane 1 ubite ziemmniakl
3 Ziemniaki pieczone Surowe ziemmiaki 1 Kroimy, przyprawiamy i
pieczone W piecu
4 Kasza gryczana Przyprawiamy do smaku 1 panyemy
3. Eyz Przyprawiamy do smaku 1 panyemy
Ciasta i desery
Desery
 Lp. Nazwa Opis
L. Z mangp z ziarenek chia Ziarenka moczymy w mleczku kokosowym
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2 Deser z zielonej tapickl z musem Tapicke ugotowac z mlekiem 1 przelozyc
truskawkowym musem truskawkowym
3. Galaretki w paski Fozpuszezamy galaretke w mniejszej loscl
wody 1 przekladamy smuetanka z jogurtem
warstwowo 1oZne kolory
4. Mus czekoladowy Ubyjamy émietanka z czekolada 1 podajenny z
WiSIiami
5 Tiramisu Fobimy krem 1 przekladamy z biszkopcikami
moczonyml w amaretto
Ciasta
Lp. Nazwa Opis
1. sernik Semik na kruchym spodzie
2 szarlotka Szarlotka pieczona na krmuchym spodzie
3 WZ-ka Biszkopt czekoladowy przelozony bita
smietans
4 Napoleonka Ciasto francuskie z kremem
5. Rolada z kremem Ciasto biszkoptowe zawijane z kremem
3 Rolada z jablkami Ciasto biszkoptowe przelozone jablkam
7. Torty rozne smaki Torty biszkoptowe orzechowe, makowe
s Paczla Wyrob wlasny na samych zoltkach
9. KErajanka plermikowa Ciasto prermikowe z powldiami shwkowymi 1
kremem
10. Ciasta ucierane l?'ias]-:nwe, keksy, stefanka
Ciastka
Lp. Nazwa Opis
L. Mim tarty Male ciasteczka jabikanu rabarbarem
2 rogalika Ciasto krucho drozdzowe
3. babeczki Z owocami
4. eklerki Ciasto ptysiowe z bita smietana owalne
3. ptysie Ciasto ptysiowe okragle
6. Fozki francuski Ciasto francuskie zawiniete w rozek
7. Mufink: rozne smaki Czekoladowe, cytrynowe
8 Amomaczki Polkmiche ciasteczka
9. Emche przez maszynka Emiche ciastka
10. Burki z kremem Francuskie ciasto z kremem do napoleonek
UWAGA:

Liczba propozycjl nie moze byc mmiejsza mz wskazana w pkt 17 OPZ.

Nimejszym oswiadczam, 12 propozycja dan wskazana w Karcie dan jest nasza autorska propozycja.

Anna Speruda-Zytek

Podms elekiromczny Inb pedpis zaufany albo podms esobisty w postact elektronicine).

PODPIS ZAUFANY

ANNA . 6
SPERUDA-ZYTEK

12.04.2022 13:18:45 [GMT+2]
Dokument podpisany elektronicznie
podpisem zaufanym
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