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RECENZJA
osiagni¢cia naukowego pt.:

»Zastosowanie laczonych metod, opartych na pulsacyjnym polu elektrycznym oraz
ultradzwi¢kach, do wspomagania przebiegu suszenia oraz modyfikacji wybranych
wlasciwoSci tkanki roslinnej"
oraz osiagni¢e¢ naukowo-badawczych, dydaktycznych, dzialalno$ci organizacyjne;j
dr inz. Artura Wiktora,
bedacych podstawy o ubieganie si¢ 0 nadanie stopnia naukowego doktora
habilitowanego, w dziedzinie nauk rolniczych
w dyscyplinie technologia ZywnoSci i Zywienia

Podstawa formalna:

1.) pismo Rady Dyscypliny Technologia Zywnosci i Zywienia Szkoty Glownej Gospodarstwa
Wiejskiego w Warszawie z dnia 7 maja 2021 r. w sprawie powolania komisji habilitacyjnej
w celu przeprowadzenia postepowania o nadanie stopnia doktora habilitowanego dr inz.
Arturowi Wiktorowi w dziedzinie nauk rolniczych w dyscyplinie technologia zywnosci
1 zywienia wszczetego w dniu 27 stycznia 2021 r.,

2.) dokumentacja ztozona przez Habilitanta w Radzie Doskonatosci Naukowej w Warszawie.

Sylwetka Habilitanta

Dr inz. Artur Wiktor jest absolwentem Wydziatu Nauk o Zywnos$ci Szkoly Glownej
Gospodarstwa Wiejskiego (SGGW) w Warszawie. Jest wychowankiem prof. dr hab. Doroty
Witrowej-Rajchert, pod kierunkiem ktorej wykonal prace: inzynierskg, magisterska
i doktorska. Stopien inzyniera uzyskat w 2010 r., magistra inzyniera w 2011 r., natomiast
doktora nauk rolniczych w zakresie technologii zywnosci i zywienia w 2016 r. w ww.
jednostce. W latach 2013 - 2016 byl zatrudniony na stanowisku asystenta naukowego
w Katedrze Inzynierii Zywnosci i Organizacji Produkcji Wydziatu Nauk o Zywnosci SGGW
w Warszawie. 1 listopada 2016 r. uzyskal awans zawodowy i od tego dnia do chwili obecnej
jest zatrudniony na stanowisku adiunkta w ww. jednostce.

Kandydat nie ubiegat si¢ wczesniej o nadanie stopnia doktora habilitowanego.



Ocena osiagniecia naukowego bedacego podstawg ubiegania si¢ o stopien naukowy
doktora habilitowanego

Osiagnigcie naukowe bedace podstawa do ubiegania si¢ o stopien naukowy doktora
habilitowanego w dziedzinie nauk rolniczych dyscyplinie technologia zywnosci i Zzywienia
stanowi cykl szesciu publikacji (5 artykuléw naukowych i 1 patent) zatytulowany
»Zastosowanie laczonych metod, opartych na pulsacyjnym polu elektrycznym oraz
ultradZzwigkach, do wspomagania przebiegu suszenia oraz modyfikacji wybranych
wiasciwosci tkanki roslinnej”. Sumaryczny Impact Factor (IF) osiagnigcia liczony dla roku
opublikowania artykutu wynosi 19,61, natomiast suma punktow MNiSW 625 liczona zgodnie
z komunikatem MNiSW z dnia 18 grudnia 2019 r.. Artykuty wchodzace w sktad osiggnigcia
naukowego zostaly opublikowane w dobrych, recenzowanych czasopismach naukowych
indeksowanych na liscie Journal Citation Reports (JCR), ktorych wspoteczynniki wptywu IF
dla roku opublikowania wynosza od 2,478 do 6,513. Sa to: Journal of Food Engineering,
LWT - Food Science and Technology, Drying Technology, Journal of Food Science
1 Ultrasonics and Sonochemistry. W czterech z pigciu artykutow Habilitant jest autorem
korespondencyjnym i w czterech z pigciu pierwszym autorem. W trzech artykutach jest
autorem a w dwoch wspotautorem koncepcji badan. Samodzielnie lub we wspotudziale
opracowal metodyke badan, prowadzil eksperymenty, analizowal i interpretowal wyniki,
formutowat wnioski oraz redagowal manuskrypt i uczestniczyl w procesie publikowania.
Wiodgce zaangazowanie dr inz. Artura Wiktora w prowadzeniu badan i redagowaniu
publikacji potwierdzajg oswiadczenia wspotautoréw publikacji. Cykl badan zaprezentowany
w osiggnigciu naukowym odzwierciedla problematyke naukowa, jakg od lat zajmuje sie¢
Habilitant i dokumentuje sukcesywny rozwoj naukowy dr inz. Wiktora.

Za cel naukowy badan zebranych w postaci osiagniecia bedgcego podstawa do
ubiegania si¢ o stopien naukowy doktora habilitowanego Habilitant przyjal analizg
mechanizmu oddzialtywania oraz wplywu metod opartych na polgczonym dziataniu
pulsacyjnego pola elektrycznego (PEF) oraz ultradzwickow (US) na procesy usuwania wody
oraz wlasciwosci $wiezej i przetworzonej tkanki roslinnej. Cel ten dr inz. Artur Wiktor
realizowal badajac:

1.) wplyw PEF, US oraz metod lgczonych, opartych na dziataniu PEF i US na
wlasciwosci elektryczne, mechaniczne i akustyczne tkanki marchwi — rezultaty
opisane w artykule 1.2.1 cyklu publikacji stanowigcego osiggni¢cie naukowe,

2.) wplyw metod laczonych, opartych na dziataniu PEF i US na przebieg suszenia oraz
wlasciwosci wysuszonej tkanki marchwi — rezultaty opisane w publikacjach 1.2.2,
1.2.311.2.6 cyklu publikacji stanowigcego osiggniecie naukowe,

3.) wplyw metod taczonych na przebieg suszenia poprzedzonego odwodnianiem
osmotycznym oraz wlasciwosci wysuszonej zurawiny - rezultaty opisane w artykutach
1.2.411.2.5 cyklu publikacji stanowigcego osiggniecie naukowe.

Wplyw PEF, US oraz metod lgczonych, opartych na dzialaniu PEF i US na wlasciwosci
elektryczne, mechaniczne i akustyczne tkanki marchwi

Pierwsza z prac wchodzacych w sklad osiggniecia naukowego Habilitanta wigze
oddziatywanie PEF i US oraz metod laczonych (PEF a nast¢pnie US lub US a nastepnie PEF)
z wlasciwosciami tkanki marchwi. Badany byl wplyw tych technik na przewodnosc



elektryczng, struktur¢ miedzykomorkowa, wihasciwosci mechaniczne i akustyczne tkanki
roslinnej. Rezultaty prac wykazaly, ze mechanizm i konsekwencje dziatlania US sg inne niz
w przypadku zastosowani PEF. O ile skutecznos¢ elektroporacji mozna bylo oceni¢ na
podstawie przewodnos$ci elektrycznej, to skutecznosci sonikacji juz nie. Ocena zmian
w tkance marchwi wywotanych dziataniem PEF lub US wymaga zatem zastosowania innych
metod. Wyniki dotyczace wlasciwosci mechanicznych i akustycznych wskazujg, ze PEF
powoduje wigksze zmiany w strukturze mi¢dzykomorkowej tkanki marchwi niz US.
Traktowanie tkanki marchwi ultradzwigkami przed poddaniem jej dziataniu PEF moze
natomiast zwigkszy¢ skutecznos¢ elektroporacji. Z tego powodu Habilitant sugeruje, aby US
wykorzystywac jako technike wspomagajacg elektroporacje lub podkreslajacg konsekwencje
jej zastosowania.

Wplyw metod lgczonych, opartych na dzialaniu PEF i US na przebieg suszenia oraz
wlasciwosci wysuszonej tkanki marchwi

Badania w zakresie wplywu metod tgczonych, opartych na dziataniu PEF i US na
przebieg suszenia i wlasciwosci wysuszonej tkanki marchwi dr inz. Artur Wiktor opisal
w dwoch artykutach — 1.2.2 1 1.2.3 oraz w patencie P.421709 (praca 1.2.6 w cyklu publikacji
osiggniecia naukowego). Wykazaly one, ze zastosowanie obrobki wstepnej w postaci
faczonych metod PEF i US a nastgpnie konwekcyjnego lub mikrofalowo-konwekcyjnego
suszenia pozwala na skrocenie czasu suszenia marchwi 1 obnizenie calkowitej
energochtonnosci  procesu odwadniania. Jednakze, w niektorych przypadkach takie
postgpowanie z tkanka roslinng miato konsekwencje w postaci zmiany jej wihasciwoscei
rehydracyjnych, np. probki poddane wstepnej obrobce metodg kombinowang wykazywaty
mniejsza zdolno$¢ do adsorpcji pary wodnej z otoczenia. Poddanie marchwi zabiegom
nietermicznym, kombinowanym, zwlaszcza w sekwencji US-PEF, korzystnie wptywato na
stezenie karotenoidow w wysuszonym materiale. Zastosowane warianty suszenia z lub bez
obrobki wstepnej wplywaly na barwe wysuszonej marchwi. Habilitant sugeruje, ze
odpowiedzialna za to zjawisko jest zastosowana technika suszenia a nie obrobka wstgpna
materiatu roslinnego.

Wplyw metod lgczonych na przebieg suszenia poprzedzonego odwodnianiem osmotycznym
oraz wlasciwosci wysuszonej zurawiny

Aspekt badan prowadzonych przez dr inz. Artura Wiktora zwigzany z efektem, jaki
wywolujg metody taczone US i PEF na przebieg procesu suszenia zurawiny poprzedzonego
odwadnianiem osmotycznym oraz na jej wlasciwosci jest dla mnie najciekawszy sposrod
badan zaprezentowanych w osiggnigciu naukowym (prace 1.2.4 i 1.2.5). Zurawina zawiera
wiele zwigzkéw, w tym przeciwutleniacze, ktore pozytywnie oddzialujg na organizm ludzki.
Jednakze, owoce te wraz z innymi suszonymi owocami dostepnymi na rynku, sg produktami
o wysokim stezeniu cukrow, gtownie sacharozy. Ktoci si¢ to z zasadami zdrowego zywienia,
zwlaszcza w kontekscie zalecanego spozywania zdrowych przekasek w postaci suszonych
owocow zamiast produktow wysoko przetworzonych. Zatem, kazde obnizenie zawartosci
sacharozy, szczegdlnie istotne, moze przynies¢ korzysci zdrowotne konsumentom. Podkresli¢
w tym miejscu nalezy, ze wyniki doswiadczen Habilitanta i wspdtpracownikow wykazaty, ze
obnizenie stezenia sacharozy w medium osmotycznym o ok. polowe i wprowadzenie do jego



sktadu glikozydow stewiolowych nie pogorszylo efektywnosci procesu konwekcyjnego
1 mikrofalowo-prézniowego suszenia zurawiny, poprzedzonego obrobka wstepng z udzialem
US 1 PEF w réznej sekwencji. Dodatkowo, zastosowanie przed suszeniem blanszowania
1 metod nietermicznych (US i PEF), w przypadku zurawiny pozwala skrocic¢ czas jej suszenia
oraz w wigkszym stopniu, niz w przypadku suszonej zurawiny otrzymanej metodami
tradycyjnymi, zachowa¢ wybrane wlasciwosci chemiczne. Pomimo tego, ze taczenie w czasie
obrobki wstepnej zurawiny blanszowania z metodami nietermicznymi (US i PEF) a nastepnie
jej suszenie metoda konwekceyjng lub mikrofalowo-prozniows prowadzi do ubytku, gtownie
witaminy C, to w rezultacie uzyskuje si¢ produkt o korzystniejszych wilasciwosciach
antyoksydacyjnych, takze w przypadku wariantu z zastosowaniem odwadniania
osmotycznego w roztworze o obnizonej zawartosci sacharozy.

Podsumowujgc, chcialabym stwierdzi¢, ze osiggniecie naukowe dr inz. Artura
Wiktora, udokumentowane cyklem szesciu publikacji, bedgce podstawa o ubieganie si¢
o nadanie stopnia doktora habilitowanego, ma nie tylko charakter badan podstawowych,
w ktorych zglebiane sa mechanizmy zachodzacych zjawisk, ale i aplikacyjny. Uwazam, ze
osiggniecie to spetnia ustawowy warunek stawiany kandydatom do uzyskania stopnia doktora
habilitowanego. Uzyskane wyniki badan wnoszg istotny wklad w rozwoj dyscypliny
technologia zywnosci i zywienia w dziedzinie nauk rolniczych.

Ocena osiagni¢¢ naukowo-badawczych

Dr inz. Artur Wiktor jest osobg bardzo aktywng naukowo. Przede wszystkim nalezy
zwrécei¢ uwage na liczne 1 publikowane w dobrych czasopismach prace naukowe, ktorych
ilos¢ zwigkszyla si¢ po uzyskaniu przez Habilitanta stopnia doktora. Dr inz. Artur Wiktor jest
autorem lub wspotautorem 84 publikacji, z czego na okres po uzyskaniu stopnia doktora
przypada 49 sztuk. Rezultaty badan publikowal w réznych czasopismach. 52 z nich znajduja
si¢. w bazie JCR (33 ukazaly si¢ po ostatnim awansie naukowym). Wsrdd nich nalezy
wymieni¢ Journal of Food Engineering, Food Chemistry, Foods, Molecules, Innovative Food
Science & Emerging Technologies 1 inne. Przed doktoratem wspotczynnik IF
opublikowanych prac wynosit 33,463 a po doktoracie 116,341, a wigc zwigkszyl si¢
oprawie 3,5 raza. Sumaryczny IF wszystkich prac Habilitanta liczony dla roku
opublikowania artykulu wynosi blisko 150. Dodatkowo wsrdd oryginalnych prac twérczych
mozna odnalez¢ 1 patent wchodzgcy w sklad osiggnigcia naukowego oraz 17 rozdziatow
w monografiach, w tym 9 po uzyskaniu stopnia doktora (8 szt. w jezyku angielskim).
Niektore z nich ukazaly si¢ w tak dobrych wydawnictwach jak Elsevier czy Springer Nature.
Jesli chodzi o ilos¢ punktow MNiISW, to ich ilo$¢ po doktoracie zwigkszyta si¢ 4,5-krotnie
0 2951 pkt z 655 do 3 606 pkt. Cytowalnos¢ (do dnia 20 stycznia 2021 r. ) prac dr inz. Artura
Wiktora jest dobra i wynosi wg bazy Web of Science 1014, bez autocytowan: 842 a wg bazy
Scopus 1178, bez autocytowan: 973, natomiast Indeks Hirsha wg baz Web of Science oraz
Scopus wynosi odpowiednio 151 17.

Tematyka badawcza pozostalego, poza osiggnigciem naukowym, dorobku
publikacyjnego Habilitanta skupia si¢ wokol ultradzwigkow 1  pulsacyjnego pola
elektrycznego oraz ich wplywu na przebieg proceséw jednostkowych w czasie przetwarzania
zywnosci 1 wlasciwoscei réznych matryc zywnosciowych, zastosowania pulsacyjnego $wiatta
iplazmy w przemysle spozywczym, matematycznego modelowania procesu suszenia,
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stosowania niekonwencjonalnych metod pomiarowych w technologii zywnosci, suszenia
rozpytlowego a takze przetworstwa surowcoOw nietrwalych i nie w petni wartosciowych
handlowo. Osobiscie, mnie jako technologa zywnosci i zywienia najbardziej zainteresowata
tematyka zwigzana z dwoma ostatnimi wymienionymi zagadnieniami, tj. z:

1.) nowoczesnymi rozwigzaniami w suszeniu rozpylowym tak trudnych, ze wzgledu na
wysoka zawarto$¢ cukrow, materiatow jak miod i produkty pszczele,

2.) odwadnianiem osmotycznym w roztworach polioli i suszeniem owocow minikiwi
charakteryzujacych si¢ krotkim okresem trwatosci od uzyskania pelnej dojrzatosci
oraz o jakosci po zbiorze nie pozwalajgcej na wprowadzenie ich na rynek.

W pierwszym przypadku prowadzono badania nad suszeniem miodéw z wyeliminowaniem
nosnikow takich jak np. maltodekstryna lub ich zmiang na korzystniejsze dietetycznie
rozpuszczalne w wodzie blonniki réznego pochodzenia botanicznego, o wiasciwosciach
prebiotycznych. W drugim przypadku wyselekcjonowane zostaly odmiany owocow minikiwi,
ktore po odwodnieniu i wysuszeniu charakteryzowaly sie wyzszym od pozostatych odmian
stezeniem karotenoidow ogotem oraz wyzsza aktywnoscia przeciwutleniajacg.

Waznym punktem w dorobku naukowym dr inz. Artura Wiktora jest recenzja pracy
doktorskiej pt. ,.Development of innovative technologies for fruit products processing”
wykonanej w University of Bologna we Wiloszech. Habilitant jest takze promotorem
pomocniczym w trzech przewodach doktorskich.

Dr inz. Artur Wiktor wyglaszal liczne referaty na konferencjach o zasiggu
migdzynarodowym i krajowym, w tym referaty plenarne i na zaproszenie. Jest autorem lub
wspotautorem plakatow konferencyjnych. Do dnia 29 lipca 2020 r. wykonat recenzje 128
artykutéw naukowych (po 2016 r., w ktorym to uzyskal stopien doktora — 98 szt.) dla
44 czasopism. Przed uzyskaniem stopnia doktora odbyl 5 stazy zagranicznych trwajacych od
4 dni do 15,5 tygodnia a po uzyskaniu stopnia doktora przebywat na 3 zagranicznych stazach
naukowych trwajacych od 5 dni do 5 miesiecy.

Habilitant legitymuje si¢ takze rozbudowang wspotpraca z zagranicg z jednostkami
naukowymi 1 partnerami biznesowymi. Uczestniczyl w programach europejskich
i programach mig¢dzynarodowych. Uczestniczylt/uczestniczcy w 8 projektach badawczych.
W jednym z nich petnil funkcje kierownika, w jednym kierownika zadania a w pozostatych
wykonawcy. Byl kierownikiem dwoch projektow badawczych finansowanych przez
macierzystg Uczelni¢ oraz w minigrancie przedwdrozeniowym. Jego dziatalnos$¢ ekspercka
sprowadza si¢ do oceny dwdch wnioskow projektowych z Czile. Epizodycznie publikuje
w takich czasopismach jak np. Przemyst Spozywczy, popularyzujgc nauke. Wiasciwym
odzwierciedleniem dziatalnos$ci popularyzatorskiej jest natomiast udzial w Dniach SGGW,
prowadzenie warsztatbw w ramach dzialalnosci Uniwersytetu Dzieci, utworzenie,
administrowanie i prowadzenie facebook’ow Katedry Inzynierii Zywnos$ci i Organizacji
Produkcji oraz Wydziatu Technologii Zywnosci SGGW, a takze udzielanie tematycznych
wywiadow dla mediow.

Reasumujac, nalezy stwierdzié, ze dotychczasowa dziatalno$¢ naukowo-badawcza
Swiadczy o systematycznym, od ostatniego awansu, rozwoju naukowym Habilitanta,
0 umiejetnosci wspdlpracy z innymi badaczami oraz Jego dojrzalosci. Dziatalnos¢ naukowa
dr inz. Wiktora zostata wielokrotnie nagrodzona przez J.M. Rektora SGGW i doceniona przez
organizacje mi¢dzynarodowe (IUFoST/IAFoST)



Ocena dzialalno$ci dydaktycznej, wychowaweczej i organizacyjnej

Dorobek dydaktyczny dr inz. Artura Wiktora jest typowy dla 0osob zatrudnionych na
stanowisku adiunkta w Uczelni. Prowadzi/t wyktady i ¢wiczenia dla studentow kilku
kierunkéw studiow [ i II stopnia, zarowno w jezyku polskim jak i angielskim, takze dla
studentow studiujgcych w ramach programu Erasmus+. Specjalizuje si¢ w przedmiotach
technicznych, inzynierskich. Sa to przedmioty obligatoryjne 1 obieralne. Jest
autorem/wspotautorem  sylabusow oraz instrukcji  dydaktycznych. Dotychczas byt
promotorem 13 prac inzynierskich i 8 magisterskich. Prowadzil takze szkolenia z e-learningu,
wdrazal nowe technologie e-learningowe oraz zarzadzal projektami e-learningowymi.

Habilitant jest osobg aktywna organizacyjnie juz od czasdéw, kiedy byt studentem. Do
Jego niewatpliwych sukcesow nalezy zaliczy¢ stworzenie zespotu zajmujgcego sie badaniami
nad zastosowaniem PEF w technologii zywnosci, ktory obecnie jest rozpoznawalny na
swiecie. Potrafi samodzielnie i we wspotpracy pozyskiwaé srodki na badania. Byt i/lub jest
cztonkiem komitetow organizacyjnych i naukowych konferencji, Wydzialowej Komisji
ds. Jakosci Ksztalcenia, Komisji ds. Nauki Instytutu Nauk o Zywnosci SGGW, promowal
rodzimy Wydzial. Ponadto, jest ekspertem w pierwszym akceleratorze biznesowym
w obszarze przemystu spozywczego foodtech.ac, czlonkiem Polskiego Towarzystwa
Technologéw Zywnosci, Polskiego Towarzystwa Agrofizycznego, International Society for
Electroporation Based Technologies and Treatments, sekcji Mtiodej Kadry Naukowej
Komitetu Nauk o Zywno$ci i Zywieniu Polskiej Akademii Nauk oraz Rady Konsorcjum
Naukowego programu EKOPOLPAK w ramach programu BIOSTRATEG. Dr inz. Artur
Wiktor petnil takze funkcje¢ edytora wydania specjalnego w czasopismie Foods wydawnictwa
MDPI. Wspotpracuje z Biurem Karier i Biurem Promocji SGGW. Od 2020 r. jest cztonkiem
Early Carrer Scientists Section w ramach dziatalnosci International Academy of Food Science
and Technology (IAFoST).

Gdybym miala podsumowac catosciowo aktywnos¢ dr inz. Artura Wiktora to
bezsprzecznie jego dorobek naukowo-badawczy, zawierajgcy zardwno osiggniecie naukowe
jak 1 pozostalg aktywnos$¢ w tym zakresie, jest bardzo dobry. Habilitant nie poprzestaje na
swojej dziatalnosci naukowej. Jest aktywny na polu organizacyjnym oraz spelnia si¢ jako
dydaktyk. Informacje, ktorych zabrakto mi w przedstawionej do zaopiniowania dokumentacji
to brak krotkiego, nawet kilkuzdaniowego opisu planow badawczych dr inz. Wiktora oraz
danych dotyczacych podnoszenia swoich kwalifikacji zawodowych. Nie watpie, ze takie
posiada a jedynie je pominat.

Podsumowanie i wniosek koncowy

Przedstawione osiagniecie habilitacyjne dr inz. Artura Wiktora oceniam jako bardzo
dobre. Laczy ono badania podstawowe z zagadnieniami technologicznymi, inzynierskimi
1 zwigzanymi z jakoscig zywnosci oraz stanowi oryginalny wklad w rozwoj dyscypliny
technologia zywnosci 1 zywienia w dziedzinie nauk rolniczych. Charakteryzuje si¢ ono
wysoka warto$cig naukowa i aplikacyjna.

Biorac pod uwage zaangazowanie Habilitanta we wszystkie sfery aktywnosci
zawodowej stwierdzam, ze jest on przygotowany do samodzielnej pracy naukowej,
dydaktycznej 1 organizacyjnej. Jest dojrzalym pracownikiem nauki w kazdym



z analizowanych aspektow jej dziatalnosci. Z punktu widzenia ustawowych i zwyczajowych
wymagan postepowania habilitacyjnego, zwlaszcza w zakresie catoksztaltu dorobku
naukowego, nalezy stwierdzi¢, ze dr inz. Artur Wiktor spelnia je w stopniu ponadprzecietnym
i z tego powodu zastuguje na wyrdznienie. Przedstawione do oceny osiggniecie naukowe
wraz z pozostalym dorobkiem naukowym, dydaktycznym i organizacyjnym oceniam bardzo
pozytywnie jako w pelni a nawet z naddatkiem spelniajace wymagania, jakie stawia sie
dorobkom kandydatow do stopnia doktora habilitowanego.

Nie mam watpliwoSci, Ze dr inz. Artur Wiktor spelnia wszystkie kryteria Ustawy
z dnia 20 lipca 2018 r. Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce (Dz. U. z 2018 r. poz. 1668
ze zmianami) w zakresie uzyskania stopnia naukowego doktora habilitowanego
w dziedzinie nauk rolniczych w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia. Wnioskuje
zatem do Komisji Habilitacyjnej oraz Rady Dyscypliny Technologia Zywnosci
i Zywienia Szkoly Glownej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie o przeprowadzenie
dalszych etapow postepowania habilitacyjnego.

Dooke Fipdean,

prof. dr hab. inz. Dorota Zyzelewicz



