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Recenzja
osiagnigcia bedacego podstawa do ubiegania si¢ o stopien naukowy doktora
habilitowanego pt.: ,,Zastosowanie laczonych metod, opartych na pulsacyjnym polu
elektrycznym oraz ultradzwi¢kach, do wspomagania przebiegu suszenia oraz
modyfikacji wybranych wlasciwosci tkanki roslinnej”
oraz ocena dorobku naukowego i osiagni¢¢ dydaktyczno-organizacyjnych
dr. inz. Artura Wiktora
zatrudnionego na stanowisku adiunkta w Instytucie Nauk o Zywnoéci na Wydziale Nauk o

Zywnosci, Szkoly Gtéwnej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie.

1. Sylwetka zawodowa Habilitanta

Dr inz. Artur Wiktor studiowal na Wydziale Nauk o Zywnosci, Szkoly Glownej
Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie, gdzie w 2010 roku uzyskal tytul zawodowy
inzyniera (cum laude), a w 2011 roku uzyskal tytul zawodowy magistra inzyniera (cum
laude) na kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka. W 2016 roku uzyskat
stopien doktora nauk rolniczych w zakresie technologii zywnosci i zywienia (cum laude) na
podstawie rozprawy pt. ,Badania wplywu pulsacyjnego pola elektrycznego (PEF) na
przebieg suszenia i zamrazania tkanki roslinnej oraz jej wybrane wiasciwosci”

Dr inz. Artur Wiktor w latach 2013-2016 pracowat jako asystent naukowy w Katedrze
Inzynierii Zywnosci i Organizacji Produkcji w Szkole Gléwnej Gospodarstwa Wiejskiego
w Warszawie, a od 2016 roku pracuje na stanowisku adiunkta w Instytucie Nauk o Zywnosci
w Szkole Gtéwnej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie.

Habilitant podnosit swoje kwalifikacje zawodowe i wzbogacat doswiadczenie naukowe
odbywajac liczne staze zagraniczne, w tym dwa we Francji, dwa we Wioszech, dwa w

Niemczech, jeden w Irlandii oraz jeden w Kanadzie, facznie ponad 10 miesigcy.



2. Ocena osiagnig¢cia naukowego
Oceniane osiagnigcie naukowe stanowiace jednotematyczny cykl pigciu publikacji

naukowych oraz jednego patentu, ujgtych pod wspdlnym tytutem ,,Zastosowanie faczonych
metod, opartych na pulsacyjnym polu elektrycznym oraz ultradzwigkach, do wspomagania
przebiegu suszenia oraz modyfikacji wybranych wiasciwosci tkanki roslinnej” skfada si¢ z
pozycji opublikowanych w recenzowanych i uznanych czasopismach o zasiggu
mig¢dzynarodowym (Journal of Food Engineering, LWT- Food Science and Technology,
Drying Technology, Journal of Food Science oraz Ultrasonics Sonochemistry) o
sumarycznym wskazniku Impact Factor — 19,61 (punkty MNiSW 625 tacznie z patentem).
W czterech artykutach dr inz. Artur Wiktor jest pierwszym wspoétautorem, a w piatej drugim,
ponadto w trzech publikacjach byl autorem korespondencyjnym. Wkiad Habilitanta w
wymienione publikacje jest znaczacy, ktéry obejmuje: okreslenie koncepcji badan,
opracowanie metodyki badan, przeprowadzenie i nadzor nad wykonywanymi analizami,
analiza i interpretacja wynikow, wspotudziat w sformutowaniu giownych wnioskow,
przygotowanie manuskryptoéw, przygotowanie odpowiedzi na recenzje artykutéw. Znaczacy
jest rowniez wkiad Habilitanta w tworzeniu patentu, w ktorym jest pierwszym
wspotautorem. Dr inz. Artur Wiktor bral wspotudziale w okresleniu koncepcji badan,
wspétudziat w opracowaniu metodyki badan, wykonaniu czgéci doswiadczen
technologicznych oraz analitycznych, wiodacy udzial w analizie i interpretacji wynikow,
sformutowaniu gtéwnych zatozen patentowych oraz przygotowaniu merytorycznej tresci
zgloszenia patentowego.

Glownym celem osiggniecia bedacego podstawg do ubiegania si¢ o stopien naukowy
doktora habilitowanego jest analiza mechanizmu oddziatywania oraz wplywu metod
opartych na potaczonym dziataniu pulsacyjnego pola elektrycznego oraz ultradzwigkéw na
przebieg procesoOw usuwania wody oraz wilasciwosci $wiezej i przetworzonej tkanki
roslinne;j.

Realizacja celu badan wymagala od Habilitanta odpowiedniego podejscia
metodycznego zakladajacego wykonanie sekwencji badan w zakresie trzech obszaréw
tematycznych obejmujacych:

1. Wplywu pulsacyjnego pola elektrycznego (PEF), ultradzwigkow (US) oraz metod
faczonych opartych na dziataniu PEF i US na wiasciwosci elektryczne, mechaniczne
oraz akustyczne tkanki marchwi.

2. Wplywu metod taczonych opartych na dziataniu PEF i US na przebieg suszenia oraz

wilasciwosci wysuszonej tkanki marchwi.
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3. Wplywu metod laczonych na przebieg suszenia poprzedzonego odwadnianiem
osmotycznym oraz wlasciwosci wysuszonej zurawiny.

W pierwszym etapie badan okreslono wptyw oddziatywania PEF przy stajatej wartosci
natezenia pola elektrycznego réznigcego sie liczbg impulsow, US z wykorzystaniem dwoch
metod sonikacji oraz ich kombinacji w réznych sekwencjach na wlasciwosci elektryczne,
mechaniczne i akustyczne tkanki marchwi. Na podstawie wynikéw badan stwierdzono, ze
w tkankach marchwi poddanych dziataniu PEF wystgpily duzo wigksze zmiany
przewodnosci elektrycznej niz zastosowanie US. Pordwnujgc zastosowane sekwencje
zauwazono, ze stosowanie US przed PEF (US+PEF) prowadzily do wigkszych zmian
(wigksza przewodnos$¢ elektryczna) niz sekwencja odwrotna. Z powodzeniem wyjasniono
mechanizmy tego zjawiska. Analizujac zdjecia SEM tkanek poddanych dziataniu PEF
zauwazono nieregularng strukturg oraz uszkodzenie $cian komorkowych badanego surowca.
Duzo wigcej uwagi poswigcono analizie zdje¢ probek poddanych US ze wzgledu na to, Ze
pomiar przewodno$ci elektrycznej okazat si¢ statystycznie nieistotny poréwnujac surowa
marchew i poddana US. Stwierdzono, ze metoda obrazowania mikroskopowego pozwoli
lepiej oceni¢ wplyw oddziatywania US na tkanke roslinng niz pomiar przewodnosci
elektrycznej wlasciwej. Oddziatywanie PEF okazato si¢ takze w wigkszym stopniu
oddziatywa¢ na wiasciwosci mechaniczne, natomiast probki poddane dzialaniu energii
akustycznej nie réznily sig¢ istotnie statystycznie od probki referencyjnej. Wyniki tych badan
skutkowaly rekomendacja dotyczaca aplikowania US przed obrobka PEF, ktéra moze
przynies¢ korzysci technologiczne, gdy obnizenie wytrzymatosci tkanki roslinnej jest
pozadane, a tekstura produktu zblizona jest do surowca (publikacja nr 1).

W drugim etapie badan okreslono wptyw potaczenia aplikacji PEF i US w dowolne;j
sekwencji na wlasciwosci tkanki marchwi oraz przebieg suszenia konwekcyjnego i
mikrofalowo-konwekcyjnego. Wyniki przeprowadzone w tym etapie badan zestawiono w
publikacjach nr 2 i 3. Dodatkowo przeprowadzone badania byly podstawa w procedurze
zastrzegajacej wynalazek, ktora zakonczyla si¢ uzyskaniem patentu, wchodzacego w sktad
osiagnigcia naukowego. W obu pracach przedstawiono wplyw odziatywania taczonej
metody PEF i US na kinetyke¢ procesu suszenia konwekcyjnego i mikrofalowo-
konwekcyjnego oraz na jako$¢ suszu (zawarto$¢ karotenoidow ogotem, barwe, wlasciwosci
rehydracyjne i higroskopijne suszu). Najlepsze efekty uzyskano poddajac sonikacji
immersyjnej marchew, po ktorej nastapita aplikacja PEF, co skutkowato 50 % skroceniem
czasu suszenia mikrofalowo-konwekcyjnego w stosunku do probki niepoddanej obrobee

wstepnej. W przypadku suszenia konwekcyjnego obrobka wstgpna polegajaca na
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zastosowaniu immersyjnych US poprzedzonych dziataniem PEF pozwolita skroci¢ czas
suszenia 0 40 % w stosunku do prébki niepoddanej obrébce wstepnej. Wyjasnienie
uzyskanych réznic oparto o mechanizmy ogrzewania prob w zaleznosci od zastosowane;j
metody suszenia. Nalezy przy tym doceni¢ umiejetnosé opisania tego zjawiska i
szczegdtowe wyjasnienie tych mechanizméw. W dalszej czesci badan wyznaczono wplyw
obrobki wstepnej (oddziatywanie PEF i US) na wlasciwosci rehydracyjne suszu
zanurzonego w goracej wodzie i wiasciwosci higroskopijne. Obrobka wstepna oraz
zastosowane sposoby suszenia nie wplywaly na przebieg uwadniania marchwi w goracej
wodzie, natomiast miata istotny wptyw na zdolno$¢ pochfaniania pary wodnej, jednakze nie
znaleziono $cistych zaleznosci migedzy mikrostrukturg a wlasciwosciami higroskopijnymi
suszu. Obrobka wstepna poprzez pofaczenie PEF i US istotnie wplywala na zawartos¢
karotenoidéw w suszu z marchwi, a najlepszy efekt zauwazono przy stosowaniu sonikacji
poprzedzonej aplikacjag PEF (PEF-US). Wyjasnienie uzyskanych wynikéw przypisuje si¢
oddziatywaniu ultradzwigkéw (zwlaszcza dla metody kontaktowej) ktore moga prowadzié
do zniszczenia chromoplastow, a przez to zwigkszy¢ ekstrakcyjnos¢é karotenoidéw.
Dodatkowo stwierdzono, ze elektropolacja moze utatwié ten proces. Wyniki parametrow
barwy otrzymanych suszy wskazywaly, ze kierunek zmian barwy byl uwarunkowany
sposobem suszenia, a nie wykonang obrobkg wstepna.

W trzeci etapie badan analizowano wptyw obrobki wstepnej taczacej US i PEF przed
odwadnianiem osmotycznym i suszeniem owocOw zurawiny na kinetyke procesu oraz
wiasciwosci fizykochemiczne otrzymanych suszy. W publikacji nr 4 przedstawiono wyniki
dotyczace suszenia konwekcyjnego zurawiny, a w publikacji nr 5 suszenia mikrofalowo-
prézniowego. Czas suszenia konwekcyjnego po zastosowaniu obrobki wstepnej
(blanszowanie, PEF i US w roztworze osmotycznym) ulegta skroceniu o ponad 50% dla obu
stosowanych roztworéw osmotycznych w stosunku do prébki referencyjnej (zurawina
przecigta). W przypadku suszenia mikrofalowo-prézniowego zastosowanie obrobki
wstepnej (blanszowanie, PEF i US) nie miat wptywu na czas suszenia, ktory nie réznit si¢
istotnie od probki kontrolnej. W przypadku parametréw barwy suszonej zurawiny
konwekcyjnie i mikrofalowo prozniowo nie stwierdzono istotnych statystycznie rdznic
pomigdzy probkami poddanymi kombinacji blanszowania, PEF i US a probkami ktére byly
cigte lub blanszowane przed odwadnianiem osmotycznym. Na brak wyraznej zmiany barwy
wplyng charakter matrycy i stopien skomplikowania procesu technologicznego. Istotny
wplyw obrobki wstgpnej zaobserwowano w przypadku badanych wiasciwosci chemicznych

suszy uzyskanych metoda konwekcyjna (publikacja nr 4). Najwigksza zawartos¢ polifenoli
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ogétem stwierdzono w zurawinie blanszowanej i odwadnianej w roztworze sacharozy.
Jednakze nie zaobserwowano wplywu obrobki taczonej polegajacej na blanszowaniu z
aplikacja PEF i US, a zawarto$¢ tych zwiazkéw nie roznila si¢ istotnie od wartosci
uzyskanych w probce referencyjnej. Susze otrzymane metoda mikrofalowo-prézniowa
(publikacja nr 5), ktore zostaly poddane blanszowaniu, oddziatywaniu PEF i US,
charakteryzowaly si¢ zblizona zawartoscia flawonoidéw, antocyjanow oraz witaminy C w
poréwnaniu z probka wylgcznie blanszowana, natomiast zawieraly wieksza ilos¢ polifenoli
ogotem. Niezwykle wazny aspekt stanowig wyjasnienia zjawisk zachodzacych w skutek
oddzialywania PEF i US, ktore maja wptyw na wiasciwosci chemiczne otrzymanego suszu
z zurawiny. W kolejnej czesci opisano wplyw obrobki wstgpnej na zawarto$¢ cukrow
prostych w suszonej zurawinie. Wskazano, ze zastosowanie kombinacji blanszowania, PEF
1 US oraz odwadniania osmotycznego w roztworze sacharozy o nizszym stg¢zeniu i
zawierajacych dodatek glikozydow stewiolowych skutkuje mniejszg zawartoscia sacharozy
w suszach otrzymanych obiema metodami w poréwnaniu do prébki referencyjnej. Na uwage
zastuguje réwniez sposob analizy otrzymanych wynikéw przeprowadzona metoda
aglomeracyjna. Pozwolito to stwierdzi¢, Zze rodzaj badanego roztworu osmotycznego w
mniejszym stopniu wplywa na zréznicowanie probek niz wykorzystane techniki procesowe.

W podsumowaniu osiagniecia dr inz. Artur Wiktor wskazal, ze uzyskane wyniki
poglebiaja oraz dostarczaja nowa wiedz¢ w zakresie oddzialywania ultradzwigkow,
pulsacyjnego pola elektrycznego i ich kombinacji na roslinne uktady komérkowe. Wplyw
wielu czynnikéw decydujacych o przebiegu wstgpnej obrobki PEF i US oraz
uwarunkowania technologiczne i techniczne wymagaly od Habilitanta szerokiej wiedzy 1
umiej¢tnosci analizowania mechanizméw i zjawisk wystepujacych podczas omawianych
procesow. Doceniajgc oryginalnos¢ oraz warto$¢ naukowa i praktyczne znaczenie
ocenianego osiagnigcia cheiatbym podkresli¢, ze tematyka osiagniecia bedacego podstawa
ubiegania si¢ o stopien naukowy doktora habilitowanego zawiera bardzo wazne informacje
dla nauki w zakresie technologii zywnosci i zywienia, w tym szczegolnie dla inzynierii
utrwalania zywnos$ci. Natomiast uzyskane wyniki i wyciagniete wnioski wnosza istotny
wkiad w rozwdj teorii dotyczacej zastosowania PEF i US jako obrobka wstepna przed
procesem suszenia. Uwazam, ze cel gldowny przedstawiony w autoreferacie zostat osiggnigty
przez Habilitanta, a osiaggniecie naukowe oceniam pozytywnie i uznaje za bardzo

wartosciowe.



3. Ocena dorobku naukowego

Ocen¢ dorobku Habilitanta dokonalem na podstawie przediozonego autoreferatu
(zalacznik 3), a takze wykazu osiggni¢é naukowych stanowigcych znaczny wkiad w rozwdj
okreslonej dyscypliny (zalacznik 4).

Dr inz. Artur Wiktor ma wyrdzniajacy ilo$ciowo i merytorycznie dorobek naukowy na
ktory sklada si¢ w sumie 82 pozycje, wsrod ktorych znajduje si¢ 47 artykutow
opublikowanych po doktoracie, co §wiadczy o znacznym rozwoju naukowym Habilitanta.
Jest wspotautorem 52 publikacji znajdujacych si¢ w bazie JCR, w tym po uzyskaniu stopnia
naukowego doktora 33 publikacje. Opublikowal takze 13 prac, ktére nie posiadaja
wskaznika [F (w tym 4 po doktoracie) oraz 17 rozdzialbw w monografiach naukowych (w
tym 9 po doktoracie). Na podkres$lenie zastuguje systematyczne publikowanie oryginalnych
prac tworczych w czasopismach o zasiggu miedzynarodowym, w tym wiekszos¢ prac (ponad
76%) to publikacje anglojezyczne. Habilitant wypracowal bardzo bogaty dorobek
publikacyjny, co odzwierciedla sumaryczna liczba punktow MNiSW wynoszaca 3606 pkt,
w tym 2951 pkt po uzyskaniu stopnia naukowego doktora. Z kolei sumaryczny wskaznik IF
wynosi 149,804, w tym po doktoracie 116,341.

Zakres tematyczny prac opublikowanych przez Habilitanta zwigzany jest gléwnie z
mozliwoscia zastosowania pulsacyjnego pola elektrycznego oraz ultradzwigkéow do
przetwarzania i utrwalania surowcéw roslinnych, poza tym dr inz. Artur Wiktor prowadzi
badania dotyczace zastosowania nowoczesnych rozwigzan w suszeniu rozpylowym,
zastosowaniu pulsacyjnego $wiatfa i plazmy w przemysle spozywczym oraz modelowania
matematycznego procesOw suszenia i analizie wlasciwosci fizyko-chemicznych suszy. Dr
inz. Artur Wiktor publikuje swoje prace w czasopismach zwigzanych tematycznie z
problematyka badan naukowych podejmowanych w dziedzinie nauk rolniczych w
dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia. Publikacje ukazaly si¢ migdzy innymi w
nastepujacych czasopismach: Journal of Food Engineering, Drying Technology, Food and
Bioproducts Processing, Innovative Food Science and Emerging Technologies, Applied
Acoustics, Ultrasonics, Food Chemistry, Molecules, Food Hydrocoloids, Ultrasonics
Sonochemistry, LWT, Foods. Sa to czasopisma o duzym zasiegu migdzynarodowym i
wysokiej pozycji w srodowisku naukowym, ktore reprezentuje Habilitant. Wartosciowa
cecha dorobku Habilitanta jest publikowanie prac w czasopismach o zasiggu krajowy.
Dodatkowo dr inz. Artur Wiktor jest autorem lub wspotautorem 80 doniesien

konferencyjnych w tym 27 referatow, ktére prezentowane byly na miedzynarodowych i



krajowych konferencjach.

Opublikowane prace sa cytowane przez wielu autor6w, a udokumentowana liczba
cytowan wedlug bazy Web of Science wynoszaca 1014 przy indeksie Hirscha 15 (stan na
dzien 19.01.2021) $wiadczy o migdzynarodowym znaczeniu publikacji i zainteresowaniu
srodowisk naukowych wynikami badan przeprowadzonych przez dr. inz. Artura Wiktora.

Habilitant jest wspotautorem patentu, ktory wehodzi w sktad osiggniecia pt. ”Sposob
obrobki wstgpnej surowcow roslinnych przed procesem suszenia” $wiadczy to o mozliwosci
praktycznego wykorzystania wynikéw badan podstawowych realizowanych przez dr. inz.
Artura Wiktora. Poza tym jest wspolautorem zgloszenia patentowego krajowego i
miedzynarodowego pod tym samym tytulem :”’Sposob otrzymywania proszku miodowego”.

Oproécz pokaznego dorobku publikacyjnego dr inz. Artur Wiktor posiada znaczne
doswiadczenie w kierowaniu i wykonywaniu zadan badawczych w wielu projektach
naukowych. W latach 2013-2016 pod Jego kierownictwem by} realizowany projekt LIDER
pt. ,Zastosowanie pulsacyjnego pola elektrycznego praz kombinowanej metody z
wykorzystaniem pulsacyjnego pola elektrycznego oraz ultradzwiekow do wspomagania
procesu suszenia tkanki roslinnej” finansowany ze srodkéw Narodowego Centrum Badan i
Rozwoju. Czg$¢ wynikéw uzyskanych w ramach projektu wchodzi w skfad osiggnigcia
bedacego podstawa do ubiegania si¢ o stopien naukowy doktora habilitowanego. Aktualnie
dr inz. Artur Wiktor jest kierownikiem zadania w projekcie pt. ,,Opracowanie technologii
hybrydowego suszenia odpadéow i produktéw ubocznych przemystu owocowo-
warzywnego” w ramach ,,Szybkiej Sciezki”, ktéry rozpoczat sie w 2018 roku a planowane
zakonczenie projektu to 2021. Jest rowniez kierownikiem projektu Horyzont 2020 pt.
»Innovative down-scaled Food processing in a boX.” realizowany w latach 2019-2023. W
jednym z projektow (Project Core Organic ID 32, ERA-NET, NCBiR) dr inz. Artur Wiktor
petni funkcj¢ zastepcy kierownika oraz wykonawcy. Ponadto byt wykonawca w 4 grantach
naukowych, ktérych tematyka badawcza $ci$le zwiazana jest z dyscyplina technologia
zywnosci i zywienia.

Potwierdzeniem wybitnych osiagnie¢ naukowych dr. inz. Artura Wiktora sa cztery
nagrody JM. Rektora Szkoly Gléwnej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie za
osiggni¢cia naukowe, w tym dwie nagrody indywidualne III stopnia i dwie nagrody
zespotowe II stopnia. Dziesigciokrotnie byt wyrézniany za prezentacje wynikéw badan na
konferencjach naukowych krajowych i miedzynarodowych. W 2017 roku Polskie
Towarzystwo Technologéw Zywnosci przyznato nagrode Habilitantowi za najlepsza prace
doktorska z zakresu nauk o zywnosci, obroniong w 2016 roku. W 2018 roku otrzymat
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stypendium Fundacji Dekaban na pdtroczny staz w Kanadzie, w 2019 i 2013 uzyskat
stypendium Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego, a w 2020 zdoby? I miejsce w konkursie
Innowator Mazowsza w kategorii Innowacyjny Naukowiec. Wyrdzniajaca si¢ dziatalnos¢
naukowa dr. inz. Artura Wiktora zostala zauwazona przez globalne organizacje zajmujace
si¢ technologiag zywnosci (IUFoST i1 [AFoST) i w 2020 zostal cztonkiem Early Carrer
Section [UFoST/ IAFoST.

Dr inz. Artur Wiktor intensywnie wspotpracuje z osrodkami naukowo-badawczymi w
kraju i zagranica. W 2013 odby! staz w Technische Universitat Berlin w Niemczech, gdzie
prowadzil badania wptywu PEF na przebieg zamrazania i rozmrazania tkanki roslinne;j.
Wyniki tych badan zaowocowaly powstaniem dwoch publikacji naukowych. W 201512016
bral udzial jako uczestnik w warsztatach naukowych, dotyczacych zastosowania PEF w
technologii zywnosci i biotechnologii, organizowanych w ramach cyklu ,,School on Pulsed
Electric Field Applications in Food and Biotechnology" organizowanych we Wloszech i
Irlandii. Uczestnictwo w tych warsztatach pozwolito Habilitantowi nawigza¢ cenne kontakty
naukowe z badaczami z calej Europy. W ramach tej wspolpracy powstalo 5 publikacji
naukowych. Dr inz. Artur Wiktor od kilku lat wspétpracuje réwniez z przedsigbiorstwem
Elea Vertriebs- und Vermarktungsgesellschaft mbh, zajmujacym si¢ komercjalizacja
technologii PEF w roznych gateziach przemyshu spozywczego. Wspotpraca z naukowcami
pracujagcymi w tym przedsigbiorstwie zaowocowata licznymi publikacjami. W ramach
kierowanego przeze Habilitanta projektu o akronimie FOX (Horyzont 2020) wspélpracuje
z wieloma jednostkami naukowymi migdzy innymi z Niemiec, Holandii, Belgi, Hiszpanii,
Czech, Stowenii i Polski. W latach 2011-2016 wspoipracowat z Instytutem Wysokich
Cisnien PAN publikujac wspolnie 5 prac naukowych.

Podsumowujgc te czegs¢ recenzji stwierdzam, ze dorobek naukowy i publikacyjny dr.
inz. Artura Wiktora jest istotny i wartosciowy pod wzgledem merytorycznym oraz swiadczy

o dobrym przygotowaniu i sumienno$ci w rozwiazywaniu probleméw badawczych.

4. Ocena osiaggni¢¢ dydaktycznych i organizacyjnych

Dr inz. Artur Wiktor prowadzi zajecia ze studentami Wydziatu Technologii Zywno$ci
SGGW w Warszawie dla studentow kierunkow: technologia zywnosci i zywienie cztowieka,
bezpieczenstwo zywnosci oraz towaroznawstwo oraz Wydziatu Ekonomicznego SGGW w
Warszawie na kierunku logistyka. Habilitant prowadzi zajgcia w jezyku polskim i
angielskim dla studentéw realizujacych studia na I i II stopniu z przedmiotéw Scisle

zwigzanych z dyscypling technologia zywnosci i zywienia. Prowadzone zajecia przez
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Habilitanta to Rysunek techniczny, Inzynieria procesowa, Gospodarka energetyczna,
Wiasciwosci fizyczne produktow spozywcezych, Podstawy opracowania wynikéw badan
naukowych, Inzynieria zywno$ci, Technologie materialowe, Aparatura i inZzynieria
procesow produkcyjnych, Podstawy metrologii w przemysle spozywczym, Nonthermal
processing of food, Cutting-edge technologies in food industry, Food contact materials, Food
packaging, Zapewnianie bezpieczenstwa i jakosci produktow w tancuchu dostaw. Poza tym
jest koordynatorem przedmiotow oraz wspoitworca wielu instrukcji do prowadzenia zajg¢
laboratoryjnych. Dodatkowo prowadzi zajgcia w jezyku angielskim w Szkole Glownej
Turystyki i Rekreacji Vistula. Byt promotorem 13 prac inzynierskich oraz 8 prac
magisterskich. Petni takze funkcje promotora pomocniczego w 4 przewodach doktorskich.

Dr inz. Artur Wiktor juz na studiach dziatal w wydzialowym i uczelnianym samorzadzie
studenckim, a nastepnie w doktoranckim. Za jedno z wazniejszych osiagni¢¢ Habilitant
uwaza stworzenie Komisji ds. Promocji Rady Uczelnianej Samorzadu Studentow SGGW w
Warszawie. W latach 2015-2016 byt czlonkiem Wydzialowej Komisji ds. Jakosci
Ksztalcenia, najpierw jako przedstawiciel doktorantéw, a nastgpnie jako pracownik. Byl
réwniez cztonkiem Rady Dyscypliny w kadencji 2019-2020, i jest czlonkiem zespotu
roboczego ds. promocji Wydzialu Technologii Zywnosci oraz Komisji ds. Nauki Instytutu
Nauk o Zywnosci SGGW w Warszawie. Jest rowniez cztonkiem komitetéw naukowych
organizujacych konferencje w tym konferencje migdzynarodowe. Habilitant jest ekspert w
pierwszym akceleratorze biznesowym w obszarze przemyshu spozywczego foodtech.ac. Jest
cztonkiem Polskiego Towarzystwa Technologéw Zywnosci, Polskiego Towarzystwa
Agrofizycznego oraz International Society fod Electroporation Based Technologies and
Treatments. Pemit funkcje czlonka Rady Konsorcjum Naukowego w ramach programu
BIOSTRATEG, a takze pehil funkcje edytora wydania specjalnego w czasopismie Foods.
W ramach swojej dziatalnosci organizacyjnej wspodtpracuje z Biurem Promocji oraz Biurem
Karier SGGW w Warszawie. W latach 2006-2011, pracujac na stanowisku Specjalisty ds. e-
learningu. Za swoja diialalnoéé organizacyjna Rektor SGGW w Warszawie wyr6znit dr. inz.
Artura Wiktora dyplomem uznania w 2017 roku.

Habilitant aktywnie uczestniczy w organizacji Dni SGGW, ktére sa dorocznym
festiwalem promujgcym dzialalno§¢ SGGW w Warszawie. Jest administratorem fanpage'a
Wydzialu Technologii Zywnosci SGGW w Warszawie dbajac o rozpowszechnianie
informacji m.in. na temat publikacji i osiagnie¢ naukowych. Udzielal wywiady radiowe i
telewizyjne na tematy zwiazane ze swojej dziatalnoscig naukowa. Prowadzi warsztaty na

Uniwersytecie Dzieci i dla uczestnikéw Obozu Naukowego Adamed SmartUP.
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Kolejnym potwierdzeniem duzego zaangazowania dr. inz. Artura Wiktora na rzecz
nauki jest wykonanie recenzji 128 artykuléw naukowych dla 44 czasopism o zasiegu
miedzynarodowym oraz recenzji pracy doktorskiej, a takze dwdch recenzji wnioskow
projektowych.

Warto rowniez zaznaczy¢, ze doswiadczenie zdobyte w trakcie pracy naukowej pozwala
Habilitantowi aktywnie wspoipracowac z sektorem gospodarczym. Dr inz. Artur Wiktor
doradzat wielu przedsigbiorstwom w zakresie technologicznym oraz $cisle wspoétpracuje z
nastepujgcymi przedsigbiorstwami: ELEA Vertriebs und Vermaktungsgesellschaft,
CEDRUS., Roquette Poland i Grupa Maspex. Dodatkowo jest wspdlnikiem w firmie Honey
Innovations i cztonkiem zarzadu przedsigbiorstwa YOUSH.

W ramach swojej pracy naukowej wykonywat ekspertyzy i opracowania zlecone przez
instytucje publiczne i przedsigbiorstwa m. in. dla firm JARS, C., Chlodnia £ukéw, Grana,
Maspex oraz Instytutu Ogrodnictwa Sadownictwa.

5. Podsumowanie i wniosek koncowy
Stwierdzam, ze istotny dorobek naukowy Habilitanta w zakresie zastosowania

faczonych metod, opartych na pulsacyjnym polu elektrycznym oraz ultradzwigkach do
wspomagania przebiegu procesu suszenia przyczynia si¢ w znacznym stopniu do rozwoju
dyscypliny technologia zywnos$ci i zywienia. Rzetelno$¢ i wnikliwo$¢ w prowadzeniu
badan, intensywna wspotpraca z zagranicznymi osrodkami naukowymi oraz imponujacy
dorobek publikacyjny sprawia, ze Kandydat nalezy do wyrdzniajacych si¢ w kraju i za
granicg badaczy z zakresu zastosowania pulsacyjnego pola elektrycznego na tkanke roslinna.
Nalezy takze doceni¢ Jego aktywna dziatalnos¢ dydaktyczna i organizacyjna.

Biorgc pod uwage pozytywna oceng¢ osiagnigcia naukowego w formie
jednotematycznego cyklu publikacji pt. ,,Zastosowanie faczonych metod, opartych na
pulsacyjnym polu elektrycznym oraz ultradzwigkach, do wspomagania przebiegu suszenia
oraz modyfikacji wybranych wlasciwosci tkanki roslinnej” oraz dorobek naukowy
zgromadzony po uzyskaniu stopnia naukowego doktora, a takze wklad w powigkszenie
naukowej wiedzy w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia stwierdzam, ze Habilitant
spetnia wymogi okreslone w art. 219 ust. 1 pkt 2 ustawy z dnia 20 lipca 2018 r. Prawo o
szkolnictwie wyzszym i nauce (Dz. U. z 2018 r. poz. 1668 ze zm.) stawiane osobom
ubiegajacym si¢ o stopien naukowy doktora habilitowanego. W zwigzku z powyzszym,
stawiam wniosek o dopuszczeniu dr. inz. Artura Wiktora do dalszych etapéw postgpowania

celem nadania stopnia naukowego doktora habilitowanego w dziedzinie nauk rolniczych w
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dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia. Jednoczesnie zwracam si¢ do Rada
Dyscypliny Technologia Zywnosci i Zywienia Szkoty Gtéwnej Gospodarstwa Wiejskiego

w Warszawie o wyrdznienie osiggnig¢cia Habilitanta.

oo i

. inZ. Krzysztof Lech
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