Prof. dr hab. Jacek Nowak Poznan, 26.04.2021
Uniwersytet Przyrodniczy w Poznaniu

Wydziat Nauk o Zywno$ci i Zywieniu

Pracownia Fermentacji i Biosyntezy

ul. Wojska Polskiego 31

60-624 Poznan

Recenzja

osiggnie¢ naukowo-badawczych, wyodrebnionego osiggniecia naukowego,

dorobku dydaktycznego i popularyzatorskiego oraz wspétpracy z instytucjami,
organizacjami i towarzystwami naukowymi

dr inz. Sabiny Galus, adiunkta w Katedrze Inzynierii Zywnosci i Organizacji

Produkcji Instytutu Nauk o Zywnosci w Szkole Gtéwnej Gospodarstwa Wiejskiego
w Warszawie,
w zwigzku ze wszczetym postepowaniem o uzyskanie stopnia doktora

habilitowanego

Dr inz. Sabina Galus jest absolwentkg Wydziatu Nauk o Zywnosci w Szkole
Gtownej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie. Juz w szkole sredniej wyroznita sie
jako doskonaty uczen, uzyskujac stypendium Prezesa Rady Ministréw za bardzo
dobrze wyniki w nauce.

W 2006 roku uzyskata tytut magistra inzyniera w zakresie technologii zywnosci i
zywienia cztowieka na podstawie pracy magisterskiej: pt. ,Wtasciwosci sorpcyjne
powtok jadalnych biatkowych” wykonanej pod kierunkiem prof. dr hab. Andrzeja
Lenarta. W tym samym roku podjeta studia doktorskie uzyskujgc w 2010 roku stopien
doktora inzyniera nauk rolniczych w zakresie technologii zywnosci i zywienia cztowieka
na podstawie pracy doktorskiej pt. ,Studia nad wiasciwosciami fizycznymi powtok
jadalnych wytworzonych na bazie biatek sojowych i serwatkowych” wykonanej pod
kierunkiem prof. dr hab. Andrzeja Lenarta.

Dr Galus 30.12.2010 roku podjeta prace w Katedrze Inzynierii Zywnosci i Organizacji
Produkcji na Wydziale Nauk o Zywno$ci Szkoty Gtéwnej Gospodarstwa Wiejskiego w
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Warszawie jako asystent naukowo-dydaktyczny a nastepnie od 01.01.2012 r adiunkt
naukowo — dydaktyczny, na ktérym to stanowisku pracuje do chwili obecnej. W czasie
zatrudnienia przez bez mata 5 lat przebywata na urlopach zwiazanych z urodzeniem
dzieci i ich wychowaniem.

Charakter dziatalnosci naukowej dr Sabiny Galus jest wyraznie uksztattowany juz od
badan prowadzonych do pracy magisterskiej, pozniej pracy doktorskiej, i koncentruje
sie wokét zagadnien wytwarzania, badania i zastosowania jadalnych powitok do
pakowania i powlekania zywnosci. Powlekanie zywnosci jest obiecujgcg metoda
poprawy jakosci wielu surowcow, zwtaszcza szybko psujgcych sie, miedzy innymi,
owocow i warzyw. CzeScig badan prowadzonych przez habilitantke, poza tymi ktére
wchodzg w sktad osiggniecia naukowego dla uzyskania stopnia habilitowanego, jest
poszukiwanie nowych materiatow foliotworczych oraz innowacyjnych rozwigzan z
zakresu inteligentnych systemdw opakowan do zywnosci. Inne badania dotyczag
opracowania nowych produktéw spozywczych i ocena wptywu obrébki surowca i
procesu technologicznego na wtasciwosci fizyczne tkanki roslinnej, gtéwnie owocow i

warzyw.

OCENA DOROBKU NAUKOWO-BADAWCZEGO

Dorobek naukowy dr inz. Sabiny Galus, jak na relatywnie krétki okres
intensywnej pracy badawczej, jest bogaty. Obejmuje 53 oryginalne prace twoércze, w
tym 44 artykuty naukowe ( 31 po uzyskaniu stopnia naukowego doktora), 5 rozdziatéw
w monografiach naukowych oraz 4 publikacje popularno-naukowe. Z tego 22
publikacje wydano w czasopismach znajdujgcych sie na liscie Journal Citation Reports
(JCR). Trzeba podkresli¢, ze Habilitantka jest w wiekszosci publikacji pierwszym, w
niektérych pracach réwniez jedynym, autorem publikacji oraz autorem
korespondencyjnym w znacznej wiekszosci opublikowanych prac naukowych.
Warto$¢ punktowa wszystkich publikacji wedtug wykazu czasopism naukowych
MNiSW zgodnie z rokiem opublikowania wynosi 1543 punktow, w tym po uzyskaniu
stopnia naukowego doktora 1434 punktéw (biorgc jednak pod uwage nowa punktacje
MNIiSW z ostatnich lat). Sumaryczny Impact Factor opublikowanych prac wynosi
64,18, w tym po uzyskaniu stopnia naukowego doktora 57,83. Szczegdlnie imponujgca

jest tgczna liczba cytowan publikacji dr Galus, ktéra wedtug bazy Scopus wynosi 1024
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(970 bez autocytowan) oraz wedtug bazy Web of Science 947 (903 bez autocytowan).
Indeks Hirscha jest tez bardzo wysoki i wynosi 14. Dzieki tak duzej liczbie cytowan,
Habilitantka znalazta sie w zacnym gronie 2% naukowcow na Swiecie 0 najwyzszej
liczbie cytowan. Gratulacje.

Podsumowujac mozna wiec stwierdzi¢, ze dorobek naukowy Pani Doktor zostat dobrze
spopularyzowany, a liczne cytowania prac, w ktérych jest w wielu wypadkach
pierwszym i korespondencyjnym autorem, Swiadczy o wysokim zainteresowaniu
Swiata naukowego realizowang przez Habilitantke tematykg i wtasciwym
upowszechnieniu rezultatoéw Jej badan.

Trzeba tez zaznaczyé, ze nie brakuje w dziatalnosci naukowej Kandydatki, wyjazdow
na zagraniczne staze naukowe i udokumentowanej wspotpracy miedzynarodowej.
Mam wrazenie, ze te doswiadczenia przyczynity sie do odwagi w zgtaszaniu swoich
publikacji do wysokoimpaktowych czasopism. Roéwniez referaty wygtaszane na
konferencjach miedzynarodowych w jezyku obcym, budujg zaufanie w swoje
umiejetnosci i wysoka jakos¢ prowadzonych badan.

Satysfakcjonujgca jest tez z punktu widzenia recenzenta, aktywnos¢ Pani Doktor w
realizacji grantdw. Podczas studiow doktoranckich byta gtdbwnym wykonawca
dwuletniego projektu badawczego pt.: ,Studia nad wtasciwosciami fizycznymi powtok
jadalnych na bazie biatek sojowych i serwatkowych”, finansowanego przez MNiSW, a
w latach 2011-2012, wykonawca zadania pt.: ,Analiza rynku teksturotwérczych
dodatkow do zywnosci w Polsce oraz metod zagospodarowania odpaddéw przemystu
owocowo-warzywnego” w ramach projektu badawczego pt.: Nowy teksturotworczy
dodatek do zywnosci na bazie odpadowych surowcéw przemystu owocowo-
warzywnego” w projekcie Lider, finansowanym przez NCBIR.

Co wazne dr Galus kierowata projektem badawczym pt.. Wptyw powlekania na
wybrane wyrozniki jakosciowe gruszek w czasie przechowywania” w ramach
wewnetrznego trybu konkursowego dla mtodego pracownika nauki w roku 2014/2015,
a w latach 2012-2015 byta kierownikiem projektu badawczego pt.: ,Wptyw substancji
hydrofobowych na wtasciwosci fizyczne filméw z naturalnych polimeréw” w ramach
projektu luventus Plus finansowanego przez MNiSW.

Od 2019 roku jest wykonawcg zadania pt.: "Opracowanie technologii produkcji zdrowej
zywnosci z uwzglednieniem zagospodarowania petnowarto$ciowych odpadow
spozywczych (wysortu warzywnego) i opracowanej metody obliczania sladu
weglowego” projekcie BIOSTRATEG finansowanego przez NCBIR, a w tej chwili,
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rbwniez wykonawca w grancie realizowanym w ramach Systemu Wsparcia
Finansowego dla Naukowcow i Zespotéw Badawczych.

Moge wiec wyrazi¢ przekonanie, ze dzieki tak mocno zwartej i dobrze dobranej
tematycznie dziatalno$ci naukowej, dr Sabina Galus stata sie specjalistka w
uprawianej, relatywnie waskiej, ale budzacej wielkie zainteresowania innych badaczy,
dziedzinie naukowej zwigzanej z dyscypling technologii zywnosci i zywienia cztowieka.
Prowadzone badania przyczynity sie do zdobycia przez Habilitantke specjalistycznej,
zaawansowanej wiedzy i umiejetnosci oraz opanowania odpowiedniego warsztatu
badawczego, co skutkuje tym, ze Pani Doktor jest moim zdaniem w pefni

przygotowana do samodzielnego i tworczego rozwigzywaniu problemow naukowych.

OCENA JEDNOTEMATYCZNEGO CYKLU PUBLIKACJI POD TYTULEM: ,Badanie
wplywu substancji hydrofobowych na wlasciwosci fizyczne jadalnych folii

biatkowych”.

Wyodrebnionym osiggnieciem naukowym, przedstawionym do oceny w
postepowaniu habilitacyjnym dr inz. Sabiny Galus jest zestaw szesciu publikacji
opatrzony wspélnym tytutem: ,Badanie wptywu substancji hydrofobowych na
wtasciwosci fizyczne jadalnych folii biatkowych”.

W jego sktad wchodzi 6 publikacji w czasopismach z IF opublikowanych w: “Trends in
Food Science and Technology”, “Food Hydrocolloids” (2 prace), “Food Technology and
Biotechnology”, “Polymer Engineering and Science” i “International Journal of

Molecular Sciences”.

Sumaryczny Impact Factor dla szesciu publikacji naukowych, stanowigcych podstawe
do ubiegania sie o stopien doktora habilitowanego wynosi 23,1. Suma punktéw wedtug
punktacji MNiSW wynosi 370. Sumaryczna liczba cytowan dla tego cyklu publikacji
wynosi 370 wedtug bazy Scopus i 337 biorgc pod uwage baze Web of Science. Trzeba
podkresli¢, ze Habilitantka uzyskata grant ze $rodkdw Ministerstwa Nauki i Szkolnictwa
Wyzszego w ramach projektu badawczego luventus Plus pt. ,Wptyw substancji
hydrofobowych na wiasciwosci fizyczne filméw z naturalnych polimeréw” (realizacja w
latach od 2012 do 2015), z ktérego srodki wykorzystata na przygotowanie
opublikowanych badan.



Analizowany jednotematyczny cykl publikacji, przedstawiany jako osiagniecie
naukowe dla ubiegania sie o stopien doktora habilitowanego, znalazt szeroki oddzwiek
w $wiatowym $srodowisku naukowym (cytowania) co wskazuje na to, ze co najmnie;
czes¢ zrealizowanych badan, to badania innowacyjne w skali miedzynarodowe;.
Badania te uzupetnity wiedze dotyczaca wtasciwosci funkcjonalnych jadalnych folii
biatkowych wytworzonych na bazie izloatéw: biatka serwatkowego, biatka sojowego i
kazeinianu sodu z dodatkiem substancji hydrofobowych (oleju rzepakowego,
migdatowego i z orzechow wioskich) a takze woskéw (candelilla i carnaba).
Woprowadzenie fazy tluszczowej do matrycy biatkowe] wptyneto na poprawe
hydrofobowosci powierzchni folii i modyfikacje ich struktury, a takze zmiany
wiasciwosci, szczegdlnie: optycznych, barierowych, mechanicznych, sorpcyjnych i
zwilzajgcych.

Podczas gdy, cel i uzyskane wyniki sg obszernie oméwione w autoreferacie, i nie
budzg zadnych zastrzezen, to osobnej analizy wymagaty zastosowane metody
badawcze, ktorych, moim zdaniem, nie scharakteryzowano wystarczajgco
szczegotowo w przedstawionym w czesci opisu osiggniecia naukowego. Jednak logika
zastosowania takiego rozwigzania jest do zaakceptowania.

Przy okazji chciatem zaznaczyé, ze autoreferat jest bardzo dobrze i szczegoétowo
przygotowany, napisany dobrym jezykiem polskim i nie budzi zadnych watpliwosci, ze
pisanie naukowych tekstéw, rowniez w jezyku polskim, nie sprawia Habilitantce
trudnosci.

Modyfikacja sktadu surowcowego folii biatkowych poprzez wprowadzenie olejéw
roslinnych i woskow jest wielce obiecujgca, a rzadko dotychczas stosowana, metoda
kontrolowania ich wtasciwosci funkcjonalnych, a badania skutkujg opublikowaniem
innowacyjnych informacji majgcych powazne znaczenie dla bardzo szybko
rozwijajgcej sie technologii.

Dodatkowo w badaniach tych skupiono sie m.in. na wiasciwosciach barierowych i
zwilzajacych, ktore sg kluczowe w aspekcie praktycznych zastosowan folii do
Zywnosci.

Wydaje sie , ze teraz przyszedt czas na wykorzystanie wiedzy, nabytej podczas tych
ciekawych badan, na zajecie sie probg doboru folii i powtok emulsyjnych do produktow
spozywczych. Uzyskane dane stanowia bowiem wazng podstawe do zaplanowania

zastosowan w przygotowaniu, dystrybucji i przechowywaniu zywnosci.



W podsumowaniu oceny jednotematycznego cyklu publikacji dr inz. Sabiny
Galus stwierdzam, ze jest on wartoSciowym zbiorem oryginalnych opracowan
naukowych i odpowiada wymaganiom stawianym przez ustawe jako osiggniecie
naukowe o znaczgcym tadunku poznawczym i z interesujaca perspektywg mozliwych

zastosowan praktycznych.

OCENA DOROBKU DYDAKTYCZNEGO | POPULARYZATORSKIEGO ORAZ
WSPOLPRACY Z INSTYTUCJAMI, ORGANIZACJAMI | TOWARZYSTWAMI
NAUKOWYMI | ORGANIZACYJNYCH

Dr Sabina Galus, mimo relatywnie krotkiego okresu aktywnej pracy na etacie
asystenta i adiunkta (urlopy macierzynskie, rodzicielskie i wychowawcze), jest
nauczycielem akademickim o bogatym i zréznicowanym dorobku dydaktyczno-
wychowawczym. Bardzo cenie udziat Pani Doktor w czasie studiow w programie
Erasmus, ktéry jak wiem z witasnego dodwiadczenia, daje dobrg perspektywe do oceny

wiasnych zaje¢ dydaktycznych.

Jej dorobek dydaktyczny jest scisle zwigzany z reprezentowang w badaniach
naukowych specjalnoscig inzynieria zywnosci. Prowadzita ¢wiczeniowe zajecia
laboratoryjne, opracowujgc np. nowe c¢éwiczenie: ,BZT5 - biochemiczne
zapotrzebowanie na tlen”. Waznym wydaje mi sie podkreslenie tego , ze Habilitantka
wykorzystujgc swojg wiedze i doswiadczenie badawcze opracowata i wdrozyta
cwiczenie z zakresu powlekania zywnosci i badania wiasciwosci fizycznych
innowacyjnych materiatdbw opakowaniowych oraz éwiczenie z zakresu wiasciwosci
powierzchniowych zywnosci.

Co wazniejsze, dr Galus prowadzita i prowadzi, wyktady na kierunkach: technologia
zywnosci i zywienie cziowieka, bezpieczenstwo zywnosci, biotechnologia i
towaroznawstwo w biogospodarce.

Brata tez udziat w kierowaniu i koordynacji przedmiotéw: ,Wspétczesne trendy w
technologii zywnosci”, ,Inzynieria uktadéw wielofazowych” i \Wtasciwosci fizyczne
produktéw spozywczych”.

Byta opiekunem 9 prac magisterskich oraz promotorem 6 prac inzynierskich i 7 prac
magisterskich realizowanych na Wydziale Nauk o Zywnosci. Obecnie jest promotorem
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3 prac magisterskich i 3 prac inzynierskich, a takze promotorem pomocniczym w
dwdch pracach doktorskich.

Byta rowniez opiekunem naukowym 5 studentéw z University Institute of Technology
of Dijon — University of Burgundy we Francji, ktérzy realizowali 4-miesieczne staze
badawcze w ramach programu Erasmus w latach 2010-2014, zresztg jak widac z
zyciorysu naukowego Habilitantki, taka praca otwiera mozliwosci perspektywicznej
wspotpracy naukowej na dtuzsze lata.

Przegladajac dane dotyczace zaangazowania dr Galus w wymiane
miedzynarodowa, trzeba zwréci¢ uwage na umiejetnos¢ pozyskiwania stypendiow
zagranicznych, a wczesniej grantow z programu Erasmus-Sokrates oraz efektywne
wykorzystanie zwigzanych z tym mozliwosci.

Kandydatka uzyskata dwa stypendia badawcze Rzadu Francuskiego, jedno z nich
pozwolito na odbycie stazu naukowego w AgroSup Dijon - University of Burgundy we
Francji, gdzie prowadzita badania nad wytworzeniem folii warstwowych chitozanowo-
serwatkowych oraz badata ich wtasciwosci fizyko-chemiczne.

Na uwage zastuguje réwniez stata wspoétpraca z naukowcami z University of Burgundy
we Francji, University of Zagreb w Chorwacji, National University of Mar del Plata w
Argentynie oraz Tubitak Marmara Reasearch Center w Turcji, polegajace miedzy
innymi na wspolnym prowadzeniu badan naukowych, ktére to dziatania maja
odzwierciedlenie w publikacjach naukowych.

Bardzo cenie tez bogaty dorobek w recenzowaniu prac przeznaczonych do publikacji
w wysoko cenionych czasopismach naukowych z dziedziny technologii zywnosci |
zywienia cztowieka. Dr Galus wykonata 108 recenzji publikacji dla zagranicznych
czasopism naukowych, w tym 101 w czasopismach ujetych w wykazie Journal Citation
Reports (JCR). Najwiecej recenzji dotyczyto czasopism: Food Hydrocolloids (37),
International Journal of Food Science and Technology (7), Foods (6), Carbohydrate
Polymers (3), Comprehensive Reviews in Food Science and Technology (3), Food
Packaging and Shelf Life (3), Molecules (3) i Trends in Food Science and Technology
(3).

Kandydatka, nie ma intensywnej wspotpracy z otoczeniem gospodarczym
jednak, wskazuje w swoim autoreferacie, na wspotprace z kilkoma instytucjami i
firmami branzowymi, ktéra zaowocowata zorganizowaniem zaje¢ dydaktycznych dla
studentéw SGGW. Petnigc funkcje koordynatora wydziatowego ds. praktyk kontakty te

umacniajg mozliwosci organizacji i kontroli praktyk studenckich
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Dziatalno$¢ organizacyjna Kandydatki jest w duzym stopniu kontynuacjg

wspotpracy miedzynarodowej. Byta organizatorem trzech wizyt studyjnych na
Wydziale Nauk o Zywnosci SGGW w Warszawie naukowcow z University of Burgundy
we Francji w latach 2009, 2010 i 2019. Byta rowniez organizatorem i uczestnikiem
miedzynarodowego seminarium naukowego dla uczestnikbw programéw
ISEKI_FOOD 3 i ISEKI_MUNDUS 2, ktére odbyto sie na Wydziale Nauk o Zywnosci
SGGW w Warszawie w dniach w 2011 roku. Brata rowniez wielokrotnie udziat w
organizacji Dni SGGW i realizacji projektu ,Technologie elastycznych procesow
pakowania zywnosci oraz aktywnych, inteligentnych i wygodnych systeméw
pakowania” w ramach prac nad stworzeniem Centrum Badawczo-Rozwojowego
Zywnoéci i Zywienia wspoffinansowanego przez UE ze $rodkow Europejskiego
Funduszu Rozwoju w latach 2014 — 2020.
Od 2019 roku jest wydziatowym koordynatorem ds. praktyk na kierunku technologia
zywnosci i zywienie cziowieka, bezpieczenstwo zywnosci i towaroznawstwo. W
kadencji 2019/2020 byta czionkiem Rady Programowej Wydziatu Technologii
Zywnosci, gdzie petnita funkcje sekretarza, a we wrzesniu 2020 zostata wybrana na
cztonka Rady Programowej WTZ na lata 2020-2024.

PODSUMOWANIE

Dr inz. Sabina Galus jest nauczycielem akademickim, majgcym bardzo
wartosciowy, mocno ukierunkowany dorobek naukowy. Niewatpliwie najsilniejsza,
zeby nie powiedzie¢, wybitng strong dziatalnosci naukowej dr Galus jest aktywnos$¢
publikacyjna i skuteczno$¢ w jej umiedzynarodowianiu. Jej dorobek publikacyjny
zostat bardzo powaznie ilosciowo i jakosciowo powigkszony po uzyskaniu stopnia
naukowego doktora. W ramach pracy naukowej rozwineta ciekawy, wpisujacy sie silnie
w trendy Swiatowe w tym zakresie, kierunek badan.

Habilitantka ma rowniez powazne osiggniecia we wspotpracy miedzynarodowe;j
i organizacyjnej. Jej dorobek dydaktyczny-wychowawczy jest warto$ciowy, wigcej niz
adekwatny, do stosunkowo krotkiego czasu aktywnej dziatalnosci dydaktyczne;.

Jednotematyczny cykl publikacji wyodrebniony z Jej dorobku, jest

warto$ciowym opracowaniem naukowym i spetnia wymagania stawiane przez ustawe



osiggnieciom na stopien naukowy doktora habilitowanego. Cykl ten zawiera elementy
nowosci naukowej o niewatpliwym aspekcie poznawczym i jest perspektywiczng
podstawg do zastosowan aplikacyjnych.

Uwazam, ze dr inz. Sabina Galus spetnia wymagania stawiane przez Ustawe
z dnia 20 lipca 2018 r - Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce (Dz. U. z 2018 r. poz.
1668 ze zm.), kandydatom do stopnia naukowego doktora habilitowanego. Wnosze do
Rady Dyscypliny Technologia Zywnosci i Zywienia Szkoly Gtownej Gospodarstwa
Wiejskiego w Warszawie, o dopuszczenie dr inz. Sabiny Galus do dalszego

postepowania w przewodzie habilitacyjnym.
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Pr eébr dr hab. Jacek Nowak

WNIOSEK O WYROZNIENIE

Jednoczesnie zwracam sie do Rady Dyscypliny Technologia Zywnos$ci i
Zywienia Szkoty Gtoéwnej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie z wnioskiem o

przedyskutowanie wyréznienia dr inz. Sabiny Galas w odpowiednim trybie.

Przedstawiony w postepowaniu habilitacyjnym dorobek naukowy Habilitantki,
jest bardzo wysokiej jakosci. Opublikowano go w renomowanych czasopismach
naukowych o wysokim IF i budzacym szacunek liczbie cytowan. Pozostate sktadniki
wniosku o uzyskanie stopnia doktora habilitowanego sg rowniez godne wyroznienia.
Chciatem podkresli¢, ze badania dr Galas wnoszg do nauki znaczacy dorobek
innowacyjny o duzej perspektywie wdrozeniowej. Habilitantke postrzegam jako
wybitng specjalistke w uprawianej dziedzinie nauki tzn. zagadnien wytwarzania,

badania i zastosowania jadalnych powtok do pakowania i powlekania zywno$ci



Uwazam, ze Rada Dyscypliny ma bezsprzecznie podstawy do wyrdznienia Jej
postepowania habilitacyjnego.

Prg‘fﬁ dr hab. Jacek Nowak

4"

10



