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Ocena dorobku naukowego, osiagnie¢ dydaktycznych i organizacyjnych oraz cyklu prac
pt: ,Zarzadzanie ryzykiem strat i marnowania zywnosci w aspekcie bezpieczenstwa

zywnosciowego”

przedstawionego jako osiggni¢cie naukowe w sprawie przeprowadzenia post¢powania
habilitacyjnego dr Beaty Bilskiej - adiunkta w Katedrze Technologii Gastronomicznej i
Higieny Zywnosci Instytutu Nauk o Zywieniu Czlowieka Szkoly Glownej Gospodarstwa

Wiejskiego w Warszawie

1. Dane osobowe i rozwéj zawodowy oraz zawodowy

Doktor inzynier nauk rolniczych w zakresie technologii zywnosci i zywienia cztowieka Beata
Bilska jest absolwentka Wydzialu Zywienia Czlowieka oraz Gospodarstwa Domowego
Szkoly Gléwnej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie, ktory ukonczyla w roku 1999.
Tytul zawodowy magistra inzyniera uzyskala bronigc prace pt.: ..Podstawy i zachowania
nowych konsumentow - mlodziezy na rynku zywnosciowym”. W ramach podnoszenia swoich
kwalifikacji w 2003 r. ukonczyla studia Doskonalenia Pedagogicznego prowadzone przez
Wydziat Ekonomiczno-Rolniczy Szkoty Glownej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie.
Nastepnie w 2004 r. uzyskata stopien doktora inzyniera nauk rolniczych w Wydziale Nauk o
Zywieniu Czlowieka i Konsumpcji SGGW w Warszawie przedstawiajac dysertacje doktorska
pt.. L Wplhyw wybranych czynnikow na zachowania milodych konsumentow ustug

gastronomicznych”.

W 2007 r. rozpoczeta prace w Katedrze Technologii Gastronomicznej i Higieny Zywnosci

Wydzialu Nauk o Zywieniu Czlowieka i Konsumpcji Szkoly Gléwnej Gospodarstwa
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Wiejskiego w Warszawie jako asystent, a w 2009 r. awansowala na stanowisko adiunkta w
Katedrze Technologii Gastronomicznej i Higieny Zywnosci Instytutu Nauk o Zywieniu
Czlowieka Szkoly Glownej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie. W ramach swoich
obowiazkéw stuzbowych realizowala zajgcia dydaktyczne w Zakladzie Higieny 1 Zarzadzania
Jakoscig Zywnosci SGGW w Warszawie dla studiéw stacjonarnych i niestacjonarnych.
Ponadto, byla promotorem 24 prac dyplomowych inzynierskich i 12 prac magisterskich, a
takze byla promotorem pomocniczym pracy doktorskiej, ktora zostala przygotowana w
Wydziale Nauk o Zywieniu Czlowieka i Konsumpcji SGGW w Warszawie i tamze

obroniona.

2. Ocena dorobku naukowego

Dr inz. Beata Bilska moze poszczyci¢ si¢ dorobkiem naukowym, na ktory sklada sie 130
pozycji, w tym 116 pozycji po uzyskaniu stopnia doktora, na ktory sklada si¢ 17 pozycji
publikowanych w czasopismach naukowych zawartych w bazie Journal Citation Report z IF,
24 pozycje w czasopismach recenzowanych bez IF, 33 pozycje publikowane w monografiach
badz rozdzialach monografii, 25 podrecznikow dla szkét, 5 publikacji popularno-naukowych i
popularyzujacych wiedzg oraz 12 publikacji w materiatach konferencyjnych. Podsumowujac
dorobek naukowy Habilitantki nalezy zwréci¢ uwage na sumaryczng wartos¢ IF = 31,081 i na
1161 punktéw MNiSW, w tym sumaryczna wartos¢ IF = 31,081 oraz 1104 pkt. MNiSW
uzyskane po doktoracie. Sposrod wyzej wymienionego dorobku Habilitantka wybrata 5
pozycji jako szczegolne osiagniecie naukowe, ktore legitymujg sie IF = 17,382 co odpowiada
270 pkt. MNiSW. Indeks Hirscha obiektywnie charakteryzujacy zainteresowanie obecnego
srodowiska naukowego realizowang tematyka badawcza osiggnagt wartos¢ 2 wg Web of
Science, 4 wg bazy Scopus 1 7 wg Google Scholar, a liczba cytowan wynosita odpowiedni 21
(14 bez autocytowan), 47 (35) i 200.

Zaprezentowane dane naukowometryczne kandydatki do stopnia doktora habilitowanego sg
wystarczajace do przeprowadzenia postgpowania awansowego w celu uzyskania stopnia

doktora habilitowanego.

Habilitantka wykazala si¢ rowniez duzg aktywnoscia badawcza potaczona ze wspoélpraca z
roznymi os$rodkami. Za najwigksze swoje osiagniecie uwaza aktywny wspoludzial w

opracowaniu Procedury okreslajgcej sposob przeptywu zywnosci ukierunkowanej na
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redystrybucje i usprawniajgca wspolprace migdzysektorowg oraz wydanie jej w formie
Przewodnika, ktéra jest wynikiem projektu MOST, ktorego Habilitantka byla jednym z
glownych wykonawcow. Nalezy podkresli¢, ze wyniki projektu MOST mialy znaczenie
aplikacyjne, poniewaz procedura zostala juz wdrozona w kilku zakladach z branzy
spozywczej. Ponadto, dr Bilska w latach 2017 - 2018 odbyla staz naukowy w Federacji
Polskich Bankéw Zywnosci gdzie realizowala projekt pt.: ,,Analiza mozliwosci ograniczenia
strat 1 marnotrawstwa zywnosci poprzez redystrybuowanie jej na cele spoleczne. Identyfikacja
czynnikow warunkujgcych bezpieczenstwo zdrowotne przekazywanej zywnosci”. Rezultaty
przeprowadzonych analiz byly prezentowane na III Sympozjum Naukowym z cyklu
.Bezpieczenstwo Zywnosciowe i Zywnosci”. W czasie odbywania stazu wraz z FPBZ i
innymi instytucjami (m.in. Instytutem Ochrony Srodowiska-Panstwowym Instytutem
Badawczym) przygotowala projekt pt.: ,,Opracowanie systemu monitorowania marnowanej
zywnosci 1 efektywnego programu racjonalizacji strat i ograniczania marnotrawstwa
zywnosci”, (akronim: PROM), ktory zostal ztozony w programie GOSPOSTRATEG i zostat
zakwalifikowany do finasowania przez NCBIiR, dlatego dalsza wspolpraca z FPBZ jest
kontynuowana. Ponadto, Habilitantka zostata czlonkiem Zespotu Roboczego ds. Komunikacji
powolanego przez IOS-PIB, ktérego zadaniem jest konsultowanie zalozen i realizacji
kampanii informacyjno-promocyjnej dotyczacej ograniczania marnotrawstwa zywnosci
prowadzonej w ramach projektu PROM. Habilitantka nawigzatam réwniez wspolprace z
Wydzialem Zarzadzania Politechniki w Czgstochowie i z Wageningen University Research.
Efektem wspolpracy z uniwersytetem bylo zlozenie grantu pt.: ,,.Supply chain agreements and
innovations to leverage and enable the sustainable development” (akronim SCALE 12.3) w
ramach Programu ramowego UE Horizon 2020 call RUR-07-2020. Ze wzgledu na
niezakwalifikowania projektu do finansowania Wageningen University & Research
zaproponowalo ztozenie kolejnego projektu pt.: ,,The FLOW Project Testing & demonstrating
innovation action to tackle Food Loss and Waste in the EU” w ramach H2020 call ,,LC-GD-
Farm-to-Fork-area 6-1 topic: “Testing and demonstrating systemic innovations in support of

the Farm-to-Fork Strategy”™ - obecnie trwajg prace nad projektem.

Podsumowujac dzialalno$¢ naukowo-badawcza Habilitantki mozna wyrdznié cztery grupy
tematyczne dotyczace analizy konkurencyjnosci wybranych rynkow  produktow
zywnosciowych, rozeznanie rynku ustug gastronomicznych pod wzgledem jakosci, zachowan
konsumentow oraz nowych trendéw, jakos¢ i bezpieczenstwo zdrowotne zywnosci, a takze
szacowanie strat i marnotrawstwa zywnosci w aspekcie zrownowazonego rozwoju.
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3. Ocena osiggnigcia naukowego stanowigcego podstawe postepowania

habilitacyjnego

Osiagnigcie naukowe przedstawione przez dr inz. Beat¢ Bilskg w postgpowaniu
habilitacyjnym stanowi monotematyczny cykl pieciu publikacji ogloszonych drukiem w
renomowanych czasopismach o §wiatowym zasiggu. Cykl ten odzwierciedla jedng z czterech
podstawowe grupy zainteresowan Habilitantki 1 zostal zatytulowany ,,Analiza przyczyn i
skutkow strat zywnosci oraz wyznaczenie Punktow Odzysku w czterech ogniwach lancucha
zywnosciowego”. We wszystkich pieciu publikacjach Habilitantka jest pierwszym autorem.
IF tych publikacji to 17,382 co odpowiada 270 pkt. MNiSW.

Problem marnotrawienia zywnosci jest wypadkowa wielu zlozonych czynnikow i zachowan
konsumentéw, a jedynym narzedziem, ktore moze pomée w skutecznym dotarciu do oséb w
najwigkszym stopniu marnujacych zywno$é jest precyzyjnie opisana i latwa segmentacja.
Umozliwi ona ograniczenie strat i marnotrawstwa zywnosci na kazdym z badanych przez
Habilitantk¢ ogniw lancucha zywnosciowego i moze przyczyni¢ sie do poprawy
bezpieczenstwa poprzez wzrost wykorzystania zywnosci na cele konsumpeyjne i jej
redystrybucje do oséb potrzebujacych pomocy w zakresie zaspokojenia potrzeb w tym
zakresie. W tym celu Habilitantka przeprowadzila wieloaspektows analize skali, przyczyn i
skutkow strat i marnotrawstwa zywnosci w roznych ogniwach fancucha zywnosciowego, a
takze przedstawila propozycje modeli zarzgdzania ryzykiem strat i marnotrawstwa zywnosci.
Zagadnienie to zostalo podzielone na cztery etapy, ktore obejmowaly w pierwszej kolejnosci
analize przyczyn i skutkow strat zywnosci oraz wyznaczenie Punktow Odzysku w czterech
ogniwach fancucha zywnosciowego, ktora zostala oméwiona w publikacji nr 1: Bilska B.,
Wrzosek M., Kolozyn-Krajewska D., Krajewski K. (2016). Risk of food losses and potential of
food recovery for social purposes. Waste Management, 52, 269-277. W publikacji zostaty
zdiagnozowane potencjalne przyczyny powstawania strat zywnosci na kazdym z czterech
etapow fancucha zywnosciowego, tj. podczas produkcji podstawowej, przetworstwie,
logistyce, handlu, przyjmujac jako gléwne determinanty kategorie wyszczegdlnione w
diagramie Ishikawy, tj. maszyny, materialy, zarzadzanie, metody oraz ludzie, okreslenie
skutkow powstawania strat Zzywnosci, wyznaczenie Punktéw Odzysku. Zostaly one
zdefiniowane jako operacje lub etapy procesu w tancuchu zywnosciowym ..od pola do stotu”,
w ktérym mozna zastosowaé dzialania zapobiegajace lub eliminujgce ryzyko zmarnowania

zywnosci, tj. przekazanie je] na cele spoleczne. Nastepnie Habilitantka przystgpila do
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oszacowania marnotrawstwa zywnosci w obiektach handlowych, w aspekcie iloSciowym i
utraconej wartosci odzywczej na podstawie publikacji nr 2: Bilska B., Piecek M., Kolozyn-
Krajewska D. (2018). A multifaceted evaluation of food waste in a Polish supermarket - case
study. Sustainability 2018, 10(9), 3175. W tej publikacji zostato oszacowane marnotrawstwo
zywnosci generowane w wielkopowierzchniowych obiektach handlowych, w aspekcie
iloéciowym 1 utraconej wartosci odzywczej na przykladzie danych uzyskanych w wybranym
obiekcie handlowym (supermarkecie) zlokalizowanym na terenie Polski. W tym przypadku
material badawczy stanowil dwutygodniowy wykaz niesprzedanych artykutow spozywczych
w wybranym supermarkecie. Na podstawie przeprowadzonych analiz wynika, ze w jednym
supermarkecie zmarnowano okolo 3,3 tony zywnosci w ciaggu dwoch tygodni. Szacunkowa
warto$¢ energetyczna produktéw mlecznych zmarnowanych w ciggu dwdch tygodni wyniosta
ok. 244 000 kcal. Dalo to asumpt do stwierdzenia, ze z sektora handlu detalicznego moga
pochodzi¢ znaczace ilosci roéznego rodzaju produktéw spozywczych, ktore mozna
redystrybuowaé do oséb potrzebujgcych pomocy zywnosciowej. W kolejnym etapie
Habilitantka pokusita si¢ o opracowanie modeli zarzadzania ryzykiem strat i marnotrawstwa
zywnosci w zakladach przemyshu spozywcezego i zakladach gastronomicznych - publikacje nr
3: Bilska B., Kolozyn-Krajewska D. (2019). Risk management of dairy product losses as a
tool to improve the environment and food rescue. Foods, 8(10), 481 i publikacja nr 4: Bilska
B., Tomaszewska M., Kolozyn-Krajewska D. (2020). Managing the risk of food waste in
Joodservice establishments. Sustainability, 12, 5, 1-18. W pierwszej z nich opracowano model
zarzadzania ryzykiem strat produktow mleczarskich na przykladzie seréw dojrzewajacych.
Materialem do badan byly dane dotyczace strat produktow mleczarskich w latach 2016-2018
zebrane w pigciu zakladach mleczarskich zlokalizowanych w Polsce, r6znigcych sie
wielkoscig i asortymentem produkcji. Badanie przeprowadzono na podstawie autorskiego
kwestionariusza wywiadu. Wykazano, ze odsetek strat zywnosci w badanych zakladach
mleczarskich wynidst 1,1%, biorac jednak pod uwage wielkos¢ produkcji, sg to znaczace
ilosci i dlatego warto zastanowi¢ si¢ nad mozliwoscig odzyskania z tej zywnosci na cele
konsumpcyjne zwlaszcza, ze najwiece] strat odnotowano na ostatnim etapie produkcyjnym.
Jako efekt tego opracowania Habilitantka zaproponowala model zarzadzania ryzykiem, ktory
moze pomoc w podejmowaniu przez przedsi¢gbiorstwo decyzji przyczyniajacych si¢ do
ograniczenia strat zywnosci 1 wykorzystaniu zywnosci zgodnie z jej przeznaczeniem. Celem
drugiej w tym etapie publikacji (nr 4) byto opracowanie modelu zarzadzania ryzykiem

marnotrawstwa zywnos$ci w zakladach gastronomicznych. Badanie to zostalo przeprowadzone
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w 2019 r. w 130 zakladach gastronomicznych zlokalizowanych w Polsce przy uzyciu
autorskiego kwestionariusza ankiety. W ankietowanych zakladach gastronomicznych
zidentyfikowatam ryzyko marnotrawstwa zywnosci przejawiajace si¢ wyrzucaniem:
polproduktow, potraw serwowanych na cieplo 1 na zimno, pieczywa, warzyw i owocow,
przeterminowanych produktéw, produktow napocze¢tych z oznakami zepsucia, produktéw
napoczetych bez widocznych oznak zepsucia. W ramach analizy ryzyka Habilitantka
opracowala diagram Ishikawy przyczyn marnotrawstwa zywnosci w badanych zaktadach
gastronomicznych. Podsumowujac te badania Habilitantka stwierdzila dwa poziomy ryzyka:
$redni dla pieczywa, owocow i warzyw - akceptowalny oraz dla pozostalych badanych
produktow spozywczych wysoki - nieakceptowalny. Sformulowano réwniez dwie opcje
postepowania z ryzykiem, tj. prewencj¢ i tolerancj¢. Szkoda tylko, ze omawiajac
zaproponowany model oceny Habilitantka go nie opisala szerzej w autoreferacie co
umozliwito by precyzyjniejsza ocen¢ jej biegtoséci w postugiwaniu sie tym narzedziem
poniewaz model opisany w przedstawionej publikacji, ktorej autorami jest wieloosobowy
zespol nie daje takiej mozliwosci. Ostatnim etapem bylo przeprowadzenie segmentacji
gospodarstw domowych w celu zidentyfikowania grup konsumentéw charakteryzujacych sie
podobnymi postawami wobec zywnosci, ze szczegdlnym uwzglednieniem jej marnotrawstwa,
ktore opisano w publikacji nr 5: Bilska B., Tomaszewska M., Kolozyn-Krajewska D., Piecek
M. (2020). Segmentation of Polish households taking into account Food Waste, Foods, 9, 4,
1-19. W publikacji zostala przeprowadzona segmentacja w celu zidentyfikowania grup
konsumentow charakteryzujagcych si¢ podobnymi postawami wobec zywnosci, ze
szczegbdlnym uwzglednieniem jej marnowania. Badanie zostalo przeprowadzone w lutym i
marcu 2019 r, a material do badan stanowila reprezentatywna, liczaca 1115 o0s6b
ogolnopolska grupa dorostych respondentow zdefiniowana pod wzgledem takich zmiennych
demograficznych, jak: ple¢, wiek i miejsce zamieszkania. Badanie ankietowe wykonano z
wykorzystaniem techniki Computer Assisted Personal Interview, polegajacej na
przeprowadzeniu wywiadu z respondentem przy uzyciu urzgdzenia mobilnego. Celem tego
badania bylo uzyskanie odpowiedzi na pytania: czy marnotrawstwo zZywnosci w
gospodarstwach domowych jest powigzane z takimi cechami spoteczno-demograficznymi jak
wielko$¢ gospodarstwa, sklad osobowy, subiektywna ocena sytuacji materialnej i wielkosé
wydatkow na zywno$¢ oraz jaki wplyw majg wymienione czynniki na marnotrawstwo
zywnosci. Przeprowadzone badania pozwolily na zidentyfikowanie trzech klastrow o

zroznicowanym procentowym udziale: klaster 1 ,,Szanujacy zywnos¢” - 41,8% respondentow,
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klaster 2 ,,Marnujgcy warzywa i owoce” - 46,3% i klaster 3 ,Marnujgcy zywnos¢” - 11.9%.
Trzy klastery znacznie réznily si¢ miedzy soba pod wzglegdem cech spoleczno-
demograficznych, tj. liczbg oso6b dorostych w gospodarstwie, liczbg dzieci, subiektywng
oceng sytuacjl materialnej, odsetkiem wydatkéw na zywnos¢, ktore odznaczaly si¢ innym
postgpowaniem w zakresie marnotrawstwa zywnosci. Szkoda, ze przy statystycznym
opracowaniu respondentow Habilitantka nie uwzglednita jako zwigzkow zaklocajacych takich
danych jak wiek, wyksztalcenie i miejsce zamieszkania, a w przypadku gospodarstw
jednoosobowych rowniez plci. Uwzglednienie tych danych na pewno ubogacitoby
charakterystyke trzech wyodrebnionych klasterow. Ponadto szkoda, ze tak szeroko zakrojone
badania nie zakonczyly si¢ sformulowaniem bardziej ogélnych wnioskéw. Wydaje sie, ze

otrzymane w tych baniach wyniki nie zostaly w petni wykorzystane.

Podsumowujac musz¢ stwierdzi¢, ze przedstawione osiggnigcie naukowe stanowi znaczny
wklad w rozwdj reprezentowanej dziedziny. Szkoda tylko, ze Habilitantka w podsumowaniu
swoich osiagnig¢ nie nakreslita ogdlnych kierunkéw i tematow swojego dalszego rozwoju
naukowego. Chcialoby si¢ rowniez zasugerowac, aby Habilitantka postugiwata sie bardziej
uwaznie zdefiniowanymi pojeciami. We wstepie omodwienia celu naukowego publikacji
wchodzacych w sklad osiaggniecia naukowego stanowigcego podstawe postepowania
habilitacyjnego zostata podana za Rozporzadzeniem (WE) nr 178/2002 definicja zywnosci w
brzmieniu: Zywnos¢ to substancje lub produkty, przetworzone, czesciowo przetworzone lub
nieprzetworzone, przeznaczone do spozycia przez ludzi lub, ktorych spozycia przez ludzi
mozna si¢ spodziewaé. W dalszej czesci wstepu zostala przytoczona definicja pojecia strat i
marnotrawienia zywnosci za FAO. Jednoczesnie objasniajgc i uszczegotawiajac te definicje
Habilitantka bez zadnego dodatkowego wyjasnienia dodaje, ze ..do puli strat i marnowania
Zywnosci nie wlicza si¢ masy niejadalnych czesci zywnosci (np. skorki, kosci, tupiny itd.) oraz
Zywnosci, ktdra zostala wytworzona na cele niekonsumpcyjne (np. na pasze, biokomponenty,
bioenergie, surowce do opakowan itd)”. Sformulowanie to jest w jawnej sprzecznosci z
cytowang definicji Zywnosci poniewaz pojgcie Zywnosci odnosi  si¢ tylko do

»

Wproduktow ... ... przeznaczonych do spozycia przez ludzi ... ........."7 .

4. Ocena dzialalnos$ci dydaktycznej i organizacyjnej

Z kierunkiem badan naukowych Habilitantki $cisle wigze si¢ jej dziatalnosé¢ dydaktyczna.

Dziatalno$¢ dydaktyczna obejmuje prowadzenie zaje¢ z nastepujgcych przedmiotow:
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Zarzadzanie jakoscig i bezpieczenstwem zywno$ci w gastronomii (¢wiczenia i wyklady),
Projektowanie zakladow gastronomicznych (¢wiczenia i wyklady), Higiena produkcji
zywnosci (¢éwiczenia i wyktady), Higiena i toksykologia zywnosci (¢wiczenia 1 wybrane
wyklady) studia I stopnia, kierunek Gastronomia 1 Hotelarstwo, Zarzadzanie
bezpieczenstwem zywnosci (¢wiczenia 1 wybrane wyklady) studia I stopnia, kierunek
Zywienie Czlowieka i Ocena Zywnosci, kierunek Towaroznawstwo, Jako$¢ i bezpieczenstwo
zywnosci (¢wiczenia i wyklady) studia I stopnia, kierunek Dietetyka i studia I stopnia,
kierunek Zywienie Czlowieka i Ocena Zywnosci, Higiena i bezpieczenstwo zywnosci
(¢wiczenia) studia I stopnia, kierunek Dietetyka, Certyfikacja bezpieczenstwa zywnosci
(¢wiczenia), Systemy zapewnienia bezpieczenstwa zdrowotnego zywnosci (¢wiczenia i
wyklady), Projektowanie technologiczne zakladow przemystu spozywczego (éwiczenia i
wybrane wyklady) studia I stopnia, kierunek Zywienie Czlowieka i Ocena Zywnosci,
Zarzadzania kosztami jakosci (¢wiczenia i wybrane wyklady) studia I stopnia, kierunek
Zarzadzanie 1 Inzynieria Produkcji, Przedmiot specjalizacyjny (¢wiczenia i wybrane
wyktady), Towaroznawstwo ogélne (éwiczenia i wybrane wyklady) studia I stopnia, kierunek
Towaroznawstwo. Ponadto, Habilitantka prowadzila zajecia dydaktycznych w szkofach:
Centrum Edukacji Kadr sp. z o0.0., Zespot Szkot nr 1 w Grodzisku Mazowiecki, Studium
pomaturalne, Wyzsza Szkota Infrastruktury i Zarzadzania w Warszawie i Wyzsza Szkota
Turystyki i1 Jezykow Obcych. W ramach swojej dziatalno$ci dydaktycznej Habilitantka byla
lub nadal jest czlonkiem Wydzialowej Komisji ds. Dydaktyki i Jakosci Ksztalcenia, Zespotu
ds. Dyplomowania Wydziatu Zywienia Cztowieka i Zespohu ds. Weryfikacji Dokumentacji

Programow Studiéw Wydziatu Zywienia Czlowieka.

Dr inz. Bilska jest cztonkiem Polskiego Towarzystwa Technologéw Zywnosci, Sekcji
Bezpieczenstwa Zywnosci Komitetu Nauk o Zywnosci i Zywieniu PAN i Rady ds.
Zrownowazonego Wykorzystania Zywnosci, dzialajacej przy Federacji Polskich Bankow

Zywnosci.

5. Podsumowanie oceny i wniosek koncowy

Podsumowujac stwierdzam, Zze uwagi zamieszczone w niniejszej recenzji nie deprecjonuja
rozprawy habilitacyjnej, a zaprezentowane wyniki badan Habilitantki nad przyczynami strat i
marnotrawstwa zywnosci stanowia interesujacy i jednoczesnie inspirujacy materiat do prac

nad zapobieganiem marnotrawstwa zywnos$ci. Merytoryczna strona prac, pomimo kilku
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krytycznych uwag, jest waznym wkladem naukowym w dziedzing badan nad jakoscig i

bezpieczenstwem zywnosci.

Stwierdzam, ze przedlozona dokumentacja przez Pania dr inz. Beate Bilska spetnia kryteria
stawiane kandydatom do stopnia doktora habilitowanego w dziedzinie nauk rolniczych w
dyscyplinie technologia zywnosci 1 zywienia. Przedlozone do oceny osiagniecie naukowe jak
1 pozostaly dorobek naukowy kandydatki po uzyskaniu stopnia doktora jest znaczacy,
wyraznie uksztaltowany 1 udowadnia umiej¢tno$¢ samodzielnego podejmowania i
rozwigzywania problemow badawczych. W oparciu o pozytywna oceng¢ przedstawionych
osiggnig¢ naukowych, dorobku naukowego i dzialalnosci dydaktyczno-organizacyjne;
stwierdzam, Ze dr inz. Beata Bilska spelnia wszystkie wymagania stawiane kandydatom do
stopnia naukowego doktora habilitowanego w dziedzinie nauk rolniczych w dyscyplinie
technologia zywnosci 1 zywienia zawarte w art. 221 ustawy Prawo o szkolnictwie wyzszym i

nauce z 20 lipca 2018 r. (Dz. U. z 2020 poz. 85).

Whnioskuje zatem do Wysokiej Rady Dyscypliny Technologia Zywnosci i Zywienia Szkoty
Glowne) Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie o podjecie dalszych czynnosci w
postgpowaniu o nadanie Kandydatce stopnia naukowego doktora habilitowanego w dziedzinie

nauk rolniczych w dyscyplinie technologia zywnosci i Zywienia.

0l

dr hab. Kafarzyna Goralczyk, prof. UKSW
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