Uchwala
Komisji habilitacyjnej
z dnia 01.06.2021 r.
powolanej w postegpowaniu w sprawie nadania stopnia doktora habilitowanego
w dziedzinie nauki rolnicze, w dyscyplinie technologia Zzywnosci i Zywienia

wszczetym na wniosek dr inz. Sabiny Galus

§ 1.
Komisja habilitacyjna, powolana przez Rade Dyscypliny Technologia Zywnosci i Zywienia
Szkoly Glownej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie w dniu 19 marca 2021 r., dziatajac
na podstawie art. 221 ust. 10 ustawy z dnia 20 lipca 2018 r. Prawo o szkolnictwie wyzszym
i nauce (Dz. U. z 2018 r. poz. 1668 ze zm.) po zapoznaniu si¢ z recenzjami i dokumentacja
wniosku, stwierdza, ze aktywnos¢ naukowa w tym w wiecej niz jednym uniwersytecie lub
instytucji badawczej oraz osiagnigcie naukowe zatytulowane ,,Badanie wphywu substancji
hydrofobowych na wlasciwosci fizyczne jadalnych folii biatkowych” stanowia znaczny wklad
w rozwoj dyscypliny naukowej Technologia Zywnosci i Zywienia i jednomyslnie (7 glosow
TAK) wyraza pozytywng opini¢ w sprawie nadania dr inz. Sabinie Galus stopnia doktora
habilitowanego w dziedzinie nauki rolnicze, w dyscyplinie Technologia Zywnosci i Zywienia.

Komisja obradowala w petnym skladzie - 7 osob.

UZASADNIENIE

Zafgeznik nr 1 do niniejszej uchwaly zawierajacy uzasadnienie stanowi jej integralng czesé.
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Uchwala wehodzi w zycie w dniu jej podjecia.

Przewodniczacy Komisji habilitacyjnej
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Warszawa, 01.06.2021

Zalacznik nr 1

Uzasadnienie
do Uchwaly Komisji habilitacyjnej z dnia 1 czerwca 2021 roku powolane;j
w sprawie przeprowadzenia postepowania habilitacyjnego
dr inz. Sabiny Galus

w dziedzinie nauki rolnicze, dyscyplinie technologia zywnosci i Zywienia

Dr inz. Sabina Galus jest absolwentkg Wydzialu Nauk o Zywnoéci, Szkoty Gléwnej
Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie, ktory ukoniczyta w 2006 roku bronigc pracg
magisterska “Wlasciwosci sorpcyjne powlok jadalnych biatkowych” pod kierunkiem
prof. dr hab. Andrzeja Lenarta. W latach 2006-2010 byla uczestnikiem studiow
doktoranckich na Wydziale Nauk o Zywno$ci SGGW w Warszawie. W 2010 roku uzyskata
stopiei doktora nauk rolniczych na podstawie rozprawy doktorskiej pt. ,.Studia nad
wiasciwosciami fizycznymi powlok jadalnych wytworzonych na bazie bialek sojowych i
serwatkowych™, ktorej promotorem byl prof. dr hab. Andrzej Lenart. W latach 2010-2011
Habilitantka byta zatrudniona na stanowisku asystenta naukowo-dydaktycznego w Katedrze
Inzynierii Zywnosci i Organizacji Produkcji SGGW, a nastgpnie od 01.01.2012 r podjela
prace na stanowisku adiunkta naukowo — dydaktycznego, na ktérym to stanowisku pracuje do
chwili obecnej.

Jako swdj dorobek ilustrujacy wklad do rozwoju nauki dr inz. Sabina Galus
przedstawila cykl powigzanych tematycznie artykuléw naukowych zsumowanych pod
wspdlnym tytulem: ,,Badanie wptywu substancji hydrofobowych na wilasciwosci fizyczne
jadalnych folii biatlkowych”. Na osiggniecie sklada si¢ szes$¢ artykuléw naukowych, w tym
jedna praca przegladowa i pig¢ oryginalnych prac badawczych opublikowanych w latach
2015-2020. Wszystkie prace zostaty opublikowane w czasopismach indeksowanych w bazie JCR
(Trends in Food Science & Technology, Food Hydrocolloids, Food Technology and
Biotechnology, Polymer Engineering and Science, International Journal of Molecular Sciences)
posiadajacych wspolczynniki Impact Factor (IF) od 0,891 do 5,839. Sumaryczny IF za cykl
publikacji wynosi 23,10, natomiast suma punktéw MNiSW za wszystkie publikacje cyklu
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wynosi 370 zgodnie z rokiem publikacji. Dr inz. Sabina Galus jest pierwszym Autorem
wszystkich szesciu publikacji cyklu. W momencie zlozenia wniosku prace te byty cytowane
337 razy wg Web of Science (WoS), co $wiadczy o bardzo dobrej rozpoznawalnodci dorobku
Autorki na arenie migdzynarodowej. Na podstawie o$wiadczen wspolautorow, udzial
Habilitantki w realizacji prac objetych jednotematycznym osiagnieciem naukowym byt
znaczacy, co wedlug opinii recenzentéw dr hab. Dariusza Kowalczyka prof. uczelni i dr hab.
inz. Eweliny Jamréz prof. UR jest kluczowe dla uznania przedstawionych publikacji, jako
osiggnigcia naukowego Kandydatki. Ponadto doglebna analiza o$wiadczen, autoreferatu oraz
przedstawionych 6 artykutéw naukowych pozwalaja stwierdzié, ze w wickszosci tych prac
udzial Kandydatki w opracowaniu strony merytorycznej badan mial charakter dominujacy i
kierowniczy.

Cykl monotematycznych publikacji badawczych, Habilitantka rozpoczela praca
przegladowa (O1), w ktérej zebrala informacje na temat wilasciwosci funkcjonalnych oraz
potencjatu aplikacyjnego emulsyjnych opakowan jadalnych i stanowi ona pewnego rodzaju
opis ,stanu techniki” do zasadniczej czesci eksperymentalnej zawartej w kolejnych 5
publikacjach. Recenzenci podkresli fakt, ze praca jest chetnie cytowana przez $wiat naukowy
(208 cytowari od 2015 r.), co jednoznacznie wskazuje, ze tematyka tego opracowania wpisuje
si¢ w biezace trendy badawcze.

Celem naukowym badan przedstawionych w 5 pracach eksperymentalnych (02-06)
bylo okreslenie wplywu dodatku substancji hydrofobowych (oleje roslinne i woski) na
wilasciwoscei fizyczne jadalnych folii biatkowych wytworzonych na bazie wybranych biatek
filmotwérezych, w tym izolatu biatka serwatkowego (02, O3, 05), izolatu biatka sojowego
(O3) i kazeinianu sodu (O6). Okreslony zostal wplyw rodzaju i ilosci naturalnych substancji
hydrofobowych w postaci olejow roslinnych (02, O3, 04, O5) oraz wosku candelilla i
carbauba (O6) na wiasciwosci fizyczne wytworzonych folii. Badania dotycza modyfikacji
sktadu surowcowego folii biatkowych w celu poprawy ich hydrofobowosci poprzez
zastosowanie olejow jadalnych oraz woskow w niskich stgzeniach, ktore wpltywajg na zmiane
wlasciwodci uzytkowych folii. W badaniach skupiono sie¢ m.in. na wlasciwosciach
barierowych i podatnosci na zwilzanie, ktore sg kluczowe w aspekcie praktycznych
zastosowan folii do zywnosci.

W opinii Recenzentow przedstawione prace tworcze (O1-O6) stanowig logiczny ciag
dobrze zaplanowanych badan z zakresu inzynierii materialowej, ktdre maja duze znaczenie
poznawcze. Przeprowadzone przez Habilitantke pilotazowe badania pozwolily opracowaé

receptury folii biopolimerowo-lipidowych, ktére w $wietle wynikéw badan przytoczonych w
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pracy przegladowej (O1) mogg ograniczy¢ straty surowcow i produktow spozywczych oraz
podnies¢ bezpieczenstwo spozycia poprzez zapobieganie zmianom jakie zachodza w
zywnosci od chwili jej wyprodukowania do momentu konsumpcji. Jak wskazuje prof. dr hab.
Jacek Nowak badania Habilitantki uzupetnity wiedzg dotyczaca wlasciwosci funkcjonalnych
jadalnych folii biatkowych wytworzonych na bazie izolatow: biatka serwatkowego, biatka
sojowego i kazeinianu sodu z dodatkiem substancji hydrofobowych (oleju rzepakowego,
migdalowego i z orzechdw wiloskich) a takze woskéw (candelilla i carbauba). Wprowadzenie
fazy tluszczowej do matrycy biatkowej wplynglo na poprawe hydrofobowosci powierzchni
folii i modyfikacje ich struktury, a takze zmiany wilasciwosci, szczegdlnie: optycznych,
barierowych, mechanicznych, sorpcyjnych i zwilzajacych.

Ponadto prof. dr hab. Artur Bartkowiak i prof. dr hab. Jacek Nowak wskazali, ze
osiggnicte rezultaty posiadajg wysokie znaczenie zaréwno poznawcze oraz aplikacyjne dla
dyscypliny naukowej technologia zywno$ci i zywienia i moga by¢é z powodzeniem
wykorzystane do kierunkowego projektowania oraz otrzymywania nowych efektywnych
materialow powlokotworczych w postaci powtok jadalnych o modulowanych wilasciwosciach
fizyko-chemicznych w tym barierowych. Dodatkowo Pani dr hab. Ewelina Jamréz prof. UR
wskazala na kolejny krok w pracy naukowej Habilitantki, ktéry powinien dotyczy¢ oceny
tych folii w warunkach in vivo.

W opinii Recenzentow czgs¢ eksperymentalna zostala poprawnie zaprojektowana i
przeprowadzona. Jednak, jak wskazuje dr hab. Ewelina Jamrdz prof. UR to czego brakuje w
cyklu publikacji monotematycznych to przede wszystkim réznorodnosci metod badawczych
oraz scharakteryzowania otrzymanych folii pod katem ich wiasciwosci biologicznych
(aktywnos¢ antyoksydacyjna oraz antymikrobiologiczna). Folie bialkowe wzbogacone w
oleje oraz woski mogg pehié¢ funkcje aktywnego materialu opakowaniowego, dlatego
niezmiernie wazne jest okreslenie wspomnianych witasciwosci. Ponadto prof. dr hab. Jacek
Nowak wskazuje, ze podczas gdy, cel i uzyskane wyniki sg obszernie omowione w
autoreferacie, i nie budza zadnych zastrzezen, to osobnej analizy wymagaly zastosowane
metody badawcze, ktérych, zdaniem Recenzenta, nie scharakteryzowano wystarczajgco
szczegolowo w osiagnieciu naukowym. Jednak logika zastosowania takiego rozwiazania jest
do zaakceptowania.

Recenzenci i cztonkowie Komisji w podsumowaniu oceny osiagniecia naukowego dr
inz. Sabiny Galus, stwierdzili, ze jest to oryginalne i warto$ciowe opracowanie. Jego tre$é

odpowiada tytutlowi i wnosi szereg bardzo cennych informacji do istniejacego stanu wiedzy,



spelnia wymogi stawiane w postgpowaniu habilitacyjnym i stanowi istotny wkiad Autorki w
rozwoj dyscypliny technologia zywnosci i zywienia.

Dorobek naukowy dr inz. Sabiny Galus obejmuje autorstwo/wspolautorstwo
53 oryginalnych prac tworczych, w tym 43 artykuléw naukowych (z czego 32 po uzyskaniu
ostatniego awansu), 5 rozdzialow w monografiach naukowych oraz 4 publikacji popularno-
naukowych. Habilitantka opublikowata 22 publikacje w czasopismach znajdujacych sie na
liscie Journal Citation Reports (JCR) m.in. w: Trends in Food Science and Technology, Food
Hydrocolloids, Polymer Engineering and Science, International Jowrnal of Molecular
Sciences, Journal of Food Process Engineering, Coatings, Molecules. Warto$¢ punktowa
wszystkich publikacji wedtug wykazu czasopism naukowych MNiSW zgodnie z rokiem
opublikowania wynosi 1543 punktéw, w tym po uzyskaniu stopnia naukowego doktora 1434
punktéw. Sumaryczny Impact Factor wynosi 64,179, w tym po uzyskaniu stopnia naukowego
doktora 57,832. Laczna liczba cytowan wszystkich publikacji wedtug bazy Scopus wynosi
1024 (970 bez autocytowan) oraz wedtug bazy Web of Science 947 (903 bez autocytowar).
Cytowania prac Habilitantki przelozyly si¢ na $redni indeks Hirscha 14. Wyniki swoich
badan naukowych prezentowata na 17 konferencjach krajowych i 8 miedzynarodowych.
Czlonkowie komisji jednomyslnie docenili wartosciowy dorobek naukowy oraz fakt
zaliczenia do TOP 2% najbardziej wplywowych uczonych na $wiecie pod katem
cytowalnosci publikacji.

Pozostale osiagnigcia naukowe w postaci publikacji i doniesien konferencyjnych
dotycza nastepujacych obszaréw tematycznych:

e Charakterystyka i badanie wiasciwosci uzytkowych jadalnych folii biopolimerowych
(24 publikacje, 4 monografie)

e Charakterystyka i zastosowanie powlok i folii jadalnych do poprawy jakosci produktow
spozywczych (8 publikacji, 1 monografia)

e Zastosowanie folii jadalnych w inteligentnych i aktywnych systemach opakowan do
zywnosci (3 publikacje, 1 monografia)

e Badania nad opracowaniem nowych produktéw spozywczych z owocow i warzyw o
pozadanych cechach smakowo-zapachowych (4 publikacje).

Kandydatka w swojej dotychczasowej karierze naukowej sprawowala funkcje
zardbwno wykonawcy, jak i kierownika projektu. Habilitantka byla kierownikiem projektu
badawczego pt.: ,,Wplyw substancji hydrofobowych na wlasciwosci fizyczne filmow z
naturalnych polimeréw” finansowanego przez MNiSW w ramach programu luventus Plus (nr

IP2011 013371). Petnifa takze funkcje gtownego wykonawcy w projekcie badawczym pt.:
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LStudia nad wilasciwosciami fizycznymi powlok jadalnych na bazie bialek sojowych i
serwatkowych” (nr N N312 297335) finansowanym przez MNiSW. Ponadto byla wykonawca
zadan w projektach LIDER/23/109/L-2/NCBiR/2011 i
BIOSTRATEG3/343817/17/NCBR/2018 finansowanych przez Narodowe Centrum Badan i
Rozwoju. Tematyka ww. projektow dotyczyta mozliwosci zagospodarowania odpadowych
surowcow przemystu owocowo-warzywnego. W roku 2014 w ramach wewngtrznych dotacji
stuzacych rozwojowi miodych naukowcow uzyskata w trybie konkursowym finansowanie
jednego projektu badawczego dotyczacego oceny wpltywu powlekania na jakos¢ gruszek.
Obecnie jest wykonawcg w kolejnym programie badawczym finansowanym przez SGGW.
Recenzenci i czlonkowie Komisji stwierdzili, ze udzial w w/w projektach swiadczy o duzej
aktywnosci w pozyskiwaniu funduszy na badania.

Recenzenci wskazali na wspodlprace Kandydatki nie tylko z pracownikami
macierzystej jednostki SGGW, ale réwniez z przedstawicielami innych zespolow
badawczych z kraju i zagranicy. Tym samym Habilitantka spetnita ustawowy warunek
legitymowania sie aktywnoscia naukowa w wigcej niz jednym uniwersytecie lub instytucji
badawczej. Pani dr inz. Sabina Galus dwukrotnie zdobytfa stypendium Rzadu Francuskiego.
W konsekwencji w latach 2008-2011 odbyta trzy staze naukowe: dwa w University of
Burgundy (Francja) i jeden w University Montpellier II (Francja). Habilitantka prowadzi stalg
wspdlprace z University of Burgundy, czego rezultatem sg liczne publikacje naukowe.
Nawiazala takze kontakty naukowe z University of Zagreb (Chorwacja), National University
of Mar del Plata (Argentyna) i Tiibitak Marmara Reasearch Center (Turcja) (06, A6, A7, A8,
Al4, A20, A39, A41, A42).

Habilitantka réwniez jest zaangazowana we wspolprace z szeroko pojetym
przemystem. Przed uzyskaniem stopnia naukowego doktora, odbyla praktyki zawodowe w
Spotdzielni Mleczarskiej Mlekpol (2004 r.) i Dziale Zapewnienia Jakosci w Biurze
Wspolpracy Migdzynarodowej Agencji Rynku Rolnego (2005). W czasie studiow
doktoranckich nawiazala wspodlprace z firmg Fabryka Substancji Zapachowych ,,Pollena
Aroma” Sp. z 0.0. w Warszawie (2007), ktéra zaowocowala zorganizowaniem kilku zajeé
dydaktycznych dla studentéw Miedzywydzialowego Studium Ochrony Srodowiska z
przedmiotu technologia zywnos$ci a $rodowisko. W 2011 r., Pani dr inz. Sabina Galus
rozpoczela wspolprace z kilkoma instytutami i firmami. Od 2014 r. jest odpowiedzialna ze
strony SGGW w Warszawie za koordynacj¢ dziatan wynikajacych z podpisanego

porozumienia o wspolpracy z Instytutem Innowacji Przemystu Mleczarskiego Sp. z 0.0.. W



2019 roku nawigzata wspolprace z firmg Greenfield Sp. z o.0., ktéra zaowocowala
wspolnymi badaniami naukowymi.

Recenzenci i Czlonkowie Komisji docenili rowniez bogaty dorobek Kandydatki w
recenzowaniu prac przeznaczonych do publikacji w wysoko cenionych czasopismach
naukowych z dziedziny technologii Zywnosci i zywienia czlowieka. Dr Galus wykonata 108
recenzji publikacji dla zagranicznych czasopism naukowych, w tym 101 w czasopismach
ujetych w wykazie Journal Citation Reports [Food Hydrocolloids (37), International Journal
of Food Science and Technology (7), Foods (6), Carbohydrate Polymers (3), Comprehensive
Reviews in Food Science and Technology (3), Food Packaging and Shelf Life (3), Molecules
(3) i Trends in Food Science and Technology (3)]. Tak duza liczba wykonanych recenzji
Swiadczy o rosngeym uznaniu Jej pozycji w migdzynarodowym $rodowisku naukowym.

Habilitantka réwniez zdobywa nagrody i wyréznienia za swojg prace naukowa. W
2012 roku, otrzymata wyrdznienie na sesji posterowej za prace pt. ,,Application of whey
protein coatings on fresh-cut apples”. W 2013 roku uzyskala nagrod¢ zespotowa 111 stopnia
JM Rektora SGGW za osiggniecia naukowe.

Recenzenci i cztonkowie Komisji w podsumowaniu dziatalnosci naukowej stwierdzili,
ze cafoksztatt dorobku naukowego Pani dr inz. Sabiny Galus jest wartosciowy i stanowi
istotny wktad w dyscypling naukowa technologia zywnosci i zywienie czlowieka. Ponadto,
na uznanie zastuguja odbyte staze naukowe, gdzie zdobyte doswiadczenie zawodowe na
pewno przyczynito si¢ do tego, ze Habilitantka jest samodzielnym pracownikiem naukowym.

W ocenie osiggni¢¢ dydaktycznych, organizacyjnych i popularyzatorskich
Recenzenci i Czlonkowie Komisji stwierdzili, ze dr inz. Sabina Galus jest nauczycielem
akademickim o duzym do$wiadczeniu a Jej dorobek dydaktyczny jest scisle zwiazany z
reprezentowang w badaniach naukowych specjalnosdcia inzynieria zywnosci. Habilitantka
prowadzi/prowadzita zaj¢cia dydaktyczne ze specjalizacja inzynieria Zywnosci, w ramach
ktorej prowadzi zajecia laboratoryjne oraz wyklady na kierunkach: technologia zywnosci i
zywienie czlowieka, bezpieczenstwo zywnosci, biotechnologia i towaroznawstwo w
biogospodarce (m.in. od roku 2020/2021 jest koordynatorem przedmiotu: ,Inzynieria
uktadow wielofazowych” i ,,Wlasciwosci fizyczne produktéw spozywcezych™. Przygotowala i
prowadzi wyklady pt.: ,Powlekanie zywnosci”, ,Nowe zZrodla energii”, ,,Zmniejszenie
materialochlonnosci i energochlonnosci w przetwarzaniu surowcow”, ,,Wlasciwosci optyczne
produktow spozywczych”, ,,Uklady koloidalne w technologii Zzywnosci™ oraz ,,Stabilnosé
zywnosci”). W roku akademickim 2011/2012 Kandydatka opracowala scenariusz do zajeé

pt.: ,BZTS — biochemiczne zapotrzebowanie na tlen” w ramach przedmiotu Gospodarka
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energetyczna. Ponadto w 2011 r. nawigzala wspotprace z kilkoma instytutami i firmami,
gdzie zorganizowata zajecia dydaktyczne dla studentéw Wydziatu Nauk o Zywnodci: Instytut
Ogrodnictwa w Skierniewicach, Instytut Biotechnologii Przemystu Rolno-Spozywczego im.
Prof. Waclawa Dabrowskiego w Warszawie, Fresh World International Sp. z o.0.; dla
studentéw Miedzywydzialowego Studium Ochrony Srodowiska: Arso Polanski Sp. z o.0.
oraz dla studentow Miedzywydziatlowego Studium Towaroznawstwa: Instytut Technologii
Materialéw Elektronicznych.

Swoje predyspozycje do ksztattowania wlasciwych postaw studentéw w podejsciu do
probleméw naukowych Habilitantka rozwijala pelnigc rol¢ promotora 6 prac inzynierskich
oraz 7 prac magisterskich. Recenzowala 4 prace dyplomowe. Sprawowala opiek¢ naukowg
nad pracami badawczymi realizowanymi w ramach dzialalnosci studenckiego Kola
Naukowego Technologéw Zywnosci. W 2014 r. byla ekspertem naukowym na 41.
Przegladzie Kot Naukowych SGGW. Obecnie jest promotorem 3 prac magisterskich, 3 prac
inzynierskich. Ponadto promotorstwo pomocnicze w dwéch przewodach doktorskich (mgr
inz. Anny Kot i mgr inz. Magdaleny Karwackiej) jest dobrym prognostykiem szybkiej
kariery naukowej Habilitantki.

Obok dzialalnosci naukowej i dydaktycznej Recenzenci i czlonkowie Komisji
wskazali na dobrze udokumentowang dzialalno$¢ organizacyjng i popularyzatorska
Habilitantki. Dzialalno$¢ organizacyjna Kandydatki jest w duzym stopniu kontynuacjg
wspolpracy migdzynarodowej, dr inz. Sabina Galus byla organizatorem trzech wizyt
studyjnych (2009, 2010, 2019) dla naukowcow z University of Burgundy we Francji. W 2011
w ramach programu ISEKI FOOD 3 i ISEKI_MUNDUS 2 zorganizowala seminarium
naukowe dla 34 uczestnikow z réznych krajéw. Brata udzial w projekcie Centrum zywnosci i
zywienia — modernizacja kampusu SGGW w Warszawie w celu stworzenia Centrum
Badawczo-Rozwojowego Zywnosci i Zywienia wspélfinansowanego przez Uni¢ Europejska
ze $rodkdow Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego w ramach Regionalnego
Programu Operacyjnego Wojewodztwa Mazowieckiego 2014 — 2020. Od 2019 roku jest
koordynatorem wydzialowym ds. praktyk na kierunku technologia Zzywnosci i zywienie
czlowieka. Od 2019 jest réwniez czlonkiem i sekretarzem Rady Programowej Wydziatu
Technologii Zywnosci. Corocznie wspdlorganizuje stoisko wydziatowe podczas Dni SGGW.
W 2019 roku przeprowadzila lekcj¢ warsztatowg pt.: ,,Powlekanie zywnosci” podczas 23
Festiwalu Nauki w Warszawie. Opublikowala kilka artykuléw popularnonaukowych
dotyczacych folii i powlok jadalnych, przypraw i dodatkow funkcjonalnych oraz dzemow

owocowo-warzywnych



W opinii czlonkéw Komisji przedstawione dane dotyczace dzialalno$ci naukowej, a
takze dydaktycznej i organizacyjnej dr inz. Sabiny Galus pozwalaja stwierdzi¢, ze jest Ona w
petni doswiadczonym, samodzielnym oraz aktywnym badaczem naukowym i pracownikiem
dydaktycznym. Osiagnigcia naukowe dr inz. Sabiny Galus przyczyniaja sie do postepu

wiedzy w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia.

Biorgc pod uwagg pozytywne oceny osiagnigcia naukowego w postaci cyklu
publikacji pt.: ,Badanie wplywu substancji hydrofobowych na wlasciwosci fizyczne
jadalnych folii biatkowych™ stanowigcego podstawe do ubiegania si¢ o stopien doktora
habilitowanego oraz cafoksztattu dorobku naukowego, dydaktycznego i organizacyjnego,
wyrazone przez wszystkich Recenzentéw i Czlonkéw Komisji, a takze dyskusje i
jednomysine glosowanie na posiedzeniu w dniu 01.06.2021 roku, Komisja Habilitacyjna
powolana w sprawie przeprowadzenia postgpowania habilitacyjnego dr inz. Sabiny Galus
pozytywnie opiniuje wniosek o nadanie w/w stopnia naukowego doktora habilitowanego
nauk rolniczych w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia oraz rekomenduje go Radzie
Dyscypliny Technologia Zywnosci i Zywienia Szkoty Gtéwnej Gospodarstwa Wiejskiego w

Warszawie.

Przewodniczacy Komisji

prof. dr hab. Henryk Jelen



