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1. Podstawa formalna recenzji:
e ustawa z dnia 20 lipca 2018 r. Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce (PSWiN) (Dz. U. z
2024 r. poz. 1571 z p6ézn. zm.),

e uchwala Rady Dyscypliny Technologia Zywnosci i Zywienia SGGW nr 48/TZiZ-2025/2026 z
dnia 13 marca 2026 r.

2. Informacije wstegpne

Rozprawa doktorska zostata przygotowana jako zbior opublikowanych i powiazanych
tematycznie artykuléw naukowych, co odpowiada formie przewidzianej w art. 187 ust. 3 ustawy
PSWiN. Skladaja si¢ na nig cztery publikacje: jedna przegladowa [P1] i trzy badawcze [P2—P4],
opublikowane w latach 20252026 w czasopismach indeksowanych w Journal Citation Reports
(..Applied Sciences”, ,Molecules”, ,,Processes”), co §wiadczy o umigdzynarodowieniu wynikéw
badan. Impact Factor (IF) czasopism miesci si¢ w przedziale 2,5-4,6; taczny IF zbioru wynosi 12,4,
a suma punktéw Ministerstwa Nauki i Szkolnictwa Wyzszego (wg komunikatu z 5.01.2024) to 410.

Cze$é opisowa rozprawy liczy 77 stron (od strony tytulowej) i zawiera: streszczenia w
jezyku polskim i angielskim, oméwienie publikacji wraz z wybranymi rysunkami i tabelami oraz
bibliografic. W rozprawie zamieszczono rowniez oswiadczenia wspdtautoréw (okreslajace ich
wkiad w poszczegolne publikacje) oraz wykaz osiggnigé naukowych.

3. Ocena rozprawy doktorskiei w odniesieniu do wymaganh okreélonych w ustawie PSWiN

Przedmiot rozprawy doktorskiej, okreslony w art. 187 ust. 2 ustawy PSWiN jako oryginalne
rozwigzanie problemu naukowego, obejmuje: (i) otrzymanie i poréwnanie wlasciwosci
strukturalno-uzytkowych jadalnych folii pektynowych aktywowanych wybranymi kwasami
fenolowymi oraz (ii) opracowanie metody wydluzania trwalosci pozbiorczej jablek poprzez
zastosowanie jadalnej powloki pektynowej z dodatkiem wspomnianych zwigzkéw. Przyjeta
etapowos$é badan jest wiasciwa dla tego typu prac, gdyz umozliwia oceng wiasciwosci materiatu w
postaci folii przed jego zastosowaniem na powierzchni zywnosci, tj. przed formowaniem powtok.
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Nalezy podkreslié, ze choé koncepcja powlekania zywnoéci znana jest od dawna,
wspélczesne badania, w tym przedstawiona rozprawa doktorska, rozwijaja ja w kierunku
zaawansowanej inzynierii materiatowej, obejmujacej ekoprojektowanie materialow aktywnych i/lub
reagujacych na procesy zachodzace w zywnosci, ze szczegblnym naciskiem na zaleznosci
pomiedzy ich struktura, wiasciwosciami i funkcja. Rozprawa wykazuje innowacyjnos¢ oraz
potencjal wdrozeniowy opracowanych materiatéw, przy czym warto doprecyzowag, ktore elementy
proponowanego rozwigzania stanowia jego rzeczywisty wklad nowosci w  stosunku do
dotychczasowych badaf nad foliami i powlokami pektynowymi oraz istniejacymi systemami
aktywnej ochrony jakosci jablek.

Publikacja [P1] stanowi merytoryczny fundament rozprawy, potwierdzajgcy m.in. spetnienie
wymagan okreslonych w art. 187 ust. 1 ustawy PSWiN w zakresie prezentacji ogolnej wiedzy
teoretycznej kandydata w dyscyplinie. O bieglosci teoretycznej doktorantki w dyscyplinie
technologia zywnosci i zZywienia §wiadezy fakt, iz w opracowaniu tym dokonata kompleksowej
syntezy wiedzy integrujac zagadnienia z zakresu biochemii owocoéw z nowoczesng inzynierig
materiatowa ukicrunkowang na optymalizacje trwalosci pozbiorczej jablek. Autorka przeprowadzita
krytyczng analize spektrum dostgpnych rozwigzan - od metod powszechnie stosowanych, po
nowatorskie doniesienia literaturowe - wykraczajac poza standardowe techniki chtodnicze w strong
zaawansowanych systeméw opakowafi aktywnych i inteligentnych., Ewaluacja ta pozwolita na
identyfikacje wyzwan zwigzanych z ograniczaniem strat zywnosci oraz wskazanie mozliwosci
wdrazania zatozei gospodarki o obiegu zamknigtym (GOZ) poprzez utylitarne wykorzystanie
produktéw ubocznych.

Umicjetnoéé samodzielnego prowadzenia pracy naukowej (art. 187 ust. 1 ustawy
PSWiN) poiwierdza fakt, ze doktorantka we wszystkich czterech publikacjach pelnita funkcje
pierwszego autora. Szczegblnie istotne jest, ze trzy artykuly to opracowania dwuautorskie
przygotowane z promotorem, co dowodzi kluczowego udziatu doktorantki na kazdym etapie
procesu badawczego: od syntezy wiedzy, poprzez prowadzenie badat eksperymentalnych, az po
redakcje manuskryptow i merytoryczng obshugg recenzji (pomimo braku formalnego statusu autora
korespondencyjnego).

Pozostaty dorobek doktorantki (obejmujacy 11 publikacji naukowych, jeden rozdziat w
monografii, udziat w konferencjach oraz petnienie funkcji wykonawey w projekcie BioStrateg III
finansowanym przez Narodowe Centrum Badari i Rozwoju) stanowi istotny formalny miernik jej
zaawansowania metodologicznego, orientacji w aktualnym dyskursie naukowym oraz zdolnosci do
samodzielnej pracy badawczej, organizacyjnej i popularyzatorskiej.

4. Ocena metodologiczna i merytoryczna czesci opisowe] rozprawy

Punktem wyjscia dla czesci badawczej rozprawy bylo przygotowanie wodnych roztworéw
pektynowo-glicerolowych: kontrolnego (bez dodatkéw) oraz szesciu wariantéw zawierajgcych
dodatek kwaséw  fenolowych  (ferulowego, galusowego, kawowego, kumarowego,
protokatechowego i synapinowego) wytgcznie w jednym stezeniu. W publikacjach [P2-P3] z ww.
roztworéw otrzymano folie metoda wylewania i suszenia, a nastgpnie okreslono ich cechy
strukturalne (na podstawie zdje¢ mikroskopowych oraz spektroskopii fourierowskiej w
podczerwieni (FTIR)), stabilnos¢ termiczng, powinowactwo do wody (zawarto$¢ wody,
zwilzalno¢é, kinetyke absorpcji wody i pary wodnej, rozpuszczalnoéé), wiasciwosci optyczne
(barwe, polysk, przepuszczalno$é §wiatla, przezroczystost), barierowe wzgledem gazdw (pary
wodnej, tlenu, dwutlenku wegla), mechaniczne oraz aktywno$é przeciwutleniajaca. W pracy [P4]
oceniono wplyw powlok pektynowych (kontrolnej oraz z dodatkiem kwasu kawowego i
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protokatechowego), naniesionych metods zanurzeniows, na jako$é jablek odmiany ‘Golden
Delicious’. W trakcie 28-dniowego przechowywania w warunkach symulujacych obrét handlowy
monitorowano: ubytki masy, barwe, ekstrakt ogolny, kwasowosé, twardos¢, parametry wymiany
gazowej (tempo oddychania i wydzielania etylenu) oraz atrybuty sensoryczne.

Tematyka badawcza jest trafna i aktualna w kontekscie zapewniania jako$ci Zywnosci
oraz zwiekszania jej potencjatu prozdrowotnego, a takze ograniczania marnotrawstwa zywnosci 1
zanieczyszczenia  §rodowiska odpadami  opakowaniowymi  poprzez ckoprojektowanie
biopolimerowych materiatéw o zwigkszonej funkcjonalnosei, co wpisuje si¢ m.in. w zalozenia
Europejskiego Zielonego Ladu, w tym dyrektywg odpadowa (nr 2025/189) oraz rozporzadzenie
PPWR (z ang. Packaging and Packaging Waste Regulation, nr 2025/40).

Tytul rozprawy jest zbyt ogdlny w odniesieniu do jej rzeczywistego zakresu i wymaga
lepszego dostosowania do celu oraz przyjstych zatozen badawczych.

Streszczenie ma charakter zbyt ogdlny i wymaga doprecyzowania. Nie wymieniono
wszystkich uzytych kwaséw fenolowych, a ich rola zostata ograniczona do dziatania
przeciwutleniajgcego. Tymczasem w przypadku przechowywania éwiezych jablek kluczowym
czynnikiem obnizajacym ich jakos¢ jest rozw6j mikroorganizméw (jak doktorantka sama wskazuje
w dalszej czeici rozprawy), co wymaga bardziej adekwatnego uzasadnienia zastosowania tych
zwigzkéw. Nie okreslono szczegdlowego celu badaf, ani nie przedstawiono liczby otrzymanych
wariantow folii oraz réznic migdzy nimi, co utrudnia analize uzyskanych wynikéw. Ponadto wplyw
powlekania na jakoé¢ jablek przedstawiono jedynie w ujeciu ogblnym, bez analizy réznic w
dziataniu poszczegélnych wariantdéw powiok.

Rozdzial 1 pt. ,Uzasadnienie podjecia tematu pracy” stanowi wystarczajace tlo
teoretyczne dla czeéei badawczej. Dla zachowania spjnosci warto bytoby zamienié¢ kolejnosé
dwéch ostatnich podrozdziatéw, co zapewnitoby ptynne przejécie od jakosci jabtek, przez metody
jej zapewniania, az do powlekania. Doktorantka wielokrotnie okredla jadalne folie i powloki
mianem opakowan, jednak w $wietle prawa Zywno$ciowego Unii Europejskiej (UE) nie s3 one
klasyfikowane jako opakowania w ujeciu regulacyjnym.

Cel badawczy i hipotezy zostaly przedstawione w sposéb zrozumiaty, jednak wymagaja
dalszego doprecyzowania 1 wladciwej terminologii. Aktywne powloki jadalne shizg ochronie
jakosci, a nie jej monitorowaniu; do tego celu stosuje si¢ materiaty wskaznikowe, ktérych w
rozprawie nie otrzymano. Ponadto autorka w catym tekécie w nieuzasadniony sposdb uzywa
okreslenia , kompozyt”.

Podrozdzial 3.1 pt. ,,Organizacja badan” (choé wlasciwy bylby tytut ,,Zakres badan”)
zawiera m.in. krotki opis wykonanych badan wstgpnych, jednak nie uzasadniono doboru
ilociowego skladnikéw roztwordéw folio-/powtokotwérezych, tj. 5% pektyny, 2,5% plastyfikatora
(glicerol) i 0,25% kwaséw fenolowych. Czym si¢ kierowano przy wyborze tych warto$ci? W etapie
TH nie wskazano obiektu badan w testach migracji, natomiast w etapie V pominigto informacje, ze
owoce powlekano réwniez roztworem kontrolnym.

Kolejne podrozdzialy 3.2-3.7 opisuja w sposob ogéiny materialy i metody uzyte w
rozprawie doktorskiej. Doktorantka wskazuje, ze materiat badawczy stanowily roztwory, folie oraz
owoce, podczas gdy w rzeczywistosci s to obiekty badan. Tabela 1 przedstawia nazwy, WZory
sumaryczne i strukturalne kwasow fenolowych, a nie ich charakterystyke, jak wskazuje tytut tabeli.
Pominigto informacje dotyczace ilosci dodawanych kwasow fenolowych, a takZze nie sprecyzowano,
jakie wiadciwosci reologiczne roztworéw byly analizowane. Badania rozpuszczalnosei folii
wykonano na pozostalo$ciach po oznaczeniu zawartosci wody (suszenie przez 24 h w 105°C),
podczas gdy powinny by¢ one przeprowadzone z uzyciem folii aklimatyzowanych, analogicznie jak

w przypadku pozostatych testow. Nie wykazano, co stanowito material odniesienia do obliczenia
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catkowitej réznicy barwy folii. Przepuszczalnosé $wiatta przez folie badano w zakresie 200-800
nm, ktéry obejmuje nie tylko zakres UV/VIS, jak wskazuje doktorantka, lecz takze niewielki
fragment bliskiej podczerwieni.

Poniewaz powloki pektynowe otrzymano poprzez zanurzanie jabiek w roztworach
powlokotwoérezych, a nastgpnie w roztworze chiorku wapnia, uzyskane warstewki nie sa w pelni
tozsame z uprzednio przygotowanymi foliami, co rodzi pytanie o uzasadnienie przyjetego podejscia
metodycznego. Badanie ilodci wydzielanego etylenu nie stanowi bezposredniej miary ,,aktywnosci
oddechowej” owocéw, jak sugeruje doktorantka. Skoro w badaniach przechowalniczych
wystgpowaly dwie zmienne niezalezne, tj. sposéb traktowania oraz czas przechowywania jablek,
nalezato zamiast jednoczynnikowej analizy wariancji zastosowaé analizg dwuczynnikowa.

Rozdzial 4 zatytulowany ,,Oméwienie i dyskusja wynikow” zostal opracowany w stopniu
jedynie czesciowo zadowalajacym. Zauwazalne sg liczne niedociggnigcia, ktére ograniczajg
klarowno§é wnioskowania. Autorka podkreéla, Ze otrzymane przez nig materiaty wpisuja sig w
zalozenia GOZ, choé w rzeczywistosci nie dokonano bezposredniej waloryzacji produktow
ubocznych. Kolejno§é prezentacji wynikéw (i tym samym zastosowanych metod) wymagalaby
lepszego uporzadkowania w celu zwigkszenia ich przejrzystosci i ulatwienia interpretacji. W sposéb
zasadny oméwienie wynikéw doktorantka rozpoczyna od wlasciwoéci mikrostrukturalnych,
poniewaz determinuja one i/lub wyjasniaja pozostale analizowane cechy fizykochemiczne.
Nastepnie zasadne byloby przedstawienie wynikéw FTIR jako podstawy chemicznej interpretacji
dalszych wiasciwosci materiatu. Doktorantka blednie klasyfikuje ‘zawarto§¢ wody’ 1 ‘stopien
pecznienia’ jako wiasciwosci strukturalne folii, podczas gdy sa to wskazniki powinowactwa do
wody. Warto zwrécié uwage, ze cho nie istnieje jedna obowiazkowa jednostka dla wynikow
przepuszczalnodci gazow, jednostki zastosowane w rozprawie s mato czytelne ze wzgledu na
uzycie zapisu potegowego (np. x107'¢). Zamiast sekund i Pa nalezatoby zastosowaé doby i kPa.
Ponadto w jednostkach brakuje odniesienia do pola powierzchni (m?), przez ktére zachodzi
przeptyw gazu, oraz uwzglednienia grubodci folii. Autorka wskazuje, zaréwno w opisie wynikow,
jak i we wnioskach, na wzrost wytrzymatosci folii na zerwanie po wprowadzeniu kwasow
fenolowych, jednak istotno$é statystyczna tego efektu zostala wykazana jedynie w dwoéch
przypadkach. Analogiczne uwagi mozna odnies¢ rowniez do niektérych pozostatych wynikéw
badan i wnioskéw. Interpretacja wynikoéw dotyczacych folii pektynowych wymaga poglebienia w
celu pelniejszego wyjasnienia obserwowanych zjawisk. Wybor formulacji do dalszych badan
wydaje sie by¢ arbitraliny.

Aplikacyjny charakter ostatniej pracy z cyklu wskazuje, ze doktorantka dostrzega
konieczno$¢ przejécia od badan materialowych do analiz prowadzonych w warunkach
rzeczywistych, z wykorzystaniem zlozonego ukladu biologicznego, jakim sg S$wieze owoce.
Przeprowadzone w ramach pracy [P4] badania dotyczace wlasciwosci reologicznych roztworow
oraz tempa migracji kwaséw fenolowych z folii pektynowych do etanolu nie wydaja si¢ w pei
uzasadnione, poniewaz nie wykazano ich bezposredniego zwigzku przyczynowo-skutkowego z
ocena jakosci jabtek. Omawianie wynikéw publikacji [P4] nalezalo rozpoczaé od tempa
oddychania, poniewaz to ono determinuje inne zmiany zachodzace w przechowywanych jabtkach.
Badania wydzielania etylenu stanowig warto$ciowy element analizy proceséw zachodzacych w
owocach, jednak zastosowana metodyka nie uwzglednia mozliwej retencji tego gazu przez
powtoke, dlatego bardziej adekwatne byloby oznaczanie skfadu atmosfery wewnetrznej niz jedynie
gazéw w przestrzeni opakowania. Pominigcie danych dotyczacych wydzielania etylenu i COz w
czasie poczatkowym (t = 0} uniemozliwia pelng ocen¢ dynamiki zachodzacych zmian w jablkach
powlekanych. Brakuje réwniez dokumentacji fotograficznej jablek powlekanych i niepowlekanych
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w czasie t = 0. W tabeli 6 zamiast ogdlnego okreslenia ,.ckstrakt” nalezalo uzyé ,.ekstrakt ogdlny”,
odnoszacy si¢ do zawartosci rozpuszezalnych substancji statych.

Rozdzial 5 pt. ,,Podsumowanie i wnioski” jest zasadniczo zrozumiaty, jednak jak
wezesniej wspomniano, w kilku miejscach, budzi zastrzezenia merytoryczne ze wzgledu na
pomijanie wynikéw analizy statystycznej przy formutowaniu wnioskéw. Stwierdzenie, ze folie
pektynowe ,tworzyly struktury”, jest nieprecyzyjne, poniewaz folie same w sobie stanowia
materialy o okreslonej strukturze. Przygotowano siedem wariantow folii, jednak nie okreslono,
ktéry z nich jest optymalny. Bez tego wnioski tracg walor praktyczny. Wnioski dotyczace
powlekania jablek maja zbyt ogdlny charakter w stosunku do przedstawionych wynikow. Kidra
formulacj¢ doktorantka rekomenduje do wdrozenia?

Szegciostronicowy rozdzial pt. ,,Spis literatury” zostal przygotowany nalezycie, z
zachowaniem spdjnego formatowania. Dobor literatury jest adekwatny do tematyki pracy. W
odniesieniu do strony redakcyjnej opracowania stwierdza sig nastepujace uwagi: skroty nalezy
objasniaé przy pierwszym uzyciu, podajac peing nazwe wraz ze skrétem w nawiasie; nie nalezy
taczyé tabel z fotografiami, poniewaz tabele stuza do prezentacji danych liczbowych, a materialy
ilustracyjne utrudniajg ich poréwnanie; linie trendu powinny by¢ jednoznacznie odroznialne.

5. Ocena metodologiczna i merytoryczna czesci publikacyinej rozprawy

Poniewaz publikacje skiadajace sig na rozprawg byly juz poddane recenzjom wydawniczym,
analize ograniczono do aspektéw istoinych dla oceny rozprawy jako cafosci i kwestii
nieuwzglednionych w czeéci 4 niniejszej recenzji.

Atutem artykutu [P4] jest jego $cista spdjno§é z celem rozprawy doktorskiej. Autorka
akcentuje w nim potrzebe waloryzacji surowcow ubocznych przetworstwa jablek, w tym
wykorzystanie pektyn, oraz znaczenie kwaséw fenolowych jako skladnikéw aktywnych powlok i
folii ochronnych, co stanowi odpowiednie tto teoretyczne dla badan.

W publikacjach [P1] i [P4] doktorantka trafnie co do intencji odwoluje si¢ do unijnych
strategii i regulacji (w szczegélnosci rozporzadzef nr 1935/2004, 10/2011 i 450/2009), co dowodzi
jej $wiadomosci, ze implementacja rozwigzan naukowych musi byé zgodna z obowigzujacym
ustawodawstwem. W tym kontekscie kluczowe staje si¢ doprecyzowanie statusu prawnego folii i
powlok jadalnych w UE oraz okreslenie realnej sciezki ich komercjalizacji. Pojawia si¢ zatem
pytanie, w jakim stopniu przywolane ptzepisy zachowuja swoja przydatno$¢ w procesie transferu
tego typu technologii/materiatéw do gospodarki, zwlaszcza w obliczu wejScia w zycie
rozporzadzenia PPWR, ktére redefiniuje pojecie opakowania? Ponadto czy w $wietle przepiséw
prawa unijnego pektyny (E440) oraz glicerol (E422) moga by¢ legalnie aplikowane na
powierzchnie catych $wiezych owocéw i warzyw? Nalezy przy tym pamigtaé, ze horyzont
wdrozeniowy opisywanych rozwiazaf wykracza poza rynek wspdlnotowy, co wymaga konfrontacji
przyjetych zatozen z regulacjami globalnymi oraz standardami obowigzujacymi w krajach
pozaeuropejskich.

W publikacjach [P2—P3] autorka zbytnio upraszcza opis pektyny oraz nie precyzuje, czy
zastosowana pektyna jabtkowa byla natywna, czy amidowana, jak sugeruje czgS¢ opisowa
rozprawy. Brak jednoznacznej informacji, ktére wyniki potwierdzaja przypuszczalne dziatanie
sieciujace kwaséw fenolowych na pektyng, a takze nie wyjasniono mechanizmu tego procesu.
Wartosé 100% zdaje sie byé traktowana jako maksymalna wartos¢ ,.indeksu pecznienia”, podczas
gdy z obliczen wynika, ze mozliwe sg rownicz wyzsze wyniki. Autorka formuhuyje wnioski
dotyczace wptywu glicerolu na wiasciwosci folii, mimo ze analiza tego parametru nie byla celem
przeprowadzonych badan. W przypadku wielu wlasciwosci wskazane byloby uzupetnienie dyskusji
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wynikéw o publikacje bezposrednio dotyczace folii pektynowych, zamiast przytaczania prac
poswigconych innym materiatom, takim jak folie z chitozanu czy glutenu. W czedci dotyczace]
oznaczania whasciwosci przeciwrodnikowych nie przedstawiono jednoznacznego opisu procedury;
w szczegblnosci nie okreslono, czy folie kontaktowano bezposrednio z roztworami syntetycznych
wolnych rodnikéw, czy badano ich ekstrakty. Nie uzasadniono takze zastosowania dwoch metod
oznaczania tych wtasciwosci. W pracy [P3] wyniki spekiroskopii w podczerwieni sg pomieszane z
interpretacja widm UV-VIS folii, a ponadto nie jest jasno okreslone, zaleznoéé jakich wielkosci
przedstawia tabela 4.

W nawiazaniu do hipotezy badawczej nr 1, w pracach [P1-P4] nie wskazano jednoznacznie,
ktére wiasciwosci otrzymywanych materialéw s pozadane, a ktore niepozgdane z punktu widzenia
ich potencjalnego zastosowania. Nasuwa sig pytanie, czy w przypadku powtok jadalnych wysoka
rozpuszczalnosé w wodzie stanowi cechg korzystng czy niekorzystng, podobnie jak wysoka lub
niska przepuszczalno$é tlenu i dwutlenku wegla, oraz jakie inne wlasciwosci materiatu s3
pozadane/niepozadane w kontekscie zaplanowanego zastosowania? Uzasadnitoby to wybor
optymalnych formulacji do powlekania jablek.

6. Podsumowanie i wniosek kohcowy

Rozprawa doktorska mgr inz. Magdaleny Karoliny Mikus stanowi spdjne, wieloetapowe i
oryginalne rozwigzanie problemu naukowego o charakterze interdyscyplinarnym, lgczgcym
technologie Zywnosci i Zywienia z elementami inzynierii materiatowej. Taki charakter badan mégt
w pewnym stopniu warunkowac wystapienie wskazanych niedoskonalosci, ktore jednak nie
podwazajg ogblnej wysokiej wartoci naukowej rozprawy ani jej zgodnoéci z wymaganiami
okreslonymi w ustawie PSWiN.

Uzyskane wyniki poszerzajg stan wiedzy w zakresie ekoprojektowania jadalnych folii i
powlok aktywnych (stanowiacych specyficzna grupg produktéw zywno§ciowych) oraz dostarczaja
podstaw do dalszych badan nad ich optymalizacja i wdrozeniem. Biorac pod uwagg catoksztalt
dorobku doktorantki, w tym stosowanie zaawansowanych technik instrumentalnych, znajomos¢
teorii z zakresu technologii zywnosci i zywienia oraz umiej¢tnos jej integracji z innymi
dziedzinami nauki, a takze pozostals aktywno$¢ naukowa, $wiadczaca o zdolnoéei do
samodzielnego prowadzenia pracy naukowej, stwierdzam, ze rozprawa spetnia wymagania
okreglone w art. 187 ustawy PSWIN i stanowi podstawe do nadania stopnia doktora. Wnioskuje o
dopuszczenie rozprawy mgr inz. Magdaleny Karoliny Mikus do publicznej obrony w dyscyplinie
technologii zywnosci i Zywienia.

Dernn %s” "7£

Dr hab. inz. Dariusz Kowalczyk, profesor uczelni
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