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Recenzja

rozprawy doktorskiej mgr inz. Marcina Jana Kruka
pt. ,Analiza zwigzkow bioaktywnych w wybranych zywnosciowych produktach ubocznych
i ich potencjatu do ponownego wykorzystania” realizowanej
w Katedrze Technologii Gastronomicznej i Higieny Zywnosci
Instytutu Nauk o Zywieniu Cztowieka
Szkoty Gtéwnej Gospodarstwa Wiejskiego
pod kierunkiem dr hab. Moniki Trzagskowskiej, prof. SGGW oraz dr inz. Alicji Ponder

Podstawa formalna wykonania recenzji

Recenzje pracy doktorskiej mgr inz. Marcina Jana Kruka wykonano w oparciu o Ustawe z dnia 20
lipca 2018 roku Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce (Dz. U. z 2024 r. poz. 1571 z pézn. zm.),
w trybie okreslonym Uchwatg Nr 89-2022/2023 Senatu SGGW z dnia 26 czerwca 2023 roku
w sprawie uchwalenia Regulamindw przeprowadzania postepowan dotyczacej nadania stopnia
doktora w Szkole Gtownej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie oraz w oparciu o Uchwate nr
85/T2iZ-2024/2025 z dnia 18 lipca 2025 r. w sprawie wyznaczenia recenzentdow rozprawy

doktorskiej mgr inz. Marcina Jana Kruka.
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Zasadnosc i znaczenie podejmowanej tematyki badawczej

Tematyka rozprawy doktorskiej Pana mgr inz. Marcina Kruka wpisuje sie w aktualne kierunki
badan prowadzonych w obszarze nauk o zywnosci, koncentrujgc sie na zagadnieniu
zagospodarowania wybranych produktéw ubocznych przemystu spozywczego jako potencjalnych
zrodet zwigzkdw bioaktywnych.

Istotnym walorem pracy jest szerokie ujecie problematyki, obejmujgce produkty uboczne
pochodzace z réznych gatezi przemystu — od wyttokdw owocowych w przemysle sokowniczym,
poprzez miéto browarniane, az po okrywy nasienne orzechdéw laskowych. Takie podejscie
pozwala na szerokie spojrzenie na kwestie zwigzane z zagospodarowaniem produktow
ubocznych, ktdére stanowig wyzwanie zaréwno z perspektywy badan naukowych (opracowywanie
metod i technologii ich ponownego wykorzystania), jak i praktyki przemystowej (wskazanie
rozwigzan mozliwych do wdrozenia w warunkach produkcyjnych).

Nalezy podkresli¢, ze problematyka ta jest szeroko obecna w Swiatowej literaturze, gdzie od kilku
lat zauwazalny jest wyrazny trend badawczy ukierunkowany na poszukiwanie efektywnych
sposobdéw wykorzystania produktéw ubocznych przemystu spozywczego. W obszarze technologii
zywnosci i zywienia zagadnienie to uznawane jest za szczegdlnie wymagajace, m.in., z uwagi na
zréznicowang strukture iwfasciwosci fizykochemiczne omawianych surowcow, co implikuje
odmienne mozliwosci ich przeksztatcenia i aplikacji w produktach spozywczych.

Na uwage zastuguje fakt, ze Doktorant uwzglednit w badaniach takze zagadnienia zwigzane
z oceng sensoryczng, co umozliwia petniejsza weryfikacje potencjatu praktycznego
analizowanych rozwigzan w kontekscie ich akceptacji przez konsumentéw. Tym samym rozprawa
wykracza poza aspekt czysto technologiczny, obejmujgc rowniez istotny wymiar uzytkowy.
Wskazywanie potencjalnych kierunkéw aplikacji analizowanych produktéw ubocznych sprzyja
dalszemu rozwojowi koncepcji ich ponownego wykorzystania, umozliwiajgc zachowanie cennych

zwigzkow bioaktywnych i wigczenie ich do cyklu produkcyjno-konsumpcyjnego. Rozprawa tym
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samym wpisuje sie w zatozenia polityki zréwnowazonego rozwoju oraz idee gospodarki o obiegu

zamknietym.

Ocena formalna pracy

Przedstawiona przez Pana mgr inz. Marcina Kruka praca doktorska zatytutowana ,Analiza
zwigzkow bioaktywnych w wybranych zywnosciowych produktach ubocznych i ich potencjatu do

ponownego wykorzystania” jest zbiorem czterech artykutdw naukowych:

Publikacja 1: Kruk, M., Lalowski, P., Hoffmann, M., Trzgskowska, M., wspétczynnik wptywu
Jaworska, D. (2024). Probiotic bacteria survival and shelf life of IF: 3,1;
high fibre plant snack-model study. Plant Foods for Human punkty MNiSW: 100
Nutrition, 79(3), 586-593.

Publikacja 2: Kruk, M., Ponder, A., Horoszewicz, J., Poptawski, D., Krél, K., wspétczynnik wptywu
Leszczynska, J., Jaworska, D., Trzgskowska, M. (2024). By- IF 3,8;
product hazelnut seed skin characteristics and properties in punkty MNiSW: 140

terms of use in food processing and human nutrition. Scientific
Reports, 14(1), 18835.

Publikacja 3: Kruk, M., Lalowski, P., Ptecha, M., Ponder, A., Rudzka, A., wspétczynnik wptywu
Zielinska, D., Trzgskowska, M. (2025). Prebiotic potential of IF 8,5;
spent brewery grain - in vitro study. Food Chemistry, 463, punkty MNiSW: 200
141254.

Publikacja 4: Kruk, M., Varmanen, P., Edelmann, M., Chamlagain, B., wspétczynnik wptywu
Trzaskowska, M. (2024). Food by-product valorisation in IF 11,1; punkty
nutrients through spent brewer’s yeast bioprocessing with MNiSW: 140

Propionibacterium freudenreichii. Journal of Cleaner
Production, 434, 140102.

o sumarycznym wspotczynniku wptywu (IF, z ang. Impact Factor) réwnym 26,5 oraz sumie
punktow MNiSW rownych 580. Wszystkie publikacje zostaty opublikowane w czasopismach
indeksowanych na liscie JCR. Nalezy podkresli¢, ze we wszystkich wymienionych pracach mgrinz.
Marcin Kruk wystepuje jako pierwszy Autor, a ponadto petni funkcje autora korespondencyjnego:
w publikacji pierwszej i czwartej jako jedyny Autor korespondencyjny, w publikacji drugiej
i trzeciej jako wspdtautor korespondencyjny wraz z Panig Promotor dr hab. Monika Trzgskowska,

prof. SGGW. Przedstawione prace sg pracami wieloautorskimi — od 5 do 8 wspdétautoréw. Warto
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podkreslié, ze jest w nich praca napisana przez zespét miedzynarodowy. Do artykutow zatgczono
os$wiadczenia Doktoranta oraz wspétautorow, na podstawie ktorych mozna stwierdzié, ze udziat
mgr inz. Marcina Kruka w powstawaniu tych prac byt wiodacy.

Warto podkreslic, ze czes¢ wynikdw przedstawionych w rozprawie doktorskiej zostata
sfinansowana w ramach projektu NCN PRELUDIUM 21 (UMO-2022/45/N/NZ9/02044)
pt. Charakterystyka zwiqzkdw bioaktywnych w surowcach odpadowych z przemystu
browarniczego oraz zbadanie ich wartosci odzywczej i potencjatu biotechnologicznego, ktorego
kierownikiem byt mgr inz. Marcin Kruk. W ramach realizacji tego projektu zostata opublikowana
jedna z prac, ktora wchodzi w cykl publikacji stanowigcych rozprawe doktorska, w prestizowym
czasopismie Food Chemistry (wydawnictwo Elsevier).

Przedstawiona do recenzji praca doktorska obejmuje tgcznie 133 strony, z czego 56 stron stanowi
autoreferat, a pozostatg cze$¢ tworzg kopie artykutow naukowych oraz oswiadczenia
wspotautordéw. Przedstawiona praca zostata prawidtowo podzielona na czesci, ktore poprzedzaja
streszczenia w jezyku polskim i angielskim, spis publikacji oraz indeks skrétéw. Struktura pracy
obejmuje: przeglad literatury, cel pracy, hipoteze badawczg i zakres badan, materiaty i metody
badawcze, opis wynikdw wraz z dyskusjg, wnioski koncowe oraz spis literatury. Jest to ukfad
typowy i wiasciwy dla tego rodzaju prac. Zatem przedstawiona do recenzji praca doktorska,

zarowno pod wzgledem tresci, jak i uktadu formalnego, zostata przygotowana prawidtowo.

Ocena merytoryczna pracy

W rozdziale zatytutowanym ,Przeglqd literatury” mgr inz. Marcin Kruk w sposob
uporzgdkowany przedstawia i definiuje pojecie produktéw odpadowych przemystu spozywczego,
akcentujgc jednoczesnie skale i aktualnos¢ tego zagadnienia we wspodtczesnym przemysle
spozywczym. Doktorant poprawnie definiuje takze kategorie produktéow ubocznych, wskazuje na

ich potencjat do ponownego wykorzystania oraz podkresla koniecznosc¢ ich zagospodarowania.
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W dalszych czesciach pracy doktorskiej Doktorant odnosi sie juz do konkretnych przyktaddéw
produktéow ubocznych, rozpoczynajac od wyttokdw jabtkowych.

Nalezy zauwazy¢, iz miejscami mozna odnies¢ wrazenie, ze opisy poszczegdlnych produktow nie
zostaty w petni potagczone w jedng spojng catosé. Jednakze uwazna analiza tekstu pozwala
dostrzec wspolny mianownik poszczegdlnych zagadnien. W kazdym z omawianych przypadkéw
Doktorant trafnie wskazuje na potrzebe zagospodarowania produktéw ubocznych. Niemniej
jednak w pracy zabrakio uzasadnienia, dlaczego do szczegétowych analiz wybrane zostaty
witasnie te konkretne surowce, co stanowi pytanie zasadne do skierowania do Doktoranta.
Ponadto Doktorant podkresla, ze wyttoki jabtkowe stanowig istotne Zrédio zwigzkow
bioaktywnych. Choc¢ jest to informacja cenna, wymaga ona doprecyzowania — nalezatoby
wskazac, jakie konkretne zwigzki budzg najwieksze zainteresowanie badawcze oraz czy wybrane
zwigzki bioaktywne z wyttokdéw jabtkowych byty juz wykorzystywane jako sktadniki dodatkowe
w innych, w tym réwniez komercyjnych, produktach spozywczych.

W kolejnej czesci rozprawy Doktorant charakteryzuje nastepng grupe produktéw ubocznych, tj.
okrywy nasienne orzechéw. Niewatpliwie skala ich powstawania w wyniku produkcji orzechéw
laskowych wskazuje na potrzebe poszukiwania efektywnych metod zagospodarowania tego
surowca. Takze w tym przypadku pojawia sie pytanie o zasadnos$¢ wyboru materiatu badawczego,
ktore, jak mozna przypuszczaé, stanowi jedynie kwestie wymagajagcg wyrazniejszego
uzasadnienia w tekscie pracy doktorskie;j.

Doktorant zwraca uwage na fakt, iz okrywy nasienne mogg by¢ pozyskiwane jako produkt
uboczny procesdw takich jak blanszowanie czy prazenie. Majac na uwadze zastosowanie obrébki
termicznej, zasadne bytoby odniesienie sie do zagadnienia powstawania zanieczyszczen
procesowych, ktére moga tworzy¢é sie w wyniku dziatania wysokiej temperatury na ten
surowiec. W zwigzku z tym chciatabym zapyta¢ Doktoranta, czy w rozprawie uwzgledniono
ryzyko powstawania zwigzkow niepozadanych w trakcie procesow prazenia i blanszowania

oraz czy zostato ono przeanalizowane w kontekscie bezpieczeristwa zywnosci. Jest to istotne
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pytanie z punktu widzenia réownowagi pomiedzy ryzykiem a korzysciami zywieniowymi
(nutritional risk - benefit balance).

W kolejnych czesciach pracy scharakteryzowano mtéto browarniane oraz odpadowg gestwe
drozdzowg, czyli produkty uboczne szczegdlnie bogate w zwigzki bioaktywne, ktérych
potencjalne zastosowanie w przemysle spozywczym znajduje petne uzasadnienie. Doktorant
przedstawit ich charakterystyke w sposob rzetelny, opierajgc sie na najnowszej literaturze
przedmiotu. Wskazat zaréwno zalety, jak i ograniczenia ich wykorzystania, co swiadczy o szerokim
i krytycznym podejsciu do omawianej problematyki.

W kolejnej czesci rozprawy Doktorant w sposdb ogdlny nakresla obszar wymagajacy dalszych
badan. W mojej ocenie zasadne bytoby jednak szersze i bardziej precyzyjne zdefiniowanie tego
obszaru, co mogtoby wzmocni¢ uzasadnienie podjetej tematyki oraz podkresli¢ jej znaczenie

w kontekscie aktualnego stanu wiedzy.

Cel pracy zostat zdefiniowany prawidtowo. Majac jednak na uwadze, ze Doktorant odnosi
sie do wifasciwosci prozdrowotnych i funkcjonalnych, zasadne bytoby ich jednoznaczne
wyjasnienie we wprowadzeniu. Podobna uwaga dotyczy hipotezy badawczej — choé zostata ona
trafnie sformutowana, to w kontekscie podnoszenia wartosci zdrowotnej produktéw wskazane
bytoby doprecyzowanie uzywanych pojeé. Takie definicyjne uzupetnienie zdecydowanie
wzmocnitoby przejrzystosc i spdjnosc pracy.

Na podkreslenie zastuguje fakt, ze Doktorant przedstawit graficznie zakres pracy, co
zdecydowanie podnosi jej wartos¢ oraz $wiadczy o dobrym przygotowaniu i umiejetnosci
prezentacji badan oraz uzyskanych wynikédw. Drobna uwaga dotyczy samego schematu
graficznego — w niektérych przypadkach trudno jednoznacznie stwierdzi¢, jakie komponenty
zostaty w nim uwzglednione, np. przy produkcji przekasek. Nie wynika to bezposrednio ze

schematu, cho¢ w dalszej czesci pracy zagadnienie to zostato wyjasnione.

W czesci ,Materiaty i metody” Doktorant wskazat na pochodzenie materiatéw

badawczych, tj. produktéw odpadowych, jednak pomingt kwestie innych surowcow

UNIWERSYTET PRZYRODNICZY WE WROCLAWIU
tel. 71 320 77 12 « fax 71 320 77 07
www.upwr.edu.pl



Py

hr

4R FXCH I FNCF IN RFSFARCH

PP NN

UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

KATEDRA TECHNOLOGII OWOCOW, WARZYW I NUTRACEUTYKOW ROSLINNYCH
WYDZIAL BIOTECHNOLOGII I NAUK O ZYWNOSCI

wykorzystywanych np. jako bazy do produkcji przekgsek. Dla zachowania petnej spéjnosci pracy
doktorskiej nalezatoby wymieni¢ wszystkie sktadniki brane pod uwage w badaniach, w tym

rowniez komponenty stanowigce baze.

W czesci dotyczacej opisu metod, w mojej ocenie, podziat oparty na publikacjach nie jest w petni
spdjny, poniewaz niektdore metody zostaty powtdrzone, a ponadto zabrakio odpowiednich
referencji. Nalezy pamietaé, Zze autoreferat powinien stanowi¢ catosciowe i spdjne
przedstawienie badan sktadajgcych sie na rozprawe doktorska, dlatego powtdrzenia w opisie
metod nalezatoby ograniczy¢. Oczywiscie, stosowne odniesienia i opisy znajduja sie
w publikacjach, jednakze sam autoreferat powinien stanowié zwartg i spdjna catosc.
Zwracam rowniez uwage na kwestie nomenklatury. Pojawia sie m.in. sformutowanie ,sita
antyoksydacyjna”, ktére w jezyku polskim nie jest odpowiednim terminem. W literaturze
przedmiotu przyjeto rozrdznienie pomiedzy (upraszczajac):
—  aktywnoscig przeciwutleniajgca — odnoszaca sie do zdolnosci poszczegdlnych zwigzkdw
bioaktywnych do wymiatania wybranych wolnych rodnikéw lub redukcji jondéw
(w zaleznosci od specyfiki mechanizmoéw reakgc;ji),
- pojemnoscig przeciwutleniajagcg — odnoszacy sie do analogicznych zdolnosci, ale
oznaczanych dla grupy zwigzkdéw obecnych w ekstrakcie/produkcie.
Uwzglednienie tego rozrdznienia w opisie metod podniostoby precyzje terminologiczng oraz

spdjnosc rozprawy.

W czesci pracy doktorskiej zatytutowanej ,,Opis wynikdw i dyskusja” Pan mgr inz. Marcin
Kruk przedstawia wyniki omawianych publikacji. W pierwszej z nich zaprezentowano
zastosowanie wyttokédw jabtkowych jako dodatku wptywajacego na aktywnos¢ bakterii
probiotycznych (Publikacja 1). Badanie to jest interesujgce, gdyz otwiera nowe kierunki
praktycznego zastosowania - zaréwno w aspekcie technologicznym (opracowanie skfadu), jak
i funkcjonalnym (badanie aktywnosci bakterii probiotycznych). Jednoczesnie opis dotyczacy

pojemnosci przeciwutleniajgcej i zawartosci zwigzkéw polifenolowych rodzi pytania:
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w odniesieniu do jakich produktéw Autor uznaje te wartosci za wysokie? Watpliwosci budzi
takze kryterium doboru skiadu - dlaczego dodatek wyttokéw ustalono na poziomie 3% i czy
analizowano inne warianty? Warto réowniez zweryfikowaé poprawnos¢ oznaczen na wykresach
zamieszczonych w publikacji P1, ktére sg tozsame z oznaczeniem publikacji.

Pomimo tych uwag, badania dostarczajg cennych i praktycznych informacji dotyczacych
wykorzystania produktéw odpadowych, stanowigc wartosciowy wktad w rozwdj technologii
Zywnosci.

W kolejnej czesci pracy Doktorant przedstawit wyniki badan dotyczacych zastosowania
liofilizowanych ekstraktéw wodnych z okryw nasiennych prazonych orzechdw laskowych
(Publikacja 2). Na podkreslenie zastuguje wyjatkowo szerokie ujecie tematu, tj., od oznaczen
chemicznych, w tym charakterystyki zwigzkéw polifenolowych i ich wtasciwosci metodg HPLC
oraz spektrofotometryczng, poprzez ocene alergennosci i wtasciwosci mikrobiologicznych, az po
analize zwigzkdw lotnych z wykorzystaniem nowoczesnych technik instrumentalnych, takich jak
elektroniczny nos i jezyk. Rzadko spotyka sie tak kompleksowe podejscie, a jednoczesne
przedstawienie go w jednym manuskrypcie jest zadaniem niezwykle trudnym, co jednak udato
sie zrealizowad.Zdecydowanie wyniki tych badan przyczyniaja sie do poszerzenia wiedzy
i pokazujg mozliwosci wykorzystania omawianych produktéw jako dodatku do zywnosci. W tym
miejscu ponawiam jednak pytanie dotyczace obecnosci zanieczyszczerh procesowych (np.
akrylamidu czy furanéw) - czy byty one analizowane, a jesli nie, to czy przewidziano takie badania
w dalszym etapie prac?

W kolejnej czesci rozprawy Doktorant prezentuje opis opublikowanych wynikéw dotyczacych
midta browarnianego (Publikacja 3). S to interesujgce badania, poniewaz Autorzy zastosowali
dwa modele do oceny wiasciwosci prebiotycznych mtéta browarnianego, co stanowi cenny
aspekt pracy. Wyniki te zostaty opublikowane w czasopismie Food Chemistry, potwierdzajgc ich
wysoka wartos¢ naukowa. Nalezy podkresli¢, ze Autorzy podeszli do zagadnienia bardzo szeroko,
co wymagato zarédwno dobrej znajomosci warsztatu analitycznego, jak i umiejetnosci

interpretacji uzyskanych danych. Wskazanie, ze mtéto browarniane moze korzystnie wptywaé na
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mikrobiote jelitowg stanowi wartosciowy wniosek i otwiera nowe perspektywy jego
zastosowania w przemysle spozywczym, w tym w projektowaniu zywnosci funkcjonalnej, co
pozostaje w zgodzie z celem rozprawy doktorskiej. Z punktu widzenia opisu zamieszczonego
w rozprawie doktorskiej sugeruje jedynie staranniejsze opracowanie i przedstawienie tresci,
poniewaz np. Rycina 9 zawiera niewyjasnione skréty. Oczywiscie uwaga ta nie ma wptywu na
warto$¢ merytoryczng pracy, jednak z obowigzku recenzenta wskazuje na ten element
wymagajacy dopracowania.

W ostatniej publikacji dotyczacej gestwy drozdzowej mgr inz. Marcin Kruk wskazuje na
potencjalne wykorzystanie Propionibacterium freudenreichii do fermentacji tego surowca, m.in.,
poprzez wytwarzanie krétkotaricuchowych kwaséw ttuszczowych (SCFA) oraz witaminy B12
(Publikacja 4). W pracy tej autorzy szeroko podeszli do analizy chemicznej w celu
scharakteryzowania gestwy drozdzowej pochodzacej z czterech rdznych zaktaddéw
produkcyjnych, co réowniez stanowi interesujgcy aspekt badan. Wykazano, ze po procesie
fermentacji gestwy drozdzowe charakteryzowaty sie podwyzszong zawartoscia wolnych
aminokwaséw egzogennych, obecnoscig SCFA oraz witaminy B12. Na uwage zastuguje szerokie
i kompleksowe podejscie do tematu, obejmujace liczne analizy, ktére Swiadczg zaréwno o duzej
wiedzy autora, jak i umiejetnosci wtasciwej interpretacji uzyskanych wynikéw. Jedynie drobna
uwaga dotyczy braku wyjasnienia skrétéw w Rycinach 13 i 14, co jednak nie wptywa na wartosé

merytoryczng pracy.

W czesci dotyczacej wnioskdw koncowych przedstawione tresci majg charakter bardzo
ogoblny inie w petni odzwierciedlajg bogactwo przeprowadzonych badan. Zabrakto bardziej
precyzyjnie sformutowanych wnioskéw, ktdére w syntetyczny sposéb odnosityby sie do
postawionych celéw pracy oraz uzyskanych rezultatéw. Warto réwniez podkresli¢, ze mgr inz.
Marcin Kruk wskazat na ograniczenia prowadzonych badan, co stanowi cenny element z punktu

widzenia kontynuacji prac w tym obszarze i rGwniez mogtoby zostac ujete we wnioskach.
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Nalezy pamietac, ze rozprawa powinna stanowi¢ spdjng catos$é, a moje uwagi zmierzajg witasnie
do podkreslenia tej potrzeby. Niemniej jednak chciatbym wyraznie zaznaczy¢, ze
przeprowadzone badania sg nowatorskie, praktyczne i posiadajg ogromny potencjat aplikacyjny,
wpisujacy sie w strategie zrdwnowazonego rozwoju. W mojej opinii przedstawione badania maja
wysoka warto$¢ naukowga. Koncepcje, wyniki badan zawarte w rozprawie oraz opublikowane
w postaci czterech publikacji Swiadczg o tym, ze Doktorant posiada umiejetnos¢ samodzielnego

prowadzenia prac naukowych.

Whiosek koncowy

Podsumowujac, stwierdzam, ze przedtozona do oceny rozprawa doktorska, obejmujgca cztery
publikacje naukowe opublikowane w czasopismach z listy JCR, dostarcza wartosciowych
i oryginalnych wynikdw badan dotyczacych potencjalnych mozliwosci zagospodarowania
wybranych produktéw ubocznych przemystu spozywczego. Biorgc pod uwage zaréwno tematyke
rozprawy, jak i szeroki zakres przeprowadzonych analiz oraz sposdb interpretacji uzyskanych
wynikow, nalezy podkresli¢, ze praca wymagata duzego zaangazowania oraz wysokiego poziomu
wiedzy merytorycznej. Publikacja rezultatow w czasopismach o zasiegu miedzynarodowym
stanowi dodatkowe potwierdzenie przygotowania mgr inz. Marcina Jana Kruka do samodzielnej

pracy naukowe]. Drobne sugestie dotyczgce kwestii edytorskich dotgczam ponizej (Zatgcznik 1).

Przedstawiona rozprawa doktorska Pana mgr inz. Marcina Kruka zatytutowana ,Analiza
zwigzkow bioaktywnych w wybranych zywnosciowych produktach ubocznych i ich potencjatu
do ponownego wykorzystania” stanowi opracowanie naukowe s$wiadczace o petnym
przygotowaniu merytorycznym Doktoranta z wybranego zakresu badan. Stwierdzam, ze praca
doktorska Pana mgr inz. Marcina Kruka spetnia wymogi stawiane dysertacjom doktorskim
okreslone w Ustawie z dnia 20 lipca 2018 r. Prawo o szkolnictwie wyiszym i nauce (Dz. U.

z 2024 r. poz. 1571z pézn. zm.) i wnioskuje do Rady Dyscypliny Technologii Zywnosci i Zywienia
10
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Szkoty Gtownej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie o dopuszczenie jej Autora do dalszych

etapdow postepowania w sprawie nadania stopnia doktora.
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\Amm M chuodsko Cedhamaoro,
prof. dr hab. Anna Michalska-Ciechanowska
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Zatacznik 1

Drobne uwagi edytorskie:

Str.9—

Str. 10 —

Str. 24 —

Str. 25 —

Str. 33 -
Str. 33 -

w indeksie skrétéw warto ujednolicié¢ nazewnictwo aminokwaséw do form polskich —
np. ala jako alanina zamiast alanine, czy cys jako cysteina zamiast cysteine; takie podejscie
zwiekszy spéjnosé i klarownos¢ catej pracy

na rycinie 1 przedstawiono, m.in., btonnik, biatko, polifenole oraz zwigzki bioaktywne. Warto
jednak zauwazy¢, ze niektore z wymienionych sktadnikdow (np. polifenole, a takze biatko
w okreslonych kontekstach) réowniez nalezg do zwigzkdéw bioaktywnych, co moze
powodowaé pewng niejednoznacznos¢ w przekazie. Sugeruje rozwazenie doprecyzowania
tego elementu schematu

jest: Przeprowadzone badania potwierdzity mozliwos¢ stworzenia przekgsek wzbogaconych
wyttoki jabtkowe i bakterie probiotyczne o wysokiej zawartosci btonnika pokarmowego;
powinno by¢: Przeprowadzone badania potwierdzity mozliwos¢ opracowania przekqsek
wzbogaconych o wyttoki jabtkowe i bakterie probiotyczne o wysokiej zawartosci bfonnika
pokarmowego

warto zwrdéci¢ uwage, ze w pracy zastosowano ten sam skrét P1 zaréwno dla oznaczenia
wariantu przekaski nr 1, jak i dla jednej z publikacji. Moze to prowadzi¢ do
niejednoznacznosci w odbiorze tekstu; sugerowatabym rozwazenie wprowadzenia
odmiennych oznaczen, co pozwolitoby unikngé ewentualnych nieporozumien

jest: po 24 godzinna fermentacja; powinno by¢: po 24 godzinach fermentacji

brak sprecyzowania czy zawartos¢ polifenoli ogétem ta zostata wyrazona w przeliczeniu na
mase Swiezego surowca, suchg mase oraz brak informacji w odniesieniu do jakiego
standardu (np. kwas galusowy czy suma zidentyfikowanych zwigzkow polifenolowych).
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